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Informacje zamieszczone w katalogu nie sg ofertg w rozumieniu prawa.

Zdjecia w katalogu majg charakter pogladowy. Wtasciwy produkt moze nieznacznie rozni¢ sie od wizerunku na
zdjeciu.

Niektére produkty zostaly przedstawione z wyposazeniem dodatkowym, nie wchodzgcym w ich sktad.

Wszelkie zdjecia, grafiki i opisy urzgdzen uzyte w niniejszym katalogu sg wlasnoscig poszczegdinych producentow
i podlegajg ochronie prawami autorskimi - rozpowszechnianie i uzywanie bez pozwolenia zabronione.

Dane techniczne sg dostarczane zgodnie z informacjami producenta - mogg ulec aktualizacjom i zmianom bez
uprzedniego powiadomienia.
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*.SadammicC

Firma SAMMIC majaca siedzibe w Azkoitia (Hiszpa-
nia), w kolebce kulinarnej Kraju Baskow, juz od 55 lat
(od 1961 r.) zajmuje sie projektowaniem i produkcjg
wysokiej klasy urzadzen stuzgcych do przygotowania,
obrébki i konserwaciji produktéw spozywczych.

Szeroki asortyment urzgdzen SAMMIC dla rynku Ho-
ReCa obejmuje miedzy innymi: urzgdzenia i akcesoria
do dynamicznej obrébki zywnosci: szatkownice,
cuttery, urzadzenia typu combi, miksery, ubijacz-
ki, miksery planetarne i zanurzeniowe, obieraczki,
wirdwki do sataty, polerki do sztuécow, urzgdzenia
i akcesoria do pakowania prézniowego: pakowarki
prézniowe listwowe, komorowe oraz przemystowe
dwukomorowe, a takze urzgdzenia i akcesoria do
gotowania innowacyjng metodg sous-vide: mobilne
glowice i wanny.

Zespot firmy SAMMIC odpowiedzialny za badania,
rozwdj i innowacje wspolpracujgc z Szefami Kuchni
na calym $swiecie, a obecnie z Fleischmann’s Cooking
Group i Enrique Fleischmannem tworzy i testuje
rozwigzania w pelni zaspokajajgce wymagania uzyt-
kownikow.

OBECNIE FUNKCJONUJE STRONA INTERNETOWA
SAMMIC W WERSJI POLSKIEJ POD ADRESEM:
http://pl.sammic.com

ZAPRASZAMY

www.sammic.com
www.sous-vide.cooking

EurogastPolska

) 2

sammic
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DYNAMICZNA OBROBKA ZYWNOSCI

SZATKOWNICE DO WARZYW p'
CUTTERY / WILKI / EMULGATORY
ROBOTY WIELOFUNKCYJNE
MIKSERY PLANETARNE
MIKSERY RECZNE /UBIJACZKI/ URZADZENIA COMBI

OBIERACZKI DO WARZYW / SUSZARKI - WIROWKI DO SALATY

PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

PAKOWARKI PROZNIOWE

SOUS - VIDE



Urzadzenia przeznaczone do rozdrabniania warzyw i nadania im jednoczesnie pozadanego ksztattu,
e mozliwos¢ uzyskania plastrow, wiorkow, stupkdéw, kostki, frytek i puree ziemniaczanego,

« elektroniczny, ptaski, wodoszczelny panel sterujacy,

* konstrukcja ze stali nierdzewnej,

Szatkownice do warzyw CA

* dostepna gama ponad 30 tarcz tngcych do réznych zastosowan

(dostarczane opcjonalnie, w zaleznosci od zapotrzebowania),

You(T)

EurogastPolska P>

» specjalne tarcze do cigcia pomidoréw, pomaranczy, cytryn, banandw, jabtek i innych delikatnych warzyw i owocéw,
e mozliwos¢ doboru tarcz do rozdrabniania sera, suchego chleba, orzechdw, migdatéw itp.

 silnik bezszczotkowy asynchroniczny,

* urzadzenia przeznaczone do uzytku profesjonalnego,
w zestawie dysk ewakuacyjny do miekkich i twardych produktow,

e dzwignia i pokrywa tatwa w demontazu w celu czyszczenia,

e boczny wylot produktu umozliwia ustawienie urzadzenia
na powierzchni roboczej o mniejszej gtebokosci,

e podana cena urzadzenia bez tarcz,

* modele VV: wyposazone w silnik 5-biegowy

(od 365 do 1000 [obr/min]).

CA-401 W (madel 5-biegowy)

CA-601

(&~ Tarcze tnace patrz strona 10-11
(&~ Pozostale akcesoria patrz strona 14
Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Wydajnos¢ [kg/godz.]

Otwor wsadowy [cm]

Liczba przefozen / predkos¢ obrotowa silnika [obr/min]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Dostarczany z:

Cena netto [PLN]

CA-301

OBUDOWA SILNIKA
ZE STALI NIERDZEWNEJ

CA-301
389 x 405 x 544
150 - 450
136
1/365
230 400
550 370
21

podajnikiem uniwersalnym

4 665, 4 565,-

CA-301 W
391 x 409 x 567

150 - 500

136
5/365
400
1500 370

28

podajnikiem uniwersalnym

8 398,-

CA-401
389 x 382 x 646
200 - 650
286
1/365
230 400
550 550
24

podajnikiem do
duzych wydajnosci
7 355,- 7175,

WYDAJNOSC

Do 450 kg/h; wyjatkowo
szeroki otwor wsadowy

(136 cm? powierzchni tnacej)
do krojenia duzych warzyw,
tj. kapusta, seler itp.

&

% @

&

\ WYTRZYMALOSC

Asynchroniczny silnik
do ciezkiej i ciagtej pracy.

CA-401 W
391 x 400 x 667

200 - 650

286
5/365
400
1500 550

30

podajnikiem do
duzych wydajnosci
9 856,-

WODOSZCZELNY PANEL

Ptaski, elektroniczny,
wodoszczelny panel sterujacy.

CA-601
431 x 418 x 767
500 - 1000
273
2/365i730
400
750
26
podajnikiem automatycznym
(zasypowym)
12 944,-




%, sammic

Roboty wielofunkcyjne (szatkownica / cutter) CK

* urzadzenia stanowigce potaczenie szatkownic do warzyw z cutterami mikserami,
< elektroniczny, ptaski, wodoszczelny panel sterujacy z mozliwoscia programowania,
e przycisk pracy pulsacyjnej,
e automatyczna zmiana parametréw pracy silnika przy zmianie nadstawki, szatkownicy
na zbiornik cuttera i odwrotnie,
= podana cena urzadzenia bez tarcz.

You )

EurogastPolska P>

CK-301 zbiornik cuttera 5 | e

zbiornik cuttera 8 |
(&~ Tarcze tnace patrz strona 10-11
(&~ Pozostale akcesoria patrz strona 14
Model CK-301 CK-302 CK-401 CK-402
Wymiary szatkownicy (W x D x H) [mm] 389 x 412 X 565 389 x 412 x 565 389 x 400 x 767 389 x 400 x 767
Wymiary cuttera (W x D x H) [mm] 283 x 390 x 468 283 x 390 x 558 283 x 390 x 468 283 x 390 x 558
Wydajnosé [kg/godz.] 150 - 450 150 - 450 200 - 650 200 - 650
Otwor wsadowy [cm] 136 136 286 286
Pojemnik cuttera [Itr] 5 8 5 8
Liczba przefozeri / predkos$¢ obrotowa silnika szatkownicy [obr/min] 5/365 - 1000 5/365 - 1000 5/365 - 1000 5/365 - 1000
Liczba przefozen / predkos¢ obrotowa silnika cuttera [obr/min] 10/ 365 - 3000 10/ 365 - 3000 10/ 365 - 3000 10/ 365 - 3000
Zasilanie [V] 230 230 230 230
Moc [W] 1500 1500 1500 1500
Waga szatkownicy [kg] 28 28 30 30
Waga cuttera [kg] 23 24 23 24
podajnikiem uniwersainym podajnikiem uni Inym podajnikiem do duzych wydajnosci podajnikiem do duzych wydajnosci
Dostarczany z: i zbiornikiem cuttera i zbiornikiem cuttera i zbiomikiem cuttera i zbiornikiem cuttera
z podwajnym nozem zabkowanym z podwajnym nozem zabkowanym z podwajnym nozem zabkowanym z podwojnym nozem zabkowanym
Cena netto [PLN] 9 674,- 10 757,- 11 248,- 12 327,-



Tarcze i akcesoria do szatkownic i robotow CA-CK

Tarcze FC-1 i FC-2 miedzy innymi do czipséw ziemniaczanych.
Tarcze FCO-2, FCO-3 i FCO-6 do plastréw falistych.

Tarcze FC-2, FC-3, FC-6, FC-8, FC-10, FC-14, FC-20 i FC-25
do ziemniakéw, marchwi, burakéw, kapusty.

Nr Ref. Tarczy

1010215 FC-1+ 1 mm
1010220 FC-2+ 2 mm
1010222 FC-3+ 3mm 2
1010295 FCO-2+ 2 mm, faliste
1010300 FCO-3+ 3 mm, faliste
1010408 FCO-6+ 6 mm, faliste
1010407 FC-6+ 6 mm
1010400 FC-8+ 8 mm

1010401 FC-10+ 10 mm 2
1010402 FC-14+ 14 mm
1010252 FC-20+ 20 mm
1010247 FC-25+ 25 mm

Kratki FFC w potaczeniu z tarczami FC-6, FC-8 i FC-10 tworza
zestawy do frytek. Kratki FMC w potgczeniu z tarczami FC-3 do
FC-25 tworza zestawy do kostek ziemniaczanych, warzywnych

i owocowych.

Nr Ref. Tarczy

TARCZE | AKCESORIA

TARCZE | AKCESORIA

Cena netto [PLN]

Cena netto [PLN]

307,-

307,

307,-

425,-

425,- p
425,- W il
307, e -
307, '

307,-

349,-

FC-8+

FC-1+

1010350 FFC-8+ 8 mm, frytki 431,-

1010355 FFC-10+ 10 mm, frytki © 431,- FEC-8+
1010360 FMC-8+ 8 mm, kostka 397,-

1010365 FMC-10+ 10 mm, kostka = 397,-

1010370 FMC-14+ 14 mm, kostka 397,- *

1010375 FMC-20+ 20 mm, kostka 397,- 1

1010380 FMC-25+ 25 mm, kostka 397, A ‘ n

Tarcze z nozem tukowym do pomidoréw, pomarariczy,
cytryn, banandw, jabtek itd., specjalnie zaprojektowane
do produktow delikatnych.

TARCZE | AKCESORIA

Nr Ref. Tarczy Cena netto [PLN]

1010406 FCC-2+ 2 mm 307,-
1010403 FCC-3+ 3 mm 307,-
1010404 FCC-5+ 5 mm 307,-

> Rekomendowane tarcze i sita
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Tarcze i akcesoria do szatkownic i robotow CA-CK

Tarcze do stupkdw do frytek, paskéw lub pateczek ziemniacza-
nych, marchewkowych, selerowych, buraczanych itd.

TARCZE | AKCESORIA

Nr Ref. Tarczy Cena netto [PLN]
1010205 FCE-2+ 2 mm 464,
1010210 FCE-4+ 4 mm 464,
1010405 FCE-8+ 8 mm 539,-

FCE-4+ FCE-8+ F o

Tarcze do wiérkowania warzyw, sera, pieczywa, orzechéw,
migdatow itd.

TARCZE | AKCESORIA

Nr Ref. Tarczy Cena netto [PLN]
1010310 FR-2+ 2 mm 286,-
1010311 FR-3+3mm © 286,-
1010312 FR-4+ 4 mm 286,-
1010313 FR-7+ 7 mm 286,-

FR-3+ FR-7+

Tarcze do tarcia twardego sera, pieczywa, czekolady itd.

. . TARCZE | AKCESORIA
Nr Ref. Tarczy Cena netto [PLN]
! 1010262 FR-8+ 286,-
Lk 1010260 FR-1+ 286,-

FR-1+ FR-8+

Zestaw do puree ziemniaczanego

TARCZE | AKCESORIA
Nr Ref. Tarczy Cena netto [PLN]
1010390 FP+ = 556,
(zestaw powinien by¢ uzywany z ostrzem do plastréw: rekomendowane FC-10+)

| s
. J Stojak na tarcze
1 =J
= ,.__{ TARCZE | AKCESORIA
1 EEET | 2 Nr Ref. Tarczy Cena netto [PLN]

1010204 Stojak na tarcze 175,-

stojak na tarcze

> Rekomendowane tarcze i sita
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Cuttery-Wilki CK i Emulgatory CKE %, sammic
e urzgdzenia przeznaczone do rozdrabniania, siekania, mielenia i mieszania wszelkich produktéw, =
warzyw i ziét, mies surowych i gotowanych, ryb, owocdow, orzechdw, kostek lodu oraz You TUhe
zagniatania wszelkiego rodzaju ciast,
» blok silnika wykonany z wysokiej klasy stopu aluminium, EurogastPolska P>

* zbiornik ze stali nierdzewnej z pokrywa z polikarbonatu, z otworem, pozwalajacym
na dodawanie sktadnikéw ptynnych podczas pracy urzadzenia,

= elektroniczny, ptaski, wodoszczelny panel sterujacy,

= przycisk pracy pulsacyjnej,

* urzadzenia dostepne w dwdch wersjach: ze zgarniakiem (emulgator) oraz bez (cutter-wilk).
konstrukcja ze stali nierdzewnej,

» dostepna gama ponad 30 tarcz thgcych do szatkownicy i 3 noze do cuttera,

= zbiornik cuttera wykonany ze stali nierdzewnej,

* mozliwos¢ ustawienia czasu pracy cuttera.

CKE-5 CKE-8

(&~ Tarcze tnace patrz strona 10-11
(&~ Pozostale akcesoria patrz strona 14

Model CK-5 CKE-5 CK-8 CKE-8

Wymiary urzadzenia (W x D x H) [mm] 284 x 374 x 439 284 x 374 x 439 284 x 374 x 488 284 x 374 x 488

Pojemnos¢ zbiom. [Itr] 55 515 8 8

Wymiary zbiorn. [mm] 9240 x 150 9240 x 150 9240 x 240 @240 x 240

Zasilanie [V] 400 230 400 230

Moc [W] 900 - 1500 1250 900 - 1500 1250

Liczba przefozeri / predkos¢ obr. silnika [obr/min] 2/1500i 3000 ptynna / 385 - 3000 2/1500i 3000 ptynna / 385 - 3000

Waga [kg] 21,6 23 23 24

Dostarczany z podwdjnym nozem podwéjnym noielml podwdjnym nozem podwéjnym noigml
zabkowanym zabkowanym i zgarniakiem zabkowanym zabkowanym i zgarniakiem

Cena netto [PLN] 6 155,- 7 535,- 6777, 8696,

12



%, sammic Cuttery-Wilki SK i Emulgatory SKE linia COMPACT

* kompaktowe urzadzenie cutter-wilk (SK) lub cutter-wilk/emulgator (ze zgarniakiem -SKE), =
= przeznaczone do rozdrabniania, siekania, mielenia i mieszania wszelkich produktow: warzyw, You TUbe
ziét, mies surowych i gotowanych, ryb, owocdéw, orzechdw, kostek lodu oraz zagniatania ciast,
* demontowany 3 | zbiornik cuttera ze stali nierdzewnej z pokrywa z polikarbonatu z otworem EurogastPolska P
umozliwiajagcym dodawanie skfadnikéw ptynnych podczas pracy urzadzenia,
E E = zmienna predkos¢ pozwala na prace ciagta, a dodatkowy przycisk pracy pulsacyjnej zapewnia wygode
i wszechstronnos¢ urzadzenia,
= mikroprzetgcznik bezpieczenstwa.

[=] 5t

N6z zgbkowany

Akcesoria do cutterow

Do pietruszki i produktow delikatnych o duzej za-
wartosci wody. Doskonaty do zagniatania, uciera-
nia i mieszania produktéw mrozonych, suszonych
owocow, wedzonej szynki, gotowanego migsa
i wszelkiego rodzaju puree. NOz zabkowany,
w poréwnaniu do pozostatych typdw ostrzy,
umozliwia uzyskanie najdrobniejszej, najgtadszej
i najdelikatniejszej tekstury.

(&~ Noz: patrz strona 14

N6z gtadki

Do mielenia miesa: fatwo kroi surowe mieso i ryby,
niezaleznie od ilosci sciggien i widkien. Doskona-
le nadaje sie tez do grubego szatkowania warzyw
oraz do miksowania wszelkiego rodzaju produk-
téw spozywczych.

(&~ Noéz: patrz strona 14

N6z perforowany

Do wszelkiego rodzaju produktdw ptynnych, takich
jak majonez, sos holenderski, sos rézowy i sos
aioli, a takze do zagniatania ciast.

(&~ Néz: patrz strona 14

Model SK-3 SKE-3

Wymiary urzadzenia (W x D x H) [mm] 240 x 370 x 305 240 x 370 x 305

Pojemnos$¢ zbiorn. [Itr] 3 3

Wymiary zbiorn. [mm] @160 x 160 @160 x 160

Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 500 500

Plynna regulacja predkos¢ obrotowej silnika [obr/min] 450 - 3000 450 - 3000

Waga [kg] 1 11

Dostarczany z: podwojnym nozem gtadkim podwajnym nozem zabkowanym i zgarniakiem
Cena netto [PLN] 4 025,- 5 257,-
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Akcesoria do szatkownic i robotéw wielofunkcyjnych CA - CK %, sammic

=t

Podajnik uniwersalny (1) Podajnik do duzych wydajnosci (2) Podajnik automatyczny (3) Podajnik rurowy (4) Podstawa jezdna (5)

DOPLATY (cena netto [PLN])

Model Podajnik (1) Podajnik (2) Podajnik (3) Podajnik (4) Pojemnik 5 Itr Podstawa jezdna (5)
CA-301 STD - -

CA-401 - STD 5 888,-

CA-601 - 3 360, STD 2981, - 1299,
CK-301 STD - - STD

CK-401 - STD 5888 ,- STD

STD - wyposazenie standardowe

Akcesoria do cutteréw-wilkow i emulgatoréw CK - CKE, SK - SKE

by

3
N6z zabkowany do CK-CKE N6z gtadki do SKE-3 N6z Perforowany do SKE-3 Zgarniak do CK-CKE

DOPLATY (cena netto [PLN])

Model N6z zabkowany Noz gtadki Noz perforowany Zgarniak
CK-5/CK-8 STD 574,-/1161,- 513,-/1161,- 256,- / 312,-
CKE-5/ CKE-8 STD 574,- /1 161, 513,-/1 161, STD
SK-3 349,- STD 288,- 731,-
SKE-3 STD 660,- 499,- STD

STD - wyposazenie standardowe

Maszyna do recznego ciecia warzyw CF-5

* urzadzenie do recznego ciecia warzyw,
e ergonomiczna raczka, tatwosc¢ czyszczenia, przyssawki zapewniajace stabilnosé urzadzenia podczas uzytkowania,
» w standardzie wymienna kratka 10 x 10 mm, opcjonalnie kratka 8 x 8 mm lub kratka 12 x 12 mm

Model CF-5 kratka 8 x 8 kratka 10 x 10 kratka 12 x 12
Wydajnosc [kg/h] 100 - 150

Wymiary (W x D x H) [mm]

Masa [kg] 39 - -

Cena netto [PLN] 1190,- 272, 272,- 272,-
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%, sammic Miksery zanurzeniowe TURBO

* przeznaczone do pracy ciagtej, wydajnos¢ do 800 litréw, idealne do stosowania w przemysle spozywczym,
* model TRX-21 o statej predkosci 1500 [obr/min], TRX-22 o dwdch predkosciach 1500/750 [obr/min],
* urzadzenie przeznaczone do rozdrabniania, miksowania i pozbawiania sktadnikow statych zup, soséw, przecieréw
oraz do przygotowywania puree,
e mozliwos¢ zastosowania 3 wymiennych nasadek,
e mobilno$¢ urzadzenia - podstawa z 4-ma kotami (2-kofa z hamulcem) pozwala na przemieszczanie miksera,
* mozliwosc¢ zablokowania ramienia miksera w jednej pozydiji,
= panel sterujgcy umieszczony na ramieniu pozwala na intuicyjna obstuge.
Mozliwos¢ zastosowania trzech przystawek (sit):
21D dla sktadnikéw widknistych
30D przystawka wielofunkcyjna
42D do doktadnego mieszania

(&~ UWAGA: Miksery i sita do miksera powinny byé zamawiane osobno w celu dostosowania oferty do potrzeb uzytkownika.

Model TRX-21* TRX-22*
Maksymalna pojemnos$¢ dziezy [i] 800 800
Diugos$¢ ramienia [mm] 600 600

Moc [W] / Zasilanie [V] 230 /400 230 /400
Predkosc [obr. / min/] 1500 750-1500
Wymiary podczas pracy (W x D x H) [mm] 568 x 1643 x 1219 568 x 1643 x 1219
Wymiary po ztozeniu (W x D x H) [mm] 568 x 963 x 1651 568 x 963 x 1651
Waga [kg] 96 96

Cena netto [PLN] 20 584,- 25 898,-

* w zestawie z jednym sitem

Akcesoria do mikserow TRX-21 / TRX-22

TARCZE | AKCESORIA

ﬂm . l m Model Nr Ref. Tarczy Cena netto [PLN]
r PP e ,"‘1 i [ e w M Sito 42D do dokfadnego mieszania 4032389 819,
‘ h L, g k- ﬂ b R | ““ . Sito 31D wielofunkcyjne 4032403 819,-

. Sito 21D sktadniki widkniste 4032401 819,-

21D 31D 40D
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TR - Miksery reczne %, sammic
* pefny asortyment profesjonalnych mikseréw recznych: umozliwiaja obrébke =
zywnosci w zbiornikach o objetosci do 200 litréw You TUhe

* wszechstronnos¢: mozliwe rézne kombinacje w zaleznosci od potrzeb uzytkownika.
e zakres mocy od 250 do 750W EurogastPolska P>
» zakres diugosci ramienia trzepaczki od 290 do 600 mm oraz ramie ubijajace
* TR/BM-350: inteligentny system sterowania predkoscia, dzieki czemu silnik caty
czas pracuje w optymalny sposéb
= wykonanie z trwatych materiatdw najwyzszej jakosci
= nasadki na ramig ze stali nierdzewnej
* ergonomiczna konstrukcije
e tatwosc¢ uzytkowania i czyszczenia

TR-270 TR- TR-55
- -
; ﬂ

[=]

o

[=]

TR-220

(&~ Patrz TABELA AKCESORIA DO MIKSEROW | UBIJACZEK strona 13
(&~ UWAGA: w mikserach TR nie ma mozliwosci zastosowania rézg BB

TR - MIKSERY RECZNE

Model TR-220 TR-270 TR-350BN TR-350BL TR-550BL TR-550BXL TR-750

Dtugo$¢ ramienia /

o . 200/500 290/566 420/732 500/805 500/805 585/885 600/935
dtugos¢ catkowita [mm]
@ ostony noza [mm] 65 82 94 94 94 105 118
Moc [W]230V 250 250 350 350 550 550 750
eslosonaniog <10 15 <5 5 <150 <150 <200
pojemnosci [Itr]
Zdejmowane ramig NIE NIE TAK TAK TAK TAK TAK
Cena netto [PLN] 994,- 1156,- 1 595,- 1748,- 2142, 2514, 3154,



%, sammic

TR-BM-270

TR-BM - COMBI (Miksery reczne / Ubijaczki) / BM (Ubijaczki)

* urzadzenia TR-BM Combi (mikser / ubijaczka), w zestawie silnik oraz ramie tnace

(BS/BXS/BN) irdzga (BB-250 / BB-350),
* do uzytkowania w naczyniach do 60 | pojemnosci,

= ramiona tnace i rozgi réznych dtugosci w zaleznosci od modelu,

You )

EurogastPolska >

- ramie tngce do przecierdw, soséw, zup, puree iin. (BN, BS, BXS)
- rozga BB - do ubijania piany

rézne dtugosci rozgi.

Ubijaczki BM idealne do piany, bezy,
majonezu itp. — regulowana predkosc,

TR-BM-350

BM-350

BB-250 BS BXS (opcja - za doptata) BB-350 BN
Model TR/BM-270 Ramig BXS TR/BM-350 BM-270 BM-350
W zestawie Ramie BS Rozga BB-250 za doptata do TR/BM-270 Ramie BN Rozga BB-350 Rozga BB-250 Rozga BB-350
irgReS e/ 290/560 300/574 200/460 4201732 396/705 300/575 396/705
dtugos¢ catkowita [mm]
Regulacja predkosol 1500 - 9000 130 - 1500 1500 - 9000 1500 - 9000 130 - 1500 130 - 1500 130 - 1500
obrotowej [obr/min]
Moc [W] 230V 250 250 250 350 350 250 350
Zastosowanie do 5 5 <10 <60 <60 <15 <60
pojemnosci [ltr]
Cena netto [PLN] 2151, 521, 2523, 1630, 2002,

Silnik

Akcesoria do mikseréw i ubijaczek

Uchwyt do miksera

& TABELA ELEMENTOW MIKSEROW | UBIJACZEK
Opis Nr Ref.
Silnik TR/BM-270 3030142
Silnik TR-350 3030135
Silnik TR/BM-350 3030145
Silnik TR-550 3030140
Ramie BXS 3030172
Ramie BS 3030143
Ramie BN 3030150
Ramig BL 3030155
Ramig BXL 3030160
Rozga BB-250 3030144
Rozga BB-350 3030165
Zacisk 3030315
Poprzeczka na garnek 3030320
Stojak ekspozycyjny na miksery 3030134

montowany na poprzeczce

S

poprzeczka na garnek

Cena netto [PLN]

977,
1073,
1332,
1468,-
521,-
521,
521,-
675,
1047,
653,-
670,-
434,
491,-
1568,-
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Miksery planetarne %, sammic

e urzadzenie wyposazone w trzy wymienne koncowki: do zagniatania (réwniez ciast cigzkich), —
mieszania i ubijania, You Tube

* ptynna regulacja predkosci,

e czesci majace bezposredni kontakt z zywnoscia wykonane ze stali nierdzewnej, EurogastPolska P>

e dzieza wyjmowana,

* ruchoma kolumna.

W modelach BE:

e Timer (0 — 30 minut)

= opcjonalnie naped przystawek,

* mozliwos¢ zastosowania dodatkowych przystawek: do obrdbki warzyw, mielenia miesa i puree,
* opcjonalnie jezdne podstawy do transportu dziezy,

e modele BM-5E / BM-5 nastawne z dzieza o pojemnosci 5l i ostona z poliweglanu, predkosc
* modele BE- 20 / 30 i 40 wolnostojace z dzieza o pojemnosci od 201 do 40l z ostong bezpieczeristwa

e modele C - z napedem przystawek
* modele | — z kolumna ze stali nierdzewnej

Opcjonalnie:
Sprzet do redukcji BE-20/30: 10 | zestaw redukcyjny (dzieza+akcesoria)
Sprzet do redukcji BE-40: 20 | zestaw redukcyjny (dzieza+akcesoria)

4 N

OPCJE:

« Sprzet do redukcji dla BE-20/30/40

* Dodatkowe dzieze

* Akcesoria do modeli z napedem przystawek

* Wozki do dziezy

* Mozliwos¢ zastosowania wozka z kétkami na mikser

\ /

(&~ Akcesoria i przystawki do mikseréw planetarnych
patrz strona 20

Zestaw redukcyjny

18



Miksery planetarne

BM-5 E / BM-5 — modele nastawne

BE-10 — model nastawny (C - z napedem przystawek)
BE-20/ 30 / 40 — modele wolnostojgce (I - z kolumna ze stali nierdzewnej)

BM-5
Model BM-5E BM-5
Pojemnos¢ dziezy [I] 5 5
Wsad maki [kg] 1 15
Wymiary (WxDxH) [mm] 310 x 382 x 537 310 x 382 x 537
Timer [min] - -
Naped przystawek - -
Moc [W] 300 250
Zasilanie [V] 230 230
Waga [kg] 14 15,8
Cena netto [PLN] 3 456,- 4 328,-

(&~ Akcesoria i przystawki do mikseréw planetarnych patrz strona 20

BE-10 BE-10C
10
3
410 x 523 x 688
0-30 min
BE-10C
550/ 750
230
4
9217, 10 124,-

BE-20 BE-20C
20
6
520 x 733 x 1152
0-30 min
BE-20C
900
230
89

15113, 17 255,-

BM-5E

BE-30 BE-30 C
30
9
528 x 764x 1152
0-30 min
BE-30C
1100
230
105
16 927,- 19 323,

You )

EurogastPolska P>

BE-40 BE-40C

12
586 x 777 x 1202
0-30 min
BE-40C
1400
230
124
24 492, 25 705,-
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Akcesoria do mikseréw planetarnych

%, sammic
* Dodatkowe dzieze

& DZIEZE ZE STALI NIERDZEWNEJ

Opis Numer referencyjny Cena netto [PLN]
Dzieza 5 litrow 2502305 438,-
Dzieza 10 litréw 2509494 622,-
Dzieza 20 litréw 2509495 758,-
Dzieza 30 litréw 2509564 1612,
Dzieza 40 litréw 2509497 1809,

e Zestaw redukcyjny sktadajacy sie z dziezy i trzech koricowek
zapewnia mniejsze zuzycie silnika i produktow

& ZESTAWY REDUKCYJNE
Opis Numer referencyjny Cena netto [PLN]
10 | zestaw redukeyjny do BE-20 1500222 2370,-
10 | zestaw redukeyjny do BE-30 1500296 2834,-
20 | zestaw redukcyjny do BE-40 1500242 3 255,-
e Wdzek do transportu dziezy
» Utatwia transportowanie misy
* Wykonany ze stali nierdzewnej
& WOZEK DO TRANSPORTU DZIEZY
Opis Numer referencyjny Cena netto [PLN]
Woézek do transportu dziezy 20 | 1500260 1896,-
Woézek do transportu dziezy 30 | 1500261 1896,-
Woézek do transportu dziezy 40 | 1500262 1 896,-
* Podstawa jezdna - specjalna konstrukcja przeznaczona
do szybkiego i tatwego przemieszczania miksera
& PODSTAWA JEZDNA
Opis Numer referencyjny Cena netto [PLN]
Podstawa jezdna 1500265 1453,

Przystawki do mikseréw planetarnych

6 —
CR-143 =" paa
* Wymiary wlotu: 137 x 73 mm
* Wymiary zewn.: 270 x 370 x 290 mm

& Do obrdbki warzyw CR-143 & Do Puree P-132 & Wilk do migsa HM-71
Opis Numer referencyjny ~ Cena netto [PLN] Opis Numer referencyjny ~ Cena netto [PLN] Opis Numer referencyjny ~ Cena netto [PLN]
Przystawka CR-143 (bez tarcz) 1010026 1690, Przystawka do puree P-132 1010052

1696, Przystawka HM-71 1010045 1655,-

20



%, sammic Obieraczki

OBIERACZKI PP-6+ / PP-12+ —
» Obieraczka do ziemniakdw z aluminiowym korpusem, You Tube
* QOdporna na $cieranie oktadzina,

* Regulowany cylinder, EurogastPolska P>
e Timer O — 6 minut,

e Mozliwosc zastosowania podstawy i separatora obierzyn.

OBIERACZKI COMBI PPC-6+ / PPC-12+

* Wyposazone w dodatkowy naped do stosowania przystawek,
* Dostegpne przystawki do warzyw, mielenia migsa i puree.

* Obieraczka do ziemniakdw aluminiowym korpusem

e Odporna na Scieranie oktadzina

* Regulowany cylinder

* Timer O — 6 minut

* Mozliwos¢ zastosowania podstawy i separatora obierzyn

| T S —
1
I
il
i
| -
-
PP-6+ (z opcjonalna podstawa i separatorem obierzyn) PPC-12+ (z opcjonalng podstawa i separatorem obierzyn)

Model PP-6+ PP-12+ PPC-6+ PPC-12+
Wymiary (W x D x H) [mm] 395 x 700 x 433 395 x 700 x 503 395 x 700 x 433 395 x 700 x 503
Wsad max [kg] 56 10-12 5-6 10-12
Wydajnosc [kg/h] 120-150 220-270 120-150 220-270
Zasilanie [V] 230 400 230 400 230 400 230 400
Moc [W] 400/370 400/370 550 550
Waga [kg] 15 36 39 60
Cena netto [PLN] 41750, 4546, 5 688,- 5590, 6 004, 5771, 7239, 7025,

Akcesoria opcjonalne

(&~ Przystawki do obieraczek PPC: CR-143 do obrébki warzyw / P-132 do puree / wilk do miesa HM-71 - patrz strona 16.

(ad Separator obierzyn & Podstawa ze stali nierdzewnej
Opis Numer referencyjny ~ Cena netto [PLN] Opis Numer referencyjny ~ Cena netto [PLN]
Separator obierzyn 1000397 1254,- Podstawa ze stali nierdzewnej 1000399 911,-
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Obieraczki

» obieraczki do ziemniakdéw i innych warzyw,

« w catosci wykonane ze stali nierdzewnej,

* wyposazone opcjonalnie w filtr wytapujacy miazge (separator obierzyn),

modele PI-10/20/30 - dysk i $ciany urzadzenia wykonane z materiatéw o charakterze sciernym;
fatwo je wymieni¢ i umy¢, model M-5 — dysk wykonany z materiatu Sciernego.

* przezroczysta uchylna pokrywa z polikarbonatu pozwala na kontrolowanie procesu,
elektroniczny, wodoodporny panel kontrolny, timer 0-6 min. oraz mozliwos¢ pracy ciagtej,

e wylgcznik bezpieczeristwa pokrywy i drzwiczek,

M-5 — idealne do matych przestrzeni, mozliwos¢ zamontowania w poblizu zlewu,

PI-10 z opcjonalnym
separatorem obierzyn i podstawa

Model M-5 PI-10 PI-20 PI-30
Wymiary (W x D x H) [mm] 333 x 367 x 490 433 x 635 x 625 433 x 635 x 735 622 x 760 x 950
Wsad max [kg] 5 10 20 30
Wydajnosc [kg/h] 80-100 200-240 400-480 600-720
Zasilanie [V] 230 230 400 230 400 230 400
Moc [W] 300 550/750 550 730

Waga [kg] 15 36 39 60

Cena netto [PLN] 4497, 6 835,- 6 627, 7943, 7739, 13403, 12996,

Akcesoria opcjonalne

& Podstawa ze stali nierdzewnej

Opis Numer referencyjny Cena netto [PLN]
Podstawa ze stali nierdzewnej do M-5/PI-10/20 2009224 970,-
Separator obierzyn do M-5/PI-10/20 2009223 1308,-
Podstawa ze stali nierdz. z separatorem obierzyn do PI-30 2009270 2280,-

22

akcesoria (opcjonalnie): podstawa; separator obierzyn lub podstawa z separatorem obierzyn do PI-30.

PI-20 z opcjonalnym -
separatorem obierzyn i podstawa

PI-30 z opcjonalnym
separatorem obierzyn i podstawa




%, sammic Wiréwka do sataty / COMBI obieraczka / wirowka
— WIROWKI do sataty ES-100 / ES-200
You TUhe * Wirdwka do suszenia safaty i innych warzyw w czasie nie dtuzszym niz 1-3 minuty
(timer 1-2-3 min),
EurogastPolska P> * Zastosowany mocny 3-fazowy siinik,

* Wykonanie stal nierdzewna,

* Lekkiifatwo demontowalny kosz,

e Zastosowanie kdtek pozwala na mobilnos¢ urzadzenia,
« Elektroniczny panel sterujgcy z 3-programami,

e System réwnomiernego roztozenia wsadu,

* Silnik wyposazony w hamulec.

COMBI - OBIERACZKO-WIROWKA DO SALATY PES-20
* Obieraczka do warzyw i wiréwka do sataty,

* System wiotu wody z zaworem zwrotnym powietrza

* Podnoszona pokrywa,

e Timer 0-6 min,

* Wsad jako obieraczka — 20 kg,

* Wsad jako wirdwka do sataty — 2 kg.

|
| s

- —

PES-20 separator
obierzyn i podstawa - opcja

Model ES-100 ES-200 PES-20
Wymiary (W x D x H) [mm] 540x 750 x 665 540 x 750 x 815 433 x 635 x 735
Wsad max [kg] 6 12 20/2
Wydajnosc [kg/h] 120-360 240-720 20

Zasilanie [V] 230 230 230 400
Moc [W] 550 550 550

Waga [kg] 48 52 39

Cena netto [PLN] 7983, 11524, 8964, 8734,

Akcesoria opcjonalne

& Podstawa ze stali nierdzewnej

Opis Numer referencyjny Cena netto [PLN]

Kosz ze stali nierdzewnej do ES-100 (dodatkowy) 2009625 940,-

Kosz ze stali nierdzewnej do ES-200 (dodatkowy) 2009620 995,-

Tarcza do PES-20 2000004 1577,-

Kosz plastikowy 2001429 623,-

Podstawa ze stali nierdzewnej do PES-20 2009224 970, Tarcza do PES-20 Kosz do PES-20
Separator obierzyn do PES-20 2009223 1308,-
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Pakowarki prozniowe komorowe - Linia “Sensor”

Profesjonalne pakowarki prézniowe Sammic pozwalaja na przediuzenie czasu konserwacji produktow
surowych lub poddanych obrdbce termicznej, bez utraty ich wagi, wysuszenia i mieszania smakow i
zapachéw. Zaréwno obudowa jak i komora sa wyprodukowane ze stali nierdzewnej, a
bezprzewodowa lista zgrzewajaca pozwala na tatwe i wygodne czyszczenie komory. Wszystkie

modele wyposazone sa w pompy Busch i posiadaja podwaijna listwe zgrzewajaca lub podwaojny

zgrzew, gwarantujgc trwatos¢ pakowania.

Gama SE - pakowarki wyposazone w nowa ptyte, ktora korzysta tylko z jednego programu do ustawienia
procentu prézni i z opcja zaprogramowania do 10 sekund prézni ,plus”.

* \Wykonane ze stali nierdzewnej

* Pokrywa z wysokiej jakosci przezroczystego poliweglanu
* Wszystkie modele posiadaja tatwe w czyszczeniu, bezprzewodowe listwy zgrzewajace i pompy Busch

» Listwy zgrzewajgce zapewniajace szczelnos¢ zgrzewu oraz mozliwosé usuniecia pozostatoséi produktu, dzieki

uzyciu zakrzywionych grzatek
e Czujnik kontrolujgcy parametry prozni
e Funkcja marynowania produktow

e Specjalny program “odsysania etapami” dla produktéw o delikatnej strukturze

* Program suszenia pompy

» Ukfad bezpieczeristwa z zabezpieczeniem btedu prézni i maksymalnego czasu dziatania
* Wskaznik poziomu oleju w pompie oraz licznik godzin pracy informujgcy o koniecznosci wymiany oleju

Model SE-204
Sterowanie czujnik
Rodzaj pompy Busch
Wydatek pompy [m?/h] 4
Zgrzewanie pojedyncze
Pasek zgrzewajacy [mm] 280
Wymiary zewnetrzne 337 x 431 x 307
Wymiary komory [mm] 288x333x110
Zasilanie [V] 230 /100
Waga [kg] 23

Cena netto [PLN] 6 714,-

(&~ SERIA SE dostarczana z 1 plyta wypetniajaca
(&~ Akcesoria do pakowarek patrz strona 27

SE-410
Model SE-410
Sterowanie czujnik
Rodzaj pompy Busch
Wydatek pompy [m?/h] 10
Zgrzewanie pojedyncze
Pasek zgrzewajacy [mm] 420
Wymiary zewngtrzne [mm] 484 x 529 x 413
Wymiary komory [mm] 430 x 415 x 145
Zasilanie [V/kW] 230
Waga [kg] 64
Cena netto [PLN] 11 784,-
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SE-416
czujnik
Busch

16
pojedyncze
420
484 x 529 x 448
430 x 415 x 180
230
65
11921,

SE-206

czujnik

Busch
6

pojedyncze

280

337 x 431 x 307
288 x 334 x 111

230/370
26
7447,

SE-310

SE-306
czujnik
Busch
6
pojedyncze
320
384 x 465 x 405
330 x 360 x 155
230/370
34
8962,

SE-420
czujnik
Busch

20
pojedyncze
420
484 x 529 x 448
430 x 415 x 180
230/ 750
70
12 989,

SE-520
| L
SE-520 SE-604
czujnik czujnik
Busch Busch
20 40
podwdjne podwdjne
420 + 420 413 + 656
625 x 537 x 513 740 x 566 x 997
560 x 430 x 183 672 x 481 x 200
230/750 230-400/ 1100
80 145
17 000,- 26 220,

%, sammic

You(T)

EurogastPolska P>

SE-310 SE-316
czujnik czujnik
Busch Busch
10 16
pojedyncze pojedyncze
320 320
384 x 465 x 403 384 x 465 x 403
330 x 360 x 155 330 x 360 x 155
230/370 230/370
34 35
9410, 10 205,-

Y

SE-606
| | L ||
SE-604 CC SE-606 SE-606 CC
czujnik czujnik czujnik
Busch Busch Busch
40 63 63
podwajne podwdjne podwdjne
465 + 465 413 + 656 465 + 465
740 x 566 x 997 740 x 566 x 997 740 x 566 x 997
672 x 481 x 200 672 x 481 x 200 672 x 481 x 200
230-400/ 1100 230-400/ 1500 230-400/ 1500
145 159 159
26 220,- 27 543, 27 543,



%, sammic Pakowarki prézniowe komorowe - Linia “Sensor Ultra”

Gama SU - pakowarki prézniowe kontrolujace proznie za posrednictwem czujnika, wyswietlajac

wszystkie wartosci programu prézniowego na kolorowym ekranie LCD wielkosci 3,9".

* wykonane ze stali nierdzewnej

* pokrywa z wysokiej jakosci przezroczystego poliweglanu

* program suszenia pompy

* listwy zgrzewajace zapewniajace szczelnosc zgrzewu oraz mozliwos¢ usuniecia pozostatosci
produktu, dzieki uzyciu zakrzywionych grzatek

* czujnik kontrolujgcy parametry prézni

= kolorowy ekran 3.9” wyswietlajace informacje zebrane przez czujnik

* podswietlane dotykowe przyciski, wysoce odporne na uszkodzenia

e mozliwosc¢ zapisania 25 programow

« funkcja marynowania produktéw

= wszystkie modele posiadaja fatwe w czyszczeniu, bezprzewodowe listwy zgrzewajace i pompy Busch

= specjalny program “odsysania etapami” dla produktéw o delikatnej strukturze

* system “wykrywania parowania” dla zup, mies, owocéw itp. zatrzymujacy proces odsysania by uniemozliwic¢
rozlania produktu w komorze

= zawor zapewniajacy stopniowy wlot powietrza i progresywna dekompresje - uniemozliwia przekucie workow
przez produkty o niereguralnych ksztaattach i ostrych krawedziach

* system zgrzewu “Plus” umoZzliwiajgcy zgrzewanie torebek aluminiowych
» tacznosc Bluetooth poprzez aplikacje, umozliwiajgca np. wydruk etykiet dzieki opcjonalnej drukarce

=

=

SuU-416 SU-520

_ — — — ||
Model SU-310 SU-316 SU-416 SU-420 SU-520
Sterowanie czujnik czujnik czujnik czujnik czujnik
Rodzaj pompy Busch Busch Busch Busch Busch
Wydatek pompy [m¢/h] 10 16 16 20 20
Zgrzewanie pojedyncze pojedyncze pojedyncze pojedyncze podwdjne
Pasek zgrzewajacy [mm] 320 320 420 420 420 + 420
Wymiary zewnetrzne 384 x 465 x 403 384 x 465 x 403 484 x 529 x 448 484 x 529 x 448 625 x 537 x 513
Wymiary komory [mm] 330 x 360 x 155 330 x 360 x 155 430 x 415 x 180 430 x 415 x 180 560 x 430 x183
Zasilanie [V] 230 /370 230 /370 230 230/750 230/750
Waga [kg] 34 34 65 70 80
Cena netto [PLN] 9 896,- 10 833,- 12 551,- 13 530,- 17 568,-
(&~ SERIA SU dostarczacza z 1 plyta wypetniajaca
(&~ Akcesoria do pakowarek patrz strona 27

i i I~
=] © =]

Y

SU-606 SU-604 CC SU-606 CC

L L || [ 1
Model SU-606 SU-604 SU-604 CC SU-606 CC
Sterowanie czujnik czujnik czujnik czujnik
Rodzaj pompy Busch Busch Busch Busch
Wydatek pompy [m?/h] 63 40 40 63
Zgrzewanie podwojne podwojne podwdjne podwojne
Pasek zgrzewajacy [mm] 413 + 656 413 + 656 465 + 465 465 + 465
Wymiary zewnetrzne [mm] 740 x 566 x 997 740 x 566 x 997 740 x 566 x 997 740 x 566 x 997
Wymiary komory [mm] 672 x 481 x 200 672 x 481 x 200 672 x 481 x 200 672 x 481 x 200
Zasilanie [V/KW] 400/ 1500 400/1100 400/1100 400/ 1500
Waga [kg] 159 145 145 159
Cena netto [PLN] 29 203,- 27 862, 27 862,- 29 203,-
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EurogastPolska P>

Model

Sterowanie

Rodzaj pompy

Wydatek pompy [m?/h]
Zgrzewanie

Pasek zgrzewajacy [mm]
Wymiary zewnetrzne [mm]
Wymiary komory [mm]
Zasilanie [V/kW]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

Pakowarki prézniowe komorowe - Linia “Sensor Ultra”

SU-806 SU-810
L || ] L ||
SU-806 SU-806 CC SU-806 LL SU-810 SU-810 CC
czujnik czujnik czujnik czujnik czujnik
Busch Busch Busch Busch Busch
63 63 63 100 100
podwojne podwdjne podwojne podwdjne podwdjne
530 + 848 581 + 581 848 + 848 530 + 848 581 + 581
960 x 757 x 998 960 x 757 x 998 960 x 757 x 998 960 x 757 x 998 960 x 757 x 998
864 x 603 x 215 864 x 603 x 215 864 x 603 x 215 864 x 603 x 215 864 x 603 x 215
400/ 1500 400/ 1500 400/ 1500 400 /2200 400 /2200
232 232 232 250 250
35 626,- 35 626,- 35 945,- 41 648,- 41 648,-

Dwukomorowe pakowarki - Linia “Sensor Ultra”

N

SU-810 LL

SU-810 LL
czujnik
Busch

100
podwojne

848 + 848

960 x 757 x 998
864 x 603 x 215
400/ 2200
250
41 967,

Zwieksza czas konserwacji produktéw spozywczych surowych lub poddanych obrébce termicznej, bez utraty ich wagi.

Zaprojektowana do pakowania surowych lub peklowanych produktéw spozywczych, do pakowania produktdw

poddanych tradycyjnej obrébce termicznej, do pakowania produktéw przeznaczonych do pdzniejszego
zamrozenia czy do celéw niespozywczych lub ,,non-food”.
* model o wysokiej wydajnosci z uchylang pokrywa

e pompa prézniowa Busch o wydajnosci 100 m3/h.

* konstrukcja z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

- W zestawie 4 ptyty wypemiajace wykonane z poliweglanu
e gruba pokrywa wykonana z wytrzymatej stali nierdzewnej

Model
Sterowanie

Rodzaj pompy

Wydatek pompy [m?/h]
Zgrzewanie

Pasek zgrzewajacy [mm]
Wymiary zewnetrzne
Wymiary komory [mm]
Zasilanie [V]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]
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SU-6100 SU-6160
czujnik czujnik
Busch Busch
100 160
podwdjne podwdjne
662 + 662 662 + 662
1640 x 874 x 1370 1640 x 874 x 1370
662 x 656 x 205 662 x 656 x 205
400 /2200 400/ 4000
360 360
64 662,- 78 041,-




%, sammic Pakowarki prozniowe listwowe - Linia EXT

* Pakowarki z zewnetrznym ssaniem —
e Préznia kontrolowana czujnikiem You TUbe
« Do zgrzewania workéw moletowanych w réznych rozmiarach

« Dziatanie automatyczne, pét-automatyczne lub sama préznia EurogastPolska P>
e Pompa samosmarna, niewymagajaca konserwacii

e 3 poziomy zgrzewania, regulacja czasu zgrzewania, zgrzewanie workéw do gotowania w prézni.

Model SV-33 SV-43 8V-43

Wydatek pompy [ltr/h] 13 21

Dtugos¢ paska zgrzewajacego [mm] 330 430 & TORBY MOLETOWANE DO PAKOWAREK SVE

Moc [W] 230 V 380 450 Opis Numer referencyjny Cena netto [PLN]
Waga [kg] 6 82 180 x 300 mm, 100 szt. 1140610 114,-
Wymiary (W x D x H) [mm] 390 x 300 x 180 490 x 295 x 180 300 x 400 mm, 100 szt. 114063 101,-
Cena netto [PLN] 1979- 4632, 350 x 550 mm, 100 szt. 1140612 153,-

Akcesoria do pakowarek

b -
o /
L I.'I.
- —
Pojemnik, pokrywa, uszczelka Waz Vac-Norm Zestaw do ciecia torebek Plyta do pakowania ptynéw Plyta wypetniajaca
Zestaw Vac-norm GN Do zewngtrznego pakowania
prézniowego
& Akcesoria do pakowarek & Akcesoria do pakowarek
Opis Numer referencyjny ~ Cena netto [PLN] Opis Numer referencyjny ~ Cena netto [PLN]
Pojemnik Vac-norm GN1/1 Gigbokos¢: 200mm (530x325 / 27 1.) 5140100 695,- Waz Vac-Norm do zewnetrznego pakowania prézniowego 0149044 240,
I i (do pakowarek nastawnych) ’
Pojemnik Vac-norm GN1/1 Giebokos¢: 150mm (530x325 /20,5 1.) 5140102 618,- Was VacNorm d i
o " o
Pojemnik Vac-norm GN1/2 Glebokosc: 150mm (265 x 325/9 1) 5140106 337, ( dﬁzpaﬁgw a?;';wz;z:’gfqg”;g)° pakowania prozniowego 2149257 396,-
Pojemnik Vac-norm GN1/2 Gieboko$¢: 100mm (265 x 325/6 1) 5140108 322,- Plyty do pakowania plynow SV-306/308/310 2149531 330,-
y

Pojemnik Vac-norm GN1/3 Gigbokos¢: 150mm (176 x 325/5,51.) 5140110 312,- Piyty do pakowania plynow SV-408/410/418/420/520 2149020 344,-
Pojemnik Vac-norm GN1/3 Giebokos$¢: 100mm (176 x 325/3,51.) 5140112 266,- Piyty do pakowania plynow SV-604/606 2149074 354,
Pokrywa Vac-norm GN 1/1 5140114 414, Piyty do pakowania plynow SV-806/810 2141798 373,
Pokrywa Vac-norm GN 1/2 5140116 332,- Plyta wypelniajaca do SV-204 2140023 149,-
Pokrywa Vac-norm GN 1/3 5140118 250,- Piyta wypelniajaca do SV-300 2142344 235,
Uszezelka pokrywy Vac-norm GN 1/1 5140120 107,- Plyta wypelniajaca do SV-408/410/418/420 2140614 307,
Uszczelka pokrywy Vac-norm GN 1/2 5140122 102, Piyta wypefniajaca do SV-520 2142031 363,-
Uszczelka pokrywy Vac-norm GN 1/3 5140124 56,- Plyta wypelniajaca do SV-604/606 2141162 358,
Zawor do pokrywy Vac-Norm 5140126 23 Plyta wypelniajaca do SV-604/606CC 2143001 445,-
Zestaw do ciecia torebek: Diugos¢ 407mm 2149502 580,- Plyta wypefniajaca do SV-806/810 2141791 782,
Zestaw do ciecia torebek: Diugosé 414mm 2149501 580,- Piyta wypelniajaca do SV-6100/6160 2149563 542,
Zestaw do ciecia torebek: Diugosé 459mm 2149504 745,

Zestaw do cigcia torebek: Diugos¢ 524 mm 2149505 793,-

Zestaw do ciecia torebek: Diugos¢ 650 mm 2149503 896,-

Zestaw do ciecia torebek: Diugosé 842 mm 2149506 1194,-
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Cyrkulatory zanurzeniowe SmartVide i SmartVide Plus

Sous - vide: innowacyjna metoda przygotowywania potraw, polegajaca na dtugotrwatym gotowaniu w niskiej
(precyzyjnie ustawionej) temperaturze zapakowanej prézniowo zywnosci (zanurzonej w wodzie).

ZALETY GOTOWANIA METODA SOUS-VIDE
e gotowanie w Scisle kontrolowanej temperaturze i czasie przy zachowaniu jakosci produktu i podkresleniu aromatu
i konsystencji — delikatniejsze, aromatyczne i bardziej soczyste produkty, w pordwnaniu do gotowania tradycyjnego
lub na parze,
» gotowanie potraw bez dodatku wody — pozwala wykorzysta¢ odwar bezposrednio po ugotowaniu
w celu wzmocnienia aromatu,
* gotowanie sous-vide skraca czas marynowania sktadnikéw o potowe, k
% i

e pozwala na aromatyzowanie oleju, ttuszczu lub innych produktdw przy zastosowaniu
techniki kontrolowanej temperatury,

* zachowuje mineraty i witaminy,

= zachowuije kolor i naturalng strukture produktu,

* zwieksza zyski, dzieki wyeliminowaniu utraty wagi produktu.

www.sous-vide.cooking

wmanl

VIDE

Cyrkulatory zanurzeniowe SmartVide 4, 6, 8 i SmartVide 8 Plus

e przenosna, lekka, glowica z ergonomiczna raczka do gotowania innowacyjna metoda sous-vide utatwia
przenoszenie urzgdzenia z naczynia do naczynia (SmartVide 8 i 8 Plus - w komplecie torba do transportu gtowicy),

e do zastosowania w naczyniach pojemnosci do 56 |,

* wysoka precyzja: zakres regulacji temperatury 5-95°C, regulacja diugosci cyklu w zakresie 1’-99 h, z doktadnoscia
co 1 minute, doktadnos¢ odczytu: 0,01°C,

* intuicyjny panel i programowanie urzadzenia,

* wymaga bardzo kroétkiego czasu bezposredniego nadzoru — zwigksza wydajnosé pracy,

e uchwyt i panel — stal nierdzewna (w modelach SmartVide 8 i 8 Plus), wytrzymate tworzywo,
certyfikat NSF (SmartVide 4 i 6),

* umozliwia kontrole HACCP — SmartVide 8 Plus z Bluetooth,

« opcjonalne akcesoria: pojemniki GN z pokrywa, sonda rdzeniowa (do SmartVide 8), izolacyjne kule propylenowe,

torba do przenoszenia

|

T ———1
e )
i
e —
e —

Model Smart Vide 8 Plus Smart Vide 8 Smart Vide 6 Smart Vide 4
Maksymalna pojemno$¢ naczynia [[] 56 56 56 28
Wymiary zewnetrzne [W x D x H] [mm] 124x140x360 124x140x360 124x140x360 112x127x355
kchwyt i panel Stal nierdzewna Stal nierdzewna Polyamid Polyamid
tacznos$é BLUETOOTH TAK

HACCP READY TAK

Zasilanie [V] 230 230 230 230
Moc [V] 2000 2000 2000 1600
Waga [kg] 41 41 35 2,7
Cena netto [PLN] 4978,- 4381, 3783, 2987,

(&~ Akcesoria do glowic SmartVide str. 29
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%, sammic Wanny SousVide SVC i akcesoria SmartVide / SVC

* wanny SVC o réznych pojemnosciach z kranikiem,
= zakres regulacji temperatury 5 — 99°C, podziatka 0,1°C, czutos¢ termostatu / doktadnos¢ +0,2 / +0,1°C,
* wszystkie urzadzenia maja zakres regulacji czasu 1 min. — 99 godzin, z dokfadnoscia co 1 minuta.

SVC-14 SVC-28 SVC-4/22D

Model SVC-14 SVC-28 SVC-4/22D
Pojemnosé [Itr] 14 28 4422

. - 4 ltr - 300 x 152 x 150
Wymiary zbiornika (W x D x H) [mm] 300 x 300 x 150 300 x 505 x 200 99 Itr - 505 x 300 X 150
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 431 x 377 x290 332 x 652 x 290 785 x 377 x 290
Moc [W] /230 V 1500 1900 1250
Cena netto [PLN] 54717,- 6 313,- 11 116,-

Akcesoria do cyrkulatoréw SmartVide i wanien SVC

Opis Numer referencyjny Cena netto [PLN]
Sonda rdzeniowa do
SmartVide8 Plus/SmartVide 8 TELEL (2
Piankowa uszczelka sondy 100 mm x 4 m 5170060 142,
POJ_emnlk ’zlolowany do SmartVide 1/1 z kranikiem 1180060 1511,
(pojemnosc 28 )
Pojlemnik ?zplowany do SmartVide 2/1 z kranikiem 1180065 1906,
(pojemnosé 56 )
Pokrywa GN 1/1 1180062 197,-
Pokrywa GN 2/1 1180067 355,-
Kule polipropylenowe izolacyjne @ 20mm, _
F 1,000 szt. 1180080 399,
Pojemnik z pokrywa do SmartVide Przegroda wanny 270 mm 5170065 412,-
Przegroda wanny 470 mm 5170066 526,-
Torba do SmartVide 1180085 215,-

Przegroda wanny SVC 270 mm Kule izolacyjne (polipropylenowe) Sonda rdzeniowa Uszczelka sondy Torba do SmartVide

Cuiseurs
Sous Vide
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ROLLER GRILL to europejski lider wsréd producentow
urzgdzen dla gastronomii.

65 lat doswiadczenia w branzy urzadzen dla gastro-
nomii ,dwa zaklady produkcyjne zlokalizowane we
Franciji, sie¢ dystrybucji w ponad 100 krajach $wiata.

Kazde urzgdzenie Roller Grill jest produkowane we
Francji. Linia produkcyjna Roller Grill jest w peini
zautomatyzowana, w celu zapewnienia najwickszej
mozliwej produktywnosci oraz elastycznosci, od mo-
mentu zaprojektowania do wytworzenia urzgdzenia.

Roller Grill oferuje ciggte doskonalenie i poprawe jako-
$ci! Unowoczesénianie narzedzi produkcyjnych, dzigki
corocznemu zakupowi innowacyjnych maszyn pro-
dukcyjnych: automatéw, urzgdzenh tngcych laserem,
urzgdzen wyginajacych oraz nowego oprogramowa-
nia do komputerowego projektowania 3D.

Prowadzone sg badania nad nowymi materiatami
w celu zapewnienia najlepszych wynikow! Na przy-
ktad w roku 2011 Roller Grill zaczat uzywa¢ korundu
przy emaliowaniu plyt grilowych (biate plamki na 0080000000000 -
emalii o twardosci 9/10). Jest to nowy technologicznie
proces utwardzania, ktory zwigksza trwalo$¢ plyty.

Roller Grill stosuje sie do bardzo wysokich standar-
dow higieny, bezpieczenstwa (CE, UL/NSF, ETL,
SEMKO, MITI), ochrony $rodowiska WEEE 2012/19/
UE & ROHS 2011/65/UE.

Roller Grill podpisat umowe z najwigkszym francuskim
laboratorium, zapewniajgcym badania stosowanych
technologii. Producent bierze udziat we wszystkich
istotnych wystawach migedzynarodowych i regularnie
wprowadza na rynek innowacyjne produkty, o wyso-
kiej jakosci, zapewnia najkorzystniejszg relacje jako-
sci do ceny.

Roller Grill, Twéj partner dla lepszej przysziosci!

Roller Grill zaprasza do bezposredniego kontaktu ze
swoim lokalnym dystrybutorem w Polsce
- EUROGAST Polska.

www.roller-grill.com
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URZADZENIA DO MALEJ GASTRONOMII

OPIEKACZE

TOSTERY

JAJOWAR

WITRYNY GRZEWCZE

PLYTY GRILLOWE

GRILLE KONTAKTOWE
GOFROWNICE

NALESNIKARKI

PODGRZEWACZ DO CZEKOLADY
PIECE DO PIZZY

PIECE KONWEKCYJNE
PIECE WIELOFUNKCYJNE
GRILLE ROLKOWE
FRYTOWNICE
SALAMANDRY

ROZNA DO KURCZAKOW
GYROS GRILLE

WITRYNY CHLODNICZE

BARY SALATKOWE
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Opiekacze-tostery

Opiekacz BAR 1000: jeden ruszt z mozliwoscig regulaciji wysokosci,

Opiekacz BAR 2000: dwa ruszty z mozliwoscia regulacji wysokosci,

* krotki czas rozgrzewania promiennikéw kwarcowych podczerwieni (toster jest gotowy do pracy w kilkadziesiat
sekund po witgczeniu; nie wymaga wstepnego przegrzania do temperatury roboczej),

e po dwa promienniki podczerwieni na kazdym poziomie grzania (BAR 1000,: gdra i dét; BAR 2000: gdra, srodek
i dot), niezalezne sterowanie praca promiennikéw kazdego poziomu,

* opatentowana ostona na promienniki kwarcowe,

* obudowa wykonana ze stali nierdzewnej,

* regulowany wytacznik czasowy z mozliwoscig pracy ciagtej,

* demontowany tylny panel utatwiajacy czyszczenie urzadzenia,

* demontowany uchwyt do wyjmowania i wktadania rusztu.

S

s

BAR 1000 BAR 2000

Model BAR 1000 BAR 2000

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 450 x 300 x 305 450 x 300 x 420

Wymiary rusztu [mm] 350 x 240 2 x (350 x 240)

Srednia wydajnosé [szt./h] 150 300

Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 2000 3000

Masa [kg] 10 12

Cena netto [PLN] 930,- 1330,-
Jajowar

Jajowar CO 60:

* warnik do gotowania jaj GN 1/3,

* pojemnosc¢: maksymalna - 10 jaj, dostarczany standardowo
z koszami na 6 jaj, dodatkowe kosze na zamdwienie

* dziata na zasadzie bemara, element grzewczy pod dnem
pojemnika ze stali nierdzewnej,

* wyposazony w termostat oraz ogranicznik temperatury.

Model Jajowar CO 60
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 215 x 430 x 255
Pojemnos¢ do 10 jaj
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 1200
Waga [kg] 5

Cena netto [PLN] 1390,-
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Opiekacze-tostery

Toster TS 1270: jeden poziom, dwa niezaleznie sterowane poziomy grzania,

Toster TS 3270: dwa poziomy, trzy niezaleznie sterowane poziomy grzania,

* regulowany wytacznik czasowy z mozliwoscia pracy ciggtej,

« krotki czas rozgrzewania promiennikdw kwarcowych podczerwieni (toster jest gotowy do pracy w kilkadziesiat
sekund po witgczeniu; nie wymaga wstepnego przegrzania do temperatury roboczej),

= po trzy promienniki podczerwieni na kazdym poziomie grzania (TS 1270,: gora i dét; TS 3270: gora, srodek i dot),
niezalezne sterowanie praca promiennikéw kazdego poziomu,

= opatentowana ostona na promienniki kwarcowe,

» tace dostosowane do pojemnikéw GN: TS 1270: 1 x GN 1/1, TS 3270: 2 x GN 1/1,

« demontowany tylny panel utatwiajacy czyszczenie urzadzenia,

* wmodelu TS 3270 demontowana ostona rusztu.

TS1270 E . 53270

* Wymiar podany wraz z raczka rusztu.

Model TS 1270 TS 3270
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 640 x 380 x 335 640 x 360 (450) x 480
Wymiary rusztu [mm] 520 x 320 2 x (520 x 320)
Srednia wydajnosé [szt./h] 200 400
Zasilanie [V] 230 400

Moc [W] 2700 4000

Masa [kg] 15 18,5

Cena netto [PLN] 2 390,- 3 270,-

Toster przelotowy

Toster przelotowy CT 540 B: - B,

* niezalezne sterowanie gornego i dolnego poziomu promien- Tt
nikéw kwarcowych (po 4 na kazdym poziomie) oraz predko
$ci przesuwu przenosnika tasmowego pozwalaja na precy
zyjny dobdr parametrow opiekania dla kazdego produktu,

e przeswit migdzy gérnymi elementami grzewczymi a przeno
Snikiem tasmowym: 45 mm,

e mozliwos¢ zdemontowania tylnej $cianki pozwala na
stosowanie urzadzenia w wersiji przelotowej,

e dzigki kwarcowym promiennikom podczerwieni, ktdrych
temperatura wnetrza osigga wartos¢ do 1050°C,
urzgdzenie jest gotowe do pracy w kilkadziesigt sekund po
jego wiaczeniu.

Model Toster CT 540 B
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 500 x 680 x 345
Wydajnos$¢ [szt./h] od 300 do 540
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 2650
Waga [kg] 20

Cena netto [PLN] 5 350,-
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Witryny grzewcze

Witryny WD i WDL: panoramiczne witryny grzewcze nastawne, przelotowe,
* modele WDL z oswietleniem,

* wyposazone w pojemnik na wode,

 WDL, WD 100: pojemnos$¢ GN 1/1 (dost. bez pojemnikdw),

* WDL, WD 200: pojemnosc 2 x GN 1/1 (dost. bez pojemnikdw),

* przednie i tylne szyby z pleksi,

* wykonanie - stal nierdzewna.

WDL 100 | = B WDL 200

Model WD 100 WD 200 WDL 100 WDL 200
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 590 x 350 x 285 590 x 350 x 390 590 x 350 x 375 590 x 350 x 480
Wymiary wewnetrzne (W x D x H) [mm] 540 x 330 x 165 540 x 330 x 125 (x 2) 540 x 330 x 165 540 x 330 x 125 (x 2)
Pojemnos$¢ [GN] GN1/1 2xGN1/1 GN 11 2xGN1/1
Zasilanie [V] 230 230 230 230

Moc [W] 650 650 650 650

Waga [kg] 12 15 15 18

Cena netto [PLN] 1690, 2090, 2090, 2620,

Witryny VVC: witryny grzewcze przeznaczone do utrzymywania temperatury potraw w pojemnikach GN (pojemniki
dostarczane opcjonalnie),

* pojemnos$¢: 2 x GN 1/1 lub 3 x GN 1/1 do 100 mm gtebokosci lub taca 400 x 600 mm,

* wyposazone we wskaznik temperatury i oswietlenie. Mozliwo$¢ umieszczenia pod$wietlanego menu.

= temperatura regulowana termostatem w zakresie 21-90°C,

= optymalne rozprowadzanie cieptego powietrza,

» utrzymanie wilgotnosci (pojemnik z woda wewnatrz) sprawia, ze produkty pozostajg wilgotne i Swieze.

WC 1200

Model VWVC 800 WC 1200

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 800 x 730 x 600 1120 x 730 x 600
Wymiary wewnetrzne (W x D x H) [mm] 650 x 550 x 295 (x 2) 975 x 550 x 295 (x 2)
Pojemnos¢ [GN] 2 x GN 1/1 lub 400 x 600 mm 3xGN 1/1 lub 400 x 600 mm
Zakres regulacii temp. [°C] 20-91 20-91

Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 1550 1550

Waga [kg] 52 7

Cena netto [PLN] 6 480,- 7 980,-
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Witryny grzewcze

Witryny WD 780: panoramiczne witryny grzewcze, zapewniaja doskonatg widocznosé produktow,

= plyta szamotowa utrzymujaca ciepto

* wentylator zapewnia optymalne rozprowadzanie cieptego powietrza,

« system oswietlenia LED,

* kontrola wilgotnosci,

* drzwi witryny otwierane o 180°,

* mozna uzywac pojemnikdw GN 1/1 lub tac piekarniczych 400 x 600 mm,
e mozliwos¢ dokupienia dodatkowych rusztéw do wszystkich modeli.

Witryny: WD 780 Sl - stal nierdzewna, 3 poziomy, dostarczana z 2 rusztami
WD 780 DI - stal nierdzewna, 5 poziomdw, dostarczana z 3 rusztami
Witryny: WD 780 SN - kolor czarny, 3 poziomy, dostarczana z 2 rusztami
WD 780 DN - kolor czarny, 5 poziomdéw, dostarczana z 3 rusztami.

WD 780 SI
Model WD 780 SI
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 780 x 490 x 480
Wymiary wewnetrzne (W x D x H) [mm] 750 x 460 x 360
Poziomy 3
Ruszty w standardzie 2 x (670 x 433)
Zakres regulacji temp. [°C] 20-91
Zasilanie [V] 230
Moc [W] 1200
Waga [kg] 30
Cena netto [PLN] 3 980,-

WD 780 SN

WD 780 SN
780 x 490 x 480
750 x 460 x 360
3
2x (670 x 433)
20-91
230
1200
30
3980,-

WD 780 DN
Model WD 780 DI
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 780 x 490 x 640
Wymiary wewnetrzne (W x D x H) [mm] 750 x 460 x 530
Poziomy 5
Ruszty w standardzie 2 x (670 x 433)
Zakres regulacji temp. [°C] 20-91
Zasilanie [V] 230
Moc [W] 1800
Waga [kg] 35
Cena netto [PLN] 4 730,-

WD 780 DI

WD 780 DN
780 x 490 x 640
750 x 460 x 530

5
2x (670 x 433)
20-91
230
1800
35
4730,
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Ptyty grillowe elektryczne

Plyty grillowe - PSR: wersja elektryczna, stalowa,

» gtadka ptyta, obudowana catkowicie demontowalnymi rantami bocznymi i tylnymi o wysokosci 10 mm,
* fatwa w utrzymaniu, wyposazona w rynienke ociekowa,

* temperatura sterowana termostatem,

» jedna strefa grzewcza (PSR 400 E), dwie strefy grzewcze (PSR 600 E), trzy strefy grzewcze (PSR 900 E)

= rownomierny rozktad temperatury na kazdej strefie,

* konstrukcja panelu kontrolnego pozwalajgca na zachowanie czystosci elementdw sterujacych,

* na zaméwienie: dostgpne w wersji emaliowanje (EE) i chromowanej (EC) — kontakt z Biurem Eurogast.

PSR 400 E
Model PSR 400 E
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 475 x 230
Wymiary wewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 400
Zakres regulacji temperatury [°C] do 300
Zasilanie [V] 230
Moc [W] 3000
Waga [kg] 22
Cena netto [PLN] 1 940,-

Plyty grillowe - PSF: wersja elektryczna, zeliwna,

e PSF 400 E - 1 strefa grzewcza, PSF 600 E, 2 strefy grzewcze,

PSR 600 E
600 x 475 x 230
600 x 400
do 300
400/2x230
6000/ 2 x 3000
32
2290,

* rynienka ociekowa pozwala utrzymac urzadzenie w czystosci,
= wersja elektryczna: temperatura sterowana termostatem 0-300°C,

* kontrolki termostatu, regulowane nézki.

Model PSF 400 E
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 475 x 230
Wymiary wewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 400
Zakres regulacji temperatury [°C] do 300
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 3000
Waga [kg] 22

Cena netto [PLN] 1690,-

PSR 900 E

PSR 900 E
900 x 475 x 230
900 x 400
do 300
400/3x230
9000 /2 x 3000
44
3190,

PSF 600 E
600 x 475 x 230
600 x 400
do 300
400/2 x 230
6000/2 x 3000
32
2450,-

PSR 600 EE - wersja emaliowana,

PSF 600 E

ROWLER .
C_GRIWL

na zamowienie

36



Plyty grillowe gazowe

Ptyty grillowe - PSR: wersja gazowa, stalowa,

« gtadka ptyta grillowa, obudowana catkowicie demontowalnymi rantami bocznymi i tylnymi o wysokosci 10 mm,
« fatwa w utrzymaniu, wyposazona w rynienke ociekowa,

= plynna regulacja wielkosci ptomienia, termopara zabezpieczajaca,

* jedna strefa grzewcza (PSR 400 G), dwie strefy grzewcze (PSR 600 G), trzy strefy grzewcze (PSR 900 G),

= rownomierny rozktad temperatury na kazdej strefie,

e gaz typu LPG (w standardzie) lub NG (zataczane dysze),

= konstrukcja panelu kontrolnego pozwalajgca na zachowanie czystosci elementow sterujacych,

* nazaméwienie: dostepne w wersji emaliowanje (GE) i chromowanej (GC) — kontakt z Biurem Eurogast.

PSR 400 GE - wersja emaliowana, PSR 900 G
na zaméwienie

Model PSR 400 G PSR 600 G PSR 900 G
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 475 x 230 600 x 475 x 230 900 x 475 x 230
Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 400 x 400 600 x 400 900 x 400
Moc [grzewcza W] 3200 6400 9600
Zuzycie gazu [m3/h] 0,29 0,57 0,85
Zuzycie gazu [g/h] 213 416 624
Waga [kg] 22 32 46

Cena netto [PLN] 1830,- 2760, 3990,-

PSR 600 GC - wersja chromowana,
na zamdéwienie e
Plyty grillowe - PSF: wersja gazowa, zeliwna,
* PSF 400 G - 1 strefa grzewcza, PSF 600 G, 2 strefy grzewcze,
* rynienka ociekowa pozwala utrzymac urzadzenie w czystosci,
* plynna regulacja wielkosci ptomienia, termopara zabezpieczajaca, gazy typu LPG
(w standardzie) lub NG (dotgczone dysze), regulowane nézki
* nazamoéwienie: dostepne w wersji emaliowanje (GE) i chromowanej (GC)
— kontakt z Biurem Eurogast.

Model PSF 400 G PSF 600 G
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 475 x 230 600 x 475 x 230
Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 400 x 400 600 x 400
Moc [grzewcza W] 3500 6400
Zuzycie gazu [m3/h] 0,29 0,57
Zuzycie gazu [g/h] 213 416

PSF 400 G Waga [k] 2 33
Cena netto [PLN] 1820,- 2 750,-

Akcesoria do ptyt grillowych

* pokrywa ze stali nierdzewnej do gotowania na parze ze wskaznikiem temperatury,
= ruszt ze stali nierdzewnej do ziemniakéw lub pomidoréw.

.-.ll'l‘l‘l'l I-I--I-I.‘Il"

e e e e et i

S
Model Pokrywa do gotowania na parze Ruszt
pokrywa do gotowania na parze Wersja dla piyt 400 600 400 600
Nr referencyjny CV53175 SE CV53176 SE GR53175 GR53176
Cena netto [PLN] 169,- 540,- 140,- 180,-
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Kontakt grille zeliwne

Kontakt grille: wersja elektryczna, zeliwna,
= opiekanie obustronne, za pomoca zeliwnych ptyt grzewczych,
* dostepne konfiguracje ptyt:

- dolna i gdrna ryflowana,

- dolna gtadka, gorna ryflowana,
* gorna ptyta zbalansowana, sprezyna dociskowa dopasowana tak, aby umozliwi¢ doktadng obrébke porcii,
= nowe rynienki ociekowe i uchwyty ze stali nierdzewnej
* elementy elektryczne i grzatki catkowicie zabudowane i niedostepne z zewnatrz,
« zwarta i solidna obudowa,
* w zestawie skrobaczka do czyszczenia urzadzenia.

L

SAVOYE PANINI MAJESTIC
Model SAVOYE PANINI PANINI XL B PANINI XL EB MAJESTIC DOUBLE PANINI
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 330 x 385 x 220 430 x 385 x 220 410 x 620 x 340 410 x 620 x 340 600 x 385 x 220 835x 385 x 220
Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 260 x 240 360 x 240 360 x 360 360 x 360 535 x 240 2 x (360 x 240)
Strefy grzewcze jedna poszerzona, jedna poszerzona, jedna poszerzona, jedna dwie niezalezne poszerzone, dwie niezalezne
Zakres regulacji temperatury [°C] do 300°C do 300°C do 300°C do 300°C + timer do 300°C do 300°C
Moc [W] 230 230 230 230 400 400/2x 230
Zasilanie [V] 2000 3000 3000 3000 2x2000 6000/2 x 3000
Waga [kg] 19 24 32 32 36 45
Cena netto [PLN] 1810, 2390,- 3450, 4720, 2910, 4110,

DOUBLE PANINI

Panini XL B - zwigkszone wymiary powierzchni grzewczej zapewniaja
wyjatkowo wysoka wydajnoscé,
Panini XL EB - dodatkowo: elektroniczny timer z 3 rodzajami menu.

PANINI XL EB
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Kontakt grille ceramiczne

Kontakt grille: wersja elektryczna, ceramiczna,

= specjalna linia ceramiczna — rozgrzewanie ptyty grzewczej w 12 s, pozwala na réwnomierne rozprowadzanie ciepta
na powierzchni grzewczej, zapewnia smazenie bez dymu, fatwe czyszczenie przy pomocy wilgotnej gabki,

* wyjmowana tacka ociekowa.

* kontakt grille — gdrne ptyty ryflowane, dolna gtadka,

Ptyta grillowa - PS 400 VC: plyta ceramiczna dostepna w wersji gtadkiej.

PANINI VC MAJESTIC VC PS 400 VC
Model MAJESTIC VC PANINIVC PS 400 VC
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 620 x 620 x 240 390 x 620 x 240 390 x 420 x 150
Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 550 x 280 330 x 280 330 x 280
Zakres regulacji temperatury [°C] do 300 °C do 300 °C do 300°C
Zasilanie [V] 230 230 230
Moc [W] 3000 1500 1500
Waga [kg] 19 13 7
Cena netto [PLN] 4720,- 3 590,- 2 340,-

Kontakt grille PANINI PREMIUM

Kontakt grille PANINI PREMIUM: urzadzenia moga pracowac¢ w funkcji kontakt-grilla lub w ptyty grillowe;j.
Specjalne ptyty grzewcze o wysokim przewodnictwie cieplnym zapewniajace szybki wzrost temperatury, 8:30 min
do 300°C w poréwnaniu do 14:30 min w klasycznych kontakt-grillach. Doskonale jednorodna obroébka cieplna dzigki
grzatkom zintegrowanym z ptytami grzewczymi (taka sama temperatura w kazdym miejscu ptyty).

Zintegrowany timer elektroniczny z 3 programami.

-

PANINI PREMIUM PANINI DOUBLE PREMIUM
Model PANINI PREMIUM PANINI DOUBLE PREMIUM
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 475 x 310 800 x 475 x 310
Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 360 x 240 2 x (360 x 240)
Zakres regulacii temperatury [°C] do 300 °C do 300 °C
Zasilanie [V] 230 400
Moc [W] 3400 6800
Waga [kg] 24 48
Cena netto [PLN] 3390, 5 580,
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Gofrownice i D

Gofrownica - GES 10: dwa gofry ,Bruxelles”, duza kratka 3 x 5 (:100 x 170 x 22 mm),

Gofrownica - GED 10: cztery gofry ,Bruxelles”, duza kratka 3 x 5 (2 x(100 x 170 x 22 mm)),

Gofrownica - GES 20: dwa gofry ,Liege”, mata kratka 4 x 6 (100 x 180 x 26 mm),

Gofrownica - GED 20: cztery gofry ,Liege”, mata kratka 4 x 6 (2x (100 x 180 x 26 mm)),

Gofrownica - GES 40: forma do rozkéw do lodéw (250 x 250 x 4 mm),

Gofrownica - GED 40: dwie formy do rozkéw do loddw, 2 x (250 x 250 x 4 mm)

« zeliwne plyty grzejne (dolna i gérna) zapewniajace rownomierne rozprowadzenie ciepta,

* temperatura urzadzenia regulowana za pomoca termostatu,

* zdejmowana rynna ociekowa do zbierania nadmiaru ciasta, nowe uchwyty ze stali nierdzewnej

= urzadzenie przystosowane zarowno do przygotowywania gofrow z ciasta wiasnego pomystu, jak i gotowych ciast
lub mrozonych wsaddw.

Model QES 10 GED‘1_ 0 (_EES 20 GED 2_0 QES 40 GED 430
[pojedyncza] [podwdjna] [pojedyncza] [podwdjna] [pojedyncza] [podwdjna]

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 305 x 440 x 230 550 x 440 x 230 305 x 440 x 230 550 x 440 x 230 305 x 440 x 230 550 x 440 x 230

Wymiary pojedynczego gofra [mm] 100 x 170 x 22 100 x 170 x 22 100 x 180 x 26 100 x 180 x 26 250x 250 x 4 250x 250 x 4

Ptynny zakres regulacji temperatury [°C] do 300°C do 300°C do 300°C do 300°C do 300°C do 300°C

Czas przygotowania [min] 3 3 3 3 25 sek. 25 sek.

Zasilanie [V] 230 230 230 230 230 230

Moc [W] 1600 3200 (2 x 1600) 1600 3200 (2 x 1600) 1600 3200 (2 x 1600)

Waga [kg] 22 38 22 38 22 38

Cena netto [PLN] 2470,- 5150,- 2470, 5150,- 2690, 5690,

40
ﬁ_:r;'i.

40



"ROWLER .
C_GRIWL

Gofrownice

Gofrownica - GES 75: ksztatt kota,

Gofrownica - GED 75: 2 x ksztaft kota,

Gofrownica - GES 80: cztery paréwki w ciescie,

Gofrownica - GED 80: osiem pardéwek w ciescie,

Gofrownica - GES 23: cztery gofry na patyku,

= zeliwne plyty grzejne (dolna i gérna) zapewniajace réwnomierne rozprowadzenie ciepta,
* temperatura urzgdzenia regulowana za pomocg termostatu,

= zdejmowana rynna ociekowa do zbierania nadmiaru ciasta.

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Wymiary pojedynczego gofra [mm]
Ptynny zakres regulacji temperatury [°C]
Czas przygotowania [min]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

GES 75
[pojedyncza]
305 x 440 x 230
@185 mm, H: 26
do 300°C
3
230
1600
22
2690,

GED 75
[podwdjna]
550 x 440 x 230
@185 mm, H: 26
do 300°C
3
230
3200 (2 x 1600)
38
5 690,

N
W g
N
N
GES 80 GES 23 (+ timer opcja)
GES 80 GED 80 GES 23
[pojedyncza] [podwajna] [pojedyncza]
305 x 440 x 230 550 x 440 x 230 305 x 440 x 230
155 x 40 x 40 mm 155 x 40 x 40 mm 230 x 60 x 30
do 300 °C do 300 °C do 300 °C
25 25 25
230 230 230
1600 3200 (2 x 1600) 1600
22 38 22
2 690,- 5690, 2890,
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Nalesnikarki elektryczne

Nalesnikarki elektryczne - CSE i CDE: Zeliwne ptyty powlekane emalig do bezposredniego smazenia, —~
* rownomierna temperatura na catej powierzchni plyty, You
* ptynna regulacja do 300°C, lampka kontrolna w wersji elektrycznej,

S , E tPolska B>
= obudowa ze stali nierdzewnej, urogastPolska

CSE 350 CDE 400
Nalesnikarka elektryczna w okragtej obudowie - CFE: Elektryczna ptyta ze szkta ceramicznego — CVE 400:
» Zeliwna powlekana ptyta do bezposredniego smazenia, e plyta vitroceramiczna do podgrzewania gotowych nalesnikow,
* réwnomierna temperatura na catej powierzchni ptyty, * rozgrzewa sie do temperatury roboczej w 15 s,
e zwigkszona moc grzewcza (przystosowana do uzytku * wysoka wydajnos¢ do 200 podgrzanych nalesnikéw/h.

na swiezym powietrzu),
* obudowa ze stali nierdzewnej,
* plynna regulacja do 300°C, lampka kontrolna w wersji elektrycznej,

%"%&:l%

od e

CFE 400 CVE 400
Model CSE 350 CSE 400 CDE 350 CDE 400 CFE 400 CVE 400
[pojedyncza] [pojedyncza] [podwdjna] [podwéjna] [pojedyncza] [pojedyncza]
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 450 x 500 x 240 450 x 500 x 240 860 x 500 x 240 860 x 500 x 240 400 x 200 450 x 500 x 240
Wymiary plyty grzewczej [mm] @350 @400 0350 @400 0400 @ 400
Zasilanie [V] 230 230 400 400 230 230
Moc [W] 3000 3600 6000/2 x 3000 7200/ 2 x 3600 3600 2500
Waga [kg] 20 23 37 44 18 12
Cena netto [PLN] 2190,- 2290, 3770, 3930, 1330, 21720,
Akcesoria do nalesnikarek
Model CK3 - Opcjonalny zestaw do
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 490 x 150 x 90
Cena netto [PLN] 1280,-

Zestaw CK3
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Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Wymiary ptyty grzewczej [mm]

Moc [W]

Zuzycie gazu [m*/h]

Zuzycie gazu [m*/h]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

Nalesnikarki gazowe

Nalesnikarki gazowe - CSG i CDG: Zeliwne ptyty powlekane emalia do bezposredniego smazenia, =
= réwnomierna temperatura na catej powierzchni piyty, YOU TUbe
* plynna regulacja wielkosci ptomienia,
* gaz typu LPG (w standardzie) lub NG (zataczane dysze),
« obudowa ze stali nierdzewnej.

———

CSG 400

CFG 400

CSG 350
[pojedyncza]
450 x 500 x 240
2350
3200
0,31
240
20
2280,

BE1/3

CSG 400
[pojedyncza]
450 x 500 x 240
@400
3200
0,31
240
23
2490,

WI/DP

CDG 350
[podwdjna]
860 x 500 x 240
0350
6400
0,62
480
39
3870,

EurogastPolska P>

CDG 400

Nalesnikarka gazowa w okragtej obudowie - CFG:

« zeliwna powlekana ptyta do bezposredniego smazenia,
* rownomierna temperatura na catej powierzchni ptyty,

= obudowa ze stali nierdzewnej,

* model CFG 400 TH z termostatem.

CDG 400 CFG 400 CFG 400 TH
[podwajna] [pojedyncza] [pojedyncza]
860 x 500 x 240 400 x 200 400 x 200
@400 2400 @400
6400 3600 3600
0,62 0,31 0,31
480 240 240
44 17 17
3930, 1 480,- 1990,-

Podgrzewacze do soséw i czekolady

Model

Wymiary zewngtrzne
(Wx D x H) [mm]
Pojemnoscé [I]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

Podgrzewacze do soséw i czekolady:

* urzadzenia przeznaczone do podgrzewania i utrzymywania
temperatury dodatkéw do nalesnikéw: np. sosow, czekolady
w butelkach do wyciskania,

* tatwos¢ uzywania: wystarczy ustawi¢ termostat na 90°C na 15 min
aby podgrzac sos, a potem ustawi¢ termostat na 60°C, aby
utrzymywac temperature,

WI/1 — urzadzenie wolnostojace, na jedng butelke

WI/2 - urzadzenie wolnostojace na dwie butelki

WI/DP - urzadzenie do zabudowy, na jedng butelke

Pojemnik eutektyczny BE 1/3:

* PO umieszczeniu pustego pojemnika w zamrazarce na 8 godzin,
pojemnik utrzyma odpowiednio niska temperature ciasta lub masta
zgodnie z przyjetymi normami higinieny

* Obudowa i pokrywa ze stali nierdzewnej

Wi/1 Wi/ 2 [pg}géy[:zzy BE1/3
[pojedynczy] [podwdjny] do zabudowy]
225x175x 255 310 x 220 x 255 225x175x 220 410 x 220 x 255
1 2x1 1 2
230 230 230 -
170 340 170
2 3 2 3
1 530,- 2550, 1 530,- 1190,
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Piece do pizzy

Piece do pizzy PZ:

 linia piecow do pizzy z promiennikami kwarcowymi podczerwieni (1050°C) i szamotem,
« sterowane termostatem promienniki kwarcowe,

* podwaojne drzwi i podwajna izolacja pieca,

e mozliwos¢ pracy ciagtej,

* przeznaczony do przygotowywania pizzy, ciast itp.

PZ4302 D

PZ 430D

PZ430S
Model PZ 4308 PZ 430D PZ 4302 D
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 670 x 580 x 270 670 x 580 x 500 895 x 580 x 270
Wymiary komory [mm] 430 x 430x 110 2x (430 x 430 x 110) 430x430x 110
Pojemnos¢ [szt.] 1 pizza@ 41 cm 2 x pizza@ 41 cm 2 X pizza @ 32 cm lub 400 x 600 mm
Zasilanie [V] 230 400/2 x 230 400/2 x 230
Moc [W] 3000 6000/ 2 x 3000 5000/ 3000+2000
Waga [kg] 32 55 57
Cena netto [PLN] 3 550,- 5 390,- 5 390,-
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Piece konwekcyjne

Piece konwekcyjne FC 280 i FC 380:

e szybki wzrost i réwnomierny rozktad temperatury dzieki zastosowaniu termowentylatora (250°C w czasie 7 minut),
* timer z mozliwoscig ustawienia czasu pieczenia do 120 minut,

* wyposazony w ruszty nierdzewne oraz tace na resztki.

e piece FC 280 dostarczane z 2 rusztami, piece FC 380 z 3 rusztami,

Piec konwekcyjny wielofunkcyjny FC 380 TQ:

» Turbo Quartz® (technologia opracowana wytacznie przez Roller Grill),

* tuby kwarcowe,

e szybki wzrost i réwnomierny rozktad temperatury dzieki zastosowaniu termowentylatora (300°C w czasie 10 minut),
* timer z mozliwoscig ustawienia czasu pieczenia do 120 minut,

« oswietlenie wewnetrzne,

* perfekcyjna izolacja.

* dostarczany z 3 rusztami

FC 280 FC 380 TQ
Model FC 280 FC 380 FCV 280 FC60TQ FC380TQ
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 460 x 550 x 355 550 x 550 x 355 370 x 535 x 495 595 x 610 x 590 550 x 550 x 355
Wymiary wewnetrzne [mm] 320 x 325 x 265 415 x 350 x 265 270x 330 x 320 470 x 370 x 350 415 x 350 x 265
Plynny zakres regulacji temperatury [°C] do 250 do 250 do 250 do 300 do 250
Zasilanie V] 230 230 230 230 230
Zasilanie [V] 1500 2400 1500 3000 2400
Waga [kg] 20 21 20 38 22
Cena netto [PLN] 2 290,- 2720,- 2 390,- 3610,- 2 930,-
Piec konwekcyjny FCV 280: Piec konwekcyjny wielofunkcyjny FC 60 TQ:
= piec pionowy, pojemnosc: 28 I, GN 1/2 * Turbo Quartz® (technologia opracowana wytacznie przez Roller Grill),
* wentylator wraz z zabudowanym elementem grzejnym zapewnia * tuby kwarcowe
szybki wzrost temperatury, e szybki wzrost i réwnomierny rozktad temperatury dzieki zastosowaniu
e wyposazenie standardowe: termowentylatora (300°C w czasie 10 minut),
— demontowalne uchwyty do rusztéw — 5 poziomow, e timer z mozliwoscig ustawienia czasu pieczenia do 120 minut,
— 2 tace perforowane (255 x 310 mm), e dostarczany z 4 rusztami
—taca na resztki
T .

FC60TQ

FCV 280
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Piece konwekcyjne wielofunkcyjne
C_GRIW
Piece konwekcyjne wielofunkcyjne FC 110 Ei FC 110 EG:
e 4 poziomy pieczenia, pojemnos¢ 4GN 1/1 or 600 x 400 mm
* piec piekarniczy i wielofunkcyjny - funkcja konwekciji i konwekcji z para
» funkcja rozmrazania,
e szybkie nagrzewanie: 300°C w 10’,
= W standardzie dostarczane bez rusztow,
Model FC110 EG — gdrne tuby kwarcowe (1050°C) z konwekcja — zwigkszone mozliwosci przygotowania produktow
typu mieso, ryby, ciastka, zapiekanki.

FC110EG

. Komora rozrostowa EP 800:

* pozwala na rozrost ciasta w 2h w temperaturze 29°C,
* komora rozrostowa ze stali nierdzewne;j,

« elektroniczny termostat,

= nawilzanie, wtrysk pary,

* dostarczana bez rusztow.

-

-

-

i Model FC110E FC 110 EG EP 800

-~ Wymiary zewngirzne 795 X 755 x 595 795 X 755 x 595 795 x 640 X 910

- (Wx D x H) [mm]

il Wymiary wewnetrzne [mm] 670 x 440 x 350 670 x 440 x 350 600 x 545 x 680

e Pojemnosé 4GN1/11ub400x600 4 GN1/11ub400x600 4 GN 1/1 lub 400 x 600
tz:n‘jf:r;ffr‘;"fg] Piynny do 300°C Piynny do 300°C Staly do 20°C
Zasilanie [V] 400 400 230
Moc [W] 6000 6000 1400
Waga [kg] 59 60 80
Cena netto [PLN] 8 780,- 8990,- 4 490,-

FP 800

Piec tasmowy przelotowy

Piec tasmowy przelotowy CT 3000 B:

e piec tasmowy przelotowy idealny do intensywnego uzytku,

e elementy grzewcze: 8 grzatek kwarcowych (1050°C) z osfona,

e min. — max. czas pieczenia — 47 s — 2,30 min.,

* regulacja predkosci tasmy w zaleznosci od produktu, mocy grzatek
(petna moc lub potowa) i wysokosci tunelu od 7 do 11 cm.

Model CT 3000 B

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 470 x 720 x 385

Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 300 x 370

Zasilanie [V] 230

Moc [W] 3000

Waga [kg] 2 \ - CT3000 B
Cena netto [PLN] 5760, ' :
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Gyros grille elektryczne i gazowe

niezalezne strefy grzewcze, pozwalajace na ich kolejne wytaczanie w miare ubywania miesa,

* zdejmowana tylna ostona stref grzewczych,

chroniony patentem przegub kulowy (system faczacy bagnet z napedem) zmniejsza obcigzenie silnika przy
wychylaniu bagnetu i przedtuza jego okres eksploatacii,

silnik umieszczony na dole, ochrona przed niekorzystnym dziataniem opardw,

gaz typu LPG (w standardzie) lub NG (zataczane dysze).

GR60E

Model GR40E GR60OE GRBOE GR40G GR60G GR80G

elektryczne elektryczne elektryczne gazowe gazowe gazowe
Strefy grzewcze [szt.] 2 strefy grzewcze 3 strefy grzewcze 4 strefy grzewcze 2 strefy grzewcze 3 strefy grzewcze 4 strefy grzewcze
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 580 x 660 x 690 580 x 660 x 860 580 x 660 x 1035 580 x 660 x 690 580 x 660 x 860 580 x 660 x 1035
Wsad [kg] do 15 do 25 do 40 do 15 do 25 do 40
Bagnet [mm] 400 600 800 400 600 800
Zasilanie [V] 320 400 400 NG2/3|6PG NGZ/3I[_]PG NGZQ(‘)PG
Zuzycie gazu NP [m%/h] - - - 0,75 1,05 1,50
Zuzycie gazu LPG [m?/h] - - - 589 828 1178
Moc [W] 3600 5800 7200 7000 10500 14000
Waga [kg] 27 31 35 28 32 38
Cena netto [PLN] 4720,- 5 270, 5990, 4940, 5530, 5 980,-

A

CT3000 B
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: A ROWLER .
Grille rolkowe do paréwek & s D

Grille rolkowe do paréwek:

e rolki stalowe, o diugosci 400 mm, tatwe w czyszczeniu,

* Modele RG 9i RG 11: dwie strefy grzewcze - mozliwos¢ pracy tylko na czesci rolek grzewczych,

* wyjmowana tacka na resztki, wykonana ze stali nierdzewnej, z mozliwoscia catkowitego jej zdemontowania
bez uzycia jakichkolwiek narzedzi,

e regulowany poziom grzania umozliwia utrzymanie paréwek w odpowiedniej temperaturze,
e przystosowane do wspdtpracy z szufladowym podgrzewaczem butek CB 20.

RG7 y RGO

Model RG 5 RG7 RG 9 RG 11
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 545 x 320 x 240 545 x 320 x 240 545 x 460 x 240 545 x 460 x 240
Liczba rolek [szt.] 5 7 9 1
Liczba parowek [szt.] 8 12 16 20
Zasilanie [V] 230 230 230 230

Moc [W] 650 900 1100 1400
Waga [kg] 13 14 19 20

Cena netto [PLN] 2490,- 2990,- 3590,- 3990,-

Podgrzewacz do butek RaTiieR0

Podgrzewacz do butek -CB 20:

* podgrzewacz butek wyposazony w szuflade z pojemnikiem
GN 2/3,

* mozliwos¢ demontazu szuflady utatwia czyszczenie,

e przystosowany do wspdtpracy z modelami grilli rolkowych
z linil RG (RG 5, RG 7, RG 9, RG 11).

L Podgrzszvaz:z bulek
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 545 x 460 x 220
Liczba bufek [szt.] do 20
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 700

Waga [kg] 17

Cena netto [PLN] 1 940,-
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Model
Wersja
Kranik spustu oleju

Wymiary zewnetrzne
(W x D x H) [mm]

Pojemnosé [I]
Wydajno$¢ [kg/h]
Zasilanie [V]

Moc [W] [m¥/h]
Waga [kg]

Cena netto [PLN]

FD 50
[pojedyncza]

215 x 425 x 320

5
8kg/h
230
3200
5
770,

MF 120 DR

Frytownice elektryczne

Frytownice FD R
= urzadzenia przeznaczone do smazenia frytek, pierogow, pasztecikow, krokietow, miesa, kietbasek.

« obudowa wykonana ze stali nierdzewnej,

= fatwe czyszczenie i wymiana oleju dzieki mozliwosci catkowitego demontazu zbiornika roboczego
bez uzycia jakichkolwiek narzedzi,

= brak koniecznosci filtrowania tluszczu po kazdym uzyciu,

* kosze wyposazone w termoodporne uchwyty,

= wszystkie frytownice posiadaja pokrywe,

* system “zimnej strefy” - oddziela pozostatosci smazenia ponizej poziomu grzatek zwiekszajac
wydajnosc oleju i zapobiega przypalaniu sie frytury

MF 80 DR

FD 50D MF 80R MF120 R MF 80 DR MF 120 DR FD8OR FD 80 DR
[podwdjna] [pojedyncza] [pojedyncza] [podwajna] [podwdjna] [pojedyncza] [podwdjna]
- Tak Tak Tak Tak Tak Tak
390 x 425 x 320 265 x 440 x 350 350 x 470 x 350 545 x 440 x 350 720 x 470 x 350 305 x 450 x 360 590 x 450 x 370
2x5 8 12 2x8 2x12 8 2x8
16 kg/h 12 kgh 18 kg/h 2x12kgh 2x18kg/h 12kg/h 24 kg/h
2x230 230 400 2x230 400 230 2x230
2x3200 3000 6400 2x3000 2 x 6400 3400 2x 3400
9 8 9 16 21 8 15
1510,- 990,- 1790, 1950, 3240,- 1510,- 2720,

FD 80 DR

- ' FD8OR
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Frytownice modutowe elektryczne s

Frytownice modutowe -RFE:

Frytownice nastawne RFE 8 -12:

Frytownice wolnostojace RFE 16 - 25:

* obudowa ze stali nierdzewnej,

e termostat regulowany do 190°C,

* spust oleju w celu lepszego czyszczenia

Frytownica RFE 8 D - oddzielna regulacja dla kazdej komory), oddzielny spust oleju dla kazdej komory,
Frytownica RFE 8 D - dwie niezalezne komory 8 |, 2 kosze,

Frytownica RFE 12 — jedna komora, 1 kosz,

* podstawa MS-RFG 12 odpowiednia dla wszystkich frytownic modutowych elektrycznych i gazowej RFG 12.

L- ==
e \ T ‘ |—
T L T vy _ |

RFE8D o RFE 12
Model RFE8D RFE 12 RFE16 C RFE20C RF 258 RF 25 DS MS-RFG 12
Wersja [nastawna] [nastawna] [wolnostojaca] [wolnostojaca] [wolr jaca] [wol jaca) [podstawa]
Kranik spustu oleju Tak Tak Tak Tak Tak Tak
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 600 x 445 400 x 600 x 445 400 x 600 x980 400 x 600 x980 400 x 655 x 970 805 x 655 x 970 400 x 600 x 525
Wymiary kosza [mm] 128 x 320 x 145 250x 270 x 110 205 x 305 x 145 2 x (128 x 320 x 145) 205 x 305 x 145 2 x (205 x 305 x 145)
Wydajno$¢ [kg/h] 24 16 25 30 40 80
Pojemnosé [I] 2x8 12 16 2x10 25 2x25
Zasilanie [V] 2x230/400 400 400 400 400 400
Moc [W] [m¥/h] 2x 3000/ 2 x 4500 9000 4-8-12000 2 x 6000 18000 2 x 18000
Waga [kg] 30 25 34 38 37 74 12
Cena netto [PLN] 3 560,- 2990,- 5050,- 5 590,- 6 460,- 12 630,- 1090,

Frytownice RFE 16, 20, 25 - frytownice elektryczne o duzej mocy,

» zastosowanie tzw. ,zimnej strefy” pozwala kontrolowac i doktadnie
regulowac ilos¢ oleju oraz zuzycie energii,

* pokretta regulujgce moc urzadzenia oraz tem perature,

* dobrze izolowane komory pozwalajg na utrzymywanie temperatury oleju,

* wytacznik bezpieczenstwa.

——

..—l"_'-'__—-'_—'-.' ——'_'-'_-_-__—-N'—. 3 E

RFE16C ) RFE20C H RFE 25 DS
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Frytownice modutowe gazowe

Frytownice modutowe - gazowe:

* obudowa ze stali nierdzewnej,

* termostatyczna regulacja temperatury do 190°C,
= spust oleju w celu lepszego czyszczenia,

* pizoelektryczny zapton ptomienia pilotujacego,

« palniki duzej mocy z termopara zabezpieczajaca,

* gteboko ttoczony zbiornik, uksztattowany specjalnie w celu utatwienia czyszczenia,

« siatkowy filtr do zanieczyszczen, umozliwiajacy smazenie duzych produktow bez uzycia kosza,
* dostarczane w standardzie z dyszami do gazu LPG i dodatkowym zestawem dysz do NG,

e mozliwos¢ ustawienia RFG 12 B na podstawie MS RFG 12

ROLLER
{ ERI

Model RFG 8 RFG12B RFG 16
Wersja [nastawna] [nastawna] [wolnostojaca]
Kranik spustu oleju Tak Tak Tak
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 250 x 700 x 500 400 x 600 x 325 400 x 600 x 1055
Wymiary kosza [mm] 128 x 270 x 11 250x270x 110 250 x 300 x 145
Wydajno$¢ [kg/h] 10 18 30
Pojemnos¢ [I] 8 12 16
Zasilanie [V] LPG lub NG LPG lub NG LPG lub NG
Moc [W] 6000 9000 14000
Waga [kg] 25 35 38

Cena netto [PLN] 3770,- 5 480,- 5990,-

RFG12B

Podgrzewacz modutowy do frytek

Podgrzewacz do frytek - nastawny, elektryczny CW 12:

RFG 8

elektryczny nastawny podgrzewacz do frytek, warzyw i innych tego

typu produktéw po zakoriczeniu smazenia lub gotowania,
dwa niezalezne Zrédta ogrzewania ustawiane przetacznikiem

i regulowane termostatem (20-90 °C),

dolna grzatka zabudowana, grzatki gérne — ceramiczne,
bezpieczne oprdznianie zbiornika z pozostatosci oleju.
mozliwos¢ ustawienia na podstawie MS RFG 12

Model CwW12
Wersja [nastawna]
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 600 x 500
Pojemnoscé [I] 12
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 850
Waga [kg] 20

Cena netto [PLN] 2770,-
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i ROAWLER .
Ptyty grillowe modutowe
Plyty grillowe ze stali emaliowanej 10 mm
* niezalezna kontrola stref grzewczych
» jednorodny rozktad temperatury na cafej powierzchni grzewczej
* specjalna, wytrzymata emalia, odporna na zarysowania i tatwa w czyszczeniu
= specjalny zbiornik utatwiajacy odprowadzanie ttuszczu
* model elektryczny, dwie grzatki Incoloy, dwa termostaty 0-300°C, regulowane nézki
* model gazowy, dwa palniki gwiazdowe, pokrywajace cata powierzchnie ptyty, regulowane nézki

GSG 600 GSE 600

Model GSE 600 GSG 600
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 700 x 330 400 x 700 x 330
Wymiary powierzchni (W x D x H) [mm] 365 x 585 x 10 365 x 585 x 10
Moc [W] 3500 6400
Zakres regulacii temp. [°C] 0/+300 0/+300
Zasilanie [V] 230 LPG lub NG
Waga [kg] 30 32

Cena netto [PLN] 3 690,- 4 150,-

Ptyta indukcyjna modutowa

Wytrzymata ptyta indukcyjna w obudowie ze stali nierdzewnej

= plyta najnowszej generacji gwarantujaca 8 godzin ciagtej pracy na maksymalnym poziomie mocy
* dwie strefy grzewcze o catkowitej powierzchni 365 x 585 mm

= precyzyjna regulacja i natychmiastowy wzrost temperatury

* straty ciepta ponizej 5%

= wybdr 20 réznych poziomdw mocy

Model GSI 600
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 700 x 330
Wymiary powierzchni (W x D x H) [mm] 365 x 585
Moc [W] 2 x 3000
Waga [kg] 18
Zasilanie [V] 2x230
Cena netto [PLN] 5 600,-

GSI 600
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Kuchenki indukcyjne

Kuchenki indukcyjne

* najnowsza generacja kuchenek indukcyjnych gwarantujaca 8 godzin ciagtej pracy na maksymalnym poziomie mocy
» strefy grzewcze o catkowitej powierzchni 280 x 280 mm

* precyzyjna regulacja i natychmiastowy wzrost temperatury

» straty ciepta ponizej 5%

* wybdr 20 réznych poziomdéw mocy

* PIC 25 - specjalny model do pogrzewania czekolady

PIS 30 PID 30 PIC 25
Model PIS 30 PID 30 PIC 25
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 315x 380 x 102 590 x 380 x 102 315 x 380 x 102
Wymiary powierzchni (W x D x H) [mm] 280x280x 4 555 x 280 x 4 280x280x 4
Moc [W] 3000 2x3000 2500
Zasilanie [V] 230 2x230 230
Waga [kg] 6 11 6
Cena netto [PLN] 2350,- 4450,- 2180,

Pozycja 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Moc (W) . 50 | 100 | 150 | 200 | 300 | 400 | 500 | 600 | 700 | 800 | 1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000 | 2200 | 2400 | 2700 | 3000
na strefe (PIS i PID)

Moc (W)
na strefe (PIW) 25 38 50 100 | 150 | 200 | 250 | 300 | 400 | 500 600 700 800 900 1000 | 1300 | 1600 | 1900 | 2200 | 2500

Wok indukcyjny

* obudowa w catosci wykonana ze stali nierdzewnej

* Srednica woka 300 mm

= precyzyjna regulacja i natychmiastowy wzrost temperatury
« straty ciepta ponizej 5%

* wybdr 20 réznych poziomdéw mocy

Model PIW 30
Wymiary zewngtrzne (W x D x H) [mm] 390 x 430 x 165
Srednica woka @ [mm] 300

Moc [W] 3000
Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 7

Cena netto [PLN] 6 990,-
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Salamandry elektryczne i gazowe ROWLER .
v v g C_GRIWL )

Salamandry elektryczne - SEM 600: Salamander gazowy - SGM 600:

» dwie niezalezne strefy grzewcze, = dwie niezalezne strefy grzewcze,

* ptynnie regulowana ptyta gérna umozliwia precyzyjna * plynnie regulowana ptyta gérna umozliwia precyzyjna
obrébke potraw réznych rozmiardw, obrébke potraw réznych rozmiardw,

e SEM 600 Q: wyposazony w tuby kwarcowe (1050°C); * elementy grzewcze — wysokiej wydajnosci palniki
4 promienniki kwarcowe na kazda strefe grzewcza, gazowe (o szerokosci 60 mm),

* SEM 600 B: grzatki metalowe * wyposazony w wysuwana tace na resztki.

* wyposazony w wysuwana tace na resztki. e Zuzycie gazu NG - 0,48 [m3/h]

e Zuzycie gazu LPG - 0,395 [kg/h]

SEM 600 - SGM 600 -
Model SEM 600 Q SEM 600 B SGM 600
Wersja [Elektryczna] [Elektryczna] [Gazowa]
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 600 x 640 x 590 600 x 640 x 590 600 x 640 x 590
Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 495 x 375 495 x 375 495 x 375
Elementy grzewcze tuby kwarcowe grzatki metalowe -
Zasilanie [V] 230 230 LPG lub NG
Moc [W] 3000 3000 5300
Waga [kg] 49 49 53
Cena netto [PLN] 6 190,- 6 290- 9 450,-

Salamandry elektryczne i gazowe

Salamandry elektryczne - SEM 800: Salamander gazowy - SGM 800:

* trzy niezalezne strefy grzewcze, * trzy niezalezne strefy grzewcze,

* plynnie regulowana ptyta gérna umozliwia precyzyjna = plynnie regulowana ptyta gérna umozliwia precyzyjna
obrdbke potraw réznych rozmiaréw, obrdbke potraw réznych rozmiardw,

 SEM 800 Q: wyposazony w tuby kwarcowe (1050°C); = elementy grzewcze — wysokiej wydajnosci palniki
4 promienniki kwarcowe na kazda strefe grzewcza, gazowe (o szerokosci 60 mm),

* SEM 800 B: grzatki metalowe = wyposazony w wysuwang tace na resztki.

* wyposazony w wysuwang tace na resztki. e Zuzycie gazu NG - 0,79 [m3/h]

* Zuzycie gazu LPG - 0,592 [kg/h]

SEM 800 Q - g

SGM 800 -
Model SEM 800 Q SEM 800 B SGM 800
Wersja [Elektryczna] [Elektryczna] [Gazowa]
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 800 x 640 x 590 800 x 640 x 590 800 x 640 x 590
Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 740 x 375 740 x 375 740 x 375
Elementy grzewcze tuby kwarcowe grzatki metalowe
Zasilanie [V] 400 400 LPG lub NG
Moc [W] 4500 4500 8100
Waga [kg] 60 60 70
Cena netto [PLN] 9 560, 9 560, 11 990,
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SEF 800

ROLLER .)

SEM 600 PDS

Salamandry elektryczne PDS

Salamandry elektryczne - SEM 600 PDS i SEM 800 PDS:

* SEM 600 PDS - dwie niezalezne strefy grzewcze, szklo ceramiczne

* SEM 800 PDS - trzy niezalezne strefy grzewcze, szklo ceramiczne

e ptynnie regulowana ptyta gérna umozliwia precyzyjna obrébke potraw réznych rozmiardw,

» system PDS (Plate Detection System) natychmiastowe nagrzewanie elementéw grzewczych

przez kontakt talerza z tylng sciang urzadzenia,

* system PDS to natychmiastowe nagrzewanie do +570°C w 5 s,
» system PDS pozwala na prostote uzytkowania i 0szczednos¢ energii — 35% zaoszczgdzonej energi,

* wyposazony w wysuwana tace na resztki i ruszt,
e opcja: zestaw do montowania do $ciany SM2.

Model SEM 600 PDS
Wersja [Elektryczna]
Wymiary zewngtrzne (W x D x H) [mm] 600 x 640 x 590
Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 495 x 375
Elementy grzewcze szklo ceramiczne
Zasilanie [V] 230/400
Moc [W] 3000/ 5000
Waga [kg] 56

Cena netto [PLN] 8 800,-

SEM 800 PDS

SEM 800 PDS
[Elektryczna]
800 x 640 x 590
740 x 375
szkto ceramiczne
400
4500
60
10 560,-

Salamandry elektryczne i gazowe

Salamandry elektryczne - SEF 800 B i SEF 800 Q:

= dwie niezalezne strefy grzewcze,

* nieruchoma ptyta gérna, regulowany ruszt,

« SEF 800 B: grzatki metalowe,

* SEF 800 Q: wyposazony w tuby kwarcowe (1050°C);
4 promienniki kwarcowe na kazda strefe grzewcza,

* wyposazony w wysuwang tace na resztki.

SGF 800
Model SEF 800 B
Wersja [Elektryczna]
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 600 x 640 x 590
Wymiary powierzchni grzewczej [mm] 740 x 375
Elementy grzewcze Incoloy
Zasilanie [V] 400
Moc [W] 4500
Waga [kg] 35
Cena netto [PLN] 5130,

Salamander gazowy - SGF 800:

= dwie niezalezne strefy grzewcze,

* nieruchoma ptyta gérna, regulowany ruszt,

= elementy grzewcze — wysokiej wydajnosci palniki
gazowe (o szerokosci 60 mm),

= Wwyposazony w wysuwana tace na resztki.

e Zuzycie gazu NG - 0,79 [m3/h]

* Zuzycie gazu LPG - 0,592 [kg/h]

SEF 800 Q SGF 800
[Elektryczna] [Gazowa]
600 x 640 x 590 600 x 640 x 590
740 x 375 740 x 375
tuby kwarcowe
400 LPG lub NG
4500 8100
35 42
5 130,- 7510,
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Rozna elektryczne

* niezalezna regulacja opiekania i uruchamiania silnikéw obracajgcych ruszty,

* wyposazony w tuby kwarcowe, lampki kontrolne,

* w catosci wykonany ze stali nierdzewnej,

e mozliwos¢ petnego demontazu wnetrza urzadzenia (bagnety, zawieszenie bagnetéw, szyby).
opcja: TS1 — podstawa jezdna; B3 — ruszt koszykowy, podgrzewacz RE2 do rozna RBE 25

RBE 25
PODGRZEWACZ RE 2
RBE 120

Model RBE 80 RBE 120 RBE 200 RBE 25 RE2
Liczba pozioméw 2 poziomy 3 poziomy 5 pozioméw 5 koszykow 9 poziomow
llo$¢ stref grzewczych 2 strefy grzewcze 3 strefy grzewcze 5 stref grzewczych koszykowe -
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 940 x 450 x 845 940 x 450 x 845 940 x 450 x 845 850 x 700 x 850 850 x 700 x 1050
Jednorazowy wsad [szt.] do 8 kurczakow do 12 kurczakow do 20 kurczakow do 25 kurczakéw -
Zasilanie [V] 400 400 400 400 400
Moc [W] 4400 6600 14000 8500 1500
Waga [kg] 53 53 65 93 3
Cena netto [PLN] 8550, 10 150,- 12770, 18 790,- 9 390,-
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Rozna gazowe

* czujniki gazowe zabezpieczajgce przed samoczynnym wyciekiem gazu,

« opcjonalnie ruszt koszykowy B3 (do opiekania kurczakdw w czesciach itp.)
oraz podstawa jezdna z pétka TS 1 (805 x 345 x 710 mm).

e RBG 30 - rozno gazowe o duzej wydajnosci, poszerzone — jednorazowy wsad do 30 kurczakéw, idealne do

super marketéw i punktéw gastronomicznych, gdzie wymagana jest duza wydajnosé.

Model

Liczba pozioméw

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Jednorazowy wsad [szt.]

Moc grzewcza [W]

Zuzycie gazu [m*/h]

Zasilanie [V]

Waga [kg]
Cena netto [PLN]

RBG 80

2 poziomy
940 x 450 x 845
do 6 - 8 kurczakéw
11000
0,76

NG/LPG
230

59
10 400,-

e T e T

RAER 2T mLE

RBG 120
3 poziomy
940 x 450 x 845
do 9 - 12 kurczakéw
16500
1,21

NG/LPG
230

63
11 650,

RBG 200
5 pozioméw
940 x 450 x 1250
do 20 kurczakéw
27500

NG/LPG
230

86
14 420,-

RBG 120

RBG 200

RBG 30
5 pozioméw
1345 x 480 x 1285
do 30 kurczakéw
38000

NG/LPG
230

114
17 110,-
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Witryny chtodnicze i mroznicze

Witryny panoramiczne chtodnicze i mroznicze:

e przeznaczone do przechowywania i prezentacji réznego rodzaju
deserdw, ciast, koktajli itp,

= réwnomierny rozktad temperatury wewnatrz w zakresach
+2/+10°C (RD) i -20/-5°C (RDN)

« oswietlenie LED,

e 5 szklanych pdtek - 7 réznych ustawien

= system automatycznego rozmrazania

= witryny dostepne w kolorze biatym lub czarnym

L

¥

RDN 800 F

RD 600 F
Model RD 600 F RD 800 F RDN 600 F RDN 800 F
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 600 x 645 x 1850 800 x 645 x 1850 600 x 645 x 1850 800 x 645 x 1850
Wymiary wewnetrzne (W x D x H) [mm] 520 x 580 x 1170 750 x 580 x 1170 520 x 580 x 1170 750 x 580 x 1170
Potki 5 5 5 5
Zakres regulacii temp. [°C] +2/+10 +2/+10 -20/-5 -20/-5
Zasilanie [V] 230 230 230 230
Moc [W] 430 430 800 800
Waga [kg] 150 190 160 200
Cena netto [PLN] 9 100,- 11 590,- 13 760,- 16 230,-
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~ROLLER. Witryny chtodnicze i mroznicze
oy

Panoramiczne witryny chtodnicze i mroznicze RD:

= witryny chtodnicza panoramiczna 60 x 60 cm,

» dostgpne w 3 kolorach: stal nierdzewna, zioty i czarny,

e Linia RD +2/+10°C

e Linia RDC +14/+17°C — przeznaczona specjalnie do prezentacji wyrobéw czekoladowych (50% wilgotnosci)

* Linia RDN -5/-20°C (temp. zewnetrzna 25°C), z biatym oswietleniem LED, przeznaczona specjalnie
do prezentacji lodéw i deseréw lodowych,

= parownik umieszczony na gorze witryny, zapewnia idealne rozmieszczenie temp.,

* cyfrowy wyswietlacz temperatury

Witryny RD 60 F, RDC 60 F wyposazone w 5 pdtek statych o wymiarach 535 x 495 mm,

Witryny RD 60 T, RDC 60 T wyposazone w 5 szklanych pdtek obrotowych o $rednicy 47 cm,

Witryny RDN 60 F wyposazone w 4 szklane potki state o wymiarach 535 x 495 mm,

Witryny RDN 60 T wyposazone w 4 szklane pétki obrotowe o $rednicy 47 cm,

= automatyczne rozmrazanie dzieki elektronicznemu termostatowi.

RDC 60 T ztoty RD 60 T stal nierdzewna RD 60 F czarny RDN 60 T stal nierdzewna
(do wyrobow czekoladowych)

Model RD 60 F RD60T RDC 60 F RDC 60T RDN 60 F RDN 60T
Wymiary zewngirzne B00x630x 1850  B00X630% 1850 600x630x 1850 600x630x 1850  600x630x 1850 600 x 630 x 1850
(W x D x H) [mm]

Polki 5 stafe 5 obrotowe 5 state 5 obrotowe 5 state 4 obrotowe
Zakres regulacii temp. [°C] +2/+10 +2/+10 +14/417 +14/417 -5/-20 -5/-20
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230 230

Moc [W] 460 460 750 750 800 800
Waga [kl 130 185 130 135 188 198

Cena netto [PLN] 8290, 8790, 8290, 8790, 12 990,- 13 530,-

RD60T

Witryny chtodnicze panoramiczne CD 800 i CD 1200

CD 800

e przeznaczone do przechowywania i prezentacji réznego rodzaju produktow:
deserdw, ciast, satatek, $wiezych kanapek itp.,

* elektroniczny termostat,

* rownomierny rozktad temperatury wewnatrz w zakresie +2/+10°C

* wewnetrzne oswietlenie LED,

Witryny CD 800 — 2 szklane pdtki, Witryny CD 1200 — 3 szklane pdtki,

« dostarczane bez pojemnikéw GN,

Witryny CD 800 i CD 1200 - dostgpne w kolorach czarnym i stal nierdzewna.

Model CD 800 CD 1200
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 785 x 650 x 735 1185 x 650 x 735
Potki [szt.] 2 &
Pojemnosé 2 x GN 1/1 lub 400 x 600 3x GN 1/1 lub 400 x 600
Zakres regulacii temp. [°C] +2/+10 +2/+10
Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 350 490

Waga [kg] 67 79

Cena netto [PLN] 7 800,- 9 980,-
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ROALER .
Bary satatkowe centralne

= centralne bary satatkowe idealne do samoobstugi i prezentacji w odpowiedniej temperaturze zimnych lub cieptych
przekasek, owocow morza, miesa, gotowych potraw, warzyw, deserow itp.,

e czes¢ obudowy znajdujaca sie blisko pojemnikéw GN wykonana ze stali nierdzewnej,

* potka do przechowywania talerzy, tac itd.,

« dostepne kolory: wenge, dab, mahor, jasne drewno,

* elektroniczny termostat, Dostgpne kolory baréw

* oswietlenie LED wspomaga prezentacje i wybor dan,
Modele SB 40 F, SB 40 C - 4 pojemniki GN 1/1 o wysokosci do 150 mm (dostarczane opcjonalnie), . wenge
Modele SB 60 F, SB 60 C - 6 pojemnikéw GN 1/1 o wysokosci do 150 mm (dostarczane opcjonalnie),
Modele SB 40 F, SB 60 F — chtodzone, zakres temperatur +2 / +10 °C, . dab
Modele SB 40 C, SB 60 F — grzewcze, zakres temperatur +20 / +90 ,
* na zamoéwienie: modele mieszane grzewczo-chtodnicze SB 40 M, SB 60 M

. mahon

biate drewno

Model SB40F SB40C Model SB 60 F SB60C
Model chtodniczy grzewczy Model chtodniczy grzewczy
Pojemno$é 4 GN 1/1-150mm 4 GN 1/1-150mm Pojemnosé 6 GN 1/1-150mm 6 GN 1/1-150mm
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1420 x 950 x 1370 1420 x 950 x 1370 Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 2070 x 855 x 1370 2070 x 855 x 1370
Zakres temp. [°C] +2/+10 +20/+90 Zakres temp. [°C] +2/+10 +20/+90
Zasilanie [V] 230 230 Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 500 3600 Moc [W] 500 3600

Waga [kg] 99 83 Waga [kg] 135 115

Cena netto [PLN] 11 160,- 10 650,- Cena netto [PLN] 14 630,- 13 960,-
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~ ROWLER. Bary satatkowe centralne i przyscienne
. przy

« centralne (SBC) i przyscienne (SBM) bary satatkowe, idealne do samoobstugi i prezentacji w odpowiedniej
temperaturze zimnych lub cieptych przekasek, owocéw morza, miesa, gotowych potraw, warzyw, deserow itp.,

* obudowa wykonana z drewna,

= czes¢ obudowy znajdujgca sie blisko pojemnikdw GN wykonana ze stali nierdzewnej,

e potka do przechowywania talerzy, tac itd.,

= dostepne kolory: wenge, dab, mahon, jasne drewno

* elektroniczny termostat,

« oswietlenie LED wspomaga prezentacje i wybor dan,

Modele SBC 40 F, SBM 40 F - 4 pojemniki GN 1/1 o wysokosci do 150 mm (dostarczane opcjonalnie),

Modele SBC 40 C, SBM 40 C- 4 pojemniki GN 1/1 o wysokosci do 150 mm (dostarczane opcjonalnie),

Modele SBM 40 F, SBC 40 F - chtodzone, zakres temperatur: +2/+10°C,

Modele SBM 40 C, SBC 40 C- grzewcze, zakres temperatur: +20/+90°C,

* na zamowienie: model mieszany grzewczo-chtodniczy SBM 40 M

potki ze stali nierdzewnej

/ (opcia)

£y

SBC40F

Model SBC40F SBC40C Model SBM 40 F SBM 40 C
Model chtodniczy grzewczy Model chtodniczy grzewczy
Pojemno$é 4 GN 1/1-150mm 4 GN 1/1-150mm Pojemnosé 4 GN 1/1-150mm 4 GN 1/1-150mm
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1435 x 1435 x 1540 1435 x 1435 x 1540 Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1495 x 855 x 1405 1495 x 855 x 1405
Zakres temp. [°C] +2/+10 +20/+90 Zakres temp. [°C] +2/+10 +20/+90
Zasilanie [V] 230 230 Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 500 3600 Moc [W] 500 3600

Waga [kg] 99 83 Waga [kg] 99 83

Cena netto [PLN] 12 050,- 11 540,- Cena netto [PLN] 12 240,- 11 750,-
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FIAMMA - RST - rozwdj i doswiadczenie od 1980 roku

Poczatki

Zaczelo sie w 1977 roku od pierwszego produktu ta-
dowarki, ktora odniosta sukces sprzedazowy. Od
podzespotdéw elektrycznych do espresso Nelson
Sera, jeden z zatozycieli firmy pod wplywem wioskie-
go kolegi wpadt na pomyst dotyczacy kawy. Kultura
parzenia i picia kawy ma w Portugalii gtebokie korze-
nie, ale ekspresy do kawy byly robione we Wioszech.
Dlaczego nie zaczgé produkcji portugalskich ekspre-
sow? Nelson Serra i jego koledzy byli mtodzi, petni po-
mystow i zdeterminowani: w 1980 r ruszyta produkcja
ekspreséw do kawy. Narodzita sie Fiamma.

Podbdj Portugalii

Urzgdzenia do espresso firmy Fiamma odniosty na-
tychmiastowy sukces. Od malych sklepéw z kawg
po ekskluzywne kawiarnie, od palarni kawy po sieci
hotelowe - rynek zdawat si¢ czeka¢ na ekspresy do
kawy Fiammy. Pod koniec lat 80’tych Fiamma byta na
szczycie rynku ekspresow do kawy w Portugalii.

Catering

Poczgwszy od produkcji najwyzszej jakosci ekspre-
sow do kawy byt tylko niewielki krok do produkcji wy-
posazenia do matej gastronomii aby uzupei¢ oferte
ekspreséw. Pod wptywem lokalnych tradycji kulinar-
nych, produkcja urzgdzen Fiamma dla malej gastro-
nomii rozpoczeta sie z kontakt grilli i opiekaczy - ide-
alnych do przygotowywania ,torradas” (tostow z ma-
stem), ktore towarzysza porannej kawie w Portuga-
li lub ,tostas mistas”, gorgcym kanapkom z szynkg
i serem.

Jakos¢e

Co sprawito, ze Fiamma odniosta i odnosi sukces? ,, To
jest jakos¢” — odpowiada Fiamma. Od pierwszych dni
produkciji zatozyciele firmy przyktadali ogromng wage
do jakosci swoich produktéw. Moze jest to odnie-
sienie do wymagan wysokiej jakosci z wymagajgcej
branzy motoryzacyjnej. Jakkolwiek ta charakterysty-
ka zostata doceniona kiedy Fiamma jako pierwsza fir-
ma portugalska zdobyta certyfikat jakosci ISO 9000
w roku 1993.

Fiamma idzie w Swiat

Mimo ze urzgdzenia FIAMMY sg obecnie sprzedawa-
ne poza granicami Portugalii pierwsze targi Fiamma
na targach HOST w Mediolanie byly kamieniem milo-
wym dla wyjscia firmy poza granice kraju. Od tamtego
wydarzenia Fiamma inwestuje i odkrywa nowe rynki
na calym $wiecie. Dzisiaj, FIAMMA jest obecna w po-
nad 60 krajach na 5 kontynentach.

www.fiamma.pt




URZADZENIA DO MALEJ GASTRONOMII

OPIEKACZE
TOSTERY
SALAMANDRY
FRYTOWNICE
KONTAKT GRILLE

PLYTY GRILLOWE

EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY
MLYNKI DO KAWY



Opiekacze kwarcowe

* krotki czas rozgrzewania promiennikéw kwarcowych (toster jest
gotowy do pracy w kilkadziesigt sekund po wiaczeniu; nie wymaga

wstepnego przegrzania do temperatury robocze;.
regulowany wytacznik czasowy z mozliwoscig pracy ciagtej,

e demontowalny uchwyt do chromowanych rusztéw, stalowa ostona

grzatek zabezpieczajgca przed ich zniszczeniem
Modele TRS 20.3 i TRD 30.3: po trzy promienniki na kazdym poziomie grzania,

niezalezne sterowanie praca promiennikow kazdego poziomu,
Model MTS 2.11 GN 1/1: 3 grzatki kwarcowe na trzech niezaleznie zataczanych poziomach

dwie strefy grzewcze, idealny do zapiekanek do 52 cm.

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Wymiary rusztéw [mm]

llo$¢ pozioméw grzania

Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

Strefy grzewcze:

TRS 20.3
1 poziom
525 x 305 x 305
376 x 243
1
230
2000

920,-

TRD 30.3

2 poziomy
520 x 310 x 405

376 x 243

fiamma
Gehind, vy grent; taste

MTS 2.1

MTS 2.11
2 poziomy
685 x400 x 455

540

x 350
2

400
4500
12
1980,-

L

TRS 20.2
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'ﬁammq Salamandry

behina, evey gueats taste L ) . ;
Modele 4501, 650, 650I: mozliwos¢ oddzielnego ustawiania elementow grzewczych,

= wykonane ze stali nierdzewnej,
= wyjmowany ruszt z demontowanymi uchwytami.

SEF 450 SEF 4501

Model SEF 450 SEF 4501 SEF 650 SEF 6501

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 600 x 400 x 455 600 x 400 x 455 800 x 400 x 455 800 x 400 x 455

Elementy grzewcze 1(gorny) 2 (gorny i dolny) 2 (gorne) 3 (2 géme i dolny)

Wymiary komory (W x D x H) [mm] 450 x 350 x 215 450 x 350 x 215 650 x 350 x 215 650 x 350 x 215

Zasilanie [V] 230 230 230 230

Moc [W] 2300 2300+1300 130041700 (1300+1700) + 1700

Waga [kg] 14 15 17,5 19

Cena netto [PLN] 1430, 1670, 1770, 2040,-

Strefy grzewcze: —— —
e & e .

SEF 650 SEF 6501

Witryna grzewcza do pizzy HD3R

witryna panoramiczna (360°) idealna do prezentacji pizzy,

* witryna grzewcza, zakres temperatur 30-90°C, termostat, kontrolka,

* 3 ruszty, obrotowe, @ 40,

* ruszty obrotowe i oswietlenie wewnatrz witryny przyciagaja uwage klienta
i podkreslaja walory prezentowanego produktu,

e automatyczne zatrzymanie obrotéw podczas otwierania drzwiczek,

* obudowa z odporne;j stali nierdzewnej AISI 304.

Model HD3R
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 490 x 510 x 605
Pojemno$é 3x@40cm
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 450

Cena netto [PLN] 3570,




Frytownice
Frytownice nastawne FF: z jedng komorg robocza

Model FF 6 NV: bez kranu spustowego,
Modele FF 10 NV, FF 10 TR NV, FF 10 TR NV:

* kran spustowy umozliwia wymiane oleju bez koniecznosci demontowania zbiornika roboczego

* zbiornik z ,zZimna strefg” pozwala zachowac dtuzsza przydatnosc oleju do smazenia,

* zaprojektowana konstrukcja pozwala na zachowanie wysokich standardéw jakosciowych zywnosci
— posiada wskaznik, ktory informuje o nieprzydatnosci oleju do dalszego smazenia,

e przeznaczone dla matych gastronomii — snack bardw, fast foodéw oraz jako uzupetnienie

duzych kuchni restauracyjnych.

fiamma

behina, evey geats takte

— 4

b

b

-

©

220 X 250 X 104

FF 6NV
Model FF 6 NV FF10 NV
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 265 x 430 x 335 265 x 475 x 375
Wymiary kosza (W x D x H) [mm] 220 x 250 x 104 220 x 250 x 104
Zakres regulacji termostatu [°C] 90-180 90-180
Wydajnos¢ [kg/h] 10 13
Pojemnosé [I] 55 8
llo$¢ komér roboczych 1 1
Moc [W] 3000 3500
Zasilanie [V] 230 230
Waga [kg] 6,5 8
Cena netto [PLN] 900,- 1310,

-

FF10 TRNV

FF10+10 TRNV
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220 X 250 X 104

" 220 X 250 X 104
FF10 NV
FF10 TRNV FF15 TRV
265 X 475 x 375 322X 520 x 415
220 x 250 x 104 276 x 276 x 104
90-180 90-180
15 20
8 10
1 1
5100 7500
400 400
88 1
1670, 1880,

- /
..-.._,___H - 276 X 276 X 104

FF15TRNV




fiamma
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Model

FF6+6NV

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Wymiary kosza (W x D x H) [mm]
Zakres regulacii termostatu [°C]
Wydajno$¢ [kg/h]

Pojemnos¢ [I]

llos¢ komor
Moc [W]
Zasilanie [V]
Waga [kg]

roboczych

Cena netto [PLN]

FF10+10 TRNV

Frytownice
Frytownice nastawne FF: z dwoma komorami roboczymi,

Model FF 6+6 NV: bez kranu spustowego,
e zbiornik z ,.zimna strefg” pozwala zachowac diuzsza przydatnosc oleju do smazenia,

Modele FF 10+10 NV, FF 10+10 TR NV, FF 15+15 TR NV: kran spustowy,
* dwie niezalezne komory robocze
« zaprojektowana konstrukcja pozwala na zachowanie wysokich standardéw jakosciowych zywnosci
— posiada wskaznik, ktoéry informuje o nieprzydatnosci oleju do dalszego smazenia,
przeznaczone dla matych gastronomii — snack baréw, fast foodéw
oraz jako uzupetnienie duzych kuchni restauracyjnych.

- -~ S
/ 220X 250 X 104

220 X 250 X 104
FF10 +10 NV
FF6+6NV FF10+10NV FF10+10 TRNV FF15+15TRNV
525 x 430 x 335 525 x 475 x 375 525 x 475 x 375 650x520x415
220x 250 x 104 220x 250 x 104 220 x 250 x 104 285x285x 118
90-180 90-180 90-180 90-180
10+10 13+13 15+15 20+20
55+55 8+8 8+8 10+10
2 2 2 2
3000 + 3000 3500 + 3500 5100 + 5100 7500 + 7500
230 230 400 400
12 14 16 21
1730,- 2390, 3100, 3580,

285X 285X 118

220 X 250 X 104

FF15+15TRNV
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Kontakt grille - pojedyncze 'ﬁ amma
behina, evewy gueats taste

* zeliwne plyty (z mozliwoscia zatrzymania w kazdej pozycji) gwarantuja
réwnomierne rozprowadzenie ciepta na catych powierzchniach grzewczych,

* dzigki jednoczesnemu, obustronnemu smazeniu lub opiekaniu produktu
nastepuje dwukrotna redukcja czasu przygotowywania potraw.

GR 4.2 GR4.1L GR4.1LTL
Model GR4.2 GR4.1L GR4.1LTL GR6.1 GR6.1L GR6.1LTL
Wersja Pojedynczy Pojedynczy Pojedynczy Poszerzony Poszerzony Poszerzony
PMa géma ANAAAAAN ANAAAANAN ANAANAAN ANAAAAAN
PMa doma ANAAANAN AANAAANAA
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 400 x 430 x 240 400 x 430 x 240 400 x 430 x 240 510 x 430 x 240 510 x 430 x 240 510 x 430 x 240
Powierzchnia grzewcza [mm] 255 x 245 255 x 245 255 x 245 365 x 245 365 x 245 365 x 245
Plynna regulacja temperatury [°C] do 250 do 250 do 250 do 250 do 250 do 250
Moc [W] 1800 1800 1800 3000 3000 3000
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230 230
Waga [kg] 20 20 20 28 28 28
Cena netto [PLN] 1650,- 1650,- 1 650,- 2000,- 2000,- 2000,-

GR6.1LTL
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Kontakt grille - podwéjne

* zeliwne plyty (z mozliwoscig zatrzymania w kazdej pozycji) gwarantuja
rdwnomierne rozprowadzenie ciepta na catych powierzchniach grzewczych,

* dzieki jednoczesnemu, obustronnemu smazeniu lub opiekaniu produktu
nastepuje dwukrotna redukcja czasu przygotowywania potraw.

GR8.2LTL

Model GR8.2 GR8.2L GR8.2LTL GRM2TLC GR M2 GR8.1L GR M.1
Wersja Podwéjny Podwaéjny Podwdjny Podwéjny Podwdjny Podwéjny Poszerzony Podwdjny Poszerzony
PMa go’ma AAAAAAAN AAAAAAAA ANAAANAN ANAANAAN ANAANNAN ANAAANAN ANAANAAN ANAAAAAN ANAAANAN
PMa doma AAAAAAAN AAAAAAAA AANAAAANAA AANAAANAN AANAAAAAN
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 690 x 430 x 240 690 x 430 x 240 690 x 430 x 240 690 x 430 x 240 690 x 430 x 240 690 x 430 x 240 690 x 430 x 240
Powierzchnia grzewcza [mm] 550 x 245 550 x 245 550 x 245 550 x 245 550 x 245 550 x 2455 550 x 245
Plynna regulacja temperatury [°C] do 250 do 250 do 250 do 250 do 250 do 250 do 250

Moc [W] 3600 3600 3600 3600 3600 2900 2900
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230 230 230

Waga [kg] 37 37 37 37 37 30 30

Cena netto [PLN] 2870, 2870, 2870, 2870, 2870,- 2200, 2200,
Model GR8 GR8L GRM

Wersja Plyta Grillowa - Podwéjna Ptyta Grillowa - Podwdjna Ptyta Grillowa - Podwdjna

PMa do|na AAAAAAAN AAAAAAAA AANAAANAN

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 690 x 370 x 190 690 x 370 x 190 690 x 370 x 190

Powierzchnia grzewcza [mm] 550 x 245 550 x 245 550 x 245

Plynna regulacja temperatury [°C] do 250 do 250 do 250

Moc [W] 2100 2100 2100

Zasilanie [V] 230 230 230

Waga [kg] 24 24 24

Cena netto [PLN] 1 650,- 1 650,- 1 650,-
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Ekspresy kolbowe do kawy CARAVEL

Ekspresy cisnieniowe CARAVEL:

= profesjonalne ekspresy spetniajace wymagania kazdego baristy: dostepne modele jedno
lub dwu grupowe ze sterowaniem automatycznym lub pdtautomatycznym

* wykonane z wysoko gatunkowej stali nierdzewnej lakierowanej

* tagodne i rbwnomierne zaparzanie dzieki funkcji zaparzania wstepnego (pre-infusion)

* przyciski z podwdjnymi przetacznikami stykowymi dla wiekszej niezawodnosci

» duzy podgrzewacz filizanek z elektronicznym sterowaniem temperatury,
tatwe wigczanie i wytaczanie za pomoca przetacznika

* wszystkie modele w wersji Tall Cup, umozliwiajacej uzycie wysokich kubkéw (do 14cm)

* automatyczny program czyszczenia grup (modele CV)

* ekspresy w wersji compact i modele trzygrupowe , dostgpne na zamdwienie

» dostepne kolory: bialy i czerwony

N‘iﬁ Umink

CARAVEL Il

Model CARAVEL | CARAVEL I CV CARAVEL Il CARAVEL Il CV

Wersja jednogrupowy, pétautomatyczny jednogrupowy, automatyczny dwugrupowy, pétautomatyczny dwugrupowy, automatyczny
Dysze 1 dysza do pary, 1 do wrzatku 1 dysza do pary, 1 do wrzatku 2 dysze do pary, 1 do wrzatku 2 dysze do pary, 1 do wrzatku
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 475 x 563 x 530 475 x 563 x 530 665 x 563 x 530 665 x 563 x 530
Pojemnos¢ bojlera [I] 5 5 11 11

Zasilanie [V] 230 230 230 230

Moc [W] 1950 1950 3700 3700

Masa [kg] 45 45 59 59

Cena netto [PLN] 7690,- 8480,- 9 360,- 10 400,-

CARAVEL |

CARAVEL | CV

CARAVEL Il CV
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Model

Wersja

Dysze

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Pojemnos¢ bojlera [I]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Masa [kg]

Cena netto [PLN]

* wyswietlacz umozliwiajacy kontrole parametrow i ustawien dotyczacych ilosci porcji i godzin pracy (wersja DSP)

Ekspresy kolbowe do kawy QUADRANT

Ekspresy cisnieniowe QUADRANT:
* regulacja i wysoka stabilnos¢ temperatury parzenia (system thermosymphonic)

« tagodne i réwnomierne zaparzanie dzieki funkcji zaparzania wstepnego (pre-infusion)
* mozliwos¢ zaprogramowania ilosci goracej wody (wersja DSP)

« dostepne kolory: biaty i czarmy

QUADRANT Il
dwugrupowy, pétautomatyczny
2 dysze do pary, 1 do wrzatku
750 x 600 x 595
1
230
3700
62
10 870,-

QUADRANT II

QUADRANT Il DSP
dwugrupowy, automatyczny
2 dysze do pary, 1 do wrzatku
750 x 600 x 595
1
230
3700
62
12 650,-

QUADRANT Ill

QUADRANT Il
trzygrupowy, pétautomatyczny
2 dysze do pary, 1 do wrzatku
960 x 600 x 595
18
230/400
5200
79
13 240,

wszystkie modele w wersji Tall Cup, umozliwiajacej uzycie wysokich kubkow (do 15cm)
duzy podgrzewacz filizanek z elektronicznym sterowaniem temperatury,
tatwe wigczanie i wytaczanie za pomoca przetacznika

przyciski z podwaojnymi przetacznikami stykowymi dla wiekszej niezawodnosci

-

QUADRANT Il DSP

QUADRANT Il DSP
trzygrupowy, automatyczny
2 dysze do pary, 1 do wrzatku
960 x 600 x 595
18
230/ 400
5200
79

15220,

QUADRANT Ill DSP
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Ekspresy kolbowe do kawy COMPASS

Ekspresy cisnieniowe COMPASS:
« system Dual Bojler 1 bojler dla goracej wody i pary oraz 1 wysoce wydajny bojler do kawy (Compass DB)
» system Multi Bojler 1 bojler dla kazdej grupy i 1 gtdwny bojler do wody i pary
» system oszczedzania energii: podgrzewanie sekwencyjne, bojlery z izolacja cieplna,
wstepne podgrzewanie bojleréw grup zaparzajacych w modelach Compass MB (Compass DB - opcjonalnie)
* system pre-infusion - tagodne i rwnomierne zaparzanie dzigki funkcji zaparzania wstepnego (Compass DB)
wizualizacja procesu i wszystkich parametrow ekstrakcji oraz cyfrowe zegary ekstrakcii
dla kazdej grupy w modelach Compass MB
elektroniczna kontrola temperatury w bojlerze wody i pary oraz w bojlearach grup zaparzajacych
* dwie dysze pary z opcjonalnym system Turbo Steam
wszystkie modele w wersji Tall Cup, umozliwiajacej uzycie wysokich kubkow (do 15cm)
mozliwos¢ zaprogramowania ilosci i temperatury goracej wody w modelach Compass MB
(Compass DB - programowanie ilosci w standardzie, temperatury - opcjonalnie)
termoizolowane dysze pary w modelach Compass MB (Compass DB - opcjonalnie)
» oswietlenie LED zapewnia atrakcyjny wyglad i dobre warunki pracy baristy (Compass MB)
dostepne kolory bocznej obudowy: bialy i czarny, opcjonalnie dostepne obudowy w petnym malowaniu

COMPASS Il MB

Model COMPASS I DB

Wersja

dwugrupowy, automatyczny

COMPASS Ill DB
trzygrupowy, automatyczny

COMPASS Il MB
dwugrupowy, automatyczny

COMPASS Ill MB
trzygrupowy, automatyczny

Dysze 2 dysze do pary, 1 do wrzatku 2 dysze do pary, 1 do wrzatku 2 dysze do pary, 1 do wrzatku 2 dysze do pary, 1 do wrzatku
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 750 x 600 x 590 960 x 600 x 590 750 x 600 x 590 960 x 600 x 590
Pojemnos¢ bojlera [I] 10,5 12 10,5 12

Zasilanie [V] 230 230 230 230

Moc [W] 3500 - 5500 4200 - 6200 3700 - 6700 4300 - 8800

Masa [kg] 60 75 61 67

Cena netto [PLN] 14 970,- 18 990,- 21 830,- 25 820,-
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MCF 58 OD

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Wydajnosc¢

Obroty silnika [obr/min]

Zamo @ [mm]

Pojemnos¢ zbiomika [kg]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

_

=

Miynki do kawy

Miynki do kawy:

MCF 2: Idealny mtynek do miejsc o sredniej konsupcii lub do kawy bezkofeinowej.

tatwy w obstudze, precyzyjne dozowanie.

MCF 65 A: Automatyczny mtynek do przygotowywania doskonale zmielonej kawy.

tatwy w obstudze i regulacji. Wyposazony w tamper.

MCF 58 OD, MCF 75 OD: Mtynki umozliwiajace bezposrednie mielenie kawy do kolby.

Wyposazone w przycisk automatycznie rozpoczynajacy mielenie. Precyzyjne programowanie jednej lub dwdch porcii.
MCF C: Miynek sklepowy umoZzliwiajgcy mielenie kawy bezposrednio do torebki.

e
=

' "

MCF 65 A

MCF 75 OD

MCF 2 MCF 65 A MCF 58 0D MCF 75 0D MCF C
155 x 305 x 450 230 x 370 x 600 190 x 310 x 505 230 x 370 x 600 220 x 370 x 600
1kg /24h 4kg/24h 29/ sec 3g/sec 6kg/h
1400 1400 1400 1400 1400
50 65 65 75 65
1 14 1 14 14
230 230 230 230 230
95 340 250 340 340
85 13 85 1 125
1390,- 2970,- 2990,- 5820,- 2490,-
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Monte-Carlo Machine

1950: Powstanie firmy SACOME, przy nabrzezu Conti
w Paryzu.

1956: Przeniesienie firmy SACOME-Conti, do portu
w Monako.

2003: Spotka przeniosta sie do swojej obecnej
lokalizacji, budynku ,La Ruche” w dzielnicy Monako
Fontvieille.

2010: Przejecie firmy przez zespoét dyrektorach
prowadzonych przez CEO Bruno Pariset.

Poprzez ulepszenie standardow jakosci oraz przemy-
stowy proces produkcyjny, Conti uzyskato doskonaly
stosunek jakosci do ceny swojego sprzetu.

Skupiajgc sie na doskonatej posprzedazowej obstu-
dze klienta, jak réwniez na rozwoju miedzynarodo-
wym, odnotowalo znaczny wzrost aktywnosci.

Rozwdéj

2010: nowy zespot zarzadzajgcy daje nowy impuls do
dynamicznego rozwoju w oparciu o:

- Rozwdj sieci dystrybucji na calym Swiecie: Spoétka
Sacome-Conti obecnie eksportuje ponad 70% swoich
urzgdzen na wszystkie kontynenty szczegdinie
dbajgc o wybdér swoich partneréw $Swiadczacych
ustugi dla klienta korncowego.

- Kontrola kosztéw produkciji” optymalizacja asorty-
mentu i inwestycje w narzedzia produkcyjne pozwa-
la skupi¢ sie na zaangazowaniu pracownikéw, w celu
zapewnienia rozwoju i niezawodnosci.

- Krok po kroku, nowa gama produktow pojawia sig
pozwalajgc spetnia¢ roznorodne potrzeby rynku i do-
starcza¢ rozwigzania dostosowane do zaparzania
kawy dla kazdego klienta (palarni, dostawcow sprzetu
gastronomicznego, sieci itp.) i spetniania jego oczeki-
wan. Asortyment produktéw Conti obejmuje obecnie
CC100, X-One, Monte Carlo, TT Lyo, mlynki, itp ...

2000: Kolor byt pozgdany w catym asortymencie, jak
roéwniez wykorzystanie technologii Multi Bojler z nowg
Twin Star 2.

Uruchomienie produkcji TT 338, nowego, kompakto-
wego i wydajnego ekspresu automatycznego.

90: Projektowanie staje sie prawdziwym atutem Con-
ti i odbywa sie z zastosowaniem innowacji technicz-
nych. Po Catronic, Conti Bar i Conti Club, XEOS wy-
réznia si¢ sylwetkg i design’em idealnie speiajac
oczekiwania nowych rynkéw zbytu.

Nowe rozwigzanie Twin Star opracowane, aby wspie-
ra¢ innowacyjng technologie Multi-bojler.

W petni automatyczny Monte Carlo zaskakuje swoimi
wyrazistymi liniami i oryginalnymi kolorami podkre-
Slajgc wysoce innowacyjng technologig. Elektronika
pojawia sie w tradycyjnych ekspresach w réznych
modelach: 80. Volumatic, Fontana, Volutronic, Corona
i Prestomatic. W petni automatyczne ekspresy ewolu-
ujg w linii 290, 291 i 292.

S

===
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g |

70: Harmonie, Monaco, Multi Monaco i Conti Matic,
tworzg szerokg game tradycyjnych urzadzen zapew-
niajgcych wzrost udziatu Conti w rynku i czynig je jed-
ng z najwigkszych firm na migedzynarodowym ryn-
ku. Usprawnienia w dwéch nowych automatycznych
urzgdzeniach w ofercie: the Toutauto MODULAIRE
iTT 288.

60: Rozwdj linii ekspresow skupia sie na dwoéch
aspektach technicznych, aby spei¢ potrzeby rynku
we Francji i za granica: Carina, Altesse, Multica i Pre-
stinamachines. Pierwsze w peini zautomatyzowane
ekspresy: Toutauto 440, TTSi TT DN

50: Stworzenie pierwszej maszyny Conti z recz-
nym tlokiem: Stella. Stworzenie pierwszej maszyny
hydraulicznej: Dynamic

www.conti-espresso.com
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EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY

EKSPRESY DO KAWY CC 100
EKSPRESY DO KAWY X-ONE | X-ONE TCI

EKSPRESY DO KAWY MONTE CARLO

MLYNKI DO KAWY




Ekspresy do kawy CC 100 C'ON ’ i

ESPRESSO MACHINE

Ekspresy do kawy CC 100:

= profesjonalny, ergooszczedny ekspres kolbowy

e innowacyjny system podgrzewania wody w bojlerze, ktdry zapewnia stabilnos¢ temperatury zaparzania;
nieograniczona liczba kaw zostanie zaparzona w tej samej temperaturze; zapewnia to takze ekonomicznos$c pracy
grzatek, czyli oszczednos¢ energii (system PID),

* mozliwos¢ ustawienia wstepnego zaparzania Pre-Infusion. we wszystkich modelach,

e mozliwos¢ ustawienia temperatury bojlera przez panel sterujacy, we wszystkich modelach,

* poziom wody w bojlerze sterowany elektronicznie,

e mozliwos¢ ustawienia trybu pracy eco — utrzymanie temperatury 60°C w trybie nocnym; umoZzliwia to
szybkie uruchomienie ekspresu (w 5 min jest gotowy do pracy), nawet w modelach bez wyswietlacza,

e program automatycznego czyszczenia, niezaleznie kazdej grupy,

* mozliwos¢ zaprogramowania na wyswietlaczu przypomnienia o obowigzku czyszczenia ekspresu
oraz wymianie uzdatniacza wody,

* mozliwos¢ sprawdzenia na wyswietlaczu ilosci zrobionych kaw lub podanego wrzatku,

* wszystkie modele dostepne w wersji Tall Cup do szklanek / kubkdéw o wysokosci do 148 mm

* modele 1, 2, 3 grupowe, elektroniczne; modele 2, 3 grupowe takze z wyswietlaczem (opcja),

e model CC 100 Compact — ekspres 2 grupowy o zredukowanych wymiarach

« dostepne kolory: czarny, czerwony, biaty

e powyzsze cechy dotycza réwniez modeli X-ONE,

CC 100 Tall Cup - 2 grupowy
z wy$wietlaczem

CC 100 - 1 grupowy CC 100 - 2 grupowy z wy$wietlaczem CC 100 - 2 grupowy COMPACT

| . Ty |

CC 100 CC 100 CC 100 CC 100
Model 1 grupowy 2 grupowy 3 grupowy 2 grupowy COMPACT
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mrm] 400 x 512 x 508 704 x 512 X 508 919 x 512 x 508 524 x 512 x 510
Pojemnosc bojlera [1] 5 1 18 7
Zasilanie [V] 230 230 230/ 400 230
Moc [W] 2600 3600 4700/ 6000 2800
Waga [kg] 40 58 72 51
Cena netto [PLN] 8 950,- 11 670,- 14 590,- 11 330,-
Doptata do wersji z wyswietlaczem - 990,- 990,-
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ESPRESSO MACHINE

Ekspresy z zasilaniem gazowym i elektrycznym

Ekspresy z zasilaniem gazowym i elektrycznym CC100:

= Zintegrowana pompa wolumetryczna (modele SAM)

* Pdtautomatyczne dozowanie za pomoca przetacznika (ON / OFF)

= Dwie dysze pary i jedna wylewka goracej wody

= Napetnianie bojlera: manualne (PM), automatyczne lub manualne (SAM)
Dostepne kolory: biaty, czarny lub czerwony

e @

CC100 SAM (2 grupowy) CC100 SAM (3 grupowy) CC100 PM (4 grupowy)

Model CC100 PM CC100 PM CC100 PM CC100 SAM CC100 SAM

2 grupowy 3 grupowy 4 grupowy 2 grupowy 3 grupowy
Wymiary zewngtrzne (W x D x H) [mm] 704 x 512 x 500 919 x 512 x 500 1134 x 512 x 500 704 x 512 x 500 919 x 512 x 500
Pojemnosé bojlera [[] 13 18 24 13 18
Zasilanie V] 230 230 230 230 230
Moc [W] 3500 4700 4700 3500 4700
Waga [kg] 61 82 101 59 75
Cena netto [PLN] 13 980,- 15 910,- 18 610,- 13 400,- 16 300,-
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Ekspresy do kawy X-ONE i X-ONE TClI CONTY

ESPRESSO MACHINE

Ekspresy do kawy X-ONE:

* niezalezne sterowanie kazda grupa; niezalezne ustawienie temperatury wody w wylewce do wrzatku
(system Thermossifon),

* dwa poziomy kontroli pracy personelu — liczniki dzienny i total,

e bezposredni odczyt cisnienia: wody w sieci, zaparzania w grupie, pary,

» opatentowana wylewka do wrzatku - mimo wysokiego cisnienia woda nie rozpryskuje sie,

* plynna regulacja cisnienia pary z mozliwoscig blokady; maksymalne cisnienie bez blokady (funkcja flush),

» funkcja szybkiego zrzutu pary z instalacji dyszy do spieniania mleka; mieko nie jest rozciericzane skroplinami wodly,

e az dwa niezalezne przyciski do podawania wrzatku z mozliwoscig osobnego ich zaprogramowania (objetosci wody
na przeptywomierzach),

* innowacyjne ustawienie wrazliwosci sondy mierzacej poziom wody w zaleznosci od twardosci wody
(mozemy przedtuzy¢ okres uzytkowania ekspresu),

e niezalezne zawory odcinajgce grupy; mozliwosé pracy jednej grupy w trakcie czyszczenia innej,

» zabezpieczenia wylaczajace ekspres w momencie braku wody w sieci,

* mozliwos¢ zaprogramowania na wyswietlaczu przypomnienia o obowigzku czyszczenia ekspresu oraz wymianie
uzdatniacza wody,

* wyswietlacz z mozliwoscig wpisania wtasnego tekstu (np. nazwy firmy, nr telefonu serwisu itp.);
podswietlane grupy, ergonomiczne przyciski,

* barista light.

—

Ekspresy do kawy X-ONE TCl:

= przeznaczone do intensywnego uzytkowania, zapewniajg stabilnos¢ temperatury i cisnienia pary.

« System TCI - niezalezne mieszanie wody zimnej i cieptej w kazdej grupie,

* mozliwos¢ ustawienia grup na rézne mieszanki kaw (rézne temperatury zaparzania w kazdej grupie); podtaczenie
chtodnej wody bezposrednio do grupy pozwala na zwiekszenie temperatury w bojlerze do 126°C dla uzyskania
maksymalnej mocy pary.

X-ONE TCI - 2 grupowy
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CONTT

Ekspresy do kawy X-ONE i X-ONE TCI

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Pojemnos¢ bojlera [I]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

Doptata do wersji Tall Cup

Doptata do opcji Steam Pulse
*Dopfata do wersji 400V

X-ONE TClI Tall Cup - 2 grupowy

X-ONE TCI
2 grupowy
768 x 527 x 553

13
400
4200
58
19 290,-
970,-
3370,

X-ONE TCI
3 grupowy
983 x 527 x 553

20
400
6000
65
22 180,-
970,-
3370,-

X-ONE TCl Tall Cup - 3 grupowy

X-ONE

2 grupowy
768 x 527 x 553

13
230"
3500
58
15910,
970,-

990,-

X-ONE
3 grupowy
983 x 527 x 553
20
400
6000
65
19 290,
970,
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Ekspresy do kawy MONTE CARLO Multi Boiler Technology CONTY

Ekspresy do kawy MONTE CARLO Multi Boiler Technology:

* zaawansowany technologicznie ekspress preznaczony dla wymagajacych baristow

* jeden miedziany bojler do pary, izolowany termicznie, sterowany systemem PID, z napetnianiem automatycznym
i dwiema sondami poziomu wody,

« graficzny wyswietlacz parametréw pracy, z niezalezng kontrola i sterowaniem, osobny dla kazdej grupy,

* podswietlana klawiatura sterujgca z duzymi przyciskami, osobna dla kazdej grupy,

e jeden wspdlny ekran dotykowy do kontroli i sterowania gtéwnymi parametrami pracy,

* dwie sterowane elektrycznie dysze do wrzatku,

* dwie sterowane dZzwigniami dysze do pary z izolacja termiczna, zabezpieczone warstwa zapobiegajaca przywieraniu
mleka,

e przystosowane do zaparzania napojow w szklankach o wysokosci do 140 mm (Tall Cup),

e dostepne w dwdch kolorach: matowy czarny i matowy biaty, w modelu Wood & White dostepny tylko kolor biaty z
wykonczeniem szlachetnym gatunkiem drewna

e 2 lub 3 niezalezne bojlery o pojemnosci 0,9 litra, po jednym na kazda grupe,

e innowacyjny system podgrzewania wody, niezaleznie w kazdym bojlerze (stabilno$¢ temperatury zaparzania
wszystkie kawy zaparzane w tej samej temperaturze - system PID),

* napetnianie bojleréw podgrzana wstepnie woda,

e podgrzewane grupy z regulacja temperatury

« system wstepnego zaparzania Soft-Infusion (1 bar), sterowany niezaleznie dla kazdej grupy,

* podswietlanie grupy — barista light

Monte Carlo - 3 grupowy

_— e W - .
“®g ssces seece .
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Monte Carlo - White & Wood

Model Monte Carlo Monte Carlo Monte Carlo - White & Wood Monte Carlo - White & Wood
2 grupowy 3 grupowy 2 grupowy 3 grupowy

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 868 x 612 x 566 1098 x 612 x 566 868 x 612 x 566 1098 x 612 x 566

Pojemnos¢ bojlera [I] 10 14 10 14

Zasilanie [V] 230/400 400 230/400 400

Moc [W] 4500/11500 5500/13000 4500/11500 5500/13000

Waga [kg] 70 86 70 86

Cena netto [PLN] 34 650,- 42 160,- 39 150,- 47 000,-

Doplata do opciji Steam Pulse 3 370,- 3370, 3370,- 3370,-
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ESPRESSO MACHINE

CG 200 OD:

Miynki do kawy

* miynek z bezposrednim mieleniem kawy do kolby
« mozliwos¢ wybrania jednej lub dwdch porcji mielonej kawy, dla 1 lub 2 filizanek
* wiacznik ON/OFF pozwalajgcy na manualne sterowanie iloscia mielonej kawy

CG 200A:

= automatycznie uzupetniajacy sie zbiornik mielonej kawy
* komora dozujgca jest automatycznie napetniana co szesc cykli
= komora dozujgca wykonana z chromowanego aluminium

CG200A

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Pojemnos¢ zbiornika na ziarno [kg]
Pojemnos¢ zbiornika na mielong kawe [kg]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

i- aromat

=y ﬁl D * kwasnos¢ ‘wysoka
d body cigzkie
Vs =
(& TRTTTresTy

crema

e posmak

Aromat
....“Eh Kwasnos¢ wysoka
, Body cigzkie
11,]:‘.’::: g Crema
|- Posmak

CG 200 0D

CG 200 A CG 200 OD
250 x 350 x 570 250 x 350 x 570
12 12
025 -

230 230
350 350

12 11,5
2 160,- 2830,
Kawa dla HORECA
Miscela D’'oro GRAND AROMA:
Tamper Conti

« doskonata mieszanka 0 mocnym aromacie i aksamitnej cremie

= dominacja wysokiej jakosci Arabiki z Ameryki Srodkowej i Potudniowej,
wyselekcjonowana ziarna Robusty z Azji

« aksamitny aromat, delikatna, aromatyczna o dtugotrwatym posmaku

Cena: 140 zt

Miscela D’oro GRAN CREMA:

= mieszanka o intesywny aromacie i aksamitnej cremie

= wyselekcjonowana Arabica z Ameryki Srodkowej i Potudniowej
oraz wyselekcjonowana Robusta z Azji

= mocny aromat, wywazony smak, intensywna i kremowa

Nazwa Gran Crema Grand Aroma
Waga netto [kg] 1 1

Stan ziarmo ziamo
Opakowanie torba torba
Cena netto [PLN] 80,- 90,
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ANe,

Animo jest znang na catym Swiecie spotkg, posiada-
jaca swojg siedzibe gtbwna w Assen, Holandia. Tutaj
miesci sie takze jej dziat marketingu, osrodek badaw-
czo-rozwojowy i oddzialy produkcyjne. Dzigki temu,
proces produkcyjny jest prawie catkowicie pod kon-
trolg firmy i dlatego ANIMO gwarantuje optymalng
jakos¢ swoich produktéw. Ponadto, ANIMO zwraca
szczegblng uwage na reagowanie na specjalne
wymagania klientéw. Na przyktad, ANIMO dzigki
takiej postawie lepiej dostosowalo automaty kawowe
do uzytkowania na statkach.

W ofercie ANIMO znajduje sie szeroki zakres urzg-
dzen i akcesoriow - automaty do kawy, ekspresy
przelewowe, zaparzacze, warniki, perkolatory, akce-
soria, pojemniki na napoje.

ANIMO ZAWSZE | WSZEDZIE

ANIMO Produkuje wysokiej jakosci ekspresy, auto-
maty i inne urzgdzenia przeznaczone do parzenia
i serwowania kawy, herbaty i innych napojow wraz
z wyposazeniem. Urzgdzenia sg przyjazne dla uzyt-
kownika, trwate i wygodne w utrzymaniu.

Urzadzenia Animo zapewniajg szeroki wyboér swie-
zych i gorgcych napojéw za kazdym razem. Poczyna-
jac od swiezo mielonego espresso, cappuccino, czy
latte macchiato, po herbate, goracg czekolade oraz
zupy instant.

ANIMO to firma z tradycjami w branzy od ponad 60
lat w ponad 75 krajach na calym $wiecie, poniewaz
dobra kawa wymaga dobrego ekspresu, a dobry
ekspres wymaga dos$wiadczenia,wiedzy i zaangazo-
wania.

ANIMO W KAZDEJ SYTUACJI

Urzadzenia Animo to sensowna inwestycja w kazdym
przypadku. Obudowa ze stali nierdzewnej jest nie
tylko niezniszczalna, ale moze by¢ takze w calosci
poddana recyklingowi. Inne elementy sg wykonane
z wysokiej jakosci materiatow i sg bardzo trwate. Po-
nadto, spoétka Animo przywigzuje duzg wage do za-
gadnien wilasciwego wykorzystania energii. Systemy
dwuscienne charakteryzujg sie znakomitg izolacjg
cieplng. Cata zuzyta energia jest zamieniana na fili-
zanke doskonalej, gorgcej kawy lub herbaty, ktéra
daje nam porcje nowej energii!

www.animo.eu

EurogastPolska




PROFESJONALNE EKSPRESY PRZELEWOWE

EKSPRESY CISNIENIOWE
AUTOMATY TYPU INSTANT
AUTOMATY TYPU FRESH BREW
EKSPRESY PRZELEWOWE
WARNIKI



Model OptiBean 2 OptiBean 3 OptiBean Touch 2
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 409 x 565 x 792 409 x 565 x 792 409 x 565 x 793
Wydajnosc [filizanek (120ml)/h] 120 120 120

Czas zaparzania filizanki kawy (120 ml) 25 -30 sek 20 - 30 sek 20 - 30 sek

1 pojemnik na instant (poj. 3,8 1) X - X

2 pojemniki na instant (poj. 2 x 1,6 1) - X -

Moc [W] 2275 2275 2275
Zasilanie [V] 230 230 230

Cena netto [PLN] 17 440,- 17 960,- 19 470,

Ekspresy automatyczne OptiBean

ekspresy cisnieniowe (automaty) do profesjonalnego przygotowywania espresso, cappuccino, kawy americano,
kawy latte i innych napojoéw goracych na bazie swiezo zmielonych ziaren,

dwie wylewki do kawy oraz odwrécony system parzenia jak w maszynie do espresso

miynek do kawy z Zzarnami ceramicznymi o ultra dtugiej zywotnosci (+300 000 filizanek),

mozliwos¢ parzenia dwdch filizanek kawy jednoczesnie (w dwaéch cyklach parzenia),

oddzielna wylewka do kawy i do wrzatku,

odpowiedni zaréwno do filizanek jak i termosdw (regulowana wysokos¢ tacy na filizanki 60-115 mm,
maksymalna wysokos¢ wylewki wrzatku 167 mm),

tatwy w obstudze, 12 programowanych przyciskow, przycisk STOP,

regulacja stezenia (réwniez dla mleka i cukru),

podswietlenie LED OptiLight (mozliwos$¢ indywidualnego ustawienia koloréw i jasnosci oswietlenia),

tryb Inteligentnego Oszczedzania Energii i program automatycznego czyszczenia

licznik wydanych napojow,

izolowany bojler ze stali nierdzewnej,

sygnalizacja zapetienia pojemnika na fusy (poj. 7 I) i petnego pojemnika ociekacza,

panel frontowy (drzwi) ze stali nierdzewnej, opcjonalnie kolory: biaty, czarny lub czerwony - doptata 690 zt netto
opcjonalnie: wersja XL — wiekszy zaparzacz, dla kaw powyzej 300 ml

Ekspresy automatyczne OptiBean Touch

Sekretem doskonatej kawy jest doskonaty ekspres. Dlatego Animo z duma przedstawia nowy, udoskonalony
ekspres OptiBean Touch. To inteligentny ekspres do kawy z gotowym do uzycia ekranem dotykowym, intuicyjnym
interfejsem uzytkownika i w wyjatkowej stylistyce. katwa obstuga i konserwacja. Od doskonatego espresso

dzieli Cie zaledwie jedno dotkniecie.

tatwa obstuga dzieki intuicyjnemu interfejsowi uzytkownika

Przechodzenie miedzy stronami po przeciggnieciu palcem

Wybdr sposrdd 24 fatwych do zaprogramowania napojow

Sledzenie procesu parzenia kawy na ekranie

tatwa regulacja osobistych preferenciji w zakresie mocy kawy

Wygaszacz ekranu z mozliwoscia ustawienia logo, zdje¢, wideo lub reklamy
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* pojemnos$¢ zaparzacza espresso — 6,5-9,5 g,

« zbiornik na ziarna kawy: 1500 g / + 200 fi lizanek,

= 1 zbiornik na sktadniki instant 3,8 | /mleko + 2300 g
lub czekolada + 2449 g — OptiBean 2,

= 2 zbiorniki na sktadniki instant 2 x 1,6 | /mleko + 970 g
(1,6 1) i czekolada + 1030 g (1,6 l) — OptiBean 3

= w standardzie urzadzenie - stal nierdzewna,

= opcja: dowolny kolor z palety RAL —

wycena indywidualna

OptiBean Touch 3
409 x 565 x 793
120
20 - 30 sek

2275
230
19 990,-




/_\N |MO Ekspresy automatyczne typu instant OptiVend

* czas przygotowywania filizanki napoju: 5 — 12 sekund,

= system mieszalnikdw zapewnia doskonate taczenie sktadnikdw,

* wysokoobrotowy, regulowany silnik mieszalnika zapewnia najwyzszej jakosci napoje i doskonaty top ping,
= mozliwos¢ wyboru mocy kawy oraz ilosci mleka lub cukru, guzik START,

* wysokos¢ wylewki: OV siOV - do 118 mm, OV TS - max do 235 mm (regulowana tacka 100-155 mm),
= proste menu, wyswietlacz LCD, programowalne guziki wyboru napoju,

e licznik wydanych napojéw,

* izolowany bojler i obudowa ze stali nierdzewne;j,

* wskaznik zakamienienia, program czyszczenia,

= podfaczenie do wody,

* energooszczedny tryb pracy,

= dostepne w wersjach: biaty, czarny i czerwony.

Opvand

OptiVend 21 S OptiVend 42 S OptiVend 42 TS
Model OptiVend 21 S OptiVend 42 OptiVend 43 OptiVend 22 TS OptiVend 42 TS
Wymiary zewngtrzne (W x D x H) [mm] 248 x 501 x 569 409 x 521 x 569 409 x 521 x 569 409 x 521 x 686 409 x 521 x 686
Wydajnos¢ [filizanki/h] 360 360 360 360 360
Pojemnos¢ boilera [I] 2,7 55 55 55 55
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230
Moc [W] 3275 3275 3275 3275 3275
llo$¢ pojemnikéw instant 5,1 | - - - 1 -
llod¢ pojemnikéw instant 2,3 | 2 4 4 2 4
Cena netto [PLN] 6 950,- 9 890,- 10 320,- 10 970,- 11 830,-

cholate
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Ekspresy automatyczne typu fresh brew OptiFresh Bean i OptiFresh AN | MO

* Optifresh Bean - automat z pojemnikiem na ziarna kawy i szwajcarskim mtynkiem mielacym ziarna bezposrednio
przed zaparzaniem, zaparzanie metoda przelewowa,

e Optifresh — automat z pojemnikiem na mielona kawe, zaparzanie metoda przelewowa,

* mozliwos¢ przygotowania kawy, espresso i cappuccino, czekolady, kawy z mlekiem, kawy z cukrem, moccachino,
latte macchiato, wrzatku i herbaty, cieptego mleka - w zaleznos$ci od wyboru wersji (ilos¢ pojemnikdw na instant)
i rodzaju dodanych napojow instant,

e rézne ilosci pojemnikdw na instant umozliwiajg przygotowywanie réznych rodzajéw napojéw goracych na bazie
kawy, mtynek mielacy ziarna bezposrednio przed zaparzaniem,

* wysokos¢ wylewki (regulacja): 60 — 115 mm (filizanki), 167 mm (dzbanek 1 |)

* oddzielny kranik do goracej wody,

e tatwosc¢ obstugi umoZzliwia 12 programowanych klawiszy napojow,

* regulowana moc kawy i cukru, przycisk stop,

e liczniki dzienny i zbiorczy, podtgczenie do wody 3/4”,

e duza komora na odpady (6,7 1), wskaznik zapetnienia pojemnika na fusy,

* indywidualne ustawianie koloréw podswietlenia LED,

* automatyczny program czyszczenia,
inteligentny tryb oszczedzania energii.

- =
OptiFresh Bean . ks OptiFresh Bean OptiFresh OptiFresh

OptiFresh Bean Touch OptiFresh Bean Touch OptiFresh Touch OptiFresh Touch

COLOUR YOUR COFFEE MACHINE

Model OptiFresh Bean 2 OptiFresh Bean 3 OptiFresh Bean 4 OptiFresh 2 OptiFresh 3 OptiFresh 4
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 409 x 575 x 864 409 x 575 x 864 409 x 575 x 864 409 x 575 x 773 409 x 575 x 773 409 x 575 x 773
Wydajnos¢ [filizanki/h] 130 130 130 130 130 130
Pojemnos¢ zbiomika na kawe [I/gr] 5,9 /2200 (ziarno) 5,9 /2200 (ziarno) 5,9 /2200 (ziarno) 5,1/1800 (miel.) 5,1/1800 (miel.) 5,1/1800 (miel.)
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230 230

Moc [W] 2250 2250 2250 2250 2250 2250

llos¢ pojemnikow instant 1 2 3 1 2 &

Cena netto [PLN] 15 450,- 15 380,- 17 880,- 13 480,- 14 850, 15 990,-
Doptata do wersji TOUCH: 2030,- 2030, 2030, 2030, 2030,- 2030,-
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/.\N |MO Ekspresy przelewowe ComBi-Line seria CB

Ekspresy ComBi-line umozliwiajg szybkie parzenie duzych ilosci kawy mielonej metoda przelewowa bezposrednio do
przenosnych termosow. Zestaw ComBi-line sktada sie z jednostki do parzenia z jednym lub dwoma termosami

(5, 10 lub 20 litréw). katwy w uzyciu ekspres ComBi-line mozna ustawic¢ na bufecie czy kontuarze, lub ruchomym
wozku. ComBi-line dostepny jest w wersji z oddzielnym kranem do wrzatku na kolumnie zaparzajacej (modele W).

* Interfejs z ekranem dotykowym zawierajgcy porady dotyczgce dozowania kawy
* Czytelne menu

= Timer z mozliwoscig programowania

» Licznik porcji podanych w ciggu dnia i przez caty okres uzytkowania
* Tryb oszczgdzania energii

* Podswietlenie LED w termosie

CB1X5L

CB1X5R

CB 2X5

CB1X5WL

(& Wersja W - posiada bojler z oddzielnym niekapiacym kranem do goracej wody CB1X5WR
(&~ Akcesoria i filtry do ekspreséw przelewowych CB patrz strona 91

Model CB1x5 L/R CB1x5W LR CB 2x5 CB2x5W CB 2x10 CB2x10W CB 2x20 CB2x20 W
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 505 x 470 x 700 505 x 470 x 700 815 x 470 x 700 815 x 470 x 700 980 x 470 x 790 980 x 470 x 790 1095 x 500 x 895 1095 x 500 x 895
Wydajnos¢ [filizanki/h] 301/ 240 fil. 301/ 240 fil. 301/240il. 3017240 fil. 60 1/480 fil. 60 1/ 480 fil. 901/ 720 fil. 901/ 720 fil.
Maxymalna pojemnosé [ 1] 5 5 10 10 20 20 40 40
Bojler [ 1] goraca woda - 42 - 42 = 56 - 56
Czas zaparzania [min] 10min/51 10min/51 10min/51 10min/51 10min/ 101 10min/ 101 14min/201 14min/201
Zasilanie [V] 230 230 230 230 400 400 400 400
Moc [W] 3125 3425 3175 3475 6275 6275 9275 9275
Cena netto [PLN] 7 550,- 10 550,- 9 350,- 12 390,- 11 250,- 13 650,- 14 250,- 16 490,-
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Ekspresy przelewowe seria M-Line i M-Line MT

M100/M200: ekspresy przelewowe pojedyncze, M102/M202: ekspresy przelewowe podwajne,
M200W/M202W: ekspresy z podtaczeniem do wody % cala i kranikiem z gorgca woda,
seria M-Line: kawa zaparzana w dzbankach szklanych — 1,8 |,

modele M100/M200/M200W - dostarczane z 2 dzbankami,

modele M102/M202/M202W - dostarczane z 4 dzbankami

MT100 - ekspres do termosow 2,1 | z pompka ze zbiornikiem na wode,

MT 200 - ekspres do termosoéw 2,1 | z pompka z podtaczeniem do wodly,

MT 200W - ekspres przelewowy do termosow-pojemnikow 2,4 |

z podtgczeniem do wody i oddzielnym kranikiem do gorgcej wody,

Seria MT: standardowo dostarczane bez termos

Czas zaparzania: M100/M200 (W) — 6-8 min. /1 dzbanek,

MT 100/MT 200 (W) — 7-10 min. / 1 termos

sygnat ,kawa jest gotowa”, wskaznik zakamienienia.

ANIMO

M100 M200 MT100

M102 M200W

(&~ Akcesoria i filtry do ekspreséw przelewowych patrz strona 91

Model M100 M200 M200W M102 M202
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 205x380x 460"  205x380x460°  205x380x460"  205x380x460* 205 x 380 x 460"
Wydajnosc [filizanki/h] 181/ 144 il. 181/ 144 fil. 141/ 112fil. 281/ 224 fil. 281/ 224 fil.
Podtaczenie wody nie tak tak nie tak
Zasilanie [V]] 230 230 230 230 230

Moc [W] 2250 2250 3350 3350 3350
Cena netto [PLN] 1 740,- 2290, 5970, 3670, 4720,

“wysokos¢ bez drugiego dzbanka
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M202W
205 x 380 x 460"
36 1/288 fil.
tak
230
6600
8 940,

MT100
205 x 380 x 595
181/ 144 fil.
nie
230
2100
1580,-

MT200
205 x 380 x 595
181/ 144 il.
tak
230
2100
2590,

MT200W
420 x 380 x 650
1417112 fil.
tak
230
3200
6 630,



-]
/,\N | MO Ekspresy przelewowe Excelso

* ekspresy przelewowe z wtasnym zbiornikiem,
= Excelso- 2 zintegrowane, samoregulujace temperature plyty grzewcze,
(1 szklany dzbanek o poj. 1,8 | w zestawie)
e Excelso T — zaparzanie kawy do termosu dzbanka o poj. 2 | (termos w zestawie)
Excelso TP - zaparzanie kawy do termosu z pompka o poj. 2,1 | (dostarczany bez termosu)

- -
Excelso Excelso T

(&~ Akcesoria i filtry do ekspresow przelewowych patrz strona 91

Model Excelso Excelso T
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 190 x 370x 433 190 x 370x 477
litry/h [filizanki/h] 181/ 144 fil. 181/ 144 fil.
Czas zaparzania [min] 5-6 min. 6-7 min.
Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 2250 2100
Cena netto [PLN] 1190,- 1 380,-

Termosy i dzbanki do ekspreséw serii M-Line i Excelso

» termosy posiadaja bardzo dobrg termoizolacje
* termosy z obudowa ze stali nierdzewnej
- opcjonalnie podstawa na termosy i akcesoria

tirers

241 1,851 151 21 1,81
Model Termos z pompka 2,1 | = ;Zﬁzzrzoij;n;;;ﬁﬂelm Termos - dzbanek 1,85 | Termos - dzbanek 1,5 | Termos - dzbanek 2 | Dzbanek szklany 1,8 |
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] @ 155 x 335 @175 x 386 0142 x 180 00142 x 190 @142 x 222 2155 x 160
Nr Referencyjny 10419 50241 08436 08419 08420 08820
Cena netto [PLN] 320,- 930,- 110, 140, 150,- 70,
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Perkolatory Animo Professional /.\N | MO

ekspresy do zaparzania kawy (w zaleznosci od wersji, z podtaczeniem do wody lub bez),
system regulowania temperatury zapewnia wysoka jakos¢ i smak kawy przez dtugi czas,
bezpieczny system podgrzewania wody,

wykonanie stal nierdzewna,

wskaznik poziomu kawy,

niekapiacy kranik.

25P 40P

80P 110P
Model 25P 40P 80P 80PVW 110P 110PVW
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 212x 385 212 x 460 250 x 525 250 x 525 250 x 640 250 x 640
Pojemnoscé I/ filizanki] 3,21/ 25fil. 51/40fil. 101/ 80 fil. 101/ 80 fil. 151/ 110fil. 151/ 110 fil.
Czas zaparzania [min] (max pojemno$¢) 17 min. 27 min. 42 min. 42 min. 48 min. 48 min.
Podtaczenie wody nie nie nie tak tak tak
Zasilanie [V]] 230 230 230 230 230 230
Moc [W] 1115 1115 1370 1370 1870 1870
Cena netto [PLN] 1130, 1210, 2030,- 2260, 2300,- 2490,-
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Warniki do wody Seria WKT

= warniki do goracej wody z niekapigcym kranikiem
(z podtaczeniem do wody lub bez, w zaleznosci od opcji),
« warniki warniki dwusciennej ze stali nierdzewnej do goracej (z podtaczeniem do wody (modele VA) lub
bez podtaczenia do wody (modele HA)),
= warniki okragte z niekapigcym kranikiem — WKT 10 n, 20 n,
= warniki prostokatne z tacka ociekowg - WKT 3 ni5n,
* regulowany termostat nagrzewajacy wode do 97°C,
= bezpieczny system podgrzewania wody.

WKT 10 n HA WKT 20 n HA WKT 3n HA WKT 5n VA
Model WKT 10 n HA WKT 10 n VA WKT 20 n HA WKT 20 n VA WKT 3n HA WKT 3n VA WKT 5n HA WKT 5n VA
Wymiary zewnetrzne [@ x H][ mm] 225 X 505 225X 505 305 X 560 305 X 560 - - - -
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] - - - - 215x280x445 215x280x445 215x280x575 215x280x 575
Podtaczenie do wody NIE TAK NIE TAK NIE TAK NIE TAK
Pojemnos¢ bojlera [I] 135,8 10 10 20 20 3 3 5) 5
Czas podgrzewania [min] (max poj.) 17 min. 17 min. 34 min. 34 min. 8 min. 8min. 14 min. 14 min.
Wydajnosc [I/h] 30 30 30 30 21 21 21 21
Zasilanie [V]] 230 230 230 230 230 230 230 230
Moc [W] 3200 3200 3200 3200 2100 2100 2100 2100
Cena netto [PLN] 2790, 3360,- 3290- 3720, 2150,- 2750, 2560, 3210,

Filtry papierowe do automatéw i ekspreséw

e — —_— ===
- ——— e
LY T, e e e
Filtry papierowe do kawy CB 2x5* CB 2x10* CB 2x20* CB 2x40* Excelso*  M-Line i M-Line MT™
Wymiary filtra [mm] (opis) 101/317 152/457 203/533 280/635 90/250 90/250
Nr referencyjny 01115 01116 01117 01131 01088 01088
Cena netto [PLN] (opak.1000szt.) 196,- 265,- 340,- 640,- 95,- 95,-

*filtry do ekspreséw serii CombiLine CB - pakowane po 500 szt.
*“filtry do ekspreséw M-Line, MT-Line i Excelso — pakowane po 1 tys. sztuk

Akcesoria do automatéw i ekspreséw

. Pompa Flojet
;| (zestaw)™

1 + “5&.
i __::__"'

1
=
A Q_é Rurka |
do napetniania CN J

PompaFlojet  Filtr do parze- ~ Filtr do parze- ~ Filtr do parze- ~ Filtr do parze- Rurka do Rurka do Rurka do Rurka do
(zestaw) * nia herbaty nia herbaty nia herbaty nia herbaty napetniania napefniania napefniania napetniania
do pojemn. do pojemn. do pojemn. do pojemn. do pojemn. do pojemn. do pojemn. do pojemn.
CN5 CN10 CN20 CN40 CN5 CN10 CN20 CN40
Nr referencyjny 93500 57003 57005 57011 57007 17018 17019 17020 17004
Cena netto [PLN] 990, 390,- 400,- 550,- 610,- 399, 399, 440,- 560,-

** w skiad zestawu wehodzi: pompa, (230V /60 W), pojemnik na wode (butla) 181, waz faczacy 6 m
“*w skiad zestawu do parzenia herbaty w termosach do Combi-Line wehodzi: dysk z zaparzaczem oraz rurka do napefniania

91



SANTOS to francuski producent sprzetu dla profesjo-
nalnej gastronomii - 60 lat doswiadczenia w projek-
towaniu i produkciji specijalistycznego sprzetu gastro-
nomicznego

Stworzony w 1954 roku przez André Fouquet SANTOS
jest producentem specjalistycznego sprzetu prze-
znaczonego dla kawiarni, hoteli, restauracji, barow
z sokami, sklepow z kawg itp. Oferuje 3 rozne linie
produktowe: sprzet przeznaczony do przygotowywa-
nia i serwowania $wiezych napojéw, przygotowywa-
nia zywnosci i sprzet do kawiarni.

60 letnia tradycja, doswiadczenie i staly rozwoj tech-
nologiczny firmy Santos zapewnia wysoka efektyw-
nos$¢, wytrzymalos¢ i wydajnos¢ produkowanego
sprzetu oraz uznanie dla marki na catym Swiecie.

Swiatowa sie¢ i doéwiadczenie

Santos sprzedaje swoje produkty wielu uznanym
sieciom na catym swiecie w tym: Waynes Coffee,
Boulangerie Paul, Fruitesca, Accor group, Hotel
Intercontinental, Radisson hotels, Meridien hotels,
Meridien hotels, co tylko potwierdza jako$¢
produkowanych urzgdzeh.

Jakosé, wysokie standardy, obsluga i wsparcie
Tysigce wysokiej jakosci urzgdzen produkowanych
w fabryce SANTOS w zgodzie z najwyzszymi wymo-
gami i miedzynarodowymi regulacjami (UL, GS, NSF,
KETI, GOST, itp.) jest przystosowanych do réznego
rodzaju zasilania.

Poza rozwojem wysokiej jakosci produktow celem
firmy jest zapewnienie najlepszej mozliwej obstugi
handlowej i posprzedazowej, ze Swiadomoscig, ze
zadowolenie klientéw zalezy od jej efektywnosci.

Made in France i zarzadzanie siecig dostawcow
Produkty Santos sg projektowane i produkowane
w fabryce w Lyonie (Francja), tutaj znajduje sie tez
lokalna sie¢ dostawcow. Wszystkie produkty Santos
sg montowane recznie przez przeszkolonych pra-
cownikoéw, ktorzy sga odpowiedzialni za caly proces
produkcji urzgdzenia. Wszystkie produkty sg w 100%
testowane po montazu.

Wieloletnie migdzynarodowe dos$wiadczenie Santos
pozwala na elastycznos¢. Firma utrzymuje stany ma-
gazynowe, aby zawsze zapewni¢ dostepnosé pro-
duktow.

Innowacyjnos¢, design, ekologia

Rok po roku, Santos rozwija innowacyjnos¢ swoich
urzgdzen, ktére sg wynikiem wieloletnich doswiad-
czen na rynku profesjonalnych urzadzen gastrono-
micznych. Od 1954 r. firma stale si¢ rozwija i doklada
staran, aby wytwarzane przez nig produkty i tech-
nologie byly przyjazne dla $rodowiska oraz zaspo-
kajaly wszystkie potrzeby klientow. Santos byt jedng
z pierwszych firm, ktére zastosowaty bezszczotkowy
silnik w blenderze, czesci stykajace sie z zywnoscig
wytwarzane bez bisfenoli A, ekologiczne opakowania.

www.santos.fr

EurogastPolska
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Wyciskarki do cytruséw otwarte Ss ANTOS®
Woyciskarki do cytruséw otwarte

modele: 11 (obudowa w kolorze zielonym), 11G (szary) i 11C (chrom)

modele: 38 (obudowa w kolorze zielonym), 38G (szary) i 38C (chrom)
« trzy demontowalne stozki dostosowane do wyciskania: limonek, cytryn, pomaranczy i grejpfrutow
lejek i filtr wykonane z tworzywa przystosowanego do kontaktu z zywnoscig

= demontowalna tacka ociekowa
W komplecie 3 demontowalne stozki
wyciskowe z tworzywa sztucznego do:
limonek, cytryn i pomarariczy, grapefruitow

* mozliwos¢ mycia w zmywarce lub goracej wodzie
==

wszystkich czesci demontowalnych.

Woyciskarki do cytruséw otwarte:
modele: 52G (obudowa w kolorze szarym) i 52C (chrom)

» trzy demontowalne stozki dostosowane do

wyciskania: limonek, cytryn, pomaranczy i grejpfrutéw

lejek i filtr wykonane ze stali nierdzewnej

wysokos¢ lejka: 212 mm

mozliwos¢ mycia w zmywarce lub gorgcej wodzie

wszystkich czesci demontowalnych.

Misa i sito ze stali nierdzewnej
wytrzymate, przystosowane do kontaktu z zywnoscig

Wysoki lejek 212 mm do wszystkich rodzajéw szklanek i dzbankéw

Pochylony korpus dla lepszej wydajnosci

Wytrzymaty i cichy silnik asynchroniczny z 5 letnig gwarancja

Korpus wykonany z aluminium

Wodoodporny wigcznik / wylgcznik

Gumowany front podstawy

Wydajnos¢ do 40 I/h

Model 1/11G 1C 38/38G 38C 52G 52C
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 230 x 300 x 350 230 x 300 x 350 170 x 303 x 350 170 x 303 x 350 205 x 305 x 490 205 x 305 x 490
Wysokos¢ lejka [mm] 125 125 135 135 212 212
Wydajnosé [I/h] 30 30 30 30 40 40
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230 230

Moc [W] 130 130 130 130 230 230
Predkos¢ silnika [obr/min] 1500 1500 1500 1500 1500 1500
Waga [kg] 5 5 5 5 10 10
Obudowa lakierowana chromowana lakierowana chromowana lakierowana chromowana
Cena netto [PLN] 1590, 1990, 1730, 2160,- 2290, 2750,-

' \
-
38C

—

=

¢
-

1C
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S S ANTOf Woyciskarki do cytruséw z pokrywa dociskowg
Wyciskarka do cytruséw Santos 10,10 C i 70 =
* demontowana pokrywa dociskowa ze stali nierdzewnej chronigca przed rozpryskiwaniem soku, YOU TUbe

* demontowana misa ze stali nierdzewnej, sito wyciskowe i stozek,

= opatentowany system sprzegta do automatycznego startu/zatrzymania silnika,

* wyjgtkowo cicha praca silnika, wytrzymaty silnik asynchroniczny, duza predkosé
E' E = wodoodporny wiacznik/wytacznik,

 demontowana tacka ociekowa,

= mozliwos¢ mycia w zmywarce lub goracej wodzie wszystkich czesci demontowanych.

EurogastPolska P>

Zobacz urzadzenie podczas pracy!

Ergonomiczna, wytrzymata i tatwa do czyszczenia
dzwignia dociskowa

Ostona ze stali nierdzewnej chroni
przed rozpryskiwaniem soku

Demontowana misa ze stali nierdzewnej
i sito wyciskowe

Opatentowany system sprzegta
do automatycznego startu / zatrzymywania stozka

Wysoki lejek 220mm do wszystkich rodzajow
szklanek i dzbankow

Wytrzymaly i cichy silnik asynchroniczny z 5 letnia gwarancja
- duza predkosé

Wodoodporny wiacznik / wylacznik

Demontowana tacka ociekowa

{ '} Wydajnos¢ do 50 I/h

Model 10 10C 70
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 200 x 300 x 380 200 x 300 x 380 240 x 400 x 490
Wysokosc lejka [mm] 135 135 220
Wydajnos¢ [I/h] 30 30 50
Zasilanie [V] 230 230 230

Moc [W] 230 230 306
Predkos¢ silnika [obr/min] 1500 1500 1500
Waga [kg] 95 95 135
Obudowa lakierowana chromowana lakierowana
Cena netto [PLN] 2540, 2990, 3590,-

10 10C
Profesjonalna sztuka wyciskania sokéw od 1954 roku
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Automaty do wyciskania pomarariczy Santos - 32 T i 32 BAC

Automaty do wyciskania pomarariczy

You(TD)

EurogastPolska P>

niezawodne urzgdzenie wykonane ze stali nierdzewnej,

asynchroniczny silnik z 5 letnig gwarancja,

wysoka jako$¢ wyciskanych owocéw; pomarancze sa najpierw przecinane na poét a nastepnie
wyciskane; dzieki czemu brak jest gorzkich posmakdéw w soku (owoc nie jest miazdzony w catosci),
wysoka wydajnos¢: do 20 pomarariczy na minute (minimum 100 litréw soku na godzine),

dzieki opatentowanemu systemowi wyciskania owoce wyciskane sg maksymalnie,

automatyczny system blokowania w razie nieprawidtowego uzycia; system bezpieczeristwa
zatrzymujacy urzadzenie w razie otwarcia drzwiczek),

pojemnos¢ kosza na cate pomararicze: 10 kg,

urzadzenie wyciska bez wczesniejszej kalibracji owoce o $rednicy od 60 do 90 mm (specjalny adaptor
do matych pomarariczy od 40 do 70 mm dostepny jest opcjonalnie),

w cafosci wykonany ze stali nierdzewne;j,

tatwos¢ czyszczenia urzadzenia: standardowo dotgczone urzadzenie do mycia woda.

32 BAC z taca ociekowa
|-
{ 1) Wydajnosc ponad 100 I/h
Model 32T z podstawa - zbiornikiem na odpady
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 410x710x 1810
Srednia wydajnos [szt/h] 1200
Poj. zbiornika na sok [[] 7
Poj. zbiornika na fupiny [kg] 20
L ) 1500 (50 Hz)
Obroty silnika [obr/min] 1800 (60 H)
__.—-—'_-—. | Zasilanie [V] 230
3 Moc [W] 600

Waga [kg]
Cena netto [PLN]

65,5 (+21 podstawa)
36 520,-

3 8

32T z podstawa

” hfl i
"

Zobacz urzadzenie podczas pracy!

néz do przecinania owocow na pét

zbiornik z filtrem na migsz

32 BAC z taca ociekowa i pojemnikiem na sok
410 x 620 x 1020
1200
7

1500 (50 Hz)
1800 (60 Hz)

230

600

65,5
31 830,-

Profesjonalna sztuka wyciskania sokéw od 1954 roku
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Dystrybutory do zimnych napojéw

Dystrybutory napojéw Santos - 34
= przezroczysty zbiornik wykonany z polikarbonatu, YOU
e obudowa i czesci schtadzajace wykonane ze stali nierdzewnej,
= wyposazony w wydajny agregat chtodniczy utrzymujacy odpowiednia temperature
serwowanych napojow,
= wyposazony w stale obracajace sie fopatki — mieszadta wykonane z tworzywa sztucznego,
* fatwe czyszczenie zbiornika dzieki mozliwosci catkowitego demontazu bez uzycia jakichkolwiek narzedzi,
= wyposazony w tacke ociekowag do gromadzenia sciekajacego napoju.

EurogastPolska P>

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Pojemnos¢ zbiornika [I]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

34-1 34-2 34-3
190 x 430 x 545 380 x 430 x 545 570 x 430 x 545
230 230 230
160 260 330
12 12+12 12+12+12
16 235 30
3790, 5370, 6 940,-

Kruszarka do lodu

Kruszarka do lodu Santos - 53

e pozwala otrzymac dwie rézne grubosci lodu kruszonego

* wyjgtkowa wydajnos¢ (1,2 kg w ciagu 30 sekund) - silnik asynchroniczny

* kruszenie lodu odbywa sie do specjalnego pojemnika za pomoca kilku stalowych nozy

osadzonych na wirujagcym wale,

* prosty, manualny panel sterujacy, urzadzenie tatwe do utrzymania w czystosci;
wszystkie czesci demontowalne mozna my¢ w zmywarce.

* zapewnia wyjatkowy komfort pracy barmana - “hands free”

Model 53

Wymiary zewngtrzne (W x D x H) [mm] 236 x 353 x 474

Wydajno$¢ [kg/min] do3

Zasilanie [V] 230

Moc [W] 130

Pojemnos¢ pojemnika podawczego 1,2 kg kostek

Wymiary pojemnika odbiorczego [mm] 190 x 190 x 165

Waga [kg] 10

Cena netto [PLN] 4 460,-
Wydajnos¢ do 3 kg/min

Zobacz urzadzenie podczas pracy!
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Sokowiréwki S S ANTOS@

Sokowiréwka Santos - 68 —
» sokowiréwka przeznaczona do punktéw o wysokiej sprzedazy $wiezych sokéw z warzyw i owocow You TUhe
= wyjatkowo szeroki otwoér wsadowy (79,5 mm) nie ma potrzeby rozdrabniania owocow i warzyw,
= wyjatkowo wysoka wydajno$¢ — do 140 | soku/godzing,

= w standardzie pojemnik do gromadzenia migzszu 14 I,

= w standardzie sito ze stali nierdzewnej: @ oczek 0,5 mm pozwala uzyska¢ doskonatg filtracje i klarowno$¢ soku, E E

* wysokos$¢ lejka ze stali nierdzewnej (9°’) — 228 mm umozliwia robienie soku do szklanki, dzbanka lub pojemnika blendera, H

= czesci majgce kontakt z zywnos$cig wykonane ze stali nierdzewnej (bez udziatu aluminium), mozliwo$¢ mycia

w zmywarce lub w goracej wodzie.

* ,Ezy - Clean® Il system” zapewnia tatwos$¢, wydajnosc¢ i wysoka jako$¢ mycia (demontaz pokrywy, sita bez uzycia narzedzi),

= system bezpieczenstwa odigczajacy prace czesci tnacej i silnika w razie préby otwarcia urzadzenia. E

» opcja: akcesoria - szeroka taca podawcza do delikatnych owocow lub nalewania ptynnych dodatkéw, element

odprowadzajacy odpady bezposrednio pod blat roboczy Zobacz urzadzenie podczas pracy!

EurogastPolska P>

Popychacz: bez wysitku staly strumien, maksymalny efekt

Wyjatkowo szeroki otwor podawczy:
@ 79,5 mm. Nie ma potrzeby rozdrabniania warzyw Iub owocow

STREFA KONTAKTU Z ZYWNOSCIA WYLACZNIE
ZE STALI NIERDZEWNEJ (BEZ ALUMINIUM)

Sito: ze stali nierdzewnej: Latwe do zdemontowania.
Bardzo drobne sito pozwala uzyska¢ doskonata filtracje (oczka 0,5 mm).
Sito z oczkami 0,8 mm dostepne na zaméwienie.

System Ezy-clean™II: demontowane kosz i pokrywa
(bez wykorzystania narzedzi). Niezawodny i wytrzymaty, doskonate
zamocowanie sita.

Wyskos¢ lejka 228 mm: Zmiesci sig pod nim szklanka, dzbanek
i pojemnik blendera.

Wytrzymaty i bardzo cichy silnik asynchroniczny o mocy 1300W
Wodoodporny wigcznik / wylgcznik

Bezpieczeristwo: system otwierania/zamykania.
Odciecie doptywu pradu i zatrzymanie silnika
przy otwarciu uchwytu pokrywy.

('} Wydajnos¢ do 140 I/h

Model 68

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 330 x 562 x 606

Maksymalna wydajnos¢ [I/godz.] 140

Obroty silnika [obr/min] 3000

Srednica otworu podawczego [mm] 79,5 ;

Wysokosé wylewki (lejka) [mm] 228 ?

Zasilanie [V] / Moc [W] 230/1300

Waga [kg] 25

Cena netto [PLN] 11 610,- przystawka popychacz sito element do

odprowadzania odpadow
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SSANTof Sokowiréwki

Sokowiréwki Santos — 50 i 50 C =
= wydajna i prosta w obstudze sokowiréwka do wszelkich warzyw i owocow You Tube
* wyjatkowo szeroki otwér wsadowy o $rednicy 79,5 mm
« doskonata filtracja (sok o duzej klarnownosci, nawet przy intensywnym uzytkowaniu)
« $rednia wydajnosc¢ ekstrakcji: 70% (7 kg soku z 10 kg owocow)
E E « strefa kontaktu z zywnoscia wytacznie ze stali nierdzewnej (bez aluminium i plastiku)
-  tarcza Scierajagca ze stali nierdzewnej o $rednicy 165 mm

EurogastPolska P>

= masywne, wysokie sito ze stali nierdzewnej (mniej czyszczenia) o duzej powierzchni filtracji (wieksza wydajnos¢)
 lejek 0 wysokosci 200 mm wykonany ze stali nierdzewnej,
= system Ezy-clean: demontowalna misa, kosz i pokrywa (bez uzycia narzedzi)
E * pojemnik do gromadzenia migzszu o duzej pojemnosci
= silnik asynchroniczny (duza moc i wyjatkowo cicha praca)
Zobacz urzadzenie podczas pracy! « odciecie doplywu pradu i zatrzymanie silnika przy otwieraniu pokrywy (bezpieczenstwo)
—

L}
- -7 Popychacz: bez wysilku staly strumieri, maksymalny efekt
——

‘- Wyjatkowo szeroki otwor podawczy:

@ 79,5 mm. Nie ma potrzeby rozdrabniania warzyw lub owocéw

Bezpieczeristwo: system otwierania/zamykania.
Odeciecie doplywu pradu i zatrzymanie silnika
przy otwarciu uchwytu pokrywy.

Sito: bardzo drobne sito (oczka 0,5 mm) zapewnia doskonalg filtracje.

Sito z oczkami 0,8 mm dostepne na zaméwienie.

System Ezy-clean™: demontowane sito,
pojemnik na miazsz i pokrywa (bez wykorzystania narzedzi).

Wyskos¢ lejka 200 mm: zmiesci sie pod nim szklanka, dzbanek
i pojemnik blendera.

Pojemnik na miazsz o duzej pojemnosci: 7,5 1.

Wytrzymaly i bardzo cichy silnik asynchroniczny o mocy 800W

Wodoodporny wiacznik / wylgcznik

Wydajnosé do 100 I/h

50

Model 50 50C
Obudowa emaliowana chromowana
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 260 x 470 x 450 260 x 470 x 450
Srednia wydajnosé [I/min] 100 100
Obroty silnika [obr/min] 3000 3000

P o Srednica otworu podawczego [mm] 79,5 79,5
Zasilanie [V] 230 230
Moc [W] 800 800
Waga [kg] 14 14
Cena netto [PLN] 5990,- 6 370,

wiEa’ ¥

Profesjonalna sztuka wyciskania sokéw od 1954 roku
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{ V) Wydajnosc: 601/h

Wyjatkowo szeroki otwor

Wyciskarka wolnoobrotowa COLD PRESS

Wyciskarka wolnoobrotowa - Santos 65
Wyciskarka do sokéw Santos 65 jest pierwsza na rynku nablatowa wyciskarka wolnoobrotowa przeznaczona do
przygotowywania sokéw na bazie jarmuzu, szpinaku, selera itp. w obecnosci klientéw. Opatentowany przez firme
Santos system wyciskania na zimno pozwala uzyskac¢ wysoka wydajnosc i zachowac wszystkie wartosci odzywcze,
sktadniki, enzymy, mineraty i witaminy. Wyjatkowo szeroki otwér do wprowadzania, catych owocdw i warzyw. Wylot
soku na wysokosci umozliwiajacej ustawienie dzbanka lub blendera. Wyciskarka wyposazona jest w duzy pojemnik na
pulpe. Wytrzymaly silnik indukcyjny o niskim poziomie hatasu, pozwala na dostosowanie predkosci w zaleznosci od
uzywanych sktadnikdéw. Obudowa z aluminium, wnetrze ze stali nierdzewnej. Wydajnosé: 601/h.

O d0

Zobacz urzadzenie podczas pracy!

miesci cale warzywa i owoce

Aluminiowa obudowa

Opatentowany system

wyciskiwania wolnoobrotowego

Zmienna predkosé

Sprawdz jak szybko przygotowaé
urzadzenie do pracy!

od 5 do 80 obr/min

Wiacznik ON/OFF

Bieg wsteczny

Wylot soku

umozliwia podstawienie
dzbanka Iub blendera

Zbiornik na pulpe

pojemnosc: 4 litry

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Obroty silnika [obr./min]

Pojemno$¢ pojemnika na pulpe [ltr]
Zasilanie [V]

Wydajnosé [I/h]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

65
236 x 412 x 642
od 5do 80

4

230

60

28,6

19 800,-




Zobacz urzadzenie podczas pracy!

Blender bezszczotkowy

Blender bezszczotkowy Santos - 62 )

* idealny do przygotowywania koktajli, muséw, sokéw owocowych, napojow mlecznych, granity, YOU TUbe
kawy mrozonej frappe itp.

= opatentowany, unikalny na rynku bezszczotkowy silnik, pozbawiony zuzywajacych sie czesci,
gwarantuje dtuga i bezawaryjng prace, oszczednosé energii elektrycznej i niski poziom hatasu
(catkowity poziom hatasu 73 dBA),

* elektroniczny, dotykowy panel sterujacy z ekranem LCD,

* 6 przyciskow do zaprogramowania 30 receptur + mozliwosé tworzenia wiasnych (na stronie www.brushlessblender.
com lub dzieki wbudowanemu portowi USB,

= nowe ostrze i innowacyjny system Dual Crushing Action (rotacyjna praca ostrza) pozwala na jeszcze efektywniejsze
przygotowywanie napojoéw z produktdw zmrozonych i lodu w kilka sekund,

* mozliwos¢ przygotowywania napojow z owocami mrozonymi lub z dodatkiem kostek lodu — ostrza powlekane
specjalna powloka ceramiczna TiN (Titanium nitride) krusza najtwardsze brytki lodowe w kilka sekund,

= dzbanek zabezpieczony pokrywa wyciszajaca, ze stalowym potaczeniem zebatym z blokiem silnika, podktadka
wyciszajgca, pojemnik z miarka,

= wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscia wykonane ze stali nierdzewnej lub tworzywa sztucznego bez
zawartosci bisfenoli,

= urzadzenie wolnostojace lub wbudowane w blat roboczy — przystosowanie do takiego uzytkowania urzadzenia jest
proste i szybkie, polega jedynie na zdemontowaniu obudowy silnika.

EurogastPolska P>

Uchylna osfona wyciszajaca z uszczelka

Bezpieczenistwo:
silnik zatrzymuje sie przy otwarciu ostony wyciszajacej

DUAL
CRUSHING
ACTION™

Pojemnik z miarka, bez bisfenolu A
Miarka: 1,4 |
Pojemnos¢: 2,4 |

Wyjatkowo mocne tytanowe noze

Wyswietlacz LCD:
Programy zapewniajace wysoka jakos¢ miksowania

Podswietlany, dotykowy panel kontrolny:

Odporny na zarysowania, mozna go obsfugiwac w rekawiczkach
Wodoodporny wigcznik / wylacznik

Wytrzymaly i bardzo cichy silnik bezszczotkowy

Port USB:
do aktualizacji oprogramowania blendera i instalowania
wiasnych programdw (receptur)

CO OZNACZA SILNIK BEZSZCZOTKOWY?

W przeciwieristwie do silnikéw uniwersalnych, silnik
bezszczotkowy nie ma szczotek (staly wirnik magnesu), co
zapewnia mu diuga zywotnos¢ (brak Scierajgcych sie czesci)
oraz doskonalg wydajnos¢ energetyczng przy niskim poziomie
halasu. Zaawansowana technologia przysziosci.

Model 62
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 201 x 247 x 441
Obroty silnika [obr./min] od 2500 do 15000
Pojemno$¢ dzbanka [ltr] 14
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 1500

Waga [kg] 95

Cena netto [PLN] 6 990,-

Blender wbudowany w blat roboczy



Miksery barowe S SAN'I'OS@

Miksery barowe Santos 33 E/ 33 GE i 33 CE

wydajne miksery kompaktowe miksery o pojemnosci zbiornika 1,25 |

nowe modele ,E” Evolution — detekcja dzbanka blendera — zatrzymanie silnika

po zdjeciu dzbanka, dodatkowo chroni system sprzegta

idealne do przyrzadzania koktajli, musdéw, mrozonych drinkéw z kruszonym lodem,
sokéw owocowych, shakéw mlecznych itp.,

mozliwos¢ dodawania ptyndw w trakcie pracy urzadzenia,
dwie predkosci: 13 000 i 16 000 obr./min, silnik o mocy 600W,
szybkie i fatwe potaczenie pojemnika z podstawa z silnikiem,
ostrza wykonane ze stali nierdzewnej, podstawa miksera
wykonana z aluminium

Model 33E/33GE 33 CE
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 180 x 180 x 420 180 x 180 x 420
Obudowa lakierowana chromowana
Pojemnosé [I] 1,25 1,25
Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 600 600
Cena netto [PLN] 1580,- 1840,

Shaker barowy Santos - 54 N

Model 54N
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 186 x 182 x 530
Obroty silnika [obr./min] od 8000 do 16000
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 230

Waga [kg] 6

Cena netto [PLN] 2 280,-

Shaker barowy

solidny shaker barowy,

wyposazony w mocny i cichy silnik elektryczny,

ptynna regulacje predkosci obrotowej narzedzia od 8.000 do 16.000 obr/min.,
stalowy kubek o pojemnosci 0,675 litra,

dwa wymienne mieszadta: sferyczne i ptaskie,

automatyczne wiaczanie urzadzenia (czujnik obecnosci kubka).
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Zobacz urzadzenie podczas pracy!

Model

Wymiary zewngtrzne (W x D x H) [mm]
Pojemnosé [I]

Pojemnik

Obroty silnika [obr./min]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

Blender Santos - 37

Blendery

Yo

EurogastPolska P>

wyjatkowo mocny blender przeznaczony do przygotowywania wszelkich napojow, koktayjli,
musow i przekasek — miesza, kruszy, rozbija, ubija itp.,

mozliwos¢ kruszenia kostek lodu,

przystosowany do pracy z zimnymi i gorgcymi napojami (kawa, koktajle, zupy),

mozliwos¢ dodawania ptynéw w trakcie pracy urzadzenia (@ 46 mm),

pojemnik o pojemnosci 2 lub 4 litréw (w zaleznosci od modelu); oba pasujace do tej samej podstawy z silnikiem,
ptynna regulacja predkosci silnika do 15000 obr./min., praca pulsacyjna: 18000 obr./min.

urzgdzenia idealne do stosowania w barach, restauracjach typu fast-food, hotelach itd.

* model 37 4l - pojemnik ze stali nierdzewnej 4 litry,
* model 37 4P - pojemnik z polikarbonatu 4 litry,

* model 37 2| - pojemnik ze stali nierdzewnegj 2 litry,
* model 37 2P - pojemnik z polikarbonatu 2 litry.

e i

R
374l 374P 372 372P
303 x 220 x 566 303 x 220 x 566 303 x 220 x 566 303 x 220 x 566
4 4 2 2
ze stali nierdzewnej z polikarbonatu ze stali nierdzewnej z polikarbonatu
0-18000 0-18000 0-18000 0-18000
230 230 230 230
1200 1200 1200 1200
12 12 12 12
5520, 4 530, 5530, 4 490,-
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Miynki do kawy SSANTOf

Mtynki do kawy SANTOS - 55 BF i, 40 AG (szary) i 40 AN (czarny) =
 automatyczne miynki do kawy, YOU Tllhe
* 7z precyzyjnym dozowaniem kawy zmielonej,

e tamper (ubijak) o srednicy 55 mm (opcjonalnie: 53 mm, 57 mm),
* wyjatkowo cicha praca urzadzenia: 63 dB,

e model 55: wyswietlacz z mozliwoscia ustawienia dozy na 1 i/lub 2 kawy, czujnik obecnosci tyzki do dystrybucji dozy.

OR10

EurogastPolska P>

wyjatkowo cicha praca: 63 dB

Zobacz urzadzenie podczas pracy!

Model 55 BF 40 AG /40 AN
Sterowanie sterowanie elektroniczne sterowanie manualne
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 198 x 397 x 577 190 x 390 x 580
Obroty silnika [obr/min] gzgg tgg 33 Egg :Zg :3
Pojemno$¢ zasobnika na kawe - ziamista [kg] 2,2 (opcjonalnie dostepny 1kg) 22
Pojemno$¢ zasobnika na kawe - zmielong [kg] - 1

Waga pojedynczej dozy [g] 2,6-20 65-9
Wydajnos¢ [kg/h] 25 8
Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 1100 360
Waga [kg] 15 14

Cena netto [PLN] 4 730,- 3 730,-




S S ANTOS@ Miynek sklepowy do kawy
Mtynek sklepowy do kawy Santos - 63 —
= idealne rozwigzanie do coffee shopdw, supermarketéw, palarni kawy, You TUbe
* wysoka jako$¢ mielenia:
— szybki - max. wydajnos¢ do 120 kg/h,

L] — precyzyjny — mikrometryczne ustawienie zmielenia kawy,

E E — niezawodny - asynchroniczny silnik z 5 letnia gwarancja
- * szeroki zakres regulacji zmielenia kawy; przygotowuje kawe turecka,

e zarna o srednicy 120 mm, zaprojektowane i wykonane przez producenta,
* uchwyt na torebki pozwalajacy na zamocowanie torebek o pojemnosci 250g,

EurogastPolska P>

" 500g Iub 1 kg,
E * dzieki zastosowaniu specjalnych materiatéw pochtaniajacych ciepto, nie
wystepuje efekt spalenia kawy,
Zobacz urzadzenie podczas pracy! * wyjatkowo cicha praca urzadzenia: 63 dB,

e przystosowany do duzej eksploatacii,
» instrukcja obstugi na panelu frontowym;
utatwia samoobstuge.

wyjatkowo cicha praca: 63 dB

Model 63
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 279x 239 x 677
Obroty silnika [obr./min] ]ggg gg :3
Pojemno$¢ zbiornika na kawe ziarnista [kg] 1.2
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 1500
Waga [kg] 40

Cena netto [PLN] 17 990,-

Mtynek do przypraw

Mtynek do przypraw Santos - 1P

* specjalne zarna przystosowane do mielenia przypraw,
* mikrometryczna regulacja stopnia zmielenia ziaren,

e idealny do zaktaddw przemystu migsnego,

* wyposazony w pojemnik na zmielone przyprawy

Model 1P
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 250 x 320 x 550
Wydajnos¢ [kg/h] do 14
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 600
Pojemnos¢ zbiornika przypraw [kg] 1
Pojemnos¢ zbiornika przypraw zmielonych [kg] 038
Obroty silnika [obr/min] 1500
Waga [kg] 14

Cena netto [PLN] 3990,-
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Mikser uniwersalny

Mikser uniwersalny Santos - 27

mikser uniwersalny do wyrabiania ciasta (planetarny),

3 koncowki planetarne: mieszadto hakowe (mata predkosd),
mieszadto ptaskie (Srednia predkosd), rézga (duza predkosg),

8 predkosci, pojemnosc dziezy 10 litrow (5 kg ciasta),

system unoszacy dzieze zapewnia tatwe uzycie,

wyposazony w przycisk bezpieczenstwa i przycisk ,stop” oraz kratke
zabezpieczajaca, ktdrej uniesienie powoduje zatrzymanie miksera,
obudowa wykonana ze stopu aluminium i blachy emaliowanej,
dzieza ze stali nierdzewne;.

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Obroty silnika [obr./min]

Pojemnos$¢ dziezy [I]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

Mikser do ciasta na pizze

Mikser do ciasta na pizze Santos - 18

osadzony na stabilnej podstawie,

dzieza obracana sitg wyrabianego ciasta,

przezroczysta pokrywa zapewniajaca bezpieczeristwo pracy,

niewielki otwor miedzy dziezg a pokrywa umoZzliwiajacy dodawanie sktadnikdw
w trakcie pracy urzadzenia,

wyjatkowo cicha praca silnika,

dzieza wykonana ze stali nierzewnej,

obudowa wykonana ze stopu aluminium i blachy emaliowanej,

wyrabianie 4 kg ciasta przez ok 15 minut, idealny do pizzerii.

106

27
360 x 530 x 580

1500
10

230

650

31

9 490,-

|l e

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Obroty silnika [obr./min]

Pojemnos¢ dziezy [I]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

SSANTof

350 x 500 x 420
1500
10
230
650
18
4 880,-




SSANTO§ Urzadzenie do tarcia sera / Kruszarka do lodu

Urzadzenie do tarcia sera Santos - 2

e przeznaczone do wszystkich rodzajow sera, orzechdw, owocdédw suszonych, czekolady,

* pojemnik o pojemnosci 800 g,

* w standardzie dysk z otworami o0 @ 3 mm,

* szeroka gama dyskéw dostepnych opcjonalnie: 2 mm, 4 mm, 6 mm, 8 mm, parmezan/orzechy, ser/czekolada,
= urzadzenie tatwe w czyszczeniu i utrzymaniu,

= wysuniecie pojemnika lub otwarcie gardzieli w trakcie pracy powoduje odciecie zasilania.

Kruszarka do lodu Santos - 9
« w standardzie tarcza do kruszenia lodu.

Model 2/9
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 420 x 250 x 350
Wydajnos¢ [kg/h] do 50
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 600
Obroty silnika [obr./min] 1500 (50 Hz)
Waga [kg] 14

Cena netto [PLN] 3580,-

543 by
CF ) k L -' !'

Tarcza @ 2mm Tarcza @ 3mm Tarcza @ 4mm Tarcza @ 6mm eszaconn Tarcza do Tarcza Tarcza
N . do sera, grubych . N
do migdatéw, orzechéw do sera do sera do sera - parmezanu, orzechéw sera, czekolady do kruszenia lodu
02201AD 02201BD 02201CD 02201DD 02201ED 02201FD 02201GD 09200
OPCJA SANTOS 2 - STANDARD OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA SANTOS 9 - STANDARD
Cena netto [PLN]  230,- 230,- 230, 230,- 230, 230, 230,- 230,



SIMAG od ponad 30 lat projektuje i produkuje urzg-
dzenia do produkcji lodu - kostkarki, wytwornice do
lodu, tuskarki.

SIMAG projektuje i produkuje wysokiej jakosci ma-
szyny do lodu, dzieki ciggtej trosce o innowacyjnos¢
rozwigzan i surowej kontroli jakosci. Proste i wydajne
maszyny SIMAG zapewniajg najlepszy stosunek ceny
do jakosci i wydajnosci wérdd urzgdzen obecnie do-
stepnych na rynku.

SIMAG posiada w swojej ofercie modele maszyn do
lodu dla réznych zastosowan: hoteli, restauracji, ba-
roéw, dyskotek, pub’ow, przemysiu spozywczego,
rybnego, szpitali, produkcji zywnosci i srodkéw che-
micznych. Proste przylgcze hydrauliczne i elektrycz-
ne to wszystko co jest potrzebne, aby zapewni¢ so-
bie wysoka jakos¢ produkciji lodu.

Jakos¢ lodu SIMAG jest jedng z najwyzszych wsrod
maszyn dostgpnych na rynku, a szeroki asortyment
produktow moze zaspokoi¢ kazde wymagania na
rynku.

Siedziba firmy SIMAG znajduje sie w Pogliano Milanese
(Mediolan). SIMAG i wspiera sprzedaz swoich pro-
duktéw na rynkiach Europy, Afryki i Srodkowego
Wschodu. Natomiast Biuro w Singapurze zajmuje sig
sprzedazg na rynki Dalekiego Wschodu i Australii.

www.simag.it

THE ART OF

MAKING




URZADZENIA DO PRODUKCJI LODU

KOSTKARKI DO LODU SDE
KOSTKARKI DO LODU SCN
KOSTKARKI DO LODU SMN
WYTWORNICE DO LODU SV

LUSKARKI DO LODU SPR | SPN

WYTWORNICE DO LODU SMN
WYTWORNICA LODU KRUSZONEGO SMI80 MOJO
ZASOBNIKI R
ZASOBNIKI RC
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Kostkarki do lodu - Linia SDE ‘Inc

Kostkarki Linia SDE 18 CUBE i 24:

* obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,

e hermetyczny kompresor, 230/50/1 lub 230/60/1

» chtodzenie woda (W) lub powietrzem (A),

e pionowa pompa,

e wigcznik gtéwny (ON/OFF) (z wyjatkiem modelu SDE 18),

e tatwy do mycia demontowany filtr powietrza w modelach chtodzonych powietrzem
(z wyjatkiem modeli SDE 18, SDE 24, SDE 170, SDE 220),

e wbudowany system czyszczenia z osadéw wapiennych (z wyjatkiem modeli SDE 18, SDE 24, SDE 30),

» tatwo dostepne podzespoty,

* niskie zuzycie energii,

* optymalne zuzycie wody poprzez zastosowanie specjalnego zaworu z presostatem,

* optymalne proporcje miedzy wydajnoscig urzadzenia a pojemnoscia zbiornika,

* zredukowane wymiary,

e podwadjny system rozmrazania,

e wnetrze wykonane w technologii AGION — specjalne tworzywo sztuczne z domieszka jondw srebra, ktére blokujac
namnazanie bakterii redukuje ich ilos¢ w gotowych kostkach.

SDE 18 CUBE
najmniejsza
profesjonalna
kostkarka

na rynku !

SDE 24 W
Model SDE 18 CUBE SDE 24 Kostka SDE
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 334 x 457 x 552 (+2) 334 x 457 x 597 (+2)
Wydajnos¢ [kg/dobe] A*18/W*15 A™ 24/ W 22,5
Wydajnosé [liczba kostek/dobe] A" 860/ W* 855 A 1140/ W* 1070 36 mm
Pojemnos¢ zasobnika [kg] 4 6
Zasilanie [V] 230 230
Moc [W] A™ 280/ W* 250 A™310/W* 200 29 mm
Zuzycie wody [/h] A*1,9/ W23 A 2,1/ W24
Waga [kg] 28 28 JE—
Cena netto [PLN] 3270,- 3560,- 85 mm
A™- chlodzona powietrzem; W*- chiodzona woda Wydragzona kostka 21g
« zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody
Bezpieczne zaokraglone krawedzie - Regulacja wielkosci kostki termostatem Wiacznik giéwny (ON/OFF) we wnece Listwa z dyszami nowej generacji, krystalicznie czysta kostka SDE
obudowa ze stali nierdzewnej - dla modeli SDE 18 i SDE 24 natrysk z dotu
'br TN '-1.
3 Ll

FTRIFORINIFI
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‘Inc Kostkarki do lodu - Linia SDE

Kostkarki Linia SDE 30, 34 40, 50:

= obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,

* hermetyczny kompresor, 230/50/1 lub 230/60/1

= chtodzenie woda (W) lub powietrzem (A),

e pionowa pompa,

« wiacznik gtéwny (ON/OFF),

* tatwy do mycia demontowany filtr powietrza w modelach chtodzonych powietrzem (z wyjgtkiem modeli SDE 18,
SDE 24, SDE 170, SDE 220),

wbudowany system czyszczenia z osadéw wapiennych (z wyjatkiem modeli SDE 18, SDE 24, SDE 30),
fatwo dostepne podzespoty,

niskie zuzycie energii,

optymalne zuzycie wody poprzez zastosowanie specjalnego zaworu z presostatem,

optymalne proporcje miedzy wydajnoscia urzadzenia a pojemnoscia zbiornika,

zredukowane wymiary,

podwajny system rozmrazania,

wnetrze wykonane w technologii AGION — specjalne tworzywo sztuczne z domieszka jonéw srebra,
ktdre blokujgc namnazanie bakterii redukuje ich ilos¢ w gotowych kostkach.

SDE30A SDE 40 A SDE 50 A
Kostka SDE Model SDE 30 SDE 34 SDE 40 SDE 50
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 334 x 457 x 597 (+2) 377 x 555 x 637 (+2) 377 x 555 x 637 (+89) 485 x 575 x 721 (+89)
Wydajnosc [kg/dobe] A™30/ W28 A 32/ W28 A 38/W* 36 A 47 | W* 45
36 mm Wydajnosc [liczba kostek/dobe] A" 1420/ W* 1330 A 1600/ W* 1330 A" 1800/ W* 1710 A" 2200/ W* 2140
Pojemnos¢ zasobnika [kg] 6 10 12 17
Zasilanie [V] 230 230 230 230
29 mm Moc [W] A 380/ W* 220 A 360/ W* 359 A™ 350/ W* 350 A™ 430/ W *380
Zuzycie wody [I/h] A™42/W*355 A™ 3,1/ W32 A™ 38/ W 225 A*3,1/W*68
- Waga [kg] 28 40 40 45
35 mm Cena netto [PLN] 4080,- 4790, 5290,- 5750,
Wydrazona kostka 21g A**- chiodzona powietrzem; W*- chiodzona woda

* zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody




e
Kostkarki do lodu - Linia SDE ‘Inc
Kostkarki Linia SDE 64, 84, 100:

* obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,

e hermetyczny kompresor, 230/50/1 lub 230/60/1

» chtodzenie woda (W) lub powietrzem (A),

* pionowa pompa,

* wigcznik gtdwny (ON/OFF) (z wyjatkiem modelu SDE 18),

* fatwy do mycia demontowany filtr powietrza w modelach chtodzonych powietrzem (z wyjatkiem modeli SDE 18, . g
SDE 24, SDE 170, SDE 220), £ o | e ey \

* wbudowany system czyszczenia z osadéw wapiennych (z wyjatkiem modeli SDE 18, SDE 24, SDE 30), i oo P 4!

» tatwo dostepne podzespoty, ! 3 “'# N i

* niskie zuzycie energii, ‘:é‘ ;-, |

* optymalne zuzycie wody poprzez zastosowanie specjalnego zaworu z presostatem, ey~ ] - v

= optymalne proporcje miedzy wydajnoscig urzgdzenia a pojemnoscig zbiornika, e, hﬁﬂ - o 1 - =

* zredukowane wymiary, L. i ’

= podwdjny system rozmrazania, % R

* wnetrze wykonane w technologii AGION — specjalne tworzywo sztuczne z domieszka jondw srebra, e

ktére blokujac namnazanie bakterii redukuije ich ilos¢ w gotowych kostkach.

S g

i - - 'y ll
' | o

SDE 64 A SDE 84 A SDE 100 A
Model SDE 64 SDE 84 SDE 100 Kostka SDE
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 485 x 575 x 816 (+89) 670 x 595 x 892 (+89) 670 x 595 x 892 (+89)
Wydajno$¢ [kg/dobe] A 63/ W* 60 A 82/W*90 A*100/W* 100
Wydajnos¢ [liczba kostek/dobeg] A 3000/ W* 2850 A** 3900/ W* 4280 A" 4760/ W* 4650 36 mm
Pojemnos$¢ zasobnika [kg] 20 30 30
Zasilanie [V] 230 230 230
Moc [W] A™ 580/ W* 470 A*™ 620/ W* 500 A™ 620/ W* 600 29 mm @
Zuzycie wody [I/h] A*54/W* 1375 A" 6,9/ W* 52 A* 6,6/ W* 58
Waga [kg] 48 63 63 JE—
Cena netto [PLN] 6 990,- 8 250,- 9 350,- 85 mm
A™- chlodzona powietrzem; W*- chiodzona woda Wydrazona kostka 21g
« zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody
Wnetrze wykonane w technologii Agion Bezpieczne zaokraglone krawedzie - Wiacznik giéwny (ON/OFF) we wnece Listwa z dyszami nowej generacji, krystalicznie czysta kostka SDE
obudowa ze stali nierdzewnej natrysk z dotu
- O yma i)
4agion “
glon) »
Matune's antimieerdlal L S
b al
S

Certified 1ISO 9001:2008
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‘Inc Kostkarki do lodu - Linia SDE

Kostkarki Linia SDE 170, 200:

= obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,

* hermetyczny kompresor, 230/50/1 lub 230/60/1

= chtodzenie woda (W) lub powietrzem (A),

e pionowa pompa,

« wiacznik gtéwny (ON/OFF),

* tatwy do mycia demontowany filtr powietrza w modelach chtodzonych powietrzem (z wyjgtkiem modeli SDE 18,
SDE 24, SDE 170, SDE 220),

* wbudowany system czyszczenia z osadéw wapiennych (z wyjatkiem modeli SDE 18, SDE 24, SDE 30),

= fatwo dostgpne podzespoty,

* niskie zuzycie energii,

= optymalne zuzycie wody poprzez zastosowanie specjalnego zaworu z presostatem,

* optymalne proporcje miedzy wydajnoscia urzadzenia a pojemnoscia zbiornika,

* zredukowane wymiary,

e podwajny system rozmrazania,

* wnetrze wykonane w technologii AGION — specjalne tworzywo sztuczne z domieszka jondw srebra,
ktdre blokujgc namnazanie bakterii redukuje ich ilos¢ w gotowych kostkach.

SDE 220 W
Kostka SDE Model SDE 170 SDE 220
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1042 x 575 x 892 (+89) 1042 x 575 x 1042 (+89)
Wydajnosc [kg/dobe] A 165/ W* 171 A 215/ W* 215
36 mm Wydajnosé [liczba kostek/dobe] A" 7140 / W* 7850 A 10240 / W* 10240
Pojemnos¢ zasobnika [kg] 50 68
Zasilanie [V] 230 230
29 mm Moc [W] A 1200/ W* 1200 A™ 2000/ W* 2000
Zuzycie wody [I/h] A*10,5/W* 125 A* 17,5/ W* 166,5
- Waga [kg] 94 131
35 mm Cena netto [PLN] 12 310, 18 540,-
Wydrazona kostka 21g A**- chfodzona powietrzem; W*- chiodzona woda

* zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody
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Kostkarki Linia SCN, SMN (Petna kostka):

* obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,

e hermetyczny kompresor, 230/50/1 lub 230/60/1
» chtodzenie woda (W) lub powietrzem (A),

e pionowa pompa,

* wigcznik gtdwny (ON/OFF),

Kostkarki do lodu - Linia SCN, SMN

mA
SIMAG

=
* tatwy do mycia demontowany filtr powietrza w modelach chtodzonych powietrzem (z wyjatkiem modeli SCN 25, _’5’3"}-

SCN 125, SCN 215),

e wbudowany system czyszczenia z osadéw wapiennych (z wyjatkiem modelu SCN 25),

» tatwo dostepne podzespoty,

= niskie zuzycie energii,

* optymalne zuzycie wody poprzez zastosowanie specjalnego zaworu z presostatem,
* optymalne proporcje miedzy wydajnoscig urzadzenia a pojemnoscia zbiornika,

* zredukowane wymiary,

e podwdjny system rozmrazania,

* czynnik chtodzacy R134A lub R404A,

* wnetrze wykonane w technologii AGION — specjalne tworzywo sztuczne z domieszka jondw srebra,

ktdre blokujac namnazanie bakterii redukuije ich ilos¢ w gotowych kostkach.

SCN 25 W

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Wydajnos¢ [kg/dobe]

Wydajnos¢ [liczba kostek/dobe]
Pojemnos¢ zasobnika [kg]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Zuzycie wody [I/h]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

A™- chlodzona powietrzem; W*- chiodzona woda

SCN 25
334 x 457 x 597(+2)
A*19/ W19
A 950 / W 950
6
230
A*330/W* 310
A" 23/ W 26
2
4390,-

(3

n-II
]

SCN35A
SMN 35 A

SCN 35 - SMN 35
485 x 575 x 721 (+89)
A 34/37 W* - A% 31/ W *31
A 1700/ W* 1850 - A™ 3440 / W* 3440
17
230
A 330/ W* 330 - A* 380 / W* 380
A" 375/ W* 61
51
5990,-

= zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody

Wnetrze wykonane w technologii Agion

agion

Matue's antimierenbilal

Certified 1ISO 9001:2008

Bezpieczne zaokraglone krawedzie -
obudowa ze stali nierdzewnej

Wiacznik giéwny (ON/OFF) we wnece

SCN45A
SMN 45 A

SCN 45 - SMN 45

485 x 575 x 816 (+89)
A 42 /W 46 - A 37/ W* 40

A" 2100 / W 2300 - A™ 4100/ W* 4410
20
230

A 580/ W* 460 - A 530 / W* 420
A™3,1/ W 605-A"58/W* 68
52
6900,-

Kostka SCN

30 mm

30 x 30 mm

Peina kostka 20g

Listwa z dyszami nowej generaciji, krystalicznie czysta kostka SCN

dysze osadzone na state




Profesjonalne urzadzenia gastronomiczne Eurogast Polska
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| | Kostkarki do lodu - Linia SCN, SMN

Kostkarki Linia SCN, SMN (Petna kostka):

* obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,

* hermetyczny kompresor, 230/50/1 lub 230/60/1

= chtodzenie woda (W) lub powietrzem (A),

e pionowa pompa,

« wiacznik gtéwny (ON/OFF),

* tatwy do mycia demontowany filtr powietrza w modelach chtodzonych powietrzem (z wyjatkiem modeli SCN 25,
SCN 125, SCN 215),

* wbudowany system czyszczenia z osadéw wapiennych (z wyjatkiem modelu SCN 25),

= fatwo dostgpne podzespoty,

* niskie zuzycie energii,

optymalne zuzycie wody poprzez zastosowanie specjalnego zaworu z presostatem,

optymalne proporcje miedzy wydajnoscia urzadzenia a pojemnoscia zbiornika,

zredukowane wymiary,

podwadjny system rozmrazania,

czynnik chtodzacy R134A lub R404A,

wnetrze wykonane w technologii AGION — specjalne tworzywo sztuczne z domieszka jondw srebra,

ktore blokujac namnazanie bakterii redukuje ich ilo$¢ w gotowych kostkach.

SCN75A SCN125 W
SMN75A SMN 125 W
Kostka SMN Model SCN 75 - SMN 75 SCN 125 - SMN 125 SCN 215
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 670 x 595 x 892 (+89) 1042 x 575 x 892 (+89) 1042 x 575 x 1042 (+89)
Wydajnos¢ [kg/dobe] A 65/W* 68 - A 59 / W* 68 A 135/ W* 137 - A* 115/ W* 115 A 160
Wydajnosc¢ [liczba kostek/dobe] A** 3250/ W* 3400 - A* 6555 / W* 7555 A 6750/ W* 6850 - A** 12780 / W* 12780 A* 8000
20 mm Pojemnos¢ zasobnika [kg] 33-30 50 68
Zasilanie [V] 230 230 230
Moc [W] A™ 670/ W* 520 - A** 650 / W* 500 A" 1200/ W* 1200 - A** 1750 / W* 1750 1750
Zuzycie wody [I/h] A9/ W 41- A7/ W*58 A*20,8/W*56-A*21/W* 58 A 21
22x22mm Waga [kg] 74 97 131
Cena netto [PLN] 8750, 12 670,- 19 990,
Pelna kostka 9g A**- chiodzona powietrzem; W*- chiodzona wodg

« zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody
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Wytwornice do lodu - Linia SV ‘Inc
Wytwornice do lodu Linia SV:

* obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,

* chtodzenie woda (W) lub powietrzem (A),

* elektroniczny panel kontrolny,

e pionowa pompa, pionowy parownik,

* wbudowany system czyszczacy,

* niskie zuzycie wody i energii elektrycznej,

» tatwo dostepne podzespoty,

e zredukowane wymiary,

* czynnik chtodzacy R404A.

* wnetrze wykonane w technologii AGION — specjalne tworzywo
sztuczne z domieszka jondw srebra, ktdre blokujac namnazanie
bakterii redukuja ich ilos¢ w gotowych kostkach,

e na zamoéwienie: wytwornice do lodu SV z kostka LARGE lub HALF LARGE.

SV 145 SV 225

(&~ Zasobniki i akcesoria do wytwornic - patrz strony 128 - 129

Model SV 145 SV 205 SV 225 Kostka SV MEDIUM
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 562 x 614 x 573 565 x 614 x 660 760 x 620 x 573 (standard)
Wydajnos¢ [kg/dobe] A 154/ W* 136 A 225/ W* 205 A 240/ W* 220
Wydajnos¢ [liczba kostek/dobe] A™ 15400 / W* 13600 A™ 22500 / W* 20500 A™ 24000 / W* 22000
Zasilanie [V] 230 230 230 P
Moc [W] A™ 850/ W* 750 A™ 1100/ W* 1000 A™1100/W* 1000
Zuzycie wody [I/h] A™ 168 / W* 2568 A™ 264 / W* 3024 A™ 288 / W* 3072
Waga [kg] 53 68 70 E—
Cena netto [PLN] 12 990,- 13 800,- 14 240,- 22x 24 mm
A**- chtodzona powietrzem; W*- chfodzona wodg
= zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody Pelna kostka 10g
Wnetrze wykonane w technologii Agion System wytwarzania lodu SV Kostka SV LARGE kostka SV

29 mm

[]
Matue's antimierenbilal
29 x 24 mm

Certified 1ISO 9001:2008 Petna kostka 17g
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‘Inc Wytwornice do lodu - Linia SV

SV 325 SV 395
(&~ Zasobniki i akcesoria do wytwornic - patrz strony 122 - 123
Kostka SV HALF LARGE Model SV 325 SV 395 SV 545
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 760 x 620 x 573 760 x 620 x 723 760 x 620 x 723
Wydajno$¢ [kg/dobe] A 320/ W* 285 A 430/ W* 370 A 465/ W* 415
Wydajnosc [liczba kostek/dobe] A** 32000/W* 28500 A** 43000/W* 37000 A™ 46500/W* 41500
29 mm Zasilanie [V] 230 230 400
Moc [W] A** 1400/ W* 1300 A*2100/W* 1900 A** 2150/ W* 1600
Zuzycie wody [I/h] A™ 348/ W* 3288 A" 456 / W* 5040 A™ 486/ W* 5280
Waga [kg] 71 88 70
10 x 24 mm Cena netto [PLN] 16 580,- 20 800,- 25 570,-
A**- chtodzona powietrzem; W*- chtodzona woda
Petna kostka 6g = zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody




tuskarki do lodu z zasobnikiem linia SPR

tuskarki do lodu z zasobnikiem linia SPR:

* obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,

e hermetyczny kompresor, 230/50/1 lub 230/60/1,
* elektroniczny panel kontrolny,

e chtodzenie wodg (W*) lub powietrzem (A**),

* zawarto$¢ wody w tuskach SPR 25%,

» dlimak ze stali nierdzewnej i chtodzony cylinder parownika,

* naped bezposredni,

* tfatwo dostepne podzespoty,
* niskie zuzycie energii i wody,

* zredukowane wymiary,

* |6d wytwarzany w sposob ciagty,
= wytrzymate fozyska ze stali nierdzewne;j,

* podwaojne zabezpieczenie — elektroniczny czujnik obrotdw i sprzegto przecigzeniowe,

= czujnik niskiego przeptywu wody w wymienniku ciepta systemu chtodzacego,

* czujnik niskiego poziomu lodu, w celu zatrzymania pracy urzadzenia,

e gorna pokrywa z tworzywa ABS (w modelach SPN),

= czynnik chiodzacy 404A (SPR 200) lub R134A (SPR 80, SPR 120).

(&~ Zasobniki i akcesoria do fuskarek -

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Wydajnos¢ [kg/dobe]

Pojemnos$¢ zasobnika [kg]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Zuzycie wody [I/h]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

patrz strony 122 - 123

SPR 80
529 x 626 x 791 (+89)
A% 70/ W73
2
230
A" 340/ W 300
A*22/ W15
52
11 850,

A**- chtodzona powietrzem; W*- chfodzona wodg

SPR120
920 x 594 x 778 (+89)
A*120/W* 120
55
230
A 500/ W 500
A 42/ W29
69
14920,

« zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewngtrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody

Wnetrze wykonane w technologii Agion

agion

Matue's antimierenbilal

Certified 1ISO 9001:2008
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SPR120

mA
SIMAG

SPR 200 tuski lodowe SPR
920 x 594 x 778(+89)

A™200/W* 200 O
55

230
A 790/ W* 630

A*6,9/W* 11,9
: e
18 600,-
Zawarto$¢ wody 25%

SPR wszystkie modele
SPN 125-255

Wytwornica z mechanizmem tuski lodowe SPR

nowej generacji
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‘Inc tuskarki do lodu bez zasobnika linia SPN

tuskarki do lodu bez zasobnika linia SPN:
= obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,
* hermetyczny kompresor, 230/50/1 lub 230/60/1,
= elektroniczny panel kontrolny,
« chtodzenie woda (W*) lub powietrzem (A**),
e zawarto$¢ wody w tuskach 15% dla modeli SPN 405-605-1205,
zawartos¢ wody w tuskach 25% dla modeli SPN 125-255
« dlimak ze stali nierdzewnej i chtodzony cylinder parownika,
* naped bezposredni,
= fatwo dostgpne podzespoty,
* niskie zuzycie energii i wody,
* zredukowane wymiary,
* 16d wytwarzany w sposoéb ciagty,
= wytrzymate tozyska ze stali nierdzewnej,
* podwdjne zabezpieczenie — elektroniczny czujnik obrotéw i sprzegto przecigzeniowe,
= czujnik niskiego przeptywu wody w wymienniku ciepta systemu chtodzacego,
* czujnik niskiego poziomu lodu, w celu zatrzymania pracy urzadzenia,
e gorna pokrywa z tworzywa ABS (w modelach SPN),
e czynnik chtodzacy 404A (w modelach SPN 255-405-605-1205) lub R134A (SPN 125).
= zasobniki dostarczane opcjonalnie (patrz: strona .......

SIMAG |

T
IR
NI

SPN 125 - SPN 255 SPN 1205

(& Zasobniki i akcesoria do tuskarek - patrz strony 122 - 123

Luski lodowe SPN Model SPN 125 SPN 255 SPN 405 SPN 605 SPN 1205
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 564x 536 x 526 (+5) 564x 536 x 526 (+5) 538 x 663 x 645 (+5) 538 x 663 x 785 (+5) 1065 x 698 x 850
Q Wydajno$¢ [kg/dobe] A 120/ W* 120 A** 200/ W* 205 A* 320/ W* 330 A™ 600/ W* 600 A" 1150/ W* 1200
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230
Moc [W] A 500/ W* 500 A 700/ W* 650 A" 1200/ W* 1200 A 2000/ W *2000 A* 3600 /W* 3600
Zuzycie wody [I/h] A 4,6/ W* 360 A*6,5/W*108 A*10/W* 114 A 18,5/ W* 185 A 36/ W* 400

Waga [kg] 45 49 78 94 179
Q Cena netto [PLN] 11 680, 13 540,- 19 990,- 26 660,- 53 630,-
A™- chtodzona powietrzem; W*- chiodzona woda

* zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody
Zawarto$¢ wody 15%
SPN 405, 605, 1205
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Wytwornica lodu kruszonego SMI 80 - MOJO | |

Wytwornica lodu kruszonego SMI 80 — MOJO:

 idealna do sporzadzania lodu do drinkéw i koktajli — obnizona zawarto$¢ wody 8% - kruszony 16d,

* obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,

* hermetyczny kompresor, 230/50/1 lub 230/60/1,

« sterowanie elektroniczne,

» chtodzenie woda (W) lub powietrzem (A),

» dlimak ze stali nierdzewnej i chtodzony cylinder parownika,

e noze kruszace 16d wykonane ze specjalnych wzmocnionych stopdw metali,
pozwalajg na wykorzystanie wyzszego cisnienia w celu wytworzenia suchego w 92% lodu typu nugget,

* wytrzymate fozyska ze stali nierdzewnej,

* podwdjne zabezpieczenie — elektroniczny czujnik obrotéw i sprzegto przecigzeniowe,

* czujnik niskiego przeptywu wody w wymienniku ciepta systemu chtodzacego,

* czujnik niskiego poziomu lodu, w celu zatrzymania pracy urzadzenia,

e gorna pokrywa z tworzywa ABS (z wyjatkiem modelu SMI 80)

e czynnik chtodzacy R404A,

* wnetrze wykonane w technologii AGION — specjalne tworzywo sztuczne z domieszka jondw srebra,
ktdre blokujac namnazanie bakterii redukuja ich ilo$¢ w gotowych kostkach.

SMI 80 MOJO
idealny 16d kruszony
do drinkéw i koktajli

Model SMI 80 MOJO Lod SMi
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 529 x 626 x 791(+89)

Wydajnos¢ [kg/dobe] A™85/W* 85

Pojemno$¢ zasobnika [kg] 25

Zasilanie [V] 230

Moc [W] A 440/ W* 350

Zuzycie wody [I/h] A™ 2,7/ W* 56

Waga [kg] 51

Cena netto [PLN] 11 990, Forma nieregularna

Kruszony lod
A**- chodzona powietrzem; W*- chfodzona wodg

= zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody Zawartos¢ wody 8%

Wnetrze wykonane w technologii Agion Wytwornica z mechanizmem
nowej generacji

agion

Matue's antimierenbilal

Certified 1ISO 9001:2008
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| | Wytwornice lodu SNM

Wytwornice lodu SNM:

= nugat SNM jest idealny do zastosowania zwigzanego z produktami szybko psujacymi sie
i innymi z powodu swojego powolnego topnienia,

* obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,

* hermetyczny kompresor, 230/50/1 lub 230/60/1,

« sterowanie elektroniczne,

* chtodzenie woda (W) lub powietrzem (A),

« dlimak ze stali nierdzewnej i chtodzony cylinder parownika,

* noze kruszace 16d wykonane ze specjalnych wzmocnionych stopdw metali, pozwalajg na wykorzystanie
wyzszego cishienia w celu wytworzenia suchego w 92% lodu typu nugget,

* wytrzymate tozyska ze stali nierdzewnej,

e podwdjne zabezpieczenie — elektroniczny czujnik obrotdw i sprzegto przeciazeniowe,

* czujnik niskiego przeptywu wody w wymienniku ciepta systemu chtodzacego,

= czujnik niskiego poziomu lodu, w celu zatrzymania pracy urzadzenia,

* gorna pokrywa z tworzywa ABS (z wyjatkiem modelu SMI 80),

* czynnik chtodzacy R404A,

* wnetrze wykonane w technologii AGION — specjalne tworzywo sztuczne z domieszka jondw srebra,
ktore blokujac namnazanie bakterii redukuja ich ilo$¢ w gotowych kostkach,

* opcjonalnie zasobniki do wytwornic (patrz: strona

SNM 300 SNM 500

(&~ Zasobniki i akcesoria do wytwornic - patrz strony 122 - 123

Nuggat SNM Model SNM 300 SNM 500
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 538 x 663 x 645 (+5) 538 x 663 x 790 (+5)
Wydajnosc [kg/dobe] A" 270/ W* 270 A 485 /W* 485
= Zasilanie [V] 230 230
13 mm Moc [W] A™ 1200/ W* 1200 A** 2000/ W* 2000
Zuzycie wody [I/h] A™ 9/ W* 35 A™ 14,8/ W 63
Waga [kg] 78 49
1 om Cena netto [PLN] 23 290,- 30 500,-

A™- chtodzona powietrzem; W*- chiodzona woda

Zasobniki sg dostarczane opcjonalnie
Zawartos¢ wody 8%
* zuzycie wody podane w litrach / kg produkcji, w warunkach zewnetrznych: 32°C temp. powietrza, 21°C temp. wody
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Zasobniki seria R I l l
Zasobniki Seria R:

* obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,
e izolowane, z udogodnieniami do czyszczenia, nie korodujace.

Model R100 R130 R150
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 569 x 845 x 898 (+150) 569 x 880 x 1121 (+150) 769 x 850 x 898 (+150)
Pojemnos¢ [kg] 129 168 181

Waga [kg] 36 51 43

Cena netto [PLN] 3990,- 4 990,- 5530,-

Tabela pojemnikéw

Model R100 R130 R150 R190 R 250 R 300 R 400 RC 200 RC 300 RC 600
kg/24h 129 168 181 243 252 406 478 ; wgll(()iem 2 wgglliem s wgiiiem

SV 145 154 . - +CBT30EMCD +CBT30EMCD . .

SV 205 225 . . +CBT30EMCD +CBT30EMCD . .

SV 225 240 . . +CBT42EMCD +CBT48FMCD +CBT52FMCD . .

SV 325 320 . . +CBT42EMCD +CBT48FMCD +CBT52FMCD .

SV 395 430 . . +CBT42EMCD +CBT48FMCD +CBT52FMCD . .

SV 545 465 . . +CBT42EMCD +CBT48FMCD +CBT52FMCD . .

SPN 125 120 . - +CBT30EFSD +CBT30EFSD +CBT42EFSD . .

SPN 255 200 . . +CBT30EFSD +CBT30EFSD +CBT42EFSD . .

SPN 405 330 +CBT22EFCD +CBT22EFCD +CBT30EFSD +CBT30EFSD +CBT42EFSD +CBT48FMCD +CBT52FMCD . .

SPN 605 600 +CBT22EFCD +CBT22EFCD +CBT30EFSD +CBT30EFSD +CBT42EFSD +CBT48FMCD +CBT52FMCD - . .

SPN 1205 1200 +CBT48FMCD +CBT52FMCD . .

SNM 300 330 +CBT22EFCD +CBT22EFCD +CBT30EFSD +CBT42EFSD +CBT42EFSD +CBT48FMCD +CBT52FMCD . .

SNM 500 600 +CBT22EFCD +CBT30EFSD +CBT30EMCD +CBT42EFSD +CBT42EMCD +CBT48FMCD +CBT52FMCD . . .

= kaczenie bezposrednie + potrzebny element faczacy

Element faczacy CBT22EFCD CBT30EFSD CBT30EMCD CBT42EFSD CBT42EMCD CBT48FMCD CBT52FMCD

Cena netto [PLN] 560,- 1670, 1780- 1 630,- 1700, 1870, 1160-
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Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Pojemnos¢ [kg]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

RC 200 z wozkiem

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Pojemnos¢ [kg]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

Zasobniki seria R

Zasobniki Seria R:
= obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,
* izolowane, z udogodnieniami do czyszczenia, nie korodujace.

R190 R 250 R 300
771 x 880 x 1121 (+150) 1083 x 824 x 818 (+150) 1236 x 873 x 1122 (+150)
243 252 406
55 48 73
6 760, 7700,- 9 130,-

Zasobniki seria RC (z wozkiem)

Zasobniki Seria RC (z wozkiem):

* obudowa ze stali nierdzewnej — scotch brite,
= izolowane, z udogodnieniami do czyszczenia, nie korodujace.

R 400
1331 x 881 x 1122 (+150)
478
80
10 170,-

RC 200 z wozkiem RC 300 z wozkiem RC 600 z dwoma wozkami
884 x 1024 x 1343 885 x 1267 x 1803 1753 x 1267 x 1803
137+ 73 318+73 318+73+73
120 161 347
18 360,- 23 780,- 39 990,-

RC 300 z wozkiem

4 890,
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SAYL, to hiszpanski producent nowoczesnych i
funkcjonalnych witryn do profesjonalnej gastronomii.

Niepowtarzalny design, réznorodnos¢, niezawodno$¢
to tylko niektére charakterystyczne cechy dla tego

g

) juz ponad 300 Toznych modeli

ch dokazdego wnetrza
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le takze przyciag

EurogastPolska

Wiecej informacji oraz wszystkie
modele w katalogu Sayl 2018
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Witryna PAK CURVADA SAYL 4

Witryny PAK CURVADA zapewniaja dostep z obydwu stron poprzez przesuwne, dwuwarstwowe, w petni przeszklone
drzwi. Idealne do obstugi self-service, tworzenia wolnostojacej wyspy lub zamontowania na tytach Iub froncie baru.
Strefa ekspozycji zmaksymalizowana przez wyeliminowanie widoku agregatu chtodniczego. Dzigki maksymalizaciji
najcenniejszej powierzchni, sklepy i cukiernie moga efektywnie eksponowac swoje produkty!

« przednie oswietlenie LED

= potki o regulowanej wysokosci
* nie wymaga dokonywania instalacji
« wszystkie szyby ze szkta dwuwarstwowego

% 0 Qa dLS i e gl A

WENTYLATOR +49C/+8°C W ZESTAWIE DESERY KANAPKI SUSHI SALATKI BUFET OWOCE NAPOJE PRZEKASKI

Ptaski gérny blat

Budowa modutowa,
mozliwo$¢ tworzenia
ekspozycji w zabudowie
szeregowej

Jedyna witryna z petng
widocznoscig dostepnej
powierzchni ekspozycyjnej

Maksymalne wykorzystanie
powierzchni ekspozycyjnej

WYMIARY POLEK:

900 x 200

900 x 300 Doskonale o$wietlone
potki o duzej pojemnosci

900 x 360

Boczne o$wietlenie

LED przyciagajace

uwage klienta
katwy dostep
przez przednie i
tylne drzwi

Opcjonalne kétka Wszystkie szyby ze szkia
Cena: 360 zt dwuwarstwowego

Model PAK - CAA PAK - CCA PAK - CAC
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1015 x 620 x 1240 1015 x 620 x 1240 1015 x 620 x 1240
llos¢ regulowanych potek 3 3 3

Zakres temperatury +4/+8°C +4/+8°C +4/+8°C
Dostep z przodu TAK TAK NIE
Dostep z tylu TAK NIE TAK
Podswietlenie przednie LED TAK TAK TAK
Podswietlenie pétek LED TAK TAK TAK

RGB OPCJONALNIE OPCJONALNIE OPCJONALNIE
Cena netto [PLN] 19 910,- 18 540,- 17 630,-
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SAYL 4

Witryna PAK RECTA

Witryny PAK RECTA zapewniajg dostep z obydwu stron poprzez przesuwne, dwuwarstwowe, w petni przeszklone
drzwi. Idealne do obstugi self-service, tworzenia wolnostojacej wyspy lub zamontowania na tytach lub froncie baru.
Strefa ekspozycji zmaksymalizowana przez wyeliminowanie widoku agregatu chtodniczego. Dzieki maksymalizacii
najcenniejszej powierzchni, sklepy i restauratorzy moga efektywnie eksponowac swoje produkty.

* przednie o$wietlenie LED

= potki o regulowanej wysokosci

* nie wymaga dokonywania instalaciji

= wszystkie szyby ze szkta dwuwarstwowego

H Oad2Staés gl A

WENTYLATOR +4°C/+8°C W ZESTAWIE DESERY KANAPK| SUSHI SALATKI BUFET

Budowa modutowa,
mozliwos¢ tworzenia
ekspozycji w zabudowie
szeregowej

Maksymalne

wykorzystanie
powierzchni
ekspozycyjnej
Wszystkie szyby ze szkta {
dwuwarstwowego WYMIARY POLEK:
900 x 360
900 x 360
900 x 360
Doskonale o$wietlone
potki o duzej pojemnosci
Model PAK - RAA PAK - RCA PAK - CAC
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1015 x 620 x 1240 1015 x 620 x 1240 1015 x 620 x 1240
llo$¢ regulowanych pétek 3 8 3
Zakres temperatury +4/+8°C +4/+48°C +4/+8°C
Dostep z przodu TAK TAK NIE
Dostep z tytu TAK NIE TAK
Podswietlenie przednie LED TAK TAK TAK
Podswietlenie potek LED TAK TAK TAK
RGB OPCJONALNIE OPCJONALNIE OPCJONALNIE
Cena netto [PLN] 18 290,- 17 290,- 17 170,-

NAPOJE PRZEKASKI

Ptaski gérny blat

Opcjonalne kotka
Cena: 360 zt

Boczne oswietlenie
LED przyciagajace
uwage klienta

Samodomykajace
dwuwarstwowe drzwi

Wentylowany
system chtodzenia
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Witryna TOWER SAYL 4

Uniwersalna witryna chtodnicza o duzej pojemnosci, konstrukcja oparta na liniach prostych.
Witryna idealna do ustawienia na blacie lub do wbudowania w przypadku projektéw majacych

na celu oszczednos¢ miejsca.

= wyposazona w 3 duze niezalezne potki szklane, zapewniajace maksymalng widocznosc

e 2 poziomy ekspozycji w czesci dolnej

* jednostka chtodnicza o duzej mocy, solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej i szkta hartowanego
* nie wymaga dokonywania instalacji

« opcjonalnie: dodatkowe potki

Rl O d 2 tmesg A

WENTYLATOR +4°C/+8°C W ZESTAWIE DESERY KANAPKI SUSHI SALATKI BUFET OWOCE NAPOJE PRZEKASKI

WYSOKA JAKOSC

Witryna wykonana ze stali
nierdzewnej i dwuwarstwowego
szkfa hartowanego

STYL
Regulowane, podswietlane potki i
szyba dwuwarstwowa

Podstawa
Cena: 3410z

TOPPING SYSTEM

do podtrzymywania

pojemnikéw GN 1/6 x 65
Cena: 290 zt

SILNIK NIEWIDOCZNY
DLA KLIENTA

Model TOWER TW
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 710 x 535 x 900
Wymiary pétki 695 x 250 (x3)
Zakres temperatury +4/+8°C
Kontrola wilgotnosci NIE
Podswietlenie LED TAK
Zasilanie [V] 230
Cena netto [PLN] 8 580,-
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SAYL 4

Model
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]

Wymiary potki [mm]
Zakres temperatury
Regulowane pétki
Podswietlenie
Zasilanie [V]

Cena netto [PLN]

Witryna VELA

Witryna chtodnicza w catosci zbudowana z dwuwarstwowego szkfa, aby unikngé kondensaciji,
zacheci¢ do oszczedzania energii i zapewni¢ doskonata widocznosc produktu.
« dwie regulowane szklane poétki o maksymalnej widocznosci na obu poziomach.

* bezprzewodowe podswietinie na kazdej potce.
* kompaktowa i wszechstronna witryna przeznaczona do przechowywania
wszelkiego rodzaju produktow z wyjatkowym oswietleniem i doskonata widocznoscia

&% RN N TE-ETR |

'WENTYLATOR +6°C/+10°C W ZESTAWIE DESERY KANAPKI OWOCE SALATKI NAPOJE PRZEKASKI
LED STYL
- Spektakularna konstrukcja bez
Szklane dwuskrzydiowe P?&SW'et'a”.e regulowane widocznych érub by utatwié
drzwi potki o duzej pojemnosci czyszczenie

AGREGAT
NIEWIDOCZNY
DLA KLIENTA

Brak potrzeby
instalaciji i drenazu

Wszystkie szyby

dwuwarstwowe Podstawa

Cena: 3750 zt

VELAW
800 x 700 x 740
695 x 250
+2/+6°C
TAK
TAK
230
7990,-
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Witryna TOPPING BOX SAYL 4

Witryna chtodnicza o spektakularnym designie, wszechstronna, idealna do eksponowania dodatkéw

(owoce, widrki czekolady) do jogurtéw i lodéw. Idealna do lodziarni, bufetdow sniadaniowych, baréw z jogurtami itp.
Dzigki niewielkim rozmiarom mozna jg dopasowac do kazdej przestrzeni. Mozliwos¢ zabudowy.

Kompaktowe modele nastawne, bez potrzeby montazu, posiadajace regulowane nézki dla wypoziomowania witryny
* 8 pojemnikéw GN 1/6 x 65 w standardzie

» Mozliwos¢ spersonalizowania witryny dla klientdw sieciowych

WENTYLATOR +40C/+8°C W ZESTAWIE 1/6 x 65mm TAPAS SALATKI TOPPING OWOCE

Podstawa
Cena: 3410 zt

Diody LED

Szyba uchylna

Regulowany
termostat elektroniczny

Szkfo hartowane

Pojemnos¢ 8 GN 1/6 x 65

Konstrukcja ze stali nierdzewnej umozliwiajgca . .
zamykanie, zabezpiecza produkty w czasie, gdy ~ Pojemniki GN 1/6 x 65 w standardzie
nie sa serwowane

Model TBT
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 785 x 675 x 525/300
Zakres temperatury +2/+6°C
Podswietlenie TAK
Pojemnos¢ 8GN 1/6x65
Zasilanie [V] 230

Cena netto [PLN] 5 960,-
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SAYL 4

Witryna DOLCE

Wyjgtkowo elegancka witryna chtodnicza, wyposazona w otwierane drzwi z gieta szyba.
* 4 regulowane potki ze stali nierdzewnej

* Oswietlenie LED
* Zaprojektowana tak, aby zapewnic¢ 360° widocznosci

e Czujniki elektroniczne umieszczone w miejscu uniemozliwiajgcych zaburzenia pomiaru
np. podczas mycia

% 4§ Paeuns d

WENTYLATOR  +8°C/+12°C W ZESTAWIE DESERY OWOCE

vD

Wbudowany agregat

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Wymiary potki [mm]

Zakres temperatury

Regulowane pétki

Podswietlenie

Zasilanie [V]

Cena netto [PLN]

SALATKI KANAPKI

VD
435 x 435 x 970
3150
+8/+12°C
TAK
TAK
230
6 920,

§ © 94 4

Zaprojektowana NEUTRALNA ~ OPCJONALNIE WYPIEKI KANAPKI PRZEKASKI
tak, aby zapewnic¢
360° widocznosci
produktéw

EDL

Oswietlenie LED

4 potki ze stali

nierdzewnej
Uchylne drzwi
z gieta szyba
EDL ED
435x435x 710 435x435x 710
3150 3150
NEUTRALNA NEUTRALNA
TAK TAK
TAK NIE
230 230
2920,- 2200,-
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Witryna STANDARD TAPAS SAYL 4

Witryny chtodnicze dostepne w 5 standardowych kolorach, pozostate kolory dostepne na zamdwienie. Posiadaja
regulowany termostat elektroniczny ze statlym odczytem cyfrowym, ukryte czujniki elektroniczne bez mozliwosci
zewnetrznej ingerencji oraz zaokraglone ttoczone dno wyposazone w odptyw utatwiajgcy czyszczenie.

D) GN :
* i T ant @ ‘g Zaprojektowana tak by uniemozliwi¢

CHLODZENIE +20C/+6°C W ZESTAWEE 1/3x40mm TAPAS SALATKI OWOCE WyWieW gorgcego powietrza
BEPOSREDNIE bezposrednio na klienta lub uzytkownika

Uchylna szyba utatwiajaca
czyszczenie V8

Witryna zapewniajaca =
maksymalng widocznosé ‘

Regulowany termostat
elektroniczny “SAYL BLUE”

Ukryty przedni zawias

V10

F_—---—--_

Diody LED o wysokiej mocy

— O\ —— V8

oo I I I I O

A

- -'-

V4

Ukryte czujniki
elektroniczne dla
utatwienia czyszczenia .
Dostepne modele z ptaskim dnem

Ttoczone dno ze stali AISI304  Ttoczone dno ze stali AISI304 Komponenty
z zaokraglonymi brzegami z zaokraglonymi brzegami najwyzszej jakosci

Model V4 V6 V8 V10 V4P V6P V8P V10P
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1085 x 395 x 245 1438 x 395 x 245 1788 x395x245 2140 x 395 x 245 1085 x 395 x 245 1438 x 395 x 245 1788 x 395 x 245 2140 x 395 x 245
Dostepne kolory | [ ]| ANEE BEEEER ANEE HEEEN | ||| [ | | ]| L[ 1]
Obnizone dno [mm] 40 40 40 40 15 15 15 15
Zakres temperatury +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C
Pojemnosé / llos¢ pojemnikéw 4 GN 1/3x40 6 GN 1/3x40 8GN 1/3x40 10GN 1/3x40  BEZ POJEMNIKOW BEZ POJEMNIKOW BEZ POJEMNIKOW BEZ POJEMNIKOW
Podswietlenie TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK
Cena netto [PLN] 4 620, 5100, 6 180,- 7 480,- 4 530,- 4 960,- 5 980,- 7 330,-
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SAYL 4 Witryna LOGIC TAPAS

Witryna wyposazona w regulowany termostat elektroniczny ze statym odczytem cyfrowym.
Wanna wyposazona w drenaz, bez naroznikow do tatwego czyszczenie. Ptaska gorna szyba
odporna na wstrzasy, tarcie, kwasy i detergenty.

= Drzwi przesuwne fatwe do wyjecia

* Wysokiej jakosci cicha sprezarka Danfoss z wentylowanym skraplaczem

Kl @O a2 @

STATYCZNA +2°C/+6°C W ZESTAWIE 1/3 x40mm TAPAS SUSHI SALATKI OWOCE

Szkto hartowane

Pojemniki GN 1/3 x 40 w zestawie

Regulowane nézki

Regulowany termostat
VTLG6  elekironiczny ,SAYL-BLUE”

Mozliwos$¢ zabudowy

Zbiornik ze stali AISI304 Plaski gorny blat W barze

w zaokraglonymi naroznikami

Maksymalna widoczno$¢

produktéw
Jednoczesciowa szyba przednia
Zredukowane wymiary

Wysokiej jakosci cicha sprezarka agregatu chtodniczego

Danfoss z wentylowanym skraplaczem.
Model VTLG4 VTLG6
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 970 x 380 x 225 1320 x 380 x 225
Szkio krysztatowe TAK TAK
Zakres temperatury +2/+6°C +2/+6°C
Pojemnosé 4 GN 1/3x40 6 GN 1/3x40
Podswietlenie TAK TAK
Cena netto [PLN] 4 290,- 4 780,
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Witryna SHARK SAYL 4

Witryna z dwoma poziomami chtodzonej ekspozytciji i oswietleniem na kazdym poziomie.
* Ttoczony zbiornik bez naroznikdw ze stali AISI 304
* Komponenty najwyzszej jakosci

) SN SN 2 @ .“ &
— A s
CHEODZENIE +20C/+6°C W ZESTAWIE 1/3 x 40mm 1/6 X 40mm TAPAS SUSHI SALATKI OWOCE
BEZPOSREDNIE

Dwa poziomy chtodzonej ekspozyciji

Pojemniki GN w standardzie

Oswietlenie wysokiej mocy
na obu poziomach

Komponenty najwyzszej jakosci —

Uchylna szyba

Ttoczony zbiornik bez
naroznikow ze stali AISI304

Niewidoczny przedni
zawias

Regulowany termostat
elektroniczny “SAYL BLUE”

(&~ Dostepne wersje z ptaskim dnem

Model V46 V68

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1085 x 395 x 340 1438 x 395 x 340

Zakres temperatury +2/+6°C +2/+6°C
Podswietlenie TAK TAK

Pojemno$¢ 6GN 1/6 x40 + 4 GN 1/3 x 40 8GN 1/6 x40+ 6 GN 1/3 x 40
Obnizone dno [mm] 40 40

Cena netto [PLN] 6 990,- 7 820,-




SAYL 4 Witryna CUBE

Witryna z trzema poziomami ekspozyciji.

Dostepne modele z ptaskim dnem oraz opcjonalne podwdjne podswietlenie potki.
* Spektakularny design cube

* Wykonana ze stali nierdzewnej

Koo @I i S or

CHEODZENIE +20C/+6°C W ZESTAWIE 1/3 x40mm TAPAS SALATKI OWOCE
BEZPOSREDNIE

Diody LED o wysokiej mocy
R
Ptaski gérny blat ['l h H “ m
|

Szklana srodkowa pétka

Regulowany termostat )
elektroniczny “SAYL BLUE” Spektakularny desing CUBE

W standardzie pojemniki
GN 1/3x 40

Wykonana ze stali nierdzewnej

VCB6

Model VCB4 VCB6 VCB8
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1085 x 395 x 350 1438 x 395 x 350 1788 x 395 x 350
Wymiary pétki (W x D) [mm] 720x 195 1075x 195 1425 x 195
Zakres temperatury +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C
Pojemnosc 4 GN 1/3x40 6 GN 1/3x40 8 GN 1/3x40
Podswietlenie TAK TAK TAK

Cena netto [PLN] 5640, 6110,- 6 790,-
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Witryna DOS PISOS TAPAS SAYL 4

Witryny chtodnicze dostepne w 5 standardowych kolorach, pozostate kolory dostepne na zamdwienie. Posiadaja
regulowany termostat elektroniczny ze statlym odczytem cyfrowym, ukryte czujniki elektroniczne bez mozliwosci
zewnetrznej ingerencji oraz zaokraglone obnizone dno wyposazone w odptyw utatwiajacy czyszczenie.

% O i @

CHtODZENIE +2°C/+6°C W ZESTAWIE 1/3 x 40mm TAPAS SALATKI OWOCE
BEZPOSREDNIE

Diody LED o wysokiej mocy = f -

Regulowany termostat
elektroniczny “SAYL BLUE”

Szklana srodkowa potka

Szkfo hartowane

Ukryte czujniki elektroniczne

dla ufatwienia czyszczenia Uchylna szyba utatwiajaca

czyszczenie

Ptyta chtodzona

Zaprojektowana tak, by uniemozliwi¢ wywiew Niewi S
goracego powietrza bezposrednio w kierunku lewidoczny przedni zawias

uzytkownika lub klienta Dostgpna w 5 kolorach

Model V24 V26 V28 V24P V26P V28P
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1085x395x245  1438x395x245  1788x395x245  1085x395x245  1438x395x245  1788x 395 x 245
Dostepne kolory EEEE EEEE SENEEE ENEEN EEEE EEEE
Wymiary pétki (W x D) [mm] 720 x 195 1075 x 195 1425 x 195 720 x 195 1075 x 195 1425195
Zakres temperatury +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C
Pojemnosc / llos¢ pojemnikow 4 GN 1/3x40 6 GN 1/3x40 8 GN 1/3x40 BEZ POJEMNIKOW BEZ POJEMNIKOW  BEZ POJEMNIKOW
Podswietlenie TAK TAK TAK TAK TAK TAK

Cena netto [PLN] 5 550,- 6 290, 7020, 5 390, 6170, 6 840,
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SAYL 4 Witryna LE PETIT BUFFET

Wykonana ze stali nierdzewnej

Specjalna kolista witryna, przystosowana do samoobstugi, uniwersalna ze wzgledu na niewielkie
rozmiary i duza pojemnosc. Wyposazona w otwory w kopule ostaniajacej utatwiajace dostep do
produktéw bez potrzeby jej zdejmowania.

« Jednoczesciowa koputa ostaniajaca

4§ Qumas a o

CHtODZENIE +4°C/+8°C HIGH POWER BUFET TAPAS SALATKI DESESRY OWOCE
BEZPOSREDNIE

——

Dostep do produktow - Diody LED
—

f s e
e — 5o e Jednoczesciowa

koputa ostaniajgca

Petna ekspozycja produktu
(widocznosé 360°C)

Regulowany termostat

elektroniczny “SAYL BLUE” Regulowane nézki do

wypoziomowania witryny

950 x 750 mm

Pétka neutralna
Pojemnosc: 8
szklanych tacek
bufetowych

Szklane tacki buffetowe

opcjonalne,
( pel ) Cena: 90,- szt.
Model BUF
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 950 x 950 x 750
Wymiary potki [mm] @950 x 750 mm .
Zakres temperatury +4/+8°C "
Pojemnos¢ 8 szklanych tacek "\ \_ \ 1
o

Podswietlenie TAK e % - - b

== e b o - g
Zasilanie [V] 230 T,
Cena netto [PLN] 7 980,-
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Witryna ALEGRIA SAYL 4

Spektakularny i atrakcyjny design, dzieki ktéremu Parnstwa lokal nabierze dodatkowego
prestizu i elegancji. Mozliwos¢ oswietlenia przy uzyciu diod LED.

Doskonata widoczno$¢ marki eksponowanego produktu w zakresie 360°, co czyni
urzadzenie znakomitym nosnikiem reklamy.

o i il

WENTYLATOR +4°C/+15°C OPCJONALNIE BUFET NAPOJE

Sterowanie cyfrowe
termostatem “SAYL BLUE”

Zaprojektowana tak aby
zapewni¢ 360°
widoczosci butelek

Mozliwosc o$wietlenia

diodami LED

Mozliwosc dostosowania temperatury do rodzaju

eskponowanego produktu: od 4°-5°C dla szampana, win

musujacych, rézowych i biatych, przez 12°-15°C dla win

mtodych do 20°C dla win typu “Crianza”.
Model ALL AL
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 435 x 435 x 370 435 x 435 x 370
Zakres temperatury +4/+15°C +4/+15°C
Podswietlenie TAK NIE
Pojemnosé 8 butelek 90 mm 8 butelek 90 mm
Zasilanie [V] 230 230
Cena netto [PLN] 4 260,- 3900,
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SAYL 4 Witryna SELF-SERVICE TAPAS

Specjalna witryna wyposazona w otwierane drzwi przednie i tylne utatwiajace samoobstuge, czujniki

elektroniczne zabezpieczone przed przypadkowa manipulacjg i regulowany termostat elektroniczny.

e Mozliwy wybdr pomiedzy dnem obnizonym o 40 mm lub o 15 mm ( przy odnizeniu dna o 15 mm
witryna dostarczana jest bez pojemnikéw GN.

* \Wysokigj jakosci, cicha sprezarka Danfoss, wyposazona w podwajny turbowentylowany skraplacz.

Fod O s & fi @2

CHEODZENIE +2°C/+6°C W ZESTAWIE 1/3 x 40mm TAPAS SALATKI BUFET OWOCE
BEZPOSREDNIE

Diody LED o wysokiej mocy

Regulowany termostat
elektroniczny “SAYL BLUE”

Drzwi przednie
umozliwiajgce samoobstuge

Zaprojektowana tak by uniemozliwi¢ wywiew
goracego powietrza bezposrednio na
Klienta lub uzytkownika.

Ptyta chtodzona

Idealna do wyposazenia
bufetéw samoobstugowych

\ &
. =
- Witryna zapewniajgca )
maksymalng widocznosé Drzwi tylne
umozliwiajgce samoobstuge
Model S4N S6N S8N SON S4NP S6NP S8NP S8NP
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1085x395x245  1438x395x245  1788x395x245  2140x395x245  1085x395x245 1438 x 395 x 245 1788 x395x245 2140 x 395 x 245
llo$¢ otwieranych drzwi przednich 2 3 4 5 2 3 4 5
llo$¢ otwieranych drzwi tylnych 2 3 4 5 2 3 4 5
Obnizone dno [mm] 40 40 40 40 15 15 15 15
Zakres temperatury +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C
Pojemnos$¢ / llos¢ pojemnikéw 4 GN 1/3x40 6 GN 1/3x40 8 GN 1/3x40 10GN 1/3x40  BEZ POJEMNIKOW BEZ POJEMNIKOW BEZ POJEMNIKOW BEZ POJEMNIKOW
Podswietlenie TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK
Cena netto [PLN] 4 800,- 5790,- 6 350,- 7 730,- 4 630,- 5490,- 6010,- 7 650,-
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Witryna XL SAYL 4

Witryna chtodnicza zapewniajaca fatwy dostep do eksponowanych produktéw: ryb, satatek,
deserow itp. Swiezej zywnosci, dzigki dwoém otwieranym panelom umozliwiajgcym samoobstuge.
Wyposazona w plyte chtodzgca i parownik statyczny, co zapewnia utrzymanie odpowiednio niskiej
temperatury w catej strefie przechowywania zywnosci bez ryzyka wysuszenia produktow.

Specjalne modele wykonane ze stali nierdzewnej AISI 316, przeznaczonej dla produktéw zasolonych
typu ryby, owoce morza.

Bl DL s Dt 9 D

STATYCZNA +2°C/+6°C W ZESTAWIE 1/1 x65mm TAPAS SUSHI SALATKI BUFET OWOCE OWOCE MORZA MIESO

Przesuwna szyba

Diody LED

Stalowe prowadnice

Strefa silnika
niewidoczna
dla klientow

Ptyta chtodzona oraz
parownik statyczny

Dostgpna z2 GN 1/1 lub 3 GN 1/1 B Rio hartowane

Podstawa Wykonana ze stali INOX 316

Cena: 3750 zt

. . Sterowanie cyfrowe
Ekspozycja panoramiczna termostatem ,SAYL BLUE”

VX3S

(&~ Modele S - wykonane ze specjalnej stali do ryb

Model VX2 VX28 VX3 VX3S
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 680 x 882 x 400 680 x 882 x 400 1000 x 882 x 400 680 x 882 x 400
Zakres temperatury +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C +2/+6°C
Podswietlenie TAK TAK TAK TAK
Pojemnos¢ 2 GN 1/1x65 2 GN 1/1x65 3 GN 1/1x65 3 GN 1/1x65
Dostgpne kolory: EE N [ | . EE B EE B
Zasilanie [V] 230 230 230 230

Cena netto [PLN] 7 960,- 9500,- 10 140, 11550,-
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SAYL 4

Witryna STANDARD BANO MARIA

Witryna grzewcza wyposazona w demontowalne wnetrze jak i odptyw dla utatwienia czyszczenia

= Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

* Pojemniki GN 1/3 x 40 w zestawie

558

BAIN-MARIE

— Aor fiih &

+90°C OPCJONALNIE 1/3 x 40mm BUFET

Diody LED o wysokiej mocy

Wykonana ze stali
nierdzewnej AIS| 304

Regulowany termostat

Szkfo hartowane

S

Pojemniki GN 1/3 x 40

w zestawie
Uchylna szyba
Demontowalne wnetrze dla
utatwienia czyszczenia
Odptyw utatwiajacy
czyszczenie witryny
Model c4 c6 caL ceL
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 840 x 395 x 245 1190 x 395 x 245 840 x 395 x 245 1190 x 395 x 245
Typ ciepta BEMAR BEMAR BEMAR BEMAR
Zakres temperatury 90°C 90°C 90°C 90°C
Pojemnos¢ 4.GN 1/3x40 6 GN 1/3x40 4.GN 1/3x40 6 GN 1/3x40
Podswietlenie NIE NIE TAK TAK
Cena netto [PLN] 2650,- 2990,- 3200,- 3730,-
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Witryna HONDA SAYL 4

Panoramiczna witryna grzewcza w catosci zbudowana z szkfa hartowanego i stali nierdzewnej,
zapewniajgca maksymalna wszechstronnos¢ do wystawiania dowolnych produktéw.

* oswietlenie LED wysokiej mocy na obu poziomach

= demontowalne wnetrze utatwiajace czyszczenie

* wyposazona w tacke z wodg zapobiegajaca wysuszaniu produktéw

35 ) o tox fiia & D 2

SUCHA +90°C HIGH POWER 2/3 X 20mm TAPAS BUFET WYPIEKI PIZZA GASTRONOMIA

Szkto hartowane

o e g VI R O R

Tacka z woda zapobiegajaca
wysuszaniu produktéw

Metalowe grzatki

Uchylna szyba

Podstawa Wysokiej jakosci szkto i
Cena: 3750 zt wykoriczenie klasy premium

Oswietlenie LED
6 tac GN 2/3 x 20 w zestawie \

Niewidoczny przedni zawias

Model HONDA
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1100 x 510 x 635
Zakres temperatury +30/+90°C
Podswietlenie TAK
Pojemnos¢ 6GN 2/3x 20
Podswietlenie TAK
Zasilanie [V] 230

Cena netto [PLN] 7 980,-

Zbudowana ze
stali nierdzewne;j
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SAYL 4

Pojemniki GN 1/1 x 65 w standardzie

Model
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]

Wymiary potki [mm]
Zakres temperatury
Pojemnos¢
Podswietlenie

Moc [W]
Cena netto [PLN]

Witryna SPLENDID BANO MARIA

Wyjgtkowo elegancka witryna grzewcza wykonana ze stali nierdzewnej i szkfa hartowanego.
* Sterowanie cyfrowe
* Demontowalna ptyta dolna

B O D st &

BAIN-MARIE +90°C W ZESTAWIE 1/1 x65mm TAPAS BUFFET SOsY

Diody LED

Uchylna szyba

Wykonana ze stali
nierdzewnej AISI 304

Demontowalna ptyta dolna
utatwiajaca czyszczenie

Sterowanie cyfrowe
cs2 cs3
690 x 650 x 420 1020 x 650 x 420

670 x 195 1000 x 195
90°C 90°C

2 GN 1/1x65 3 GN 1/1x65
TAK TAK
1.210 1.210

4 880,- 5520,
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(E)DE(EDRINK SYSTEMS

Produkty wioskiej firmy SPM Drink Systems to rezul-
tat pasji trwajgcej od ponad 50 lat. Historia SPM Drink
Systems rozpoczeta sie ponad 50 lat temu od ma-
rzenia i pasji jej zalozycieli. Przedsigbiorstwo rodzinne

You (T

EurogastPolska
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Urzadzenia do gorgcych napojow

Urzadzenie do gorgcej czekolady LOLA: EEE(EDRINK SYSTEMS
» catkowicie demontowany, przezroczysty zbiornik, nawet jezeli znajduje sie w nim czekolada,
* jednolity rozktad temperatury ptynu w zbiorniku,
* opatentowany system rozprowadzania ciepta w zbiorniku, zabezpiecza przed przegrzaniem
i spaleniem sie czekolady,
* urzadzenie przeznaczone do przygotowywania goracej czekolady, kawy, gorgcego mleka, herbaty itp.,
* wyjatkowo tatwe w czyszczeniu, pozwala na utrzymanie wysokich standardéw higienicznych,
» dostepne dwa kolory obudowy: bialy i czarny
= niskie zuzycie energii.

NINA HOT LOLA3

Urzadzenie do goracych napojow NINA HOT:

* niewielkie wymiary urzadzenia pozwalajg na serwowanie goracych napojow nawet w matych lokalach
gastronomicznych,

= niska waga urzgdzenia pozwala na fatwe przenoszenie,

» idealne do podgrzewania i serwowania goracych soséw, polew, herbaty czarnej, ziotowej i innych napojow,

* wyjgtkowo fatwe w czyszczeniu, pozwala na utrzymanie wysokich standardéw higienicznych,

* niskie zuzycie energii.

Model LOLA3 LOLAG NINA HOT
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 225x 270 x 430 260 x 300 x 440 160 x 320 x 490
Pojemnos¢ zbiornika [I] 3 6 2
Zakres regulacji temperatury [°C] do 90 do 90 do 80
Zasilanie [V] 230 230 230
Moc [W] 850 850 270
Waga [kg] 52 6,2 15
Cena netto [PLN] 1 830,- 2 320,- 1778,-

You(iT5)

EurogastPolska P>

NINA 1 COLD
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Urzadzenia do zimnych i gorgcych napojow

EEEIEDRINK SYSTEMS Urzadzenie do zimnych i gorgcych napojéw NINA HOT & COLD:

* automat idealny do serwowania jednoczesnie napojow goracych — soséw, polew, syropdw, réznych rodzajow herbat
oraz lodéw i innych zimnych deserdéw,

= niewielkie wymiary urzadzenia pozwalaja na serwowanie napojow i deserow nawet w matych lokalach
gastronomicznych,

* lekkosc¢ urzadzenia pozwala na tatwe przenoszenie,

* niezalezne systemy schfadzania i ogrzewania,

= chtodzenie powietrzem, reczny tryb rozmrazania,

- * dostepne w 2 wersjach:
nmn NINA 2 HOT & COLD - 1 zbiornik do napojoéw goracych, 1 zbiornik do lodéw i zimnych deseréow
NINA 3 HOT & COLD - 1 zbiornik do napojéw goracych, 2 zbiorniki do lodéw i zimnych deseréw

NINA 3 HOT & COLD NINA 2 COLD

- Urzadzenie do lodéw i zimnych deseréw NINA COLD:
e  niewielki, lekki i wydajny automat do lodéw i innych

: schtodzonych produktéw jest znakomitym rozwigzaniem
zarowno dla hoteli, restauracji i kawiarni, jak i niewielkich
lokali gastronomicznych,

* pozwala na oferowanie lodéw, sorbetéw, kawy mrozonej
przez calty rok,

e dzieki 2-litrowemu pojemnikowi zadna ilos¢ gotowego

i | produktu sie nie marnuje, co zwieksza zysk,
- A * dzieki biatej obudowie ze stalowymi panelami bocznymi
i przezroczystemu zbiornikowi NINA jest atrakcyjnym
elementem wyposazenia,
» elektroniczny panel LED, reczny tryb rozmrazania,
prosta obstuga.
Model NINA 2 HOT & COLD NINA 3 HOT & COLD NINA 1 COLD NINA 2 COLD NINA 3 COLD
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 280 x 390 x 480 415 x 405 x 560 130 x 375 x 455 280 x 388 x 478 415 x 405 x 560
Zbiornik / Obudowa przezroczysty / czamy lub biaty przezroczysty / czarny lub biaty przezroczysty / biaty przezroczysty / biaty przezroczysty / biaty
llo$¢ zbiornikéw do napojéw goracych 1 1 - - -
llo$¢ zbiornikéw do zimnych desesrow 1 2 1 2 3
Pojemnos¢ zbiornika [I] 2+2 242+2 2 2+2 242+2
Zasilanie [V] 230 230 230 230 400
Moc [W] 800 1000 230 500 640
Waga [kg] 2 38 11 2 38
Cena netto [PLN] 4 990,- 7 190,- 2 690,- 5 370,- 7 750,-



Urzadzenia do napojéw lodowych - Granitory I-Pro

Urzadzenia do napojéw lodowych typu ,granita” (na bazie kruszonego lodu) — Granitory I-PRO:
e elektroniczny system sterowania i ekran dotykowy zapewniaja obstuge automatyczna / reczna (w zaleznosci od
wersji), tygodniowe programowanie funkgji, oszczednos¢ energii, funkcje automatycznej konserwacji produktu
— urzadzenie informuje o osiagnieciu wiasciwej konsystencji produktu,
* innowacyjny izolowany zbiornik,
e opatentowany system |-Tank™- minimalizuje wptyw temperatury zewnetrznej, zwieksza zdolnos¢ chtodzenia
i optymalizuje prace urzadzenia, a dodatkowo ogranicza skraplanie i Sciekanie wody na zewnetrznych $cianach

zbiornika,

I-TANK™ zapewnia oszczednosc¢ energii, wydajny system chtodzenia, zmniejszenie ilosci kondensatu,

zwigkszenie optacalnosci.

* ksztatt zbiornika i opatentowany system mieszania zapewnia idealna, jednorodng mase gotowego produktu
i zapobiega tworzeniu sie zatoréw lodowych,
* nowoczesny design urzadzenia oraz pods$wietlenie produktu typu LED.

VR

I-Pro 1 MECCANICA

Model

Zbiornik / Obudowa

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Zbiornik / Obudowa

Pojemnos¢ zbiornika [I]

Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]
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1-Pro 2 ELETTRONICA
I-Pro 1 I-Pro 2
ELETT. MECC. ELETT. MECC.
200 x 580 x 870 400 x 580 x 870
przezroczysty / biaty przezroczysty / biaty
1 1+11
230 230
425 880
39 60
5 550,- 5 340,- 9 880,- 8630,-

I-Pro 3 ELETTRONICA

I-Pro 3
ELETT. MECC.
600 x 580 x 870
przezroczysty / biaty
1+11+11

230

1400
81

13 870, 12 610,
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#EEE@DRINK SYSTEMS
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TECHNOLOGY

GT 1 Touch

Model

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Zbiornik / Obudowa

llo$¢ zbiornikdw [szt]

Pojemnos¢ zbiornika [I/kg]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

Urzadzenia do lodéw witoskich, mrozonych jogurtéw, napojow i deseréw

GT PUSH - urzadzenie do przygotowywania kremowych lodéw wtoskich o delikatnej konsystenciji

i idealnych mrozonych jogurtéw:

* sterowanie elektroniczne (podswietlany diodami LED panel kontrolny),

e przycisk ,PUSH” zapewnia najwyzszg efektywnos¢ dozowania gotowego produktu (automatyczne zwigkszenie
obrotéw pozwala na szybsze dozowanie),

* opatentowany system I-Tank™- minimalizuje wptyw temperatury zewnetrznej, zwieksza zdolnos¢ chtodzenia
i optymalizuje prace urzadzenia, a dodatkowo ogranicza skraplanie i Sciekanie wody na zewnetrznych $cianach
zbiornika,

* dostosowane do pracy z pétproduktami przygotowywanymi na bazie wody lub mieka lub z gotowymi ptynnymi
mieszankami,

e czas przygotowywania mieszanki 40-60 minut,

e obudowa ze stali nierdzewnej, wykoriczenie w kolorze biatym Iub czarnym,

* zredukowane wymiary pozwalajg ustawic urzadzenie w kazdym lokalu gastronomicznym

* wyjgtkowo korzystny stosunek jakosci do ceny,

* zbiorniki sterowane niezaleznie o optymalnej pojemnosci zapewniaja wysoka wydajnos¢, a jednoczesnie
ograniczone straty.

GT 2 Touch

GT 1 Push

GT TOUCH - uniwersalny i wszechstronny automat do przygotowywania i serwowania

tradycyjnych lodéw wtoskich, mrozonych jogurtéw, kawy mrozonej, sorbetéw i napojow

typu ,,granita” (na bazie kruszonego lodu):

* umoZzliwia przygotowanie i serwowanie do 5 produktow — w zaleznosci od wybranego
programu i w zaleznosci od produktu bazowego,

« sterowanie elektroniczne niezaleznie dla kazdego zbiornika, z dotykowym podswietlanym
panelem kontrolnym,

* opatentowany system I-Tank™- minimalizuje wptyw temperatury zewnetrznej, zwigksza
zdolnos¢ chtodzenia i optymalizuje prace urzadzenia, a dodatkowo ogranicza skraplanie
i Sciekanie wody na zewnetrznych $cianach zbiornika,

* idealny dla bardw, restauracii, hoteli, kafeterii, firm cateringowych, na imprezach
handlowo-promocyjnych oraz specjalistycznych lodziarni i sklepéw specjalizujacych sie
w przygotowywaniu produktéw dla klientéw z nietolerancja glutenu lub laktozy (zbiorniki nie
maja stycznosci z innymi sktadnikami, aby nie doszto do zanieczyszczer podczas produkcii
loddw lub innych produktow),

« dostosowane do pracy z pdtproduktami przygotowywanymi na bazie wody lub mieka lub
z gotowymi ptynnymi mieszankami — czas przygotowywania mieszanki 40-60 min.,

* obudowa ze stali nierdzewnej, wykoriczenie w kolorze biatym lub czarnym,

* zredukowane wymiary pozwalajg ustawi¢ urzadzenie w kazdym lokalu gastronomicznym

« zbiorniki sterowane niezaleznie o optymalnej pojemnosci zapewniaja wysoka wydajnosc,
a jednoczesnie ograniczone straty.

e

GT 1 Push GT 2 Push GT 1 Touch GT 2 Touch
260 x 425 x 650 450 x 435 x 650 260 x 425 x 650 450 x 435 x 650
przezroczysty / biaty, czamy przezroczysty / bialy, czamy przezroczysty / bialy, czamy przezroczysty / biaty, czarny
1 2 1 2
6/4 6+6/4+4 6/4 6+6/4+4
230 230 230 230
350 756 350 756
28 46 28 46
6 280,- 10 190,- 7 960, 13 330,
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Po ponad 28 latach TELME cieszy sie niezmiennym
entuzjazmem, aby poprawia¢ standardy i wydajnos¢
swoich wioskich maszyn do lodow i bitej Smietany
korzystajgc z doswiadczenia zdobytego w ciggu
minionych lat aktywnej dziatalnoéci firmy na rynku.

Ochrona s$rodowiska, promocja zdrowia i bezpie-
czenstwa w miejscu pracy oraz redukcja zuzycia
energii pozwala TELME osigga¢ swoje cele. Razem
z partnerami TELME inwestuje w przyszio$¢. TELME
dziala na kazdym kontynencie, o kazdej porze i jest
w centrum $wiata, gdzie lody cieszg wszystkich,
zarbwno mtodszych jak i starszych.

TELME oferuje 50 réznych modeli wioskich maszyn
do lodoéw i bitej $mietany korzystajgc ze swojej
migdzynarodowej sieci sprzedazy, ktéra powoduje,
ze TELME jest jednym z rozpoznawalnych $wiato-
wych dostawcow urzadzen do deserow.

TELME jest przekonane, ze wiedza i doswiadczenie
wypracowane w ciggu minionych lat, znajomos$¢
produktéw i potrzeb klientdw pozwala sig rozwijaé,
podejmowaé wyzwania i dgzy¢ do sukceséw w przy-
sziosci. Wieloletnia dziatalinos¢ TELME oparta jest
na inwestowaniu w szkolenia, wiedze, ulepszanie
produktow.

Siedziba firmy TELME zajmuje ponad 22.000 mZ.
Znajdujg sie tam biura, laboratoria badawcze dla
testowania przepiséw, dziat kontroli jakosci produk-
téw i czesci zamiennych, dzialy serwisowe, produkcja
podzespotdéw, montaz, magazyny urzgdzen i czesci
zamiennych oraz dzial kontroli urzadzen opuszczajg-
cych fabryke oraz dziat dostaw, co pozwala na inte-
gracje i kontrolg nad calym procesem powstawania
i sprzedazy urzadzen

www.telme.it

EurogastPolska




URZADZENIA DO BITEJ SMIETANY | LODOW

URZADZENIA DO CZEKOLADY | GORACYCH NAPOJOW
URZADZENIA DWUFUNKCYJNE: DO ZIMNYCH | GORACYCH NAPOJOW
GRANITORY

URZADZENIA DO LODOW WEOSKICH | INNYCH DESEROW / NAPOJOW LODOWYCH




Eurogast Polska Profesjonalne urzadzenia gastronomiczne
®
Urzadzenia do bitej Smietany M

Urzadzenia do bitej Smietany - Prima - Beta: T —)

= automaty do bitej $mietany z wiasnym agregatem chtodniczym, { YO[I Tube J

* demontowany pojemnik na smietane z tworzywa sztucznego, obudowa z stali nierdzewnej, L
panele boczne pokryte wielowarstwowym tworzywem sztucznym,

* 3$mietana utrzymywana jest w temperaturze 4°C, co pozwala na zachowanie jej wtasciwej
konsystencji oraz warunkéw mikrobiologicznych, kontrolowana temperatura zapobiega rozwarstwieniu,

» zaleca sie stosowanie Smietany ttustej, o zawartosci ttuszczu 33% - 36%,

= sterowanie reczne,

e do modelu Prima mozliwos¢ dokupienia koricowki do napetniania rurek — opcja.

EurogastPolska P>

Prima 2

Model Prima 2 Prima 5 Model Beta 2 Beta 5
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 280 x 440 x 400 280 x 435 x 400 Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 250 x 410 x 400 280 x 450 x 400
Wydajnos¢ [I/h] 100 100 Wydajnosé [I/h] 100 100
Pojemnos¢ zbiornika [I] 2 5 Pojemnos¢ zbiornika [[] 2 5
Zasilanie [V] 230 230 Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 300 400 Moc [W] 300 400
Waga [kg] 26 30 Waga [kg] 28 30

Cena netto [PLN] 11 580,- 14 430, Cena netto [PLN] 15 450,- 17 220,-
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®
IELME Gastronomiczne frezery lodowe

Urzadzenia GEL i POKER to profesjonalne FREZERY lodowe z recznym wyrzutem, przeznaczone do uzytku w
gastronomii. Dzieki swoim kompaktowym rozmiarom moga by¢ zainstalowane nawet w matych pomieszczeniach.
tatwe w uzyciu, z przezroczysta pokrywa, ktéra umozliwia sledzenie cyklu mieszania i zmrazania. Dziatanie urzadzenia
zgodnie z zadanym przez uzytkownika czasem pozwala na uzyskanie optymalnej konsystencji lodéw. Frezery GEL i
POKER umozliwiajg rowniez produkcje klasycznej granity i sorbetdw. Proste w uzytkowaniu wymagaja minimalnej
konserwacji, zasilane sg pradem jednofazowym 230V.
* sterowanie manualne, elektromechaniczna kontrola,
e urzgdzenia tatwe w uzyciu:

— nalej do zbiornika odpowiednia ilo$¢ mieszanki lodowej,

— wybierz czas cyklu,

— zacznij zmrazanie i frezowanie mieszanki,

— zadozuj dodatki przed koncem cyklu,

— sygnat dzwiekowy poinformuje o koricu cyklu frezowania,

GEL 5

Zapytaj o wsparcie
technologiczne

Swieze lody przygotowane w profesjonalny sposéb w Model GEL5 GEL10 POKER
punkcie gastronomicznym, zgodnie z sztuka lodziarska,

. ; 8 ; . Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 410 x 460 x 320 390 x 460 x 850 390 x 560 x 400

daja nam unikalny produkt poniewaz: moga by¢ : e

A L Pojemnos¢ zbiomika [kg] 1 2 2
wytworzone z naturalnych, swiezych sktadnikow, Dlugosé evklu i 1520 1020 10415
maja wyjatkowa jakosé pod wzgledem wartosci NgosC cyklu mi -
odzywczych, wygladu oraz smaku. Uit ] i & &

Zasilanie V] 230 230 230

Swiezo$¢ oraz jakosé surowcdw sa fundamentalne. Moc [W] 600 1000 1000
Réwnie wazna jest czystosc i higiena rzemiesinikdw, Waga [kg] 38 75 60
wyposazenia oraz maszyn. Cena netto [PLN] 17 660, 24 720, 21 630,-
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Eurogast Polska Profesjonalne urzadzenia gastronomiczne
®
Gastronomiczno-cukiernicze urzadzenie multifunkcyjne CREMAGEL M

Urzadzenie do gotowania, schfadzania i mrozenia CREMAGEL znajduje zastosowanie przy produkcji: wszelkiego rodzaju
kremow i nadzien cukierniczych, produktéw gastronomicznych, pasteryzowaniu, frezowaniu lodéw, granity.
Wykorzystywane na catym $wiecie w przygotowaniu produktéw spozywczy wymagajacych obrobki termicznej np.: soséw,
polew, dzeméw, galaretek, czekolady. Urzadzenie umozliwia mieszanie lub rozdrabnianie produktu w zadanej predkosci,
czasie i temperaturze od -15 ° C do + 99 ° C. Urzadzenie automatyzuje, standaryzuje i przyspiesza prace. Wptywa
pozytywnie na jakos¢ i powtarzalno$¢ produkgji.

Cechy urzadzenia:

+ wysoka jako$¢ i doskonata higiena,

« pionowy cylinder, gwarantujacy staty dostep do produktéw,

+wolna, szybka lub interwatowg predkos$¢ mieszania,

« cykl grzania, chtodzenia oraz mieszany,

«w przypadku zaniku napiecia, urzadzenie automatycznie powraca do wykonywania programu.
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Model CREMAGEL 5 CREMAGEL 10
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 460 x 600 x 1100 460 x 600 x 1100 Zapytaj 0 Wsparcie
Dhugosé cyklu [min] 15-30 8-40 technologiczne
Objetosc produktu na cykl [ 1] 1:5 3:10
Zasilanie [V] 400 400
Moc [W] 3000 5000
Waga [kg] 122 182
Cena netto [PLN] 49 660,- 71 880,-

154



Profesjonalne urzadzenia gastronomiczne Eurogast Polska
®
M Urzadzenie do rzemieslniczej produkcji lodéw

COMBIGEL 3 i 9 to modele z serii Professional - cate laboratorium w jednej maszynie. Urzgdzenia cieszace sie ogromna
popularnoscia wérdd wtoskich lodziarzy preferujacych tradycyjna produkcje jednofazowa. Umozliwia produkcje lodow

na zimno i goraco. Kluczowe cechy urzadzenia to:

« dwa pionowe cylindry pozwalajg na jednoczesne prowadzenie cyklu pasteryzacji oraz cyklu szybkiego schtadzania

i frezowania lodéw, sorbetéw i granity.

« perfekcyjne przygotowanie produktéw wedtug receptur indywidualnych dla kazdego smaku (indywidualna pasteryzacja)
* spetnia wszystkie wymagania technologiczne, réwniez przy wytwarzaniu sorbetu i granity, ale przede wszystkim daje
mozliwos¢ uzyskania perfekcyjnego wyrobu w technologii produkgji jednofazowej,

« programowalne cykle czasowe zapewniajgce lodom pozadang teksture i konsystencje,

« programowalne cykle temperaturowe dajg te sama konsystencje fnalnego produktu przy réznych proporcjach mieszanki,
« faza konserwacji mieszanki na koricu cyklu.

« funkcja ,autodiagnozy” utatwiajgca prace wsparciu technicznemu.

COMBIGEL 8

COMBIGEL 3

Model COMBIGEL 3 COMBIGEL 8

\;ymiary zekv:m?trzr;e(WxDxH) [mm] 740 :3502;1050 530x 770 x 1150 Zapyta] 0 WSparCie
ugos$é cyklu [min = 8-20 .

Objetos¢ produktu na cykl [ 1] 2-4 4-8 tEChHOIOg Lol

Zasilanie [V] 400 400

Moc [W] 5600 10000

Cena netto [PLN] 83 640,- 134 600,-
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Firma GMG, to wiodacy producent urzadzer dla
profesjonalnej gastronomii.

Produkuje m.in. gofrownice, kontakt-grille, piece do pizzy,
watkownice, miksery i wiele innych niezbednych w
kazdej gastronomii urzadzen.

Kreatywne i innowacyjne rozwigzania potaczone z wysoka
jakoscia i petng starannoscia, powoduja, ze fabryka
dynamicznie sie rozwija, a marka GMG jest juz rozpoznawalna
na caty Swiecie.

Korzystny stosunek ceny do wysokiej jakosci, to z pewnoscia
najwiekszy atut niemieckiego producenta - GMG.

www.gmgoven.com
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Model

Pojemno$¢

Wymiary komory (W x D x H) [mm]
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]
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Piece do pizzy GRANDE

PIECE DO PIZZY

Dfande
/)

PG4 DE
@33 cm (4+4)
670 x 680 x 150 (x2)
1010 x 1030 x 800
400
10000
188
12 500,-

PG66 DE
@33 cm (6+6)

670 x 1030 x 150 (x2)
1010 x 1380 x 800
400
15000
240
15 710,-

@33 cm

4 Pizze / komora

@33 cm

6 Pizz / komora
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CATERING EQUIPMENT
the signature of qualty.

aite,

K

1\

« Komora pieczenia w cato$ci wykonana z wysokiej
jakosci szamotu

» Duze okienko rewizyjne z bezpieczng szyba

« Wewnetrzna izolacja cieplna z wysokiej jakoSci wetny
mineralnej, oszczedno$¢ energii

* O$wietlenie komér pieczenia z indywidualnym sterowaniem

« Osobna regulacja temperatury gérnego i dolnego poziomu
grzania za pomocg termostatu (85° - 450 °C)

* Termometr analogowy

» Wigcznik On-/Off dla kazdej komory

» Front obudowy i drzwi wykonany ze stali nierdzewnej

* Regulowany komin, okap zintegrowany z piecem

« Wysokiej jakosci komponenty wykonane przez producentéw
europejskich

 Drzwi z przeciwwaga ufatwiajgce obstuge urzagdzenia

Komora pieczenia w cato$ci wykonana z wysokiej jakoSci szamotu.

Model PM PG44
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1010 x 910 x 850
Dedykowana PG 44 DE
Waga [kg] 40

Cena netto [PLN] 1 240,-

PM PG 66
1010 x 1260 x 850
PG 66 DE
50
1150,
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Piece do pizzy CLASSIC LUX ‘G

-
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"' 1 ‘\ CATERING EQUIPMENT

PIECE DO PIZZY

@33 cm
Model PF10570L
Pojemno$¢ @ 33 cm (6+6)
Wymiary komory (W x D x H) [mm] 1015 x 695 x 150 (x2)
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1320 x 890 x 760
Zasilanie [V] 400 6 Pizz / komora
Moc [W] 16000
Waga [kg] 215
Cena netto [PLN] 12 990,-
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Piece do pizzy CLASSIC LUX

« Komora pieczenia w cato$ci wykonana z wysokiej
jakosci szamotu

« \Wewnetrzna izolacja cieplna z wysokiej jakosci wetny
mineralnej, oszczedno$¢ energii

» Os$wietlenie komdr pieczenia z indywidualnym sterowaniem

« Osobna regulacja temperatury gérnego i dolnego poziomu
grzania za pomocg termostatu (85 ° - 455 °C)

« Termometr analogowy

« Wigcznik On-/Off dla kazdej komory

« Front obudowy i drzwi wykonany ze stali nierdzewnej

« Regulowany komin

* Wysokiej jakosci komponenty wykonane przez producentéw
europejskich

 Drzwi z przeciwwaga ufatwiajgce obstuge urzagdzenia

Komora pieczenia w cato$ci wykonana z wysokiej jakosci szamotu.

Model PM10570
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1320 x 820 x 850 mm
Dedykowana PF 10570 L
Waga [kg] 45

Cena netto [PLN] 1260,-
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Model

Pojemnos¢

Wymiary komory (W x D x H) [mm]
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]
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Piece do pizzy CLASSIC LUX

PIECE DO PIZZY

PF 7070L
@33 cm (4+4)
670 x 680 x 150 (x2)
970 x 890 x 760
400
10000
185
10 800,-

PF 70105
@33 cm (6+6)
670 x 1030 x 150 (x2)
970 x 1240 x 760
400
15000
198
12 990,

@33 cm

4 Pizze / komora

@33 cm

6 Pizz / komora



Piece do pizzy CLASSIC LUX

« Komora pieczenia w catosci wykonana z wysokie; Komora pieczenia w catosci wykonana z wysokiej jakoSci szamotu.
jakosci szamotu

« \Wewnetrzna izolacja cieplna z wysokiej jakosci wetny
mineralnej, oszczedno$¢ energii

* OSwietlenie komdr pieczenia z indywidualnym sterowaniem

» Osobna regulacja temperatury gérnego i dolnego poziomu
grzania za pomocg termostatu (85 ° - 455 °C)

» Termometr analogowy

* Wigcznik On-/Off dla kazdej komory

» Front obudowy i drzwi wykonany ze stali nierdzewnej

* Regulowny komin

« Wysokiej jakosci komponenty wykonane przez producentéw
europejskich

 Drzwi z przeciwwaga utatwiajgce obstuge urzadzenia

Model PM70 PM 70105
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 970 x 800 x 850 970 x 1170 x 850
Dedykowana PF 7070 L PF 70105 L
Waga [kg] 36 45

Cena netto [PLN] 1 030,- 1260 ,-
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Piece do pizzy CLASSIC

PIECE DO PIZZY

164

@30cm

9 Pizz / komora

PF 9292 DE-T

PF 9292 E-T
Model PF 922E
Pojemnos¢ @30cm(9)
Wymiary komory (W x D x H) [mm] 920 x 920 x 150
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1190 x 1160 x 430
Zasilanie [V] 400
Moc [W] 8000
Waga [kg] 130
Cena netto [PLN] 6 180,-

PF 9292DE
@30 om (9+9)
920 x 920 x 150 (x2)
1190 x 1160 x 760
400
16000
245
9940,-

'l,, 348" CATERING EQUIPMENT
the signature of qualty

 Plyta wykonana z wysokiej jakosci szamotu

» Wewnetrzna izolacja cieplna z wysokiej jakosci wetny
mineralnej, oszczedno$¢ energii

* O$wietlenie komdr pieczenia z indywidualnym sterowaniem

« Osobna regulacja temperatury gérnego i dolnego poziomu
grzania za pomoca termostatu (85 ° - 450 °C)

* Termometr analogowy (opcjonalnie w wersji T)

* Wigcznik On-/Off dla kazdej komory

 Front obudowy i drzwi wykonany ze stali nierdzewnej

* Regulowany komin

» Wysokiej jakosci komponenty wykonane przez producentow
europejskich

» Drzwi z przeciwwagg utatwiajgce obstuge urzadzenia

PF 92 E-T PF 9292 DE-T
230cm (9 @30 cm (9+9)
920 x 920 x 150 920 x 920 x 150 (x2)
1190 x 1160 x 430 1190 x 1160 x 760
400 400
8000 16000
130 245
6 730,- 10 980,



Piece do pizzy CLASSIC

6 Pizz / komora

Model

Pojemnos¢

Wymiary komory (W x D x H) [mm]
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

PF 9262E
@30cm (6)
920 x 620 x 150
1190 x 800 x 430
400
6000
102
4750,

PF 9262DE
@30 cm (6+6)
920 x 620 x 150 (x2)
1190 x 800 x 760
400
12000
195
7 590,-

PF 9262 E-T
@30cm (6)
920 x 620 x 150
1190 x 800 x 430
400
6000
102
5 340,

PF 9262 E-T

PF 9262 DE-T

PF 9262 DE-T
@30 cm (6+6)
920 x 620 x 150 (x2)
1190 x 800 x 760
400
12000
195
8 660,-
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Piece do pizzy CLASSIC

44 ¢33 ®® CATERING EQUIPMENT

PIECE DO PIZZY

PF 6292 DE-T

» Plyta wykonana z wysokiej jakosci szamotu

* Wewnetrzna izolacja cieplna z wysokiej jakosci
welny mineralnej, oszczedno$¢ energii

* O$wietlenie komor pieczenia z indywidualnym
sterowaniem

» Osobna regulacja temperatury gornego i dolnego
poziomu grzania za pomoca termostatu
(85°-450°C)

* Termometr analogowy (opcjonalnie w wersji T)

* Wigcznik On-/Off dla kazdej komory

* Front obudowy i drzwi wykonany ze stali
nierdzewnej

* Regulowany komin

* Wysokiej jakosci komponenty wykonane przez
producentdw europejskich

» Drzwi z przeciwwagg utatwiajgce obstuge

@30cm

urzadzenia

6 Pizz / komora PF 6292 E_T
Model PF 622E PF 6292DE PF 6292 E-T PF DE-T
Pojemnos¢ @30cm (6) @30 cm (6+6) @30cm (6) @30 cm (6+6)
Wymiary komory (W x D x H) [mm] 620 x 920 x 150 620 x 920 x 150 (x2) 620 x 920 x 150 620 x 920 x 150 (x2)
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 890 x 1100 x 430 890 x 1100 x 760 890 x 1100 x 430 890 x 1100 x 760
Zasilanie [V] 400 400 400 400
Moc [W] 6000 12000 6000 12000
Waga [kg] 102 195 102 195
Cena netto [PLN] 4750, 7590, 5 340,- 8 660,
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Piece do pizzy CLASSIC

PF 70105 DE-T

@34 cm

6 Pizz / komora

Model

Pojemnosé

Wymiary komory (W x D x H) [mm]
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

PF 7070E
@34cm(4)
700 x 700 x 150
970 x 890 x 430
400
5000
82
3600,-

4 Pizze / komora

PF 7070DE
@34 cm (4+4)
700 x 700 x 150 (x2)
970 x 890 x 760
400
10000
155
6 120,

PF 7070 E-T
PF 7070E-T PF 7070 DE-T
@34cm(4) @ 34 cm (4+4)
700 x 700 x 150 700 x 700 x 150 (x2)
970 x 890 x 430 970 x 890 x 760
400 400
5000 10000
82 155
4170, 10 370,

PF 70105 DE-T
@34 cm (6+6)
700 x 1050 x 150 (x2)
970 x 1240 x 760
400
15000
195
7 200,-
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PIECE DO PI1ZZY

Piece do pizzy CLASSIC

@30cm

4 Pizze / komora

PF 6262 DE-T

PF 6262 E-T

Model

Pojemnos¢

Wymiary komory (W x D x H) [mm]
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

168

PF 6262 E
@30cm (4)
620 x 620 x 150
890 x 810 x 430
400
5000

75
3100,

PF 6262 DE
@30 cm (4+4)
620 x 620 x 150 (x2)
890 x 810 x 760
400
10000
144
5 340,-

PF 6262 E-T
@30cm (4)
620 x 620 x 150
890 x 810 x 430
400
5000
75

3690,

 Ptyta wykonana z wysokiej jakosci szamotu

« Wewnetrzna izolacja cieplna z wysokiej jakosci welny
mineralnej, oszczednos¢

« O$wietlenie komar pieczenia z indywidualnym sterowaniem

* Osobna regulacja temperatury gornego i dolnego poziomu
grzania za pomoca termostatu (85 ° - 450 °C)

* Termometr analogowy (opcjonalny, w wersji T)
(nie dla PF 5050 DE4/3/E, PF 4040 DE4/3/E)

« Wiacznik On-/Off dla kazdej komory
(nie dla PF 5050 DE4/3/E, PF 4040 DE4/3/E)

« Front obudowy i drzwi wykonany ze stali nierdzewnej

* Regulowany komin

* Wysokiej jakosci komponenty wykonane przez
producentdw europejskich

* Drzwi z przeciwwagg utatwiajace obstuge urzadzenia

PF 6262 DE-T
@30 cm (4+4)
620 x 620 x 150 (x2)
890 x 810 x 760
400
10000

144
6 440,-
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iﬁ_!_l_‘ﬁ Gazowe piece do pizzy CLASSIC
2 4 gy 3¥® CATERING EQUPENT

the signature of quaity

Zuzycie gazu

Model Ng LPG

PFG-4 1.7m%h 127 kg/h
PFG-6  23m¥h  1.72kgh
PFG-9  24m¥%h  1.83kgh

« Mozliwos$¢ adaptacji do LPG lub Ng

« Elektroniczny zapton palnika

 Plyta wykonana z wysokiej jakosci szamotu

 Cyfrowy wskaznik temperatury wnetrza
komory

« Stata kontrola ptomienia

« System modutowy umozliwiajacy
zestawienie komor, jedna na drugiej

* Wysokiej jakosci komponenty wykonane
przez producentéw europejskich

 Drzwi z przeciwwaga ufatwiajace obstuge
urzadzenia

@30cm @30cm @30cm

4 Pizze / komora 6 Pizz / komora 9 Pizz / komora
Model PFG4 PFG6 PFG9
Pojemnos¢ @30cm (4) @30cm (6) @30cm (9)
Wymiary komory (W x D x H) [mm] 615 x 615 x 148 915 x 615 x 148 915x 915 x 148
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1070 x 960 x 530 1380 x 960 x 530 1380 x 1260 x 530
Moc [W] 5000 7500 10000
Waga [kg] 120 155 192
Cena netto [PLN] 9110, 10 410,- 12 580,-

Model PM PFG-4 PM PFG-6 PM PFG-9
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1070 x 960 x 850 1380 x 960 x 850 1380 x 1260 x 850
Dedykowane PFG-4 PFG-6 PFG-9

Cena netto [PLN] 1 050,- 1310, 1380,-
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Miksery spiralne

MIKSERY SPIRALNE

« |dealne do przygotowywania ciasta na pizze i
wypiekow cukierniczych

» Dzieza zamontowana na state

» Spirala, ostona i misa ze stali nierdzewnej

* Zmienna predko$¢ w modelach T-2-4238 i
T-2-5344

« Wysokiej jakosci komponenty wykonane przez
producentdw europejskich

Model TK 1510
Pojemnos¢ 151/10kg
Wymiary zewngtrzne (W x D x H) [mm] 350 x 590 x 570
Waga [kg] 50

Moc [W] 370/ 230V
Cena netto [PLN] 4 560,

170

TK 2218
221/18kg
400 x 690 x 630
73
900/230V
5160,-

TK 2218
221/18kg
400 x 690 x 630
73
750 / 400V
4860,-

K385
331/25kg
430x 830 x 720
103
1500 / 400V
5860,-

T24238
421/38kg
470 x 850 x 720
109
1500/ 230V
9550,-

R

'l,, 348" CATERING EQUPMENT
the signature of qualty

2534
531/4dkg
530 x 860 x 720
12
1500/ 230V

11 200,-



Model

Rozmiar ciasta @ [mm]

Waga ciasta [g]

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Zasilanie [V]

Moc [W]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]

TA
300 (okragte)
80-210
430 x 500 x 630
230
250
30
4 250,

Watkownice do ciasta

WALKOWNICE DO CIASTA

TA4
400 (okragte)
210 - 600
520 x 540 x 740
230
370
42
5100,

» Watkownice do ciasta do okragtych (TA30/40)
lub prostokatnych plackéw (TA40G)

« Watkownice do przygotowywania ciasta na
pizze, wypiekéw cukierniczych, foccacia,
pierogéw itp.

* Wyposazone w dwie pary
watkéw wykonanych z teflonu

 Regulowana grubo$¢ ciasta

» Zmienna waga ciasta 80-120 / 210-600g

» Obudowa ze stali nierdzewnej

 Wysokiej jakosci komponenty wykonane przez
producentéw europejskich

|

TALG
400 (prostokatne)
210 - 600
620 x 540 x 740
230
370
2
5 470,
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Kontakt grille S

-
'I,, 1 48" CATERING EQUIPMENT
the signature of qualty
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KONTAKT GRILLE

» Wyposazone w zeliwne plyty grzewcze

* Obudowa ze stali nierdzewnej, lampka kontrolna temperatury

» Regulacja temperatury (50°-310°C) przez termostat,
w modelu GDT / EDT niezaleznie gora, dét

 Elementy elektryczne i grzatki catkowicie
zabudowane i niedostepne od zewnatrz

* Gorna plyta zbalansowana, sprezyna dociskowa
dopasowana tak, aby umozliwi¢ doktadng obrébke
porcii

« Rynienka na okruchy

* Izolowane uchwyty

« Wysokiej jakosci komponenty wykonane przez
producentéw europejskich

KG 2745 EDT

NAAAANAAAN
NAAAANAANY

KG 2745 GDT

NAAAANAAANY

KG 2525 G KG 2525 GG KG 2735 G KG 2735 GG KG 2745 G KG 2745 GG

VWA — MAAAN — VAAAN —

— — — —
Model KG 2525 E/ KG2525 G KG 2525 GG KG 2735 E/ KG2735 G KG2735GG  KG2745E/KG2745G  KG 2745 GG KG 2745 EDT KG 2745 GDT
Powierzchnia grzewcza [mm] 250 x 250 250 x 250 360 x 270 360 x 270 450 x 270 450 x 270 450 x 270 450 x 270
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 290 x 440 x 300 290 x 440 x 300 410 x 500 x 300 410 x 500 x 300 510 x 500 x 300 510x500x 300 510x500x300 510 x 500 x 300
Waga [kg] 18(E)/19(G) 20 27(E)/28(G) 29 32(E)/33(G) 35 32 33
Moc [W] 1750/ 230V 1750/ 230V 2500/ 230V 2500/ 230V 3000/ 230V 3000/ 230V 3000/ 230V 3000/ 230V
Cena 1130,- 1130, 1280,- 1280, 1500,- 1500, 1870, 1870,



Kontakt grille

* Wyposazone w zeliwne plyty grzewcze
* Obudowa ze stali nierdzewnej, lampka kontrolna temperatury
* Regulacja temperatury (50°-310°C) przez termostat,
w modelu GDT / EDT niezaleznie gora, dot
« Elementy elektryczne i grzatki catkowicie
zabudowane i niedostepne od zewnatrz
* Gorna plyta zbalansowana, sprezyna dociskowa
dopasowana tak, aby umozliwi¢ doktadng obrébke

porciji
* Rynienka na okruch
KG 5530 DE KG 5530 DEG . Iz)(;lowane uchwyty g
MAAAN VAAANY NAAAN VAAAN R ,W.y
NAAAAAAANS AAAAS——— * Wysokiej jakosci komponenty wykonane przez
producentdw europejskich
Model KG 5530 DE KG 5530 DEG KG 5630 DG KG 2735 DE KG 2735 DEG KG 27% DG KG 2735 DGG KG 2735 DEGG
Powierzchnia grzewcza [mm] 500 x 240 520 X 240 520 x 240 360 X 270 (x2) 360x270(x2)  360x270(x2) 360 x 270 (x2) 360 x 270 (x2)
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 560 x 440 x 300 560 x 440 x 300 560 x 440 x 300 820x500x300  820x500x300 820x500x300 820x500x300 820 x 500 x 300
Waga [kg] 32 33 34 55 56 59 61 60
Moc [W] 3500/ 230V 3500/ 230V 3500/ 230V 2500 (x2)/ 230V 2500 (x2)/230V 2500 (x2)/230V 2500 (x2)/230V 2500 (x2)/ 230V
Cena 1910 1910~ 1910 2470, 2470, 2470, 2470, 2470
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MERCATUS

MERCATUS to znana wsrdd profesjonalistow marka
urzgdzen chtodniczych i mrozniczych wysokiej jako-
$ci. Obok dbalosci o perfekcje wykonania, niezawod-
nos¢ i prostote uzytkowania portugalska firma MER-
CATUS wcigz rozwija technologicznie i funkcjonalnie
swoje produkty. MERCATUS powstat w 1995 roku
i wkrétce, opracowujgc nowoczesne rozwigzania
technologiczne, uzyskujgc kolejne certyfikaty i szybko
rozwijajgc sie, rozpoczat masowa produkcje swoich
urzadzen. Wkrotce firma stata sie rozpoznawalna
i wcigz prowadzi ekspansje na rynki europejskie i po-
zaeuropejskie. Posiada wtasne laboratoria badawcze
i testowe, wyposazone w najbardziej zaawansowane
urzgdzenia i technologie. Zespoly inzynierskie o wy-
sokich kwalifikacjach i dziat R & D wspiera rozwoj
technologii urzgdzen MERCATUS.

Urzadzenia MERCATUS sg eksportowane do ponad
40 krajébw na calym Swiecie. Sprzedaz wspierana jest
przez sie¢ partnerow biznesowych w Europie i na
Bliskim Wschodzie.

OCHRONA SRODOWISKA

Certyfikat ISO 14001 uzyskany przez Mercatus jest
uznaniem zaangazowania producenta w osigganie
najwyzszego poziomu efektywnosci i odpowiedzial-
nosci za Srodowisko naturalne. Mercatus wdrozyt
System Zarzadzania Srodowiskowego we wszystkich
sferach dziatalnosci firmy. Oprécz tej zewnetrznej
certyfikacji Mercatus stworzyt i wcigz rozwija wtasne
laboratorium badawczo rozwojowe Cooling Lab®,
z najbardziej zaawansowang technologig testowania
i monitoringu systeméw co pozwala naszym zespo-
tom tworzy¢ i testowa¢ najwydajniejsze systemy
chtodnicze na rynku.

HEG® - High Efficiency Genes - to nowy system
zapewniajgcy wysokg sprawnos¢ systemoéw chiod-
niczych - ten nowy system pozwala na redukcje
konsumpciji energii co najmniej o 50% i jest monto-
wany w kazdym urzgdzeniu produkcji Mercatus. To
pozwala na powazne ograniczenie kosztéw opera-
cyjnych w sektorze HoReCa oraz jest w zgodzie
z politykg Mercatus dotyczgacg odpowiedzialnosci
Srodowiskowej.

www.mercatus.pt
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URZADZENIA CHLODNICZE | MROZNICZE

STOLY CHLODNICZE | MROZNICZE
SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE
SCHLADZARKI | ZAMRAZARKI SZOKOWE
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Eurogast Polska Profesjonalne urzadzenia gastronomiczne

~ Stolychlodniczet2 MERGTUS

Stoty chtodnicze L2:

« stoly chtodnicze do przechowywania miesa, ryb i innych swiezych produktow,

* przystosowane do pojemnikéw GN 1/1,

« wnetrze wykonane ze stali AISI 441, elementy zewnetrznee ze stali AISI 304

= zaokraglone narozniki utatwiajace czyszczenie

= wyposazone w samodomykajace drzwi z fatwo wymienialnymi uszczelkami magnetycznymi,

« parowniki umieszczone miedzy drzwiami zapewniajg doskonale warunki chtodnicze,

= neutralne szuflady nad agregatem,

« czynnik chtodniczy R290

= opcjonalnie dostepny modut 2 lub 3 szuflad w dowolnych kombinacjach, kétka i inne opcje
— wycena indywidualna

L2-1755 z opcjonalnym 1 modutem 2 szuflad

10102001 10102002 10102003 10102004

llo$¢ drzwi
Pojemno$¢ [ 1]
Moc [W]

Waga brutto [kg]

| L2-1320 ‘ L2-1755 ‘ L2-2190 | L2-2625



MER GT Us Stét chtodniczo-mrozniczy L20

Stot mrozniczo-chtodniczy L20:

Stoét mrozniczo-chtodniczy z dwiema odzielnymi strefami, po lewej na mrozone artykuty spozywcze oraz lodéwka z
podwadjnymi drzwiami po prawej. Centralne urzadzenie chtodzace sterowane elektronicznym kontrolerem
zarzadzajacym dwoma niezaleznymi strefami by umozliwi¢ przechowywanie réznych produktéw w réznych miejscach.

I

Stét chtodniczy L15 i mrozniczy L19

Stot chtodniczy L15 i mrozniczy L19:

Urzadzenia zaprojektowane tak aby sprawdzic¢ sie w kazdych warunkach przestrzennych. Prosta obstuga i fatwa
konserwacja: wpinane klapki nawiewu tatwe do demontazu, monoblokowy uktad chtodzenia potgczony tylko czteroma
Srubami.

Zaokraglone narozniki

N F

L19 L15

Stoly chtodnicze i mroznicze:

= zewnetrzna i wewnetrzna obudowa ze stali nierdzewnej

= obnizone dno z zaokraglonymi naroznikami

Elektroniczny panel kontrolny = prowadnice w ksztalcie litery E do uktadania pojemnikéw Gastronorm pod potkami siatki
W modelach L15iL19 - drzwi samozamykajace z stoperem przy 100°

« fatwe do czyszczenia magnetyczne uszczelki, mozliwo$¢ wymiany bez narzedzi

= elektroniczny termostat z ptaska klawiaturg dotykowa

= wymuszona kondensacja ciggu i odparowanie

 izolacja 80mm z ekologicznego poliuretanu wolnego od ODP i GWP

Model L20 L19 L15

Nr Ref. 11128001 11127001 11123001
Wymiary zewngtrzne (W x D x H) [mm] 1860 x 700 x 850 820 x 700 x 850 800 x 700 x 850
llo$¢ drzwi 3 1 1
Zakres temperatury roboczej [°C] od -20do-15i0d -2 do +8 od -20 do -15 od -2 do +8
Zasilanie [V] 230 230 230

Moc [W] 437 326 220
Pojemnosé [ 1] 117 + 260 117 117
Waga brutto [kg] 95 95 95

Cena netto [PLN] 13 690, 9610, 6 970,-



Stoly chtodnicze satatkowe R3 i R4 MERGTUS
Stoly chtodnicze satatkowe:

¢ Pizzajola R3 - do przygotowywania i przechowywania ciasta na pizze oraz skfadnikéw do pizzy,

¢ R4 - do przechowywania sktadnikéw na kanapki, satatki itp.

* model Pizzajola R3: powierzchnia robocza wykonana z naturalnego granitu,
z przestrzenig na 5 pojemnikéw GN 1/6-100mm

* model R4: powierzchnia robocza z przeznaczeniem na trzy pojemniki GN 1/1 (w standardzie dwa wsporniki GN 1/1),
wyposazony w szklang nadstawke ostaniajacg o wysokosci 275 mm i szerokosci ,daszka” 255 mm

* wyposazone w dwuobiegowy parownik z powfokg antykorozyjna, zlokalizowany w przestrzeni pomiedzy drzwiami
zapewniajacy wysoka sprawnos¢ uktadu chtodzenia

e wnetrze przystosowane do rusztow/tac GN 1/1

* wnetrze wykonane ze stali AISI 441, elementy zewnetrzne ze stali AISI 304

* wyposazone w samodomykajace drzwi z tatwo wymienialnymi uszczelkami magnetycznymi

« czynnik chtodniczy R290

e agregat umieszczony na dole

= opcja: R3 z nadstawkag wydawczg

Model Pizzajola R3 R4

Nr ref. 10109011 10109061 10109004 10109054
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 880 x 700 x 830 1320 x 800 x 830 880 x 700 x 830 * 1320 x 800 x 830"
llos¢ drzwi 2 3 2 3

Zakres temperatury roboczej [°C] od +2 do +8 od +2 do +8

Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 199 199

Srednia wilgotnosé wzgledna [%] 82 82

Waga brutto [kg] 118 172 103 150

Cena netto [PLN] 6 890,- 9 160,- 6 890,- 9190,

* Wysokos¢ do blatu roboczego (bez nadstawki)

R3-1320 R4-1320
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MERCATUS

Stoty chtodnicze do pizzy L6

Stoty chtodnicze do pizzy L6:
« stoly chtodnicze do do przygotowywania i przechowywania ciasta na pizze,
* powierzchnia robocza wykonana z granitu, z rantem o wys. 15 cm,
= wyposazone w 4 prowadnice tac na kazdy modut,
e mozliwos¢ zestawienia modutu z neutralnymi szufladami do rozrostu ciasta (opcja),
= wnetrze wykonane ze stali AISI 441, elementy zewnetrzne ze stali AISI 304
* zaokraglone narozniki utatwiajace czyszczenie
* wyposazone w samodomykajace drzwi z tatwo wymienialnymi uszczelkami magnetycznymi
* parowniki umieszczone miedzy drzwiami zapewniaja doskonale warunki chtodnicze,
= neutralna szuflada nad agregatem,
* czynnik chtodniczy R290
* mozliwosc¢ regulacji wysokosci roboczej urzadzenia za pomoca ndzek; opcjonalnie mocowanie na kétkach,
= opcjonalnie: system HEG - High-Efficiency Gene |
innowacyjna koncepcja redukgcji zuzycia energii 0 50%.

L6-1980 z opcjonalnym blokiem szuflad neutralnych do przechowywania ciasta

Model L6 - 1470 L6 - 1980 L6-2490 L6-3000
Ref. 10106003 10106002 10106005 10106011
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1470 x 720 x 830 1980 x 720 x 830 2490 x 720 x 830 3000 x 720 x 830
llos¢ drzwi 2 3 4 5

Zakres temperatury roboczej [°C] od 0do +8 od 0do+8 od 0do+8 od 0do+8
Zasilanie [V] 230 230 230 230

Moc [W] 230 276 386 474
Srednia wilgotnosé wzgledna [%] 82 84 85 86

Waga brutto [kg] 228 305 315 414

Cena netto [PLN] 11 890,- 14 890, 18 400,- 21 820,
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Eurogast Polska

Profesjonalne urzadzenia gastronomiczne

~ szfychlodniczeimrozniczestiv MERG‘I‘US

Szafy chtodnicze i mroznicze SLIM:

« szafy o zwartej konstrukgii, tatwe do umieszczenia w ciagu urzadzenr badz mebli o znormalizowanej

gtebokosci 700 mm,
e przystosowane do pojemnikéw GN 1/1,

* wnetrze wykonane ze stali AISI 441, elementy zewnetrzne ze stali AISI 304
« elektroniczny panel niezbedny do spetniania wymogdw systemu HACCP (kontrola temperatury i warunkow

przechowywania zywnosci),

« zaokraglone narozniki utatwiajgce czyszczenie

= czynnik chtodniczy R290

* wyposazone w samodomykajace drzwi z tatwo wymienialnymi uszczelkami magnetycznymi
« opcjonalnie: drzwi dzielone, drzwi + 3 szuflady.

Q1 z opcjonalnym modutem 3 szuflad

Nr ref. 11206001 11207001 11217001
llos¢ drzwi 1 1 2
Pojemnosc [1] 215 215 430
Moc [W] 166 166 560
Waga brutto [kg] 104 110 181



MERCATUS Szafy chtodnicze i mroznicze M

Szafy chtodnicze M1 i mrozZnicze M2 do przechowywania miesa, ryb i innych swiezych produktow,
* wielko$¢ modutdéw przystosowana do pojemnikéw GN 2/1,

« obudowa i wnetrze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304,

* wnetrze wykonane ze stali AISI 441, elementy zewnetrzne ze stali AISI 304

« zaokraglone narozniki utatwiajgce czyszczenie

= czynnik chtodniczy R290

* wyposazone w samodomykajace drzwi z tatwo wymienialnymi uszczelkami magnetycznymi

-
M1-720
Ekologiczna izolacja termiczna System chtodniczy Unoszony panel Re .
. sniki gulowane nogi lub
grubosci 80 mm Zaokraglone narozniki — monoblok i o4wietlenie kola - opcia
1 _
T
Model M1 chiodnicza M1 chiodnicza M2 mroznicza M2 mroZnicza
N ref. 11201001 11201002 11202001 11202002
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 720 x 850 x 2070 1440 x 850 x 2070 720 x 850 x 2070 1440 x 850 x 2070
llos¢ drzwi 1 2 1 2
Zakres temperatury roboczej [°C] od-2do+8 od -2 do +8 od -15 do -25 od -15 do -25
Pojemnosé [ 1] 475 1120 475 1120
Zasilanie [V] 230 230 230 230
Moc [W] 343 430 627 1124
Srednia wilgotnosé wzgledna [%] 87 87 87 87
Waga brutto [kg] 131 222 138 226
Cena netto [PLN] 8990,- 12 990,- 11 370, 15 540,-



Szafy chtodnicze i chtodniczo-mroznicze MER GT Us

* model M5: szafa chtodniczo-mroZnicza 2 drzwiowa do przechowywania produktéw
gteboko mrozonych oraz chtodzonych,

* model M8: szafa chtodnicza 1 drzwiowa do przechowywania nietrwatych produktéw,

* dwa oddzielne parowniki,

* wielko$¢ modutdw przystosowana do pojemnikéw GN 2/1,

= wnetrze wykonane ze stali AISI 441, elementy zewnetrzne ze stali AISI 304 4 e —— |

= zaokraglone narozniki utatwiajace czyszczenie

* czynnik chtodniczy R290 _

* wyposazone w samodomykajgce drzwi z fatwo wymienialnymi uszczelkami magnetycznymi 'I'___‘———-——-_
e
T
|| - il
Model M5 M8
Nr ref. 11216001 11214003
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 720 x 850 x 2070 840 x 700 x 2070
Zakres temperatury roboczej [°C] -18-23/+2 +8 0d 0do +8
Pojemnos¢ [ 1] 210 +210 460
Zasilanie [V] 230 230
Moc [W] 630 330 t
Srednia wilgotnos¢ wzgledna [%] 80 80 z A "%"‘ U - IJ =
Waga brutto [kg] 149 118 2 l I:I l
Cena netto [PLN] 12 690,- 7 800,- M5 M8
Szafa chtodniczo-mroznicza M14
« Szafa chtodnicza-mroznicza: mozliwosé przechowywania réznych produktow w réznych temperaturach
= maksymalna uzytecznos¢ przy minimalnej powierzchni, dzieki kompaktowej budowej i gtebokosci 700 mm
* zamrazarka po lewej stronie, miesci pojemniki GN 1/1
* loddéwka po prawej stronie, miesci pojemniki GN 2/1
e kazda strona wyposazona we wiasny system chtodzenia, kontrolowane przez termostat z
pfaska, dotykowa klawiaturg
* zewnetrzna i wewnetrzna obudowa ze stali nierdzewnej
= tloczone dno i zaokraglone narozniki T —— =
* samozamykajgce sie drzwi ze stoperem przy 100 I _ T—l
= fatwe do czyszczenia magnetyczne uszczelki, wymienne bez narzedzi | ‘
* wbudowany przewod grzejny ramy drzwi =
= automatyczne rozmrazanie i odparowywanie wody po rozmrozeniu "'—--—-._._______Il

* wymuszona kondensacja ciggu i odparowanie
ekologiczna izolacja poliuretanowa wolna od ODP i GWP

Model M14

N ref. 11224001
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1350 x 700 x 2070
Zakres temperatury roboczej [°C] -23--18°C 0-8°C
Pojemnosc [ 1] 250 + 510
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 454 + 330
Waga brutto [kg] 230

Cena netto [PLN] 16 350,-

M14
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MERCATUS Szafa mroznicza do lodow

Szafa mroznicza do lodéw z agregatem chtodniczym umieszczonym na dole, przeznaczona do przechowywania lodow.
Wyposazona w pig¢ pdtek kratowych GN 2/1 z miejscem na cztery dodatkowe, o rozstawie 140 mm. Wnetrze komory
wykonane w 100% ze stali nierdzewnej, dwa kolory wykoriczenia zewnetrznego, stal nierdzewna lub biafa stal.

Nozki poziomujace i odptyw podtogowy w standardzie, silnik na dole utatwia podtaczenie.

= zewnetrzna i wewnetrzna obudowa ze stali nierdzewnej

= tloczone dno i zaokraglone narozniki

= prowadnice w ksztalcie litery E do uktadania pojemnikéw Gastronorm pod kratowanymi p6tkami

« drzwi samozamykajgce z stoperem przy 100°

« fatwe do czyszczenia magnetyczne uszczelki, mozliwo$¢ wymiany bez narzedzi

« elektroniczny termostat z ptaska klawiatura dotykowa

= wymuszona kondensacja ciggu i odparowanie

 izolacja 80mm z ekologicznego poliuretanu wolnego od ODP i GWP

* 8 pétek GN 2/1 (45 pojemnikéw 5| na lody)

" e =l |

5 kuwet do lodéw na poziom

-r-|""_‘—-—______ Samozamykajace drzwi z stoperem przy 100°

Elektroniczny panel kontrolny

== =====

o - =EEE 80 mm izolacja

== =SE=S==

= ===== Ty

== === =sgZ=

== = == == Sg-5=

== v _.-_E_;E S5 gy 55225

5 53355 =™ Eii=s
== === EcZEE
— =
D1 (stal nierdzewna) D1 (biata)

Model D1
Nr ref. 11226001
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 720 x 860 x 1990
Zakres temperatury roboczej [°C] od -20 do -15 Zaokraglone narozniki
Pojemno$¢ [ 1] 540
Zasilanie [V] 230
Moc [W] 460
Waga [kg] 144
Cena netto [PLN] 10 670,-
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Szafa wielofunkcyjna F1

MERCATUS

Szafa wielofunkcyjna F1 to kompaktowe dwudrzwiowe urzadzenie, ktére faczy w sobie funkcje szybko-schtadzarki lub
szybko-zamrazarki szokowej GN 1/1 po lewej stronie, i szafy chtodniczej GN 2/1 po prawej. W zaleznosci od potrzeb
lewa strona moze réwniez pracowac w trybie szafy chtodniczej lub mrozniczej GN 1/1.

* najwyzsza niezawodnos$¢ i wydajnos¢

» kazda strefa w komorze ma wtasny niezalezny system chtodzenia kontrolowany przez dedykowane mikroprocesory

obstugiwane klawiaturami z ptaskimi klawiszami

= osiem zaprogramowanych programéw chtodzenia

* wszystkie programy automaczynie przelaczaja sie w tryb potrzymywania temperatury do czasu gdy

produkt nie zostanie przeniesiony do ostatecznego magazynu

« wszystkie programy moga byc kontrolowane czasowo lub przez dostarczong sonde
= alarm dzwiekowy na koniec kazdego cyklu roboczego

= wykonana ze stali nierdzewnej zaréwno wewnatrz jak i z zewnatrz

= izolacja 80 mm z ekologicznego poliuretanu wolnego od ODP i GWP

= drzwi samozamykajgce z stoperem przy 100°, wyposazone w silikonowa uszczelke magnetyczna

Model

Nr Ref.

Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm]
Zdolno$¢ schtadzania +70°C/+3°C, 90 min [kg]
Zdolno$¢ zamrazania +70°C/-18°C, 240 min [kg]
llod¢ drzwi

Zakres temperatury roboczej [°C]

Zasilanie [V]

Moc chtodnicza -10°C +45°C [W]

Pojemnosé [ 1]

Waga [kg]

Cena netto [PLN]
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F1
11228001
1860 x 700 x 850
20
12
2
od-23do-18i0d 0do 8°C

230
490 + 891
204 + 441

250
24 500,-

AWARDS 80 mm izolacja

Zaokraglone narozniki

Oswietlenie

il

Regulowane nézki ze stali nierdzewnej



M E R CAT u s Schtadzarki i zamrazarki szokowe Y2

Nowa linia schtadzarek i zamrazarek szokowych Mercatus wykonuje szybkie i jednolite schtadzanie potraw w celu

zachowania ich wiasciwosci organoleptycznych i wartosci odzywczych oraz wydtuzenia czasu ich przechowywania,

stajac sie perfekcyjnym narzedziem dla profesjonalistow we wszystkich sektorach przemystu spozywczego.

Szybki proces redukciji temperatury, spetnia wszystkie wymogi HACCP i standardy bezpieczenstwa, a jednoczesnie

jest wystarczajaco delikatny, zeby unikna¢ ryzyka liofilizacji i zamrozenia powierzchniowego, zaréwno przy schtadzaniu

jak i przy zamrazaniu szokowym.

4 fatwo dostepne programy Press & Go: tagodne schtadzanie, gwattowne schtadzanie, fagodne zamrazanie i
gwattowne zamrazanie

« cztery fabryczne programy i kilka mozliwosci inwidualnej zmiany ustawieri pozwalaja uzytkownikowi dostosowac
parametry pracy do wtasnych potrzeb

* wszystkie programy automatycznie przetaczaja sie po zakoriczeniu cyklu w tryb przechowywania, utrzymujac
produkty w odpowiedniej temperaturze do momentu przeniesienia ich do chtodni lub mrozni docelowych

* wszystkie programy moga by¢ sterowane czasem (przy normalnej produkcji) lub temperaturag (sonda rdzeniowa,
przy precyzyjnych operacjach, wymagajacych kontroli temperatury wnetrza potraw)

* 6 réznych modeli o jednorazowych wsadach od 10 kg do 50 kg na cykl

* dwa rodzaje operaciji: schtadzanie i zamrazanie szokowe

« prowadnice tac przystosowane do pojemnikéw GN 1/1 i do tac piekarniczych 400x600 mm

* zaawansowane sterowanie elektroniczne z intuicyjnym menu i fatwg nawigacja

* wykonanie w catosci ze stali nierdzewnej AISI 441

» przyjazna dla srodowiska izolacja poliuretanowa o grubosci 70 mm w celu zminimalizowania strat cieplnych

= nozki ze stali nierdzewnej z regulowana wysokoscia w celu fatwego wypoziomowania urzadzenia

* samozamykajace sie drzwi z blokada przy 90°otwarciu, wyposazone w silikonowa uszczelke magnetyczna

» parownik z powlokg antykorozyjng w celu przedtuzenia okresu uzytkowania
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Y2-3 Y2-5C Y2-10
Model Y2-3 Y2-5C Y2-5 Y2-7 Y2-10 Y2-14
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 670 x 715 x 500 810 x 760 x 850 810 x 875 x 850 810 x 875 x 1050 810 x 875 x 1360 810x 875 x 1735
Zdolno$¢ schtadzania +70°C/+3°C, 90 min [kg] 10 20 20 30 40 50
Zdolno$¢ zamrazania +70°C/-18°C, 240 min [kg] 6 14 14 20 28 35
GN 1/1-65 3 5 5 7 10 14
Tace 400x600 - 5 5 7 10 14
Grubos¢ izolacji [mm] 50 70 70 70 70 70
Zasilanie [V] 230 230 230 230 400 400
Moc chtodnicza -35°C +45°C [W] 217 618 618 859 1313 2082
Waga brutto [kg] 70 10 123 144 187 229
Cena netto [PLN] 9 900,- 12 900,- 11 900,- 16 900,- 21 900,- 27 900,-
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Szafa do sezonowania miesa MERGTUS

Szafa do sezonowania miesa M17 zapewnia idealna temperature i wilgotnosc dla dojrzewania wotowiny, szynek,
salami a takze kietbas. Temperatura jest stale utrzymywana tuz powyzej punktu zamarzania, a kontrola wilgotnosci nie
wymaga zasilania woda. Ciagte odswiezane powietrza pomaga w dojrzewaniu migsa, a warunki sanitarne sa
gwarantowane przez aktywny filtr weglowy i lampe UV-C.

= zewnetrzna i wewnetrzna obudowa ze stali nierdzewnej

» ttoczone dno i zaokraglone narozniki

* samozamykajace sie przeszklone drzwi z automatycznym stoperem przy otwarciu 100°

« fatwe do czyszczenia magnetyczne uszczelki, wymienne bez narzedzi

e elektroniczny termostat kontrolujgcy temperature i wilgotno$¢

= automatyczne rozmrazanie i odparowywanie wody po rozmrozeniu

* wymuszona kondensacja ciggu i odparowanie

< izolacja o grubosci 80 mm z ekologicznego poliuretanu wolnego od ODP i GWP

4 metalowe haki 4 potki ze stali nierdzewnej

Podnoszony i podswietlany panel tatwo demontowalne uszczelki

Aktywny filtr weglowy Zaokraglone narozniki

Model M17

Nr ref. 11230001
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 720 x 850 x 2070
Zakres temperatury roboczej [°C] od 0do +5
Pojemnos¢ [ 1] 495
Zasilanie [V] 230

Moc [W] 230

Waga brutto [kg] 158

Cena netto [PLN] 16 940,-
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MERGTUS Mini komora chtodnicza i mroznia

Mini-chtodnia O12 i mini-mroznia O14 to idealne rozwigzanie dla profesjonalistow z branzy HORECA, ktérzy
potrzebuja duzej przestrzeni magazynowej na mafej powierzchni. Panele modutowe o grubosci 80 mm, wyrézniaja sie
szarym wykoriczeniem, ktére komponuje sie z wyposazeniem zaplecza. Bardzo wydajne i niezawodne, modele
zaprojektowane do pracy w cieptych pomieszczeniach. Duza pojemnos¢ na matej powierzchni: 1500 litréw na zaledwie
1,2m2 powierzchni podtogi. Pie¢ poziomdw ustawien i trzy wytrzymate potki ze stali nierdzewnej. Pozwalaja optymalnie
wykorzystac przestrzen w zaleznosci od potrzeb uzytkownika. Ptaskie opakowanie umozliwia montaz w miejscach o
matej powierzchni. Kompaktowy agregat chtodniczy jest wstepnie zamontowany na panelu sufitowym, redukujacym do
minimum czas niezbedny ustawienia mini-chtodni.

 ekologiczna izolacja poliuretanowa wolna od ODP i GWP

« lakierowane panele stalowe z powtoka antykorozyjng dopuszczone do kontaktu z zywnoscig

» drzwi samo zamykajace z blokada przy 100 ° otwarciu

* dwustronne drzwi skrzydtowe ze wzmocnionymi zawiasami

« ergonomiczna klamka, z zamkiem i systemem bezpieczenstwa

= fatwe w czyszczeniu uszczelki magnetyczne, zdejmowane bez uzycia narzedzi

e wbudowany przewdd grzejny ramy drzwi

« zintegrowany panel sterowania z elektronicznym termostatem, wtacznikiem sieciowym i wigcznikiem swiatta

« agregat z automatycznym odparowaniem kondensatu i rozmrazaniem

* wymuszona kondensacja ciggu i odparowanie

o - ;ﬂ”

- |
- MR G ..!""
— ]
Programowalny panel sterowania 80mm izolacja

l| Antyposlizgowa podtoga ze stali Wyciecie o kacie 135°
nierdzewnej dla tatwiejszegoi czyszczenia

J Trzy wytrzymate potki zawor
012

Model Komora chtodnicza 012 Mroznia 014
Wymiary zewnetrzne (W x D x H) [mm] 1100 x 1080 x 2280 1100 x 1080 x 2280
Pojemnos¢ [ 1] 1496 1494
Moc chtodnicza 720 860
Liczba pétek 3 3
Zuzycie energii w ciagu 24 godzin [kWh] 83 13,0
Zasilanie [V] 230 230
Zakres temperatury od -2 do +8°C od-23 do-18°C
Waga brutto [kg] 285 290
Cena netto [PLN] 12 660,- 14 770,-



Eurogast Polska Profesjonalne urzadzenia gastronomiczne

Komory chiodnicze i mroZnicze seria 02 MER GTU S

* komory kompletne, wyposazone w regaty magazynowe
e panele emaliowane o grubosci 80 mm, w kolorze jasnoszarym,
* oswietlenie wnetrza,
e kompletna zabudowa regatami magazynowymi (4 poziomy pdtek na jednej, dwoch Iub trzech $cianach), Ergonomiczna klamka
* 37 kombinaciji ustawienia,
e modut bazowy 300mm, panele szerokosci 300, 600, 900, 1200 mm,
e mimosrodowy, podwajny system scalania paneli,
e zaokraglone drzwi i 45° Sciecie stykdow krawedzi wewnetrznych,
e ergonomiczna klamka z zamkiem i systemem bezpieczenstwa,
e cisnieniowy zawdr réwnowazacy,
* antyposlizgowa podtoga ze stali nierdzewnej,
» drzwi obracalne, blokada przy 90° rozwarciu — w 2 wymiarach (600 lub 700mm),
* specjalne zawiasy z wychyleniem,
e dostepne komory kompletne z panelami o grubosci 100 mm
— wycena indywidualna

g;l;rde':izir:peratur roboczych [°C] s Specjalny zawias z wychyl
mroznicze -18/-23 5

Wymagana temp. otoczenia [°C] <32

Wymagana temp. produktow [°C] <25

Zdolnos¢ przechowywania kg/m?] <30

e
Perfekcyjne dopasowanie paneli
1
& CENNIK
) Cena netto [PLN]
Model / ref. Wymiary zewngtrzne W x D x H [mm] 2/48°C 18/ -23°C
10702001 1400 x 1100 x 2110 15 860,- 17 980,-
10702002 1400 x 1400 x 2110 16 990,- 19 170,-
10702003 1400 x 1700 x 2110 18 990,- 21200,-
10702004 1400 x 2000 x 2110 19 990,- 22 250,-
10702005 1400 x 2300 x 2110 22 390,- 25 450,-
10702006 1700 x 1100 x 2110 17 720,- 19 340,-
10702007 1700 x 1400 x 2110 18 500,- 20 620,-
10702008 1700 x 1700 x 2110 21 470,- 23 580,-
10702009 1700 x 2000 x 2110 24 220,- 27 290,-
10702010 1700 x 2300 x 2110 25 880,- 28 940,-

(&~ Ceny obejmuja: komory chiodnicze kompletne, panel emaliowany, jasnoszary, 80 mm, antyposlizgowa podioga ze stali nierdzewnej, drzwi z zamkiem i systemem bezpieczeristwa,
kompletne regaly magazynowe (4 poziomy pétek na jednej, dwdch lub trzech $cianach).
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MERCATUS

Klucz do scalania paneli

Antyposlizgowa podtoga
ze stali nierdzewnej

&

Model / ref.

10702011
10702012
10702013
10702014
10702009
10702015
10702016
10702017
10702018
10702019
10702020
10702010
10702016
10702021
10702022
10702023
10702024
10702011
10702017
10702022
10702025
10702026
10702027
10702012
10702018
10702023
10702026
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CENNIK

Wymiary zewngtrzne W x D x H [mm] 2/48°C
1700 x 2600 x 2110 27 990,-
1700 x 2900 x 2110 29 440,
2000 x 1100 x 2110 19 200,-
2000 x 1400 x 2110 21 260,-
2000 x 1700 x 2110 24 220,
2000 x 2000 x 2110 25 330,-
2000 x 2300 x 2110 28 640,-
2000 x 2600 x 2110 29 700,-
2000 x 2900 x 2110 32600,
2300 x 1100 x 2110 19 990,-
2300 x 1400 x 2110 23 470,-
2300 x 1700 x 2110 25 880,-
2300 x 2000 x 2110 28 640,-
2300 x 2300 x 2110 29 990,-
2300 x 2600 x 2110 33 160,-
2300 x 2900 x 2110 35 200,-
2600 x 1400 x 2110 24 580,-
2600 x 1700 x 2110 27 990,-
2600 x 2000 x 2110 29 700,-
2600 x 2300 x 2110 33 160,-
2600 x 2600 x 2110 34 990,-
2600 x 2900 x 2110 36 800,-
2900 x 1400 x 2110 26 650,-
2900 x 1700 x 2110 29 440,-
2900 x 2000 x 2110 32 600,-
2900 x 2300 x 2110 35 200,-
2900 x 2600 x 2110 36 800,-

Cena netto [PLN]

(&~ Ceny obejmuja: komory chiodnicze kompletne, panel emaliowany, jasnoszary, 80 mm, antyposlizgowa podioga ze stali nierdzewnej, drzwi z zamkiem i systemem bezpieczeristwa,
kompletne regaly magazynowe (4 poziomy pétek na jednej, dwdch lub trzech $cianach).

-18/-23°C
31 450,-
32 800,-
21 300,-
23 370,
27 290,-
28 390,-
31 990,-
33 070,-
35 960,-
22120,
26 530,-
28 940,-
31 990,-
33 400,-
36 520,-
38 550,-
27 640,-
31 450,-
33070,-
36 520,-
38 350,-
40 150,-
29 990,-
32 800,-
35 960,-
38 550,-
40 150,-
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A

Automat do wyciskania pomaranczy
Automat do produkgji lodéw i sorbetow
Automaty typu Fresh Brew

Automaty typu Instant OptiVend

B

Bary satatkowe
Blender bezszczotkowy
Blendery

C

Coldpress
Cuttery-wilki
Cylkulatory zanurzeniowe

D
Dystrybutory do zimmnych napojéw i sokéw
Dzbanki do ekspreséw przelewowych

E

Ekspresy automatyczne

Ekspresy kolbowe do kawy z zasilaniem gazowym
Ekspresy kolbowe do kawy

Ekspresy przelewowe

Emulgatory

F

Filtry do automatéw i ekspresow
Flojet (pompa)

Frezery lodowe

Frytownice elektryczne

Frytownice gazowe, modutowe

G

Gastronomiczno-cukiernicze urzadzenie multifunkcyjne CREMAGEL

Gofrownice

Granitory

Grille rolkowe

Gyros grille gazowe i elektryczne

K

Komory chtodnicze
Komory mroznicze
Kontakt grille
Kostkarki do lodu
Kruszarki do lodu

Kuchenki indukqéjne
Kawa i akcesoria dla baristy

L
tuskarki do lodu

M

Maszyna do recznego ciecia warzyw
Mikser do ciasta na pizze
Mikser uniwersalny

Miksery barowe

Miksery planetarne

Miksery reczne

Miksery reczne-ubijaczki Combi
Miksery spiralne

Miksery zanurzeniowe TURBO
Mtynek do przypraw

Mtynki do kawy

N

Nalesnikarki elektryczne
Nalesnikarki gazowe

96
149
86
85

60-61
101
103

100
12-13
28

97
89

84 -86

7

70-72, 76-80
87-89

12-13

91
91
91

49-50, 66-67
51

154
40-41
148
48
47

187-189
187-189

38-39, 68-69, 172-173
110-115

97,107

53
81

118-119

14
106

106

102

18-19, 106

16

17

170

15

105

104-105, 81, 73
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0]
Obieraczki
Opiekacze-tostery

P

Pakowarki prézniowe dwukomorowe
Pakowarki prézniowe jednokomorowe
Pakowarki prézniowe listwowe
Perkolatory

Piec tasmowy przelotowy

Piece do pizzy elektryczne

Piece do pizzy gazowe

Ptyty indukcyjne modutowe

Ptyty grillowe

Podgrzewacz do butek

Podgrzewacz do frytek
Podgrzewacze do soséw i czekolady
Przystawki do mikseréw planetarnych

R

Roboty wielofunkcyjne
Rozna

S

Salamandry

Schtadzarki i zamrazarki szokowe
Shaker barowy

Sokowiréwki

Stoty chtodnicze do pizzy
Stoty chtodnicze i mroznicze
Stoty chtodnicze satatkowe
Szafa mroznicza do lodéw
Szafa wielofunkcyjna

Szafy chtodnicze i mroznicze
Szafa do sezonowania miesa
Szatkownice

T

Tarcze do szatkownic i robotow wielofunkcyjnych

Termosy do ekspreséw przelewowych
Tostery przelotowe

U

Ubijaczki

Urzadzenia do bitej Smietany

Urzadzenia do goracych napojéw i czekolady
Urzadzenia do lodéw wtoskich i innych deseréw
Urzadzenie do rzemiesIniczej produkgji lodow
Urzadzenie do tarcia sera

W

Watkownice do ciasta
Wanny do gotowania sous-vide
Warniki do wody

Wiréwki do sataty

Witryna grzewcza do pizzy
Witryny chtodnicze

Witryny grzewcze

Witryny neutralne

Wok indukcyjny

Wyciskarka wolnoobrotowa
Woyciskarki do cytrusow
Wytwornice do lodu

Y4

Zasobniki do tuskarek i wytwornic
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