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NASZE WARTOSCI

jakimi sie kierujemy

Jakos¢ i uczciwosé

Oferujemy wytacznie produkty o najwyzszej jakosci  wykonania.
Tworzymy projekty spetniajgce wszystkie wymagania naszych klientéw,
zapewniajac jednoczesnie 100% wsparcie na kazdym poziomie wspotpracy.
Kazdego klienta traktujemy bardzo indywidualnie.

Konsekwencja i satysfakcja

Trzymamy sie najwyzszych standardéw. Przywiazujemy wage do kazdego
szczegotu. Wszystko co robimy wykonujemy z niestabnaca pasja i nigdy
nie mamy dosyc.

Wspétpraca i przyjazn

Staramy sie ciggle odkrywa¢ nowe mozliwosci. Korzystamy z ustug
zaufanych partneréw oraz budujemy state relacje z naszymi klientami. Kazda
realizacje traktujemy jako dtugofalowa przyjazn.

Kompleksowos¢
Mamy niewyczerpane pomysty - jesli oprécz tego co oferujemy potrzebujesz
czegos wiecej - zajmiemy sie tym!
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kuchnia profesjonalisty

Szanowni Paistwo,

Niezmiernie cieszy nas fakt, ze oddajemy w Paristwa rece kolejna edycje naszego katalogu.
Poza kontynuacja oferty, ktéra przedstawialismy w poprzednim wydaniu, udato nam
sie rozwing¢ nasz katalog o kolejne Swiatowe marki, a tym samym o wiele ciekawych
i nowoczesnych urzadzen. Na dobre w ofercie naszej firmy zadomowity sie takie
marki jak: Eloma, Bertos, Inoxtrend czy Pizza Croup, przy czym oferowany
asortyment powiekszylisSmy o kolejne rozwigzania i nowosci oferowane przez tych
producentéw - teraz do nich dotaczyty: Henkelman-$wiatowy lider w produkcji maszyn
do pakowania prézniowego, Dick-niemiecki producent nozy i asortymentu do pielegnacji
ostrzy, Menumaster-producent profesjonalnych  mikrofali, Kopa-producent piecy
opalanych weglem drzewnym. Poza tym marki Sirman, Etol, Braher, Devran, Graef, Nayati,
Expobar jak réwniez marka Pizza Master-producent piecy do pizzy. Wszystkie nowe
elementy naszej oferty otrzymaty od nas znaczek “nowosc”, aby utatwic analize
asortymentu i catego katalogu. Wszystkim naszym klientom oraz partnerom handlowym
chcemy serdecznie podziekowa¢ za obdarzenie nas zaufaniem oraz za dotychczasowa
wspotprace. Liczymy, ze nasz nowy katalog pozwoli Panstwu zdoby¢ wiecej klientow
i przetozy sie na wspélne sukcesy w Swiecie Gastronomii...
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® SZAFY CHLODNICZE NIERDZEWNE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa oraz wnetrze w catosci wykonane z blachy nierdzewnej

- elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem temperatury
- wytgcznik wentylatora po otwarciu drzwi

- chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)

- zakres temperatur: -2 + 8°C

- energooszczedny i cichy agregat skraplajacy (EMBRACO/ASPERA)
- automatyczne odszranianie

- automatyczne odparowanie skroplin

- potki rusztowe GN2/1(metalowe - plastyfikowane) modele 1010001, 1010002
- samozamykajace sie drzwi

- zamek drzwi na klucz

- regulowane nogi w zakresie do 50 mm

- klasa klimatyczna: 4

- zasilanie: 230 V

-
Y
1010001 1010002 1010003 1010004

indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) potki drzwi zuzycie energii waga (kg) cena netto PLN
1010001 730 x 845 x 2130 700 338 3 1 4 kwh/dobe 120 4790
1010002 1318 x 845 x 2130 1400 330 6 2 5,5 kwh/dobe 175 6990
1010003 600 x 745 x 1950 370 250 3 1 2 kWh/dobe 90 4350
1010004 1200 x 745 x 1950 900 408 6 2 3,6 kwh/dobe 135 5750
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SZAFY CHLODNICZO-MROZNICZE ’

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa wewnetrzna oraz zewnetrzna wykonana
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
- tylna zewnetrzna sciana wykonana ze stali galwanizowanej
- cyfrowy wyswietlacz
- chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)
- termostat elektroniczny
- automatyczne odparowanie skroplin
- samozamykajace sie drzwi wyposazone w zamek
- wygodny, profilowany uchwyt do otwierania drzwi
- 4 regulowane nézki ze stali nierdzewnej
- zakres temperatur: -2 + +8/ -17 + -22 °C
- czynnik chtodniczy/mrozniczy: R-134a 300/390 g
- klasa klimatyczna: 4
- grubosc izolacji 50 mm (materiat: C5H10 - cyklopentan)
- zasilanie: 230 V

kompresor chtodniczy: EMTB5HLR o mocy 1/4 KM kompresor chtodniczy: NE2134Z 0 mocy 1/2 KM
kompresor mrozniczy: NE2134Z o mocy 1/2 KM kompresor mrozniczy: NE2134Z o mocy 1/2 KM
indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) potki drzwi zuzycie energii waga (kg) cena netto PLN
1010005 1200 x 745 x 1950 450+450 700 3 2 6 kwWh/dobe 155 7790
1010006 1800 x 745 x 1950 300+450 750 3 3 8 kWh/dobe 180 9400

p L
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I
s SZAFY CHLODNICZE NIERDZEWNE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie elektroniczne
- wykonanie ze stali nierdzewnej
- termostat elektroniczny
- wymuszony obieg powietrza
- czynnik chtodniczy R600a
- 2 kotka jezdne
- w modelach:
1010023, 1010024, 1010025 - drzwi przeszklone
- wnetrze tworzywo ABS

1010019 1010018 1010017
e — N
) e
— —1

|
[
[
g |
. -
e b :
Lo 2
1010025 1010024 1010023
indeks wymiary (mm)  pojemnosc¢ (I)  moc (W) drzwi cena netto PLN
1010017 600 x 650 x 870 170 180 1 1990
1010018 600 x 650 x 1870 380 230 1 3100
1010019 775 x720 x 1885 590 235 1 3500
1010023 600 x 650 x 870 170 180 1 2700
1010024 600 x 650 x 1870 380 230 1 3650
1010025 775 x720 x 1885 590 235 1 4550

I kuchnia profesjonalsty



SZAFY CHLODNICZE MONOBLOKOWE NIERDZEWNE 5

Parametry i wyposazenie standardowe:

- urzadzenie przystosowane do pracy w temperaturze do 43°C

- nowoczesny sterownik termostatu

- monoblokowy uktad chtodniczy

- efektywna izolacja o grubosci 70mm wykonana z cyklopentanu

- zachowanie réwnomiernej temperatury dzieki
wymuszonemu obiegowi powietrza

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- konstrukeja przystosowana do pojemnikéw GN2/1

- elektroniczne sterowanie

- samozamykajace sie drzwi
- mozliwos¢ zamkniecia na klucz
- w opgji kotka jezdne

1010021 1010022
indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi cena netto PLN
1010021 740 x 828 x 2050 650 523 1 5900
1010022 1480 x 828 x 2050 1350 727 2 8300

SZAFY MROZNICZE MONOBLOKOWE NIERDZEWNE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- urzadzenie przystosowane do pracy w temperaturze do 43°C

- nowoczesny sterownik termostatu

- monoblokowy uktad chtodniczy

- efektywna izolacja o grubosci 70mm wykonana z cyklopentanu

- zachowanie réwnomiernej temperatury dzieki
wymuszonemu obiegowi powietrza

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- konstrukecja przystosowana do pojemnikéw GN2/1

- elektroniczne sterowanie

- samozamykajace sie drzwi
- mozliwos¢ zamkniecia na klucz
- w opgji kétka jezdne

1020015 1020016
indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi cena netto PLN
1020015 740 x 828 x 2050 650 625 1 7500
1020016 1480 x 828 x 2050 1350 1074 2 9900

p CD i
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w SZAFY MROZNICZE NIERDZEWNE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa oraz wnetrze w catosci wykonane z blachy nierdzewnej

- elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem temperatury
- wytacznik wentylatora po otwarciu drzwi

- chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)

- zakres temperatur: -22 = -17°C

- czynnik chtodniczy: R-134a/ R-404a

- energooszczedny i cichy agregat skraplajacy (EMBRACO/ASPERA)
- automatyczne odszranianie

- automatyczne odparowanie skroplin

- potki rusztowe (metalowe - plastyfikowane)

- samozamykajace sie drzwi

- zamek drzwi na klucz

- regulowane nogi w zakresie do 50 mm

- zasilanie: 230 V

1020001 1020002

|

1020003 1020004
indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) potki drzwi zuzycie energii waga (kg) cena netto PLN
1020001 600 x 745 x 1950 400 454 3 1 4 kWh/dobe 90 5000
1020002 730 x 845 x 2130 700 520 3 1 10 kWh/dobe 120 5750
1020003 1318 x 845 x 2130 1400 830 6 2 10 kWh/dobe 185 8300
1020004 1200 x 745 x 1950 900 741 6 2 8,5 kWh/dobe 135 6650

B
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Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- oswietlenie LED na wewnetrznych krawedziach drzwi

- automatyczne odszranianie i odparowywanie skroplin

- izolowana poliuretanem 60mm (pozbawiona CFC i HCFC)

- chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)

- elektroniczny termostat i cyfrowy wyswietlacz temperatury
- drzwi samozamykajace z uszczelky magnetyczng

- zakres temperatur: -22 + -17°C
- czynnik chtodniczy: R-404a

- klasa klimatyczna: 5

- zasilanie: 220- 240 V

I
SZAFA MROZNICZA PRZESZKLONA PO).700 |

indeks

wymiary (mm)  pojemnos¢ (I)  moc (W) potki

drzwi

waga (kg) cena netto PLN

1020005

730 x 845 x 2130 700 520 4

1

120 7200

SZAFY MROZNICZE NIERDZEWNE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie elektroniczne

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- termostat elektroniczny

- wymuszony obieg powietrza

- czynnik chtodniczy R600a

- 2 kotka jezdne

1020012 1020013 1020014
indeks wymiary (mm)  pojemnos¢ (I)  moc (W) drzwi cena netto PLN
1020012 600 x 650 x 870 170 170 1 2400
1020013 605 x 650 x 1870 380 545 1 3800
1020014 775x720 x 1885 530 545 1 4650
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» STOL CHLODNICZY AGREGAT Z BOKU

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- cyfrowe sterowanie

- zakres temperatur: -2 + +8°C

- czynnik chtodniczy: R-134a

- agregat chtodniczy z prawej strony

- zasilanie: 230 V

- stét przystosowany do pojemnikéw gastronomicznych GN1/1

indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi cena netto PLN
1030001 1360 x 700 x 850 280 250 2 4550
1030003 1795 x 700 x 850 420 300 3 5450
1030026 1360 x 600 x 850 200 250 2 4300
1030027 1795 x 600 x 850 350 300 3 5350

STOL CHLODNICZY + 2 SZUFLADY AGREGAT Z BOKU

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- cyfrowe sterowanie

- zakres temperatur: -2 + +8°C

- czynnik chtodniczy: R-134a

- agregat chtodniczy z prawej strony

- zasilanie: 230 V

- stot przystosowany do pojemnikéw
gastronomicznych GN1/1

indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi szuflady  cena netto PLN
1030002 1360 x 700 x 850 280 250 1 2 6500
1030004 1795 x 700 x 850 420 300 2 2 6400
1030005 dodatkowy blok szuflad 1400

=
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STOL CHLODNICZY Z RANTEM AGREGAT Z BOKU 1

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- rant tylny

- cyfrowe sterowanie

- zakres temperatur: -2 + +8°C

- czynnik chtodniczy: R-134a

- agregat chtodniczy z prawej strony

- zasilanie: 230 V

- stét przystosowany do pojemnikéw gastronomicznych GN1/1

Il -

L

L
.

1030025 'r‘

1030006 1030008
indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi cena netto PLN
1030006 1360 x 700 x 850 280 250 2 4900
1030008 1795 x 700 x 850 420 300 3 5400
1030025 2230 x 700 x 850 560 350 4 6800

STOL CHLODNICZY Z RANTEM AGREGAT Z BOKU

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- cyfrowe sterowanie

- zakres temperatur: -2 + +8°C

- czynnik chtodniczy: R-134a

- agregat chtodniczy z prawej strony

- zasilanie: 230 V

- stot przystosowany do pojemnikdéw
gastronomicznych GN1/1

1030009 1030007

indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi szuflady  cena netto PLN
1030007 1360 x 700 x 850 280 250 1 2 6300
1030009 1795 x 700 x 850 420 300 2 2 6900

p C) :
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I
 STOL CHEODNICZY AGREGAT NA DOLE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- cyfrowe sterowanie

- zakres temperatur: +2 + +8°C

- czynnik chtodniczy: R-134a

- agregat chtodniczy (EMBRACO/ASPERA) na spodzie

- 1 para prowadnic oraz 1 pétka rusztowa o wym. GN1/1 na kazde drzwi
- regulowana wysokos¢ pétek w szafkach

- klasa klimatyczna: N

- zasilanie: 230 V

- st6t przystosowany do pojemnikéw gastronomicznych GN1/1

103001 e 1030010

indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi waga (kg) zuzycie energii cena netto PLN
1030010 900 x 700 x 850 300 250 2 72 4,5 kWh/dobe 2890
103001 1365 x 700 x 850 380 300 3 90 4,5 kWh/dobe 3999

STOL CHLODNICZY PRZESZKLONY AGREGAT Z BOKU

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- cyfrowe sterowanie

- zakres temperatur: +2 + +10°C

- czynnik chtodniczy: R-134a

- agregat chtodniczy z prawej strony

- zasilanie: 220-240 V

- samozamykajace sie drzwi przeszklone
z magnetyczng uszczelky

- wewnatrz dwa przestawne ruszty

- stot posiada elektroniczny termostat oraz
cyfrowy wyswietlacz temperatury

- izolacja wykonana z 60mm poliuretanu
(pozbawiony CFC oraz HCFC)

indeks wymiary (mm)  pojemnosc ()  moc (W) drzwi cena netto PLN
1030016 1360 x 700 x 850 280 250 2 4700

I kuchnia profesjonalsty



- wykonanie ze stali nierdzewnej

- cyfrowe sterowanie
- zakres temperatur: +2 + +8°C
- czynnik chtodniczy: R-134a
- agregat chtodniczy (EMBRACO/ASPERA) na spodzie
- klasa klimatyczna: N
- izolacja wykonana z poliuretanu
(pozbawiony CFC oraz HCFC)

- zasilanie: 230 V

I
STOL CHLODNICZY Z 4 SZUFLADAMI AGREGAT NA DOLE s

Parametry i wyposazenie standardowe:

indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W)

szuflady

zuzycie energii

cena netto PLN

1030017 300 x 700 x 850 300 250

4

4,5 kWh/dobe 5350

STOL CHLODNICZY SALATKOWY Z SZYBA AGREGAT NA DOLE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- elektroniczna jednostka sterujaca

- chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)
- automatyczne odmrazanie

- 2 x ruszt na prowadnicach

- polietylenowa deska do krojenia

- temperatura komory chtodniczej: +2 = +8°C

- czynnik chtodniczy: R-134a

- zasilanie: 230 V

1030013

indeks wymiary (mm)  pojemnos¢ (I)  moc (W) drzwi cena netto PLN
1030013 900 x 700 x 1300 300 250 2 3500
1030014 1365 x 700 x 850 380 300 3 4950

Pojemniki GN widoczne na zdjeciu sprzedawane s3 osobno.

1030014

I kuchnia profesjonaisty
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% STOt CHEODNICZY SALATKOWY AGREGAT NA DOLE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- cyfrowe sterowanie

- zakres temperatur: +2 + +8°C
- czynnik chtodniczy: R-134a

- klasa klimatyczna: N

- zasilanie: 230 V

1030019 1030024
indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi zuzycie energii ~ waga (kg) cena netto PLN
1030019 900 x 700 x 850 300 250 2 4,5 kWh/dobe 72 2850
1030020 1365 x 700 x 850 380 300 3 4,5 kWh/dobe 90 4400
1030024 1045 x 700 x 850 290 250 2 4,5 kWh/dobe 78 3790

Pojemniki GN widoczne na zdjeciu sprzedawane sg osobno.

STOL CHLODNICZY AGREGAT NA DOLE Z NADSTAWKA

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- sterowanie: cyfrowy sterownik

- zakres temperatur: +2 + +8°C

- agregat chtodniczy na dole

- zasilanie: 230 V

- nadstawka z pokrywa nierdzewna przystosowana
jest do 5 lub 8 pojemnikéw GN1/6

i}

1030022

1030023

indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi zuzycie energii waga (kg) cena netto PLN
1030022 900 x 700 x 1100 300 250 2 4,5 kWh/dobe 72 3350
1030023 1360 x 700 x 1100 380 300 3 4,5 kWh/dobe 30 5050

)

kuchnia profesjonalsty



I
STOL CHEODNICZY DO PIZZY AGREGAT NA DOLE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- granitowy blat roboczy

- cyfrowe sterowanie

- zakres temperatur: +2 + +8°C

- czynnik chtodniczy: R-134a

- agregat chtodniczy (EMBRACO/ASPERA) na spodzie
- klasa klimatyczna: N
- zasilanie: 230 V

1030021

1030015

indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi zuzycie energii ~ waga (kg) cena netto PLN
1030015 900 x 700 x 1100 300 250 2 4,5 kWh/dobe 92 3100
1030021 1365 x 700 x 850 380 300 3 4,5 kWh/dobe 170 5150

STOL CHLODNICZY DO PIZZY 3-DRZWIOWY AGREGAT NA DOLE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- zakres temperatur: +2 + +8°C

- cyfrowe sterowanie

- agregat chtodniczy (EMBRACO/ASPERA) na spodzie

-1 para prowadnic oraz 1 pétka rusztowa o wym.
GN1/1 na kazde drzwi

- regulowana wysokos¢ pétek w szafkach

- klasa klimatyczna: N

- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm)  pojemnosc¢ (I)  moc (W) drzwi zuzycie energii  waga (kg) cena netto PLN
1030012 1400 x 700 x 1100 380 300 3 4,5 kwh/dobe 170 5000

p L
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5+ STOL CHEODNICZY DO PIZZY Z GAROWNIKIEM 7 SZUFLAD

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- zakres temperatur: +2 + +8°C

- cyfrowe sterowanie

- agregat chtodniczy (EMBRACO) z boku

- garownik: 7 wysuwanych szuflad (niechtodzonych)

- stét miesci 14 blach piekarniczych o wymiarach 40x60cm.
- klasa klimatyczna: N

- czynnik chtodniczy R134a

- zasilanie: 220-240V

indeks wymiary (mm) pojemnost moc (W) drzwi szuflady  waga (kg) cena netto PLN
1030018 2010x 800 x1000 14 blach 400 x 600 260 2 7 350 7950

Cena nie zawiera blach piekarniczych.

STOt MROZNICZY Z RANTEM - AGREGAT Z BOKU

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- rant tylny

- cyfrowe sterowanie

- zakres temperatur: -18 + -22°C

- czynnik chtodniczy: R-134a

- agregat chtodniczy z prawej strony

- stot przystosowany do pojemnikéw
gastronomicznych GN1/1

- zasilanie: 230 V

104 0002

104 0001

indeks wymiary (mm)  pojemnosé (I)  moc (W) drzwi cena netto PLN
1040001 1360 x 700 x 850 300 400 2 6100
1040002 1795 x 700 x 850 380 500 3 6500

)
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ZAMRAZARKA PRZESZKLONA 1

Parametry i wyposazenie standardowe:

- ilos¢ szyb: 2

- obudowa stalowa (kolor biaty)

- korpus gérny wykonany z wytrzymatego

tworzywa sztucznego (kolor jasnoszary) E—E‘

- zakres temperatur: -18 + -22°C

(przy temp. otoczenia: +32°C i wilgotnosci wzgl. 60%)
- kosz druciany (powlekany) - 2 szt.

- czynnik chtodniczy:
- zasilanie: 230 V
- niski poziom hatasu

R134a

=
- -r
indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) zuzycie energii  cena netto PLN
1100001 1070 x 620 x 875 250 2 kWh/24h 2020
1100002 1210 x 620 x 875 290 2,3 kWh/24h 2200
1100003 1340 x 620 x 875 330 2,4 kWh/24h 2300
1100004 1440 x 765 x 835 500 3 kWh/24h 4000
1100005 2040 x 765 x 835 700 5kWh/24h 5000

ZAMRAZARKA SKRZYNIOWA PRZESZKLONA

Parametry i wyposazenie standardowe:

- zakres temperatur: -18 = -22°C przy temperaturze
otoczenia 32°C i wilgotnosci wzglednej powietrza 60%
- sterowanie: termostat mechaniczny

- czynnik chtodniczy:
- zasilania 230 V
- nowoczesny design

R134a

- szybkie i gtebokie mrozenie

- niski poziom hatasu

- wykorzystanie technologii przyjaznych dla Srodowiska

o . Y S——

L
L] L -
1100006 1100007/ 1100008
indeks wymiary (mm) pojemnos¢ (1) moc (W) zuzycie energii  cena netto PLN
1100006 740 x 680 x 850 180 240 2,3 kWh/24h 1950
1100007 1270 x 680 x 850 420 235 2,9 kWh/24h 2300
1100008 1530 x 680 x 850 520 240 4 kWh/24h 2800
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» NADSTAWKA CHtODNICZA GN 1/3

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- zakres temperatur: +2 + +8°C
i - elektroniczne sterowanie
1 P, - klasa klimatyczna: N

{'i = - zuzycie energii: 2,5/3,0 kWh/dobe
- czynnik chtodniczy: R134a
- zasilanie: 230 V
- witryna z hartowanego szkta

Pojemniki GN widoczne na zdjeciu sprzedawane s3 osobno.

indeks wymiary (mm) pojemnosc moc (W) zuzycie energii  cena netto PLN
1090001 1208 x 395 x 465 3 x GN1/3+1x GN1/2 170 2,5 kWh/24h 1990
1090002 1408 x 395 x 465 6x GN1/3 170 2,5 kWh/24h 2100
1090003 1508 x 395 x 465 5x GN1/3+1x GN1/2 170 2,7 kWh/24h 2250
1090004 1608 x 395 x 465 7xGN1/3 170 2,8 kWh/24h 2300
1090005 1808 x 395 x 465 8 xCN1/3 170 3 kWh/24h 2550

NADSTAWKA CHLODNICZAGN 1/4

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- zakres temperatur: +2 + +8°C

- elektroniczne sterowanie

- klasa klimatyczna: N

- zuzycie energii: 2,5/3,0 kWh/dobe
- czynnik chtodniczy: R134a

- witryna z hartowanego szkta

- zasilanie: 230 V

Pojemniki GN widoczne na zdjeciu sprzedawane sg osobno.

indeks wymiary (mm) pojemnost moc (W) zuzycie energii  cena netto PLN
1090006 1208 x 335 x 465 5x GN1/4 170 2,5 kWh/24h 1850
1090007 1408 x 335 x 465 6 x GN1/4 170 2,5 kWh/24h 2000
1090008 1508 x 335 x 465 6 x GN1/4 170 2,7 kWh/24h 2150
1090009 1608 x 335 x 465 7xCGN1/4 170 2,8 kWh/24h 2250
1090010 1808 x 335 x 465 8 xCGN1/4 170 3 kWh/24h 2400
109001 2000 x 335x430 10 x GN1/4 170 3 kWh/24h 2700
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NADSTAWKA CHEODNICZA »
Z NIERDZEWNA POKRYWA GN1/4

Parametry i wyposazenie standardowe:

- maksymalna gtebokos¢ pojemnika: 15cm

- zakres temperatur: +2.. +8°C

- energooszczedny i cichy agregat skraplajacy
(EMBRACO/ASPERA)

- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm) pojemnost (GN) moc (W) cena netto PLN
1090012 1200 x 355 x 435 5 170 1990
1090013 1400 x 355 x435 6 170 2100
1090014 1500 x 355 x 435 6 170 2300

WITRYNA CHEODNICZA PRZESZKLONA POJ. 3521

Parametry i wyposazenie standardowe:

- estetyczny wyglad: biata lekko btyszczaca obudowa
i czarna rama drzwi

- elektroniczne sterowanie z regulacjg temperatury od 0 do 10°C

- pie¢ potek, ktére mozna dowolnie regulowac

- niskie zuzycie energii elektrycznej tylko 2,98kWh/24h

- automatyczne odszranianie oraz samoczynne
odparowywanie skroplin

- witryna posiada zamek do drzwi

- dwa kétka transportowe utatwiaja przestawianie witryny

- witryna posiada oswietlenie wewnetrzne oraz
podswietlany panel reklamowy

- cicha praca agregatu

- izolacja wykonana z ekologicznej pianki poliuretanowej
0 grubosci 50mm

- zakres temperatur: 0 + +10°C

- czynnik chtodniczy: R134a

- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm) pojemnos¢ (1) potki moc (W) zuzycie energii  cena netto PLN
1070001 620 x 570 x 1845 352 5 245 2,66 kWh/24h 2450
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2 WITRYNA CHLODNICZA PRZESZKLONA POJ. 430/660 |

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa stalowa (kolor biaty)
- termostat z automatycznym odszranianiem
i cyfrowym wyswietlaczem
- izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej o grubosci 50 mm
- chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)
o - cicha praca agregatu
1 - czynnik chtodniczy: R134a
- samoczynne odparowanie skroplin
- osSwietlenie wewnetrzne
- podswietlany gérny panel reklamowy
- potki druciane plastyfikowane z listwami cenowymi
- wysokos¢ pétek dowolnie regulowana
- drzwi otwierane, przeszklone z szybg z hartowanego szkta
- witryna posiada zamek do drzwi
- kotka transportowe
-zasilanie: 230 V

1070003 1070002

indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) potki zuzycie energii waga (kg) cena netto PLN
1070002 620 x 630 x 2070 430 300 4 2,98 kWh/dobe 85 2800
1070003 845 x 730 x 2040 660 515 4 5,5 kwWh/dobe 124 4100

WITRYNA CHLODNICZA PRZESZKLONA PO). 800/1000 |

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa stalowa (kolor biaty)

- zakres temperatur: 0 + +10°C (przy temp. otoczenia:
+16 + +26°C i wilgotnosci wzgl. 60%)

- czynnik chtodniczy: R134a

- zasilanie: 230 V

- termostat z automatycznym odszranianiem i cyfrowym
wyswietlaczem

- izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej o grubosci 50 mm

- chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)

- samoczynne odparowanie skroplin

- oswietlenie wewnetrzne

- podswietlany gérny panel reklamowy

- pétki druciane plastyfikowane z listwami cenowymi

- nadmuch cieptego powietrza na szybe

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) potki moc (W) zuzycie energii  cena netto PLN
1070004 1000 x 745 x 2040 800 8 561 6,47 kWh/24h 4900
1070006 1200 x 745 x 2040 1000 8 650 8,84 kWh/24h 5100
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WITRYNA CHEODNICZA PRZESZKLONA PO). 800/1000 |

DRZWI PRZESUWNE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa stalowa (kolor biaty)

- zakres temperatur: 0 = +10°C (przy temp. otoczenia:
+16 + +26°C i wilgotnosci wzgl. 60%)

- czynnik chtodniczy: R134a

- zasilanie: 230 V

- termostat z automatycznym odszranianiem i cyfrowym
wysSwietlaczem

- izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej o grubosci 50 mm

- chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)

- samoczynne odparowanie skroplin

- oSwietlenie wewnetrzne

- podswietlany gérny panel reklamowy

- potki druciane plastyfikowane z listwami cenowymi

- nadmuch cieptego powietrza na szybe

indeks wymiary (mm) pojemnos¢ (1) potki moc (W) zuzycie energii  cena netto PLN
1070005 1000 x 745 x 2040 800 8 561 647 kWh/24h 5100
1070007 1200 x 745 x 2140 1000 8 650 8,84 kWh/24h 5500

WITRYNA CHLODNICZA PRZESZKLONA POJ. 160 L SLIM

Parametry i wyposazenie standardowe:

- drzwi skrzydtowe

- uchwyt z tworzywa sztucznego

- podwojne szyby drzwiowe dwuszybowe z hartowanego szkta
- drzwi samozamykajace

- oSwietlenie wewnetrzne LED

- klasa klimatu ST

- kolor: biaty

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) potki cena netto PLN
1070010 390 x 475 x 1880 110 5 2500
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22 WITRYNA CHtODNICZA POJ. 58/78/98 |

= Parametry i wyposazenie standardowe:
- zakres temperatur: +2 + +12°C
- - wymuszony obieg powietrza
- 2/3/4 poétki przestawne
- klasa klimatyczna: N (umiarkowana: +16 + +32°C)
= —— - zasilanie: 230 V
- waga: 30/33,8/38 kg
o
= b

1050004/ 1050005 1050001/ 1050002/ 1050003
indeks wymiary (mm) pojemnose (1) moc (W) zuzycie energii kolor cena netto PLN
1050001 428 x 386 x 810 58 130 115 kWh/24h biata 1800
1050002 428 x 386 x 960 78 180 115 kWh/24h biata 1800
1050004 428 x 386 x 960 78 180 115 kWh/24h czarna 1800
1050003 428 x 386 x 1100 98 180 115 kWh/24h biata 2050
1050005 428 x 386 x 1100 98 180 115 kWh/24h czarna 2100

WITRYNA CHLODNICZA BIALA 98/235 |

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wymuszony obieg powietrza
- 4 potki przestawne
- oswietlenie wewnetrzne

- klasa klimatyczna: N (umiarkowana: +16°C... +32°C)

- zasilanie: 230 V
- waga: 38/96 kg

-er
1050006 1050007
indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) moc (W) temp. pracy  cena netto PLN
1050006 515 x 485 x 1650 235 240 2+12°C 4700
1050007 430x385x1155 98 180 3+8°C 2000
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Parametry i wyposazenie standardowe:

WITRYNA CHLODNICZA EKSPOZYCY)JNA, OWALNA 100/400I =

- zakres temperatur: +2 + +8°C
- owietlenie wewnetrzne LED

- wydajny system obiegu powietrza zapewnia

réwnomierny rozktad temperatury

- zasilanie: 230V

Parametry i wyposazenie standardowe:

1050009 1050008

indeks wymiary (mm)  pojemnosc ()  moc (W) drzwi cena netto PLN
1050008 480 x 480 x 1020 100 210 1 3100
1050009 680 x 680 x 1750 360 460 1 9500

- zakres temperatur: 0 + +12°C
- wymuszony obieg powietrza

- energooszczedne oswietlenie diodami LED

- wysokiej klasy sterownik z cyfrowym
wyswietlaczem temperatury

- klasa klimatyczna: N (umiarkowana: +16 + +32°C)

- czynnik chtodniczy: R600a
- waga: 57/64/70/71/75 kg

- zasilanie: 230 V

WITRYNA CHLODNICZA EKSPOZYCY)NA

1060002/1060003

1060004 1060005/1060006

indeks wymiary (mm) pojemnos¢ (1) potki moc (W) zuzycie energii  cena netto PLN
1060002 702 x 568 x 686 120 2 160 4 kWh/24h 3200
1060003 880 x 568 x 686 160 2 160 4 kWh/24h 3600
1060004 710 x 465 x 670 100 2 160 4 kWh/24h 2300
1060005 710 x 580 x 685 120 2 160 4 kWh/24h 3100
1060006 885 x 580 x 685 160 2 200 4 kWh/24h 3600
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2 WITRYNA CHLODNICZA EKSPOZYCY)NA DO SUSHI LED

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie: tworzywo sztuczne + szkto

- zakres temperatur: 4 + +10°C

- sterowanie: elektroniczne

- szyba prosta, drzwi suwane

- przystosowana do pojemnikéw gastronomicznych GN1/3
- oswietlenie typu LED,

- elektroniczne sterowanie wraz z elektronicznym
wyswietlaniem temperatury,

- automatyczne rozmrazanie

- wymuszony obieg powietrza

- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm) pojemnosé moc (W)  cena netto PLN
1060012 1131x 395 x 375 4 x GN1/3 180 2990
1060013 1307 x 395 x 375 5xGN1/3 180 3090
1060014 1483 x 385 x 375 6 x GN1/3 180 3190

WITRYNA CHLODNICZA EKSPOZYCY)NA DO SUSHI

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wydajny system obiegu powietrza zapewnia
rownomierny rozktad temperatury

- zakres temperatur: 0 + +12°C

- oSwietlenie wewnetrzne LED

- zasilanie: 230 V

1060009 1060007

indeks wymiary (mm) pojemnosc moc (W)  cena netto PLN
1060007 N77 x 420 x 265 4 xGN1/3 180 3650
1060008 1352 x 420 x 265 5xGN1/3 180 3900
1060009 1529 x 420 x 265 6xGN1/3 180 4000
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WITRYNA CHEODNICZA EKSPOZYCYJNA DO SUSHI SZYBA SCIETA 2

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wydajny system obiegu powietrza zapewnia
réwnomierny rozktad temperatury

- zakres temperatur: 0 + +12°C

- oswietlenie wewnetrzne LED

- zasilanie: 230 V

1060010 1060011

indeks wymiary (mm) pojemnosc moc (W)  cena netto PLN
1060010 1483 x 450 x 330 6x GN1/3 170 3300
1060011 1754 x 450 x 380 5x GN1/2 170 3400

WITRYNA CHLODNICZA NA WINO

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wyswietlacz cyfrowy oraz oswietlenie LED
- zakres temperatur: +3 + +22°C
- drewniane wysuwane p6tki, utatwiajace wyjmowanie wina
- podwaéjna szyba oraz filtr UV chronig wino

przed czynnikami zewnetrznymi
- estetyczny design: czarna obudowa, rama

i uchwyt wykonane ze szczotkowanej stali nierdzewnej
- czynnik chtodniczy: R6O0A/R134A
- podwojna szyba z filtrem UV
- zasilanie: 230V

1080001 1080002/1080003/1080004/1080005
indeks wymiary (mm)  pojemnos¢ ()  moc (W) potki drzwi zuzycie energii waga (kg) cena netto PLN
1080001 395 x 450 x 505 12 butelek 60 3 1 0,4 kWh/dobe 44 1400
1080002 395 x 4385 x 860 24 butelek n7 6 1 0,4 kWh/dobe 44 2100
1080003 395 x 585x 1020 38 butelek nz 7 1 0,7 kWh/dobe 69 2200
1080004 595 x 580 x 1590 126 butelek 170 7 1 1,3 kWh/dobe 69 3900
1080005 595x 680 x1840 180 butelek 170 8 1 14 kWh/dobe 69 4 800
1080007 556 x 522 x 440 18 butelek 60 3 1 0,5 kWh/dobe 30 2100
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»» CHLODZIARKA BAROWA DRZWI SUWANE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- czynnik chtodniczy: R134a (140g)

- klasa klimatyczna N: umiarkowana: +16° + +32°C
- zakres temperatur: +2++8°C

- wymuszony obieg powietrza

- ilos¢ potek: 2

- drzwi suwane

- zasilanie: 230V

1140002

140001
indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi waga cena netto PLN
140001 925 x 540 x 925 223 280 2 75 2700
140002 1350 x 540 x 925 335 315 3 91 3700

CHLODZIARKA BAROWA PODBLATOWA, DRZWI SKRZYDLOWE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- lakierowana na kolor czarny
- przeszklone drzwi

- wnetrze ze stali nierdzewnej
- 2 potki przestawne

- sterowanie elektroniczne

- oswietlenie wewnetrzne LED
- wymuszony obieg powietrza
- czynnik chtodniczy R-600a

1140003 140004

indeks wymiary (mm)  pojemnosc (I)  moc (W) drzwi cena netto PLN
1140003 600 x 520 x 300 130 150 1 1900
1140004 900 x 520 x 300 230 210 2 2500
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KOSTKARKA DO LODU »

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa ze stali nierdzewnej

- drzwiczki z tworzywa sztucznego
- chtodzenie powietrzem

- czynnik chtodniczy: R404a

- przytacze wody 3/4 cala

- zasilanie: 230 V
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indeks wymiary (mm) wydajnosc zasobnik na lod (kg) moc (W) waga cena netto PLN

1130001 365x 490 x 650 do 20 kg/dobe 5 350 33 3990
1130002 365 x 495 x 650 do 25 kg/dobe 6 350 34 4800
1130003 365 x 435 x 695 do 30 kg/dobe 10 450 36 5300

SZAFA DO SEZONOWANIA MIES | SEROW

Parametry i wyposazenie standardowe:

- waga: 38,5 kg

- napiecie: 240V / 50Hz

- klasa energetyczna: A

- certyfikat: GS, CE

- aktywny wentylator do utrzymywania réwnomiernej
temperatury i wilgotnosci w komorze

- kraty i haki wykonane ze stali nierdzewnej

- temperatura elektronicznie regulowana
w zakresie od 1+ -22 ° C

- wilgotnos¢ wewngtrz regulowana w zakresie od 50-85%

- doskonata izolacja termiczna

- wyjmowany pojemnik na wode z monitorowaniem poziomu

wody

- zawiera trwaty filtr wody

- izolacja odporna na promieniowanie UV

- Swiatto UV antybakteryjne

- bardzo cicha

—
indeks wymiary zew. (mm)  wymiary wew. (mm)  moc (W) drzwi cena netto PLN
1150001 390 x 590 x 870 310 x 480 x 370 60 1 7400
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;0 SZAFA DO SEZONOWANIA MIES 80KG CADDY/CADDY SS

Parametry i wyposazenie standardowe:

- zakres temp: -3° + +10°C
- 4 potki
- oswietlenie LED
- chtodzenie: 185W
- Climatouch® Lite: Opatentowana kontrola oferuje
4 mikroklimaty do bezpiecznego i zgodnego z prawem
sktadowania
- migso dojrzewajace (21-200 dni) po 8 dniach konserwacji
- mozliwos¢ stworzenia 1 spersonalizowanego mikroklimatu
- DynaFlow: Regulowany system wentylacji posredniej
w przypadku kawatkéw o wadze od 5,9 do 13 kg,
aby zapewni¢ réwnomierny rozdziat powietrza
- HumiRite: Gwarantowana stabilnos¢ i bezpieczeristwo systemu
- zarzadzanie nawilzaniem i odwilzaniem
- zakres osuszania 20%-92%
- ClimACare: Monitor wilgotnosci wzglednej (RH)
0 wysokim stopniu zaawansowania
- doktadnos¢ dzieki wysokiej jakosci czujnikom

indeks wymiary (mm)  pojemnos¢ (kg) moc (W) drzwi cena netto PLN
150002 600 x 600 x 800 80 550 1 cena na telefon
150003 600 x 600 x 1980 80 550 1 cena na telefon

SZAFA DO SEZONOWANIA MIES EXPOSE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- zakres temp: -3° + +10°C
- 4 potki
- oswietlenie LED
- chtodzenie: 185W
- Climatouch® Lite: Opatentowana kontrola oferuje
4 mikroklimaty do bezpiecznego
i zgodnego z prawem sktadowania
- migso dojrzewajace (21-200 dni) po 8 dniach konserwacji
- mozliwos¢ stworzenia 1 spersonalizowanego mikroklimatu
- DynaFlow: Regulowany system wentylacji posredniej
w przypadku kawatkéw o wadze od 5,9 do 13 kg,
aby zapewni¢ réwnomierny rozdziat powietrza
- HumiRite: Gwarantowana stabilnos¢ i bezpieczeristwo systemu
- zarzadzanie nawilzaniem i odwilzaniem
- zakres osuszania 20%-92%
- ClimACare: Monitor wilgotnosci wzglednej (RH)
o wysokim stopniu zaawansowania
- doktadnos¢ dzieki wysokiej jakosci czujnikom

indeks wymiary (mm)  pojemnos¢ (kg) moc (W) drzwi cena netto PLN

1150004 670 x 600 x 1955 80 550 1 cena na telefon
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SZAFA DO SEZONOWANIA MIES MATURMEAT

Parametry i wyposazenie standardowe:

- opatentowany system Fumotic® odpowiada za kontrolowanie wilgotnosci w komorze. Ponadto system pozwala uzytkownikowi na
wedzenie i aromatyzowanie. Wszystko to odbywa sie w niskich temperaturach. Jest to bezpieczny proces i pozostawia niezmienione
wiasciwosci organoleptyczne miesa.

- Maturmeat® jest przeciwienstwem sezonowania ,na mokro”, gdzie produkt musi by¢ hermetycznie zapakowany i po otwarciu nalezy
g0 niezwtocznie spozy¢. Produkty z naszego urzadzenia moga by¢ przechowywane przez dtugi okres czasu bez zadnego ryzyka.

- urzadzenie jest wyposazone w zaawansowany sterownik z ekranem dotykowym, ktéry automatycznie zarzgdza wartoscig: temperatury,
wilgotnosci powietrza, predkosci powietrza, monitoruje pH, pozwala na wtaczenie funkeji wedzenie/aromatyzowanie
oraz zarzadza czasem receptury.

- Kontroler Climatouch® wbudowany w Maturmeat®, pozwala szybko rozpoczac nastepny przepis, tworzyc¢ i zapisywac nowe przepisy,
skalibrowac opcjonalne dane HACCP oraz sonde do pomiaru pH.

- zakres temp.: -3°C/+35°C

- zasilanie: 230V

- 5 potek

1150005 1150006 1150007 1150008
indeks wymiary (mm)  pojemnosc (kg)  moc (W) drzwi potki cena netto PLN
1150005 1100 x 785 x 1320 60 3990 2 4 cena na telefon
1150006 730 x 785 x 2115 100 3990 1 5 cena na telefon
1150007 905 x 785 x 2115 150 3990 1 5 cena na telefon
1150008 1465 x 785 x 2115 200 3990 2 10 cena na telefon

AKCESORIA DO SZAF CHLODNICZO-MROZNICZYCH

index nazwa cena netto PLN
1110001 Prowadnica do szaf 1400I 39
1110002 Potka do szaf 1400I 13
mM0003 Prowadnica do szaf 700! 39
1110004 Potka do szaf 700! 13
1110005 Pétka z zaczepami do szaf 1010004/1020004 13
1110006 Pétka z zaczepami do szaf 1010003/1020001 13
1110007 Pétka do szafy 10001/1070006 67
1110008 Pétka do szafy 10001/1070007 67
1110008 Pétka do szafy 8001/1070004 67
1110010 Pétka do szafy 6601/1070003 57
111001 Prowadnica do stotu chtodniczego i mroZniczego 39
1110012 Pétka do stotu chtodniczego i mrozniczego 58
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I
s MIKSER UNIWERSALNY 800 - 8L

.'_-_IIL' Parametry i wyposazenie standardowe:

- cyfrowy zegar umozliwiajacy precyzyjne nastawienie
czasu pracy
- dzwiekowa sygnalizacja zakoriczenia zadanego czasu pracy
- trzybiegowa przektadnia
- 8 litrowa nierdzewna dzieza z uchwytami
z poliweglanowa pokrywa
- planetarny sposaéb pracy narzedzi roboczych
- trzy narzedzia robocze: rézga, mieszadto ptaskie, hak
- mikrowytacznik bezpieczeristwa
- zasilanie: 230 V/1IN
- obroty: 132/235/421
- waga: 29 kg

indeks wymiary (mm) pojemnose (1) moc (kW) cena netto PLN
2100002 300 x400x 580 8 0,18 4750

Parametry i wyposazenie standardowe:

- trzybiegowa przektadnia

- nierdzewna dzieza z uchwytami z nierdzewna
azurowa pokrywa

- planetarny sposab pracy narzedzi roboczych

- trzy narzedzia robocze: rézga, mieszadto ptaskie, hak

- mikrowytgcznik bezpieczenstwa

- mozliwos¢ dokupienia i montazu przystawek do:
tarcia, szatkowania i mielenia

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) moc (kW) zasilanie obroty cena netto PLN
2100003 410 x 470 x 780 10 0,25 230 V/IN 106/196/358 8763
2100004 470 x 540 x 850 20 04 230 V/IN 106/196/358 9602
2100005 570 x 557 x 910 25 0,55 230 V/IN 108/183/352 10653
2100006 570 x 557 x 910 25 0,55 400 V/3N 108/183/352 10 863
2100007 630 x 720 x 1300 40 1,20 400 V/3N 99/176/320 20946
2100008 630 x 720 x 1300 50 1,50 400 V/3N 99/176/320 21996
2100009 630 x720x 1300 60 2,20 400 V/3N 99/176/320 24937

AKCESORIA DO MIKSEROW

nazwa indeks wymiary (mm) cena netto PLN
przystawka wilk 2100010 205 x 300 x 290 2460
przystawka szatkownica 210001 - 4982
podstawa pod mikser 2100012 - 1158
redukcja do miksera 22-24 1. 2100013 - 2550

I kuchnia profesjonalisty
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MIKSER PLANETARNY 35

Parametry i wyposazenie standardowe:

- regulacja obrotéw: 94/140/333 obr./min.

- zasilanie: 230V

- dzieza ze stali nierdzewnej

- ostona bezpieczenstwa

- kolor: biaty

- maksymalna ilos¢ wyrabianego ciasta: 5/6 kg

- hak (do wyrabiania ciasta drozdzowego oraz makaronowego)

- mieszadto (do mieszania wielosktadnikowych mas tj.
sktadnikéw ciast, miesa mielonego, pasztetdw,
ucierania sera na sernik, itp.)

- r6zga (do ubijania lekkich mas, ktore muszg by¢ dobrze
napowietrzone tj. Smietany, jaj, ciast biszkoptowych,
kreméw maslanych i budyniowych, majonezow)

S
indeks wymiary (mm) dzieza wym. wew. (mm)  pojemnos¢ (1) moc (W) waga (kg) cena netto PLN
2100017 430 x 520 x 780 $r. 320, h:290 20 750 90 3800
2100018 430 x 520 x 820 ér. 320, h:325 25 1100 105 4700
2100021 Dzieza 20 | do miksera 2100017 400
2100022 Dzieza 30 | do miksera 2100018 400

MIKSER PLANETARNY

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie: stal nierdzewna, stal lakierowana
- zasilanie: 230 V
- kolor: biaty ——
- hak (do wyrabiania ciasta drozdzowego oraz makaronowego)
- mieszadto (do mieszania wielosktadnikowych mas tj.
sktadnikéw ciast, miesa mielonego, pasztetdw,
ucierania sera na sernik, itp.)
- r6zga (do ubijania lekkich mas, ktore muszg by¢ dobrze
napowietrzone tj. Smietany, jaj, ciast biszkoptowych,
kremow maslanych i budyniowych, majonezow)

indeks wymiary (mm) predkos¢ obrotowa pojemnosé (1) moc (W) waga (kg) cena netto PLN
2100019 400 x 250 x 410 [obr/min]: 40 - 250 7 325 12,2 1790
2100020 350 x 230 x 400 [obr/min]: 40 - 260 5 300 14,2 1800

| kuchnia profesjonaisty



;s SZATKOWNICA DO WARZYW Z ZESTAWEM 5 TARCZ - HIT

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa z aluminium

waga: 27 kg

- zasilanie: 230 V

W zestawie znajduje sie 5 tarcz:

- plastry 2 mm
- plastry 4 mm
- wiérki 3 mm
- wiérki 4 mm
- wiérki 7 mm
indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
2070001 530x240x 510 550 2600
indeks nazwa cena netto PLN indeks nazwa cena netto PLN
2070002 tarcza do ziemniakow 270 2070008 tacza do plastrow 4 mm 182
2070003 tarcza do kostki 10 x 10 465 2070009 tarcza wiérki 3 mm 182
2070004 tarcza do kostki 8x8 415 2070010 tarcza wiérki 4 mm 182
2070005 tarcza plastry 2 mm 182 207001 tarcza wiérki 7 mm 182
2070006 tarcza do frytek 10 mm 432 2070012 tarcza do frytek 8 mm 415
2070013 tarcza plastry faliste 2 mm 182

WILK DO MIESA 8/12/22/22 UNGER
w om)

2010002

 ——

—
3

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa oraz wszystkie elementy majace kontakt
z zywnoscig wykonane s3 ze stali nierdzewnej.

- sitko 6 mm

- sitko 8 mm

- n6z jednostronny

- lejek do kietbas

- popychacz

- Srednica otworu wsadowego: 50 mm

-bi

eg wsteczny

- zasilanie: 230 V
Wilk 2010015 posiada:

- Srednica otworu wsadowego: 50 mm

- potréjny system mielgcy UNGER
(2x szarpak, 2x noz, sitko)

-bi

eg wsteczny

- 2 noze dwustronne
- szarpak 15 mm
- szarpak 16 mm

- -
h_,é, |
2010024 "

indeks wymiary (mm) wydajnosé moc (W) waga (kg) cena netto PLN
2010024 210 x 200 x 315 do 80 kg/godz. 550 19 1600
2010002 420 x 265 x 548 do 150 kg/godz. 735 21 2070
2010003 490 x 305 x 607 do 250 kg/godz. 900 29 2800
2010015 490 x 305 x 607 do 300 kg/godz. 900 31 3400

I kuchnia profesjonalisty



WILK - MASZYNKA DO MIESA 1255/2255/ 325S 5

Parametry i wyposazenie standardowe

- Srednica otworu wsadowego: 50 mm
- predkos¢ obrotowa: 190 obr./min.

- sitko 6 mm/sitko 8 mm

- popychacz

- zasilanie: 230 V

Wyposazenie dodatkowe (za doptata):

-sitko 3.5 mm

-sitko 6 mm

-nozyk 1

2010010/2010¢C 2010009 -
indeks wymiary (mm) wydajnosé moc (W) waga (kg) cena netto PLN

2010009 415x 230 x 415 do 120 kg/godz. 750 27 1470
2010010 225 x 410 x 445 do 250 kg/godz. 800 34 2470
2010026 265 x 510 x 565 do 320 kg/godz. 1500 68 4400

Parametry i wyposazenie standardowe:

- Srednica otworu montazowego: 10 mm
- grubosc: 10 mm

indeks sitko (mm) srednica oczek (mm) cena netto PLN
201001 782 35
2010012 782 6
2010013 782 10

Parametry i wyposazenie standardowe:

- Srednica otworu montazowego: 13 x 13 mm
- grubos¢: 11,5 mm

indeks $rednica (mm)

cena cenna PLN

2010014 273

54

Parametry i wyposazenie standardowe:

- Srednica otworu montazowego: 10 mm
- grubos¢: 9,5 mm

indeks sitko (mm)  $rednica oczek (mm)  cena netto PLN

2010004 @70 3,5 98
2010005 @70 4,5 98
2010006 @70 6 98
2010007 @70 10 98
Parametry i wyposazenie standardowe:
- Srednica otworu montazowego: 10 x 10 mm
- grubosc: 9,5 mm
indeks srednica (mm) cena cenna PLN
2010008 765 54

SITKO DO WILKA 225S /82 MM

NOZ DO WILKA 22SS

R

SITKO DO WILKA 125S /70 MM

NOZ DO WILKA 12SS

I kuchnia profesjonaisty
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;s WILK DO MIESA LINE 70

Parametry i wyposazenie standardowe:

- urzadzenie przystosowane do pracy ciagtej
- zestaw tnacy: Unger R70

- $rednica sitka: 70 mm

- predkos¢ ostrza: 140 obr/min

- wydajnos¢ maksymalna: 150 kg/h

- masa: 20.0 kg

- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm) wydajnosé moc (W) cena netto PLN

2010016 200 x 470 x 380 do 150 kg/godz. 600 3990

WILK DO MIESA TC12-CE

Parametry i wyposazenie standardowe:

- Srednica otworu wsadowego: 45 mm
- waga: 22 kg

- poziom hatasu: <65dB

-2 sitka (618 mm)

- n6z jednostronny

- lejek do kietbas

- popychacz

- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm) wydajnos¢ moc (W) cena netto PLN

2010017 400 x 240 x 400 do 150 kg/godz. 750 2250

WILK DO MIESA POJEDYNCZE MIELENIE P22/P32

- . Parametry i wyposazenie standardowe:
- - obudowa w catosci ze stali nierdzewnej 18/8
- system mielenia ENTERPRISE - néz + sitko
| - Srednica sitka: 82,5 mm

- zdejmowana taca podawcza wykonana
ze stali nierdzewnej

T

mw

™ é\' - zasilanie: 400V
-

. =
indeks wymiary (mm) wydajnosc¢ moc (W) cena netto PLN
2010018 350 x 500 x 550 do 250 kg/godz. 1500 10500
2010018 350 x 500 x 550 do 250 kg/godz. 1500 12 000

I kuchnia profesjonalisty
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WILK DO MIESA PODWOJNE MIELENIE P82/P98 s,

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa w catosci ze stali nierdzewnej 18/8
- system mielenia ENTERPRISE - néz + sitko
- $rednica sitka: 82,5 mm
- zdejmowana taca podawcza wykonana

ze stali nierdzewnej
- zasilanie: 400V

indeks wymiary (mm) wydajnosé moc (W) cena netto PLN
2010020 350 x 500 x 550 do 250 kg/godz. 1500 11500
2010021 350 x 500 x 550 do 400 kg/godz. 1500 13 400

WILK DO MIESA POJEDYNCZE MIELENIE PR32/ PODWOJNE MIELENIE PR98
Z SYSTEMEM CHtODZENIA

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa w catosci ze stali nierdzewnej 18/8

- zdejmowana taca podawcza wykonana ze stali nierdzewnej
- system chtodzenia z elektronicznym termostatem
- czynnik chtodniczy R134A-110gr

- system chtodzenia tacy i wylotu

- przezroczysta pokrywa

- tatwy dostep do czesci wewnetrznych

- zasilanie: 400V

2010022

- system mielenia ENTERPRISE - néz + sitko

- $rednica sitka: 100 mm

2010023

- system mielenia UNGER - szarpak + podwéjny néz + sitko
- $rednica sitka: 98 mm

indeks wymiary (mm) wydajnosé moc (W) cena netto PLN
2010022 360 x 525 x 576 do 400 kg/godz. 2240 20 800
2010023 360 x 525 x 576 do 400 kg/godz. 2240 21800

I kuchnia profesjonaisty
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« KUTER 6/9/12L

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa ze stali nierdzewnej
- zdejmowana misa, ktéra mozna my¢
w zmywarce oraz przechowywac w lodéwce
- solidna pokrywa z przezroczystego poliweglanu
- mozliwos¢ oceny stopnia zmielenia produktu
- otwor z korkiem w pokrywie
- blokada pokrywy
- antyposlizgowe ndzki
- ptynna regulacja obrotéw
- fatwy montaz
- waga: 19,8/21,2/23,5kg
- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) moc (W) cena netto PLN
2020001 575 x 365 x 450 6 950 1820
2020002 575 x 385 x 475 9 950 2000
2020003 575 x 385 x 520 12 950 2500

STEAKER ELEKTRYCZNY DO MIESA

(ZESTAW: NAPED + PRZYSTAWKA KOTLECIARKA)

Dane techniczne steaker:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- waga: 16,5 kg
- zasilanie: 230 V

Dane techniczne przystawki:

- obudowa ze stali nierdzewnej

- szerokos¢ gardzieli: 17,5 cm

- 2 watki tnaco - formujace (po 37 ostrzy kazdy)
- wydajnos¢: do 400 kotletéw/godz.

-waga: 5,6 kg

indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN

steaker 250 x 250 x 352 735
2030001 2500
przystawka 320 x 170 x 280 -

I kuchnia profesjonalisty
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STEAKER PRZYSTAWKA DO NAPEDOW 12/221 ,,

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa ze stali nierdzewnej

- szerokos¢ gardzieli: 17,5 cm

- 2 watki tnaco - formujace (po 37 ostrzy kazdy)
- wydajnosc: do 400 kotletéw/godz.

indeks wymiary (mm) wydajnos¢ kotletéw/h  cena netto PLN

2030002 320 x170 x 280 400 1100

STEAKER, KOTLECIARKA, ROZGNIATACZ DO MIESA KT

Charakterystyka produktu:
Prasa do miesa, nazywana tez kotleciarka lub steakerem, gwarantuje cienkie, kruche mieso i dréb bez utraty
wagi. Kawatki miesa jednakowej grubosci pozostajace soczyste w czasie smazenia. Urzadzenie jest szybkie
i efektywne, prasujac do 500 kawatkéw miesa na godzine, z naciskiem roboczym az 3000 kg, wykorzystujac
bezstopniowa regulacje cisnienia. Istnieje mozliwos¢ dopasowania powtarzalnej grubosci produktu gotowego,
ze standardowa gruboscig w zakresie od 1,0 do 30 mm. Nowy model maszyn KT jest szybszy, technicznie lepszy,
ma mniejsza wage, nie wymaga od operatora korzystania z dwéch przyciskéw - hydrauliczny cylinder maszyny
aktywowany bedzie automatycznie po wsunieciu stotu do wewnatrz, po czym magnetyczne ztacza spowoduja
ruch cylindra w dot.

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obroty wyjsciowe: 75-230 obr/min

- regulacja obrotéw: ptynna bezstopniowa
- wydajnosc: 500 szt./godzine

- masa: 175 kg

- zasilanie: 400V/50Hz/3 fazowe

indeks wymiary (mm) moc (W) cena PLN
2030008 500 x 815x 730 1100 na telefon

I kuchnia profesjonaisty



22 NAPED ELEKTRYCZNY DO STEAKERA

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obroty wyjsciowe: 75-230 obr/min

- regulacja obrotéw: ptynna bezstopniowa
- rodzaj wyjscia: poziome

- masa: 9,5 kg

- zasilanie: 230 V/50 Hz

indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
2030004 195 x 310 x 250 600 2600
OBUDOWA DO STEAKERA

Parametry i wyposazenie standardowe:
- masa 3,75 kg

indeks wymiary (mm)

otwor wrzutowy (mm) cena netto PLN

2030005

307 x151x 248 164 x 20 1300

NACINARKA DO STEAKERA

s |

Parametry i wyposazenie standardowe:

- odlegtos¢ miedzy tarczami nozowymi wynosi 3 mm
- masa - 345 kg

iucks

wymiary (mm) cena netto PLN

2030006

308 x145x 80 2400

KOTLECIARKA DO STEAKERA

Parametry i wyposazenie standardowe:

- regulowana grubos¢ zgniatania:
2,5-4,5-6,5 mm (3 stopnie)
- masa: 2,65 kg

wymiary (mm) cena netto PLN

2030007

309 x145x 80 2200

PRASA DO HAMBURGEROW RECZNA

Charakterystyka produktu:

Doskonata prasa do recznego formowania hamburgeréw.
Wykonana z aluminium anodowanego, elementy
bezposrednio stykajace sie z miesem wykonane ze stali
nierdzewnej. Podstawa zaopatrzona w gumowa podktadke
zapewniajaca dobra przyczepnosc na powierzchni blatu
roboczego co zwieksza bezpieczernstwo w czasie pracy.

srednica hamburgera (mm) cena netto PLN

indeks wymiary (mm)
2130001 175 x 370 x 500 100 1200
2130002 175x 420 x 530 130 1400
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1« NADZIEWARKA DO KIELBAS - POZIOMA

(LAKIEROWANA)

Parametry i wyposazenie standardowe:
- typ pracy: poziomy

- nierdzewny pojemnik na farsz

- lakierowana obudowa

W wyposazeniu lejki ze stali
nierdzewnej o $rednicy:
-15mm

-21mm

-31mm

-37mm

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) cena netto PLN
2050001 430 x 205 x 200 3 770
2050002 550 x 205 x 200 5 800
2050003 690 x 205 x 200 7 960

NADZIEWARKA DO KIELBAS - PIONOWA

(LAKIEROWANA)

Parametry i wyposazenie standardowe:

- typ pracy: pionowy
- nierdzewny pojemnik na farsz
- lakierowana obudowa

W wyposazeniu lejki ze stali
nierdzewnej o $rednicy:
-15mm

-21mm

-31mm

-37mm

indeks wymiary (mm) pojemnose (1) cena netto PLN
2050005 300 x 300 x 550 3 730
2050006 300 x300x 660 5 800
2050007 300 x 300 x 800 7 900
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NADZIEWARKA DO KIELBAS - PIONOWA

(LAKIEROWANA)
Parametry i wyposazenie standardowe:
- typ pracy: pionowy

- mechanizm przektadniowy

- dwie predkosci obrotowe

- wykonanie ze stali nierdzewnej

W wyposazeniu lejki ze stali
nierdzewnej o $rednicy:

-15mm/3| -16 mm/12/15l
-21mm/3l -22mm/12/151
-31mm/3l - 32 mm/12/15l
-37mm/3l -38 mm/12/151

Il

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) cena netto PLN
2050008 300 x 300 x530-710 3 990
2050009 370 x 330 x 660-970 12 1300
2050010 370 x 330 x 735-1M15 15 1400

PILA DO MIESA Z KOSCIA INOX Dt. 1650 MM

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie: stal nierdzewna

- dtugos¢ tasmy tnacej: 1650 mm
- powierzchnia tngca: 210 mm

- waga urzadzenia netto: 43kg

- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
2040001 460 x 470 x 900 750 4500

I kuchnia profesjonaisty



I
 KRAJALNICA DO WEDLIN

Parametry i wyposazenie standardowe:

- krajalnica bardzo prosta i bezpieczna w obstudze

- dzieki wykonaniu z anodyzowanego i lakierowanego
(podstawa) aluminium urzadzenie tatwo utrzymac
w czystosci

- dzieki zamocowanej ptycie dociskowej krajalnica
jest bardzo ekonomiczna (nie zostaja nam odpadki)

- regulacja grubosci: 0+12 mm

- wbudowana ostrzatka noza

- wentylowany silnik

- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm) $rednica noza (mm) moc (W) cena netto PLN
2060001 440 x 380 x 350 220 120 1335
2060002 480 x 380 x 380 250 150 1533
2060003 540 x 490 x 440 275 250 2051
2060004 570 x 470 x 440 300 250 2193

KRAJALNICA DO WEDLIN WZMOCNIONA ANODOWANA

Parametry i wyposazenie standardowe:

- krajalnica bardzo prosta i bezpieczna w obstudze

- dzieki wykonaniu z anodyzowanego aluminium
urzadzenie tatwo utrzymac w czystosci

- dzieki zamocowanej ptycie dociskowej krajalnica jest
bardzo ekonomiczna (nie zostaja nam odpadki)

- wbudowana ostrzatka

- regulacja grubosci: 0+12 mm

- wbudowana ostrzatka noza

- wentylowany silnik

- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm) $rednica noza (mm) moc (W) cena netto PLN
2060005 480x 390 x 410 250 120 1979
2060006 540 x 490 x 440 275 150 2554

I kuchnia profesjonalsty



KRAJALNICA DO WEDLIN PROFESIONAL .,

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stopu anodyzowanego aluminium zapewnia
bezpieczenstwo w kontakcie z zywnoscig oraz

tatwosc czyszczenia

- antyposlizgowe n6zki gwarantujg, ze krajalnica

nie przesunie sie nam

w trakcie krojenia

- odpowiedni kat nachylenia noza pozwala tatwo kroi¢
nawet twarde wedliny
- mozliwos¢ domdwienia noza pokrytego teflonem - cena

na telefon

- regulacja grubosci - 0+

- predkos¢ obrotowa no
- wbudowana ostrzatka
- zasilanie - 230 V

+15 mm
Za - 300 obr/min
noza

indeks wymiary (mm) Srednica noza (mm)  stot podawczy (mm) waga (kg) moc (W) cena netto PLN
2060007 520 x360x 315 195 160 x 140 10 132 1600
2060008 580 x 405 x 340 220 190 x160 13,5 140 1600
2060009 520 x 460 x 370 250 220 x190 15,5 150 1900
2060010 620 x 470 x 410 275 220x 210 16,5 185 2300
206001 650 x 520 x 440 300 220x 210 19 220 2700

KRAJALNICA DO WEDLIN RECZNA VOLANO- PROFESIONAL

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wymiary stotu podawczego: 190 x 230 mm

- regulacja grubosci: 0+
- wbudowana ostrzatka
- kolor: czerwony

2mm
noza

- waga krajalnicy: 45,5 kg

- waga podstawy: 72 kg

indeks wymiary (mm) srednica noza (mm) cena netto PLN
2060012/krajalnica 600 x 720 x 740 300 12500
2060013/podstawa 500 x 650 x 800 - 4000

| kuchnia profesjonaisty
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s KRAJALNICA DO CHLEBA

Parametry i wyposazenie standardowe:

- dtugos¢ chleba max.: 500 mm

- wysokos¢ chleba: 140 mm

- zasilanie: 230 V

- przeznaczona do: restauracji, szpitali, piekarni, sklepéw, wszelkich punktéw zbiorowego zywienia
- krajalnica kroi chleb kazdego rozmiaru na réwnej wielkosci kromki

- krajalnica przeznaczona do bardzo twardych chlebéw z duzg iloscig ziaren jak i miekkich chlebéw np. tostowych
- tatwe i precyzyjne dostosowanie do rozmiaru i rodzaju chleba

- noze krojace wykonane zostaty z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

- automatyczne zatrzymanie pracy z chwilg skoriczenia krojenia

- wzmocniona obudowa, malowana proszkowo

- elementy majace bezposredni kontakt z zywnoscia wykonane ze stali nierdzewnej

- cicha praca bez wibracji

- posiada 1 pare kétek utatwiajgcych przesuwanie krajalnicy

- dzwignia nie wymaga konserwacji oraz dodatkowego naoliwiania

- urzadzenie tatwe w utrzymaniu czystosci

- wyjmowana pojemna szuflada na okruchy

- w standardzie skosna pétka odktadcza

- wytacznik bezpieczenstwa

indeks wymiary (mm) ilos¢ nozy moc (W)  grubos¢ kromki  waga (kg)  cena netto PLN
2060021 650 x 720 x 1100 44 370 1Tmm 130 6800
2060022 650 x 720 x 1100 34 370 13 mm 130 6750

I kuchnia profesjonalisty



PAKOWARKA LISTWOWA 330 NIERDZEWNA

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- dwa programy manualne

- listwa zgrzewajaca pokryta teflonem
- regulacja sity zgrzewu

indeks wymiary (mm)

listwa (mm) cena netto PLN

2090004 355x300x160

330 1600

Parametry i wyposazenie standardowe:

Pakowarki prézniowe s3 przeznaczone do pakowania
produktow spozywczych i artykutéw przemystowych.
Technika pakowania polega na wytworzeniu prézni
wewnatrz woreczka stanowigcego opakowanie towaru

i wykonaniu zgrzewu zamykajacego. Procesy te zachodza
wewnatrz zamknietej komory pakowarki prézniowe;.
Aby zapewni¢ mozliwos¢ tatwego dostosowania
parametréw pakowarki do wymogéw uzytkownika,
oferujemy trzy model d: j

adzen o zréznic j

sci komory pakujacej

Pakowarki s3 dostarczane razem z zestawem

akcesoriéw eksploatacyjnych zawierajacym butelke oleju

do pompy prézniowej, zapasowa uszczelke pokrywy komory
prézniowej, zapasowe elementy listwy grzewczej, oraz
tasme grzewczg i tasme ochronna z tkaniny teflonowe;.

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- wydajnos¢ pompy: 10 m3/h/ 20 m3/h
- ilos¢ listew zgrzewajgcych: 1

- cyfrowe sterowanie

- ci$nieniomierz

PAKOWARKA PROZNIOWA

indeks wymiary (mm) wymiary komory (mm) listwa (mm) moc (W) cena netto PLN
20390007 330x480x 360 280 x 385 x (80+40) 260 370 4300
2090008 370 x 480 x 430 320 x 370 x (135+35) 300 370 5200
2090009 560 x 425 x 460 450 x 370 x 220 350 370 6600

I kuchnia profesjonaisty
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PAKOWARKA PROZNIOWA JUMBO

L] I 6 1 B &L

&
“= HENKELMAN

T OYATIUM LTRT1EMA
Charakterystyka produktu:

Jumbo to w petni profesjonalne i nowoczesne urzadzenie stotowe

- obudowa pakowarki ze stali nierdzewnej

- gteboko ttoczona komora prézniowa z zaokraglonymi naroznikami - dla zachowania
optymalnego poziomu higieny oraz by utatwic proces czyszczenia maszyny

- pokrywa z poliweglanu

- awaryjny przycisk STOP, za pomoca ktérego mozna przerwat czesciowo cykl pracy
lub tez zupetnie wstrzymac funkcjonowanie urzadzenia

- cyfrowy panel sterowania

- funkcja konserwacji i czyszczenia oleju

- funkcja serwisowa informujaca o koniecznosci wymiany oleju

- sterowana cyfrowo pompa prézniowa firmy Busch, uzyskujaca az 99,80% prozni

- krotki cykl pakowania

- zdejmowalne listwy zgrzewajace

- listwa podwaojnego zgrzewu 2 x 3,5 mm (w celu lepszego zabezpieczenia
pakowanych produktéw przed utrata ttuszczu i wilgoci

- 3 lata gwarangji

- zasilanie - 230V

Dodatkowe opcje:
- listwa zgrzewcza-odcinajaca (1x 3,5 mm +1x 1,1 mm) LATA

- podajnik do pakowania produktow sypkich i ptynnych GWARANC]I
- wktadki do pakowania pojemnikéw GN
- zestaw do standardowej konserwacji

2090020

2090023

2090025 2090026
indeks wymiary (mm)  wymiarykomory (mm) ~ moc (W) dt. listwy zgrz ~ wydajnos¢ pompy symbol cena netto PLN
2090020 450 x 330 x 295 310x280x 85 300 280 mm 4m3/h M) 7839
2090021 450 x 330 x 295 310x 280 x 85 400 280 mm 8rn3/h JP 8716
2090022 525x 450 x 370 370 x 350 x 150 400 350 mm 8rn3/h ]30 10472
2090023 525x 450 x 385 370 x 350 x 150 400 350 mm 16 ma/h ] 35 12228
2090024 525x480x 430 370 x 420 x180 550 420 mm 16 mH/h )42 13169
2090025 525x480x 430 370 x 420 x180 550 2x420 mm 16 m3/h J42-2L 14 831
2090026 610 x 480 x 470 460 x 420 x 180 550 420 mm 16 m3/h )42 XL 15050
2090027 610 x 480 x 470 460 x 420 x 180 550 2x420 mm 16 malh )42 XL 26 16712

I kuchnia profesjonalsty
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PAKOWARKA PROZNIOWA BOXER -

VPATOUMNM L7310 M5

Charakterystyka produktu:

Boxer to w petni profesjonalne i nowoczesne urzadzenie stotowe

- obudowa pakowarki ze stali nierdzewnej

- gteboko ttoczona komora prézniowa z zaokraglonymi naroznikami - dla zachowania
optymalnego poziomu higieny oraz by utatwit proces czyszczenia maszyny

- pokrywa z poliweglanu

- awaryjny przycisk STOP, za pomoca ktérego mozna przerwac czesciowo cykl pracy = -
lub tez zupetnie wstrzymac funkcjonowanie urzadzenia

- cyfrowy panel sterowania - \

- funkcja konserwacji i czyszczenia oleju

- funkcja serwisowa informujaca o koniecznosci wymiany oleju

- sterowana cyfrowo pompa prézniowa firmy Busch, uzyskujaca az 99,80% prozni

- krétki cykl pakowania

- zdejmowalne listwy zgrzewajace

- listwa podwadjnego zgrzewu 2 x 3,5 mm (w celu lepszego zabezpieczenia pakowanych
produktéw przed utrata ttuszczu i wilgoci

- mozliwos¢ programowania - 10 programoéw

- mozliwos¢ zastosowania listwy pojedynczego zgrzewu ptaskiego 1x 8,0 mm

- w wybranych modelach dwie listwy zgrzewajace - podwaéjna wydajnoscé

- 3 lata gwarancji

- zasilanie - 230V

Dodatkowe opcje:

- listwa zgrzewcza-odcinajgca (1x 3,5 mm +1x 1,1 mm),
- listwa szerokiego zgrzewu (1x 8,0 mm), 2090029
- sensor H20 (czujnik, detektor punktu wrzenia),
- sensor Vacuum Plus (czujnik poziomu prozni),
- podajnik do pakowania produktéw sypkich i ptynnych, LATA
- wktadki do pakowania pojemnikéw GN, GWARANC)I
- mozliwos¢ pakowania w gazie obojetnym MAP
- zestaw do standardowej konserwacji

- drukarka termotransferowa Zebra Technologies

2080033 2090034

indeks wymiary (mm)  wymiary komory (mm) moc (W) dt. listwy zgrz ~ wydajnos¢ pompy symbol cena netto PLN
2090028 525 x 450 x 385 370 x 350 x 150 550 350 mm 16m3/h B35 13169
2090029 520 x 480 x 450 370 x 420 x 180 1000 420 mm 21m3/h B42 15364
2090030 520 x 480 x 450 370 x 420 x 180 1000 2x420 21m3/h B42-12 17 057
2090031 610 x 490 x 420 370 x 420 x 180 1000 420 21m3/h B42 XL 17370
2090032 610 x 490 x 420 370 x 420 x 180 1000 2x420 21m3/h B 42 XL-2L 19063
2090033 530 x 700 x 440 410 x 520 x 185 1000 2x410 21 m3/h B 52-2L 18938
2090034 530 x 700 x 440 410 x 520 x 185 1000 620 21 m3/h B62 18 938

I kuchnia profesjonaisty



s OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW NIERDZEWNA 8A/15A/30A

Parametry i wyposazenie standardowe:

- miejsce montazu obieraczki powinno
by¢ wyposazone w instalacje elektryczna,
przytacze wody oraz odptyw w postaci kratki sciekowej.
- wykonanie: stal nierdzewna
- wydajnosc: 240+480/480+900 kg/godz.
- dno pokryte korundem
- panele scierne boczne pokryte korundem - tatwa wymiana
- zasilanie: 230 V
- waga: 42/67/72 kg

indeks wymiary (mm) pojemnose (1) moc (W) cena netto PLN
2080001 450 x 460 x 825 8 550 2990
2080002 530 x 520 x 875 15 750 3800
2080005 600 x 600 x 100 30 1500 5500

OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW NIERDZEWNA 15/20

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie: stal nierdzewna

- timer: 0+5 minut

- separator obierzyn

- czas obierania zalezny jest od wielkosci

oraz typu warzyw i wynosi 1,5+5 min.

- wsad jednorazowy: 7/10 kg
- zasilanie: 230 V

indeks wymiary (mm) pojemnosc () wydajnosé moc (kw) cena netto PLN
2080003 420 x 580 x 1100-1500 15 300kg/h 0,75 4500
2080004 480 x 630 x 1130-1530 20 400 kg/h 0,95 4900
indeks wymiary (mm) cena netto PLN
2080006 352x325x220 600

I kuchnia profesjonalsty
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MIESZARKA DO FARSZU s

Parametry i wyposazenie standardowe:

- urzadzenie dla zaktadéw garmazeryjnych, restauracji,
lokali gastronomicznych

Przeznaczone do wyrabiania:

- r6znych rodzajow farszow (pierogi, krokiety, pasztety)

- miesa

- miesa na kietbase

- suréwek

- safatek

- produktéw sypkich

- wysoki standard pracy oraz utrzymania higieny

- uchylna dzieza, wyjmowany hak

-stopien ochrony: IPX1

-zasilanie: 230 V

-waga: 138 kg

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) moc (W) cena netto PLN
2140002 820 x 510 x 1100 50 100 8600

MIESZARKA DO FARSZU

Parametry i wyposazenie standardowe:

S ee—
- wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304 SIRMAN
- silnik wentylowany 2HP

- skrzynia biegéw z przektadnia olejowa,
szlifowane i hartowane kota zebate

- skrzynia przektadniowa z podwaéjnym
uszczelnieniem

- mikroprzetacznik bezpieczenstwa na pokrywie

- wyjmowane ramie mieszania ze stali
nierdzewnej AlSI| 304

- otwor wylotowy przedniej czesci do
wyjmowania watu i wytadowania produktu

- stopien ochrony IP 54 z odwréceniem

- zasilanie: 230 V

_i
2140003/ 2140004
indeks wymiary (mm) wymiary zbiornika (mm) pojemnose (1) moc (W) cena netto PLN
2140003 680 x 365 x 530 300 x 400 42 1100 12500
2140004 750 x 465 x 595 410 x 480 88 1100 13900

I kuchnia profesjonaisty
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ss POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonane ze stali nierdzewnej

- solidna konstrukcja

- zaokraglone krawedzie

- mozliwos¢ mycia w zmywarkach gastronomicznych

- mozliwos¢ sztaplowania f
- moga by¢ stosowane w piecach konwekcyjnych,
lodéwkach, bemarach, termosach i podgrzewaczach

~ ~
GN1/4
GN1/2 GN1/1 GN 2/1
GN1/4
- J
GN1/3 GN2/3 >
GN 2/4
o N

AN

Pojemniki gastronomiczne wykonane w catosci ze stali nierdzewnej. Stanowig niezbedne wyposazenie kazdej profesjonalnej kuchni.

Pojemniki przeznaczone s3 gtownie do stosowania w urzadzeniach chtodniczych tj. szaf chtodniczych, mrozniczych.
Moga by¢ réwniez uzywane do przechowywania produktéw zywnosciowych i gotowych dan w bufetach,
barach satatkowych oraz do dystrybucji potraw.

GLEBOKOSC

20 mm
100 mm

150 mm

40 mm \ )

[ b

200 mm

65 mm
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I
POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 2/1 %

650 x 530 mm
indeks 3010001 3010002 3010003 3010004 3010005 3010006
gtebokos¢ 20 40 65 100 150 200
cena netto PLN 93 100 110 140 168 185

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/1

530 x 325 mm
indeks 3010007 3010008 3010009 3010010 301001 3010012
gtebokos¢ 20 40 65 100 150 200
cena netto PLN 34 40 Ll 51 82 101

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 2/3

325x 354 mm
indeks 3010013 3010074 3010015 3010016 3010017 3010018
gtebokos¢ 20 40 65 100 150 200
cena netto PLN 27 32 35 45 67 95

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 2/4

| & il i

530 x 162 mm
indeks 3010019
gtebokost 100
cena netto PLN 57

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/2

265x 325 mm
indeks 3010020 3010021 3010022 3010023 3010024 3010025
gtebokosé 20 40 65 100 150 200
cena netto PLN 20 23 25 34 51 65

I kuchnia profesjonaisty



ss POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/3

175 x 325 mm
indeks 3010026 3010027 3010028 3010023 3010030 3010031
gtebokose 20 40 65 100 150 200
cena netto PLN 15 20 21 28 44 49

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/4

162 x 265 mm
indeks 3010032 3010033 3010034 3010035 3010036 3010037
gtebokos¢ 20 40 65 100 150 200
cena netto PLN 13 16 17 23 36 M

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/6

162 x176 mm
indeks 3010038 3010039 3010040 3010041
gtebokosc 65 100 150 200

cena netto PLN 14 19 28 38

POJEMNIK GASTRONOMICZNY GN 1/9

108 x 176 mm
indeks 3010042 3010043
gtebokosé 65 100
cena netto PLN n 20

=
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I
POJEMNIK GN EMALIOWANY s

530x325mm
indeks 3020015 3020016 3020017
gtebokosc 20 40 65
cena netto PLN 128 148 158

2

POJEMNIK GN1/1- PERFOROWANY

530 x 325 mm
indeks 3020001 3020002 3020003
gtebokosé 40 65 100
cena netto PLN 58 59 n

=

POJEMNIK GN1/2 - PERFOROWANY

530x325mm
indeks 3020004 3020005 3020006
gtebokosé 40 65 100
cena netto PLN 34 36 46

=

POJEMNIK GN2/3 - PERFOROWANY

325x 354 mm
indeks 3020007 3020008 3020009
gtebokosé 40 65 100
cena netto PLN 42 45 59

3
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3020010 530x 325 20 166

30200M 530 x 325 20 166

3020012 530 x 325 20 166

3020020 1/1 530325 70
3020021 2/3 325 X354 70

| kuchnia profesjonalisty
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Charakterystyka produktu:

- wykonane ze stali nierdzewnej

Charakterystyka produktu:

- wykonane ze stali nierdzewnej
- uszczelka silikonowa

Charakterystyka produktu:

- wykonane ze stali nierdzewnej

3020013 600 x 400 10 240
3030001 3030002 3030003 3030004 3030005 3010006 3030007
GN1/1 GN1/2 GN1/3 GN1/4 GN2/3 GN1/6 GN1/9
1 26 22 18 30 " 10

o~
F e h
7N T
3040001 3040002 3040003 3040004 3040005 3040006
GN1/1 GN2/3 GN1/2 GN1/3 GN1/4 GN1/6
139 13 82 63 56 43
I
L =t &
m.
3050001 360 x 165 x 120 5 49

I kuchnia profesjonaisty



s2 PODGRZEWACZ NA PASTE GN1/1 ECONOMIC

Parametry i wyposazenie standardowe
- wykonanie ze stali nierdzewnej

uchwyt pokrywy z tworzywa sztucznego
- 2 pojemniki na paste

-1 pojemnik GN1/1 - gt. 65 mm

indeks

wymiary (mm)
3060001

cena netto PLN
600 x 350 x 300

174

PODGRZEWACZ NA PASTE GN1/1

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- 2 pojemniki na paste
- 1pojemnik GN1/1 - gt. 65 mm

indeks

wymiary (mm)
3060003 615 x 350 x 340

cena netto PLN
290

PODGRZEWACZ NA PASTE GN1/1ROLLTOP - STANDARD

Parametry i wyposazenie standardowe:
indeks wymiary (mm) cena netto PLN . L X
- wykonanie ze stali nierdzewnej
3060004 600 x 340 x 370 503 -2 pojemniki na paste
3060006 620 x360x 370 534

- 1pojemnik GN1/1 - gt. 65 mm
- poztacane uchwyty 3060006

3060004

3060006



I
PODGRZEWACZ NA PASTE GN1/1ROLLTOP - LUX s

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- 2 pojemniki na paste

indeks wymiary (mm) cena netto PLN
- 2 pojemniki GN1/2 - gt. 65 mm 3060005 650 x 450 x 440 612
Model 3060005 3060007 660 x 490 x 460 983
- mechanizm blokady potozenia pokrywy
- mozliwos¢ podtaczenia grzatki elektrycznej

3060005

PODGRZEWACZ NA PASTE (OKRAGLY) - PODNOSZONA POKRYWA
Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- 2 pojemniki na paste

-1 pojemnik okragty o $r. 345 mm (h=65mm)

indeks

3060008

wymiary (mm)

480 x 300

cena netto PLN
1155

PODGRZEWACZ NA PASTE - PODNOSZONA POKRYWA

Parametry i wyposazenie standardowe:
- wykonanie ze stali nierdzewnej

indeks wymiary (mm) cena netto PLN
- 2 pojemniki na paste 3060009 400 x 440 x 315 1373
- 3060009 1 pojemnik GN2/3 - gt. 65 mm 3060010 580 x 440 x 315 1602
-3060010 1 pojernik GN1/1 - gt 65 mm xanx

3060008

3060010

Do
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s+ GRZAELKA ELEKTRYCZNA DO PODGRZEWACZY

Parametry i wyposazenie standardowe:

- lampka kontrolna
- regulator mocy
- zasilanie: 230V

indeks
3070001

moc (W) cena netto PLN

380 218

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY

indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN Parametry i wyposazenie standardowe:
3070002 400 x 440 x 260 380 1548 - wykonanie ze stali nierdzewnej
3070003 580 x 440 x 260 380 1774 - przeszklona, wolnoopadajaca pokrywa
- zasilanie: 230 V
3070004 440x 480 380 1222

-3070002/1 pojemnik GN2/3 - gt. 65 mm
- 3070003 /1 pojemnik GN1/1 - gt. 65 mm
-3070004/1 pojemnik okragty o sr. 345 mm (h=65 mm)

3070uue

3070004

3070003

B

kuchnia profesjonalsty



I
PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY GN1/1 ROLLTOP ¢

Parametry i wyposazenie standardowe:
- wykonanie ze stali nierdzewnej

przeszklona, wolnoopadajaca pokrywa
- zasilanie: 230 V

- 1pojemnik GN1/1 - gt. 65 mm

indeks

wymiary (mm)
3070005

660 x 445 x 445

moc (W)
380

cena netto PLN

1834

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY OKRAGLY

Parametry i wyposazenie standardowe:
- wykonanie ze stali nierdzewnej

przeszklona pokrywa z mechanizmem blokady potozenia
- zasilanie: 230 V

1 pojemnik okragty o $r. 345 mm (h=65 mm)

indeks
3070006

wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
535x470 380 1631

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY GN1/1

Parametry i wyposazenie standardowe:
3070007 wykonanie ze stali nierdzewnej

indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
3070008 obudowa z tworzywa sztucznego
- 5-stopniowa regulacja temperatury (od 0 do 90°C) 3070007 620 x358x 310 1600 588
- zasilanie: 230 V 3070008 570x350x280 900 389
- 1pojemnik GN1/1 - gt. 65 mm

o

"=

¥

3070007 3070008
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Parametry i wyposazenie standardowe:

- pokrywa i pojemnik wykonane ze stali nierdzewnej

- obudowa wykonana ze stali
- grzatka z termostatem
- 12-stopniowa regulacja mocy

- waga: 5 kg
- zasilanie: 230 V

3100001 3100002
3100001 ?360x370 10 400 318
3100002 7 345 x 360 10 400 525

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- wskaznik poziomu napetnienia
- nienagrzewajace sie uchwyty

- zasilanie: 230 V

3080001 (215 x 420 10 2000 338
3080002 {3250 x 435 15 2500 363
3080003 @ 215 x 550 20 2500 412
3080004 @ 340 x 440 25 3000 495

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- przytacze wody

- mozliwos¢ montazu na Scianie

- moc: 4 kW
- zasilanie: 230 V

3080005

560 x395x630

20 4000

1800

I kuchnia profesjonalisty



Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- wskaznik poziomu napetnienia
- nienagrzewajace sie uchwyty

- samoczynne wytaczanie

- zasilanie: 230 V

67

3090001 (227 x 445 6 1150 386
3090002 260 x 468 10 1500 437
3090003 ? 260 x 606 15 1520 461
Parametry i wyposazenie standardowe:
- wykonanie ze stali nierdzewnej
- wskaznik poziomu napetnienia
- nienagrzewajace sie uchwyty
- przeszklona pokrywa
- zasilanie: 230 V
3090004 ?220x430 6 1250 443
3090005 0 255 x 430 10 1250 477
3090006 (255 x 530 15 1520 498
'
Parametry i wyposazenie standardowe: — _' .. e
- podstawa wykonana z polerowanej stali nierdzewnej
- pojemniki z poliweglanu
- wyjmowane ociekacze
- 1wktad chtodzacy
i e
.- i f
3120001 3120003

3120001 (srebrny)

370 x230x 530

3120003 (ztoty)

370x230x 530

I kuchnia profesjonaisty



2 DYSPENSER DO NAPOJOW POJ.2x 71

Parametry i wyposazenie standardowe:

- podstawa wykonana z polerowanej stali nierdzewnej

L e R, R o e OO, ey - pojemniki z poliweglanu
| t bl S, B wyjmowane ociekacze
- 2 wktady chtodzace
— £ i 4
] s . -
[
L - T & -
3120002 3120004
indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) cena netto PLN
3120002 (srebrny) 485x385x530 2x7 1050
3120004 (ztoty) 485x385x530 2x7 1090

MEBLE NIERDZEWNE SKtADANE

(\ ) ZADZWON PO PELNA OFERTE (Q/))
KONKURENCY]NE CENY

STOLY NIERDZEWNE Z POLKA:
800 x 600 x 850
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
1800 x 600 x 850

tATWY TRANSPORT




Parametry i wyposazenie standardowe:

Profesjonalna prostokatna taca kelnerska
wykonana z tworzywa sztucznego,
pokryta specjalna powtok3 antyposlizgowa

3130001 305 x 415 20 17
3130002 380 x 515 20 28
3130003 405 x 560 25 40
3130004 450 x 650 25 67

Parametry i wyposazenie standardowe:

Profesjonalna okragta taca kelnerska wykonana

z tworzywa sztucznego, pokryta specjalng powtoka
antyposlizgowa. Taca wzmocniona jest wtdknem szklanym,
co przedtuza jej zywotnos¢ oraz podnosi stabilnos¢ i
wytrzymatosc na obciazenie.

3130005 355 20 21
3130006 405 20 33

Parametry i wyposazenie standardowe:

Profesjonalna prostokatna taca kelnerska wykonana

z tworzywa sztucznego, pokryta specjalng powtoka

antyposlizgowa. Taca wzmocniona jest wtdknem

szklanym, co przedtuza jej zywotnos¢ oraz podnosi

stabilnos¢ i wytrzymatosé na obcigzenie.
3130007 305 x 415 20 30
3130008 355 x 460 20 34
3130009 380 x 515 20 42
3130010 405 x 560 25 59
313001 450 x 650 25 83
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7 TERMOS STALOWY BEZ KRANU

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- podwadjne scianki z izolacja

- pokrywa z uszczelka silikonowa

- odpowietrznik w pokrywie

- gumowana podstawa

- mozliwos¢ pietrowego ustawiania

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) cena netto PLN

3110000 ?325x190 10 540

3110001 (325x290 15 600

3110002 ?345x 390 23 680

3110003 (385 x 410 36 858

3110004 @ 425 x 455 50 937
TERMOS STALOWY Z KRANEM

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- kran

- podwojne scianki z izolacjg

- pokrywa z uszczelka silikonowa

- odpowietrznik w pokrywie

- gumowana podstawa

- mozliwos¢ pietrowego ustawiania

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) cena netto PLN
3110005 ?325x190 10 599
3110006 ?325x290 15 670
3110007 ?325x390 23 766
3110008 (385 x 410 36 916
3110008 (425 x 455 50 980
TERMOS STALOWY BEZ KRANU WERSJA EKONOMICZNA

. |

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- podwojne scianki z izolacjg

- pokrywa z uszczelka silikonowa

- odpowietrznik w pokrywie

- UWACGA nie zaleca sie do transportu ptynow

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) cena netto PLN
3110010 (240 x 280 13 227
31100M ?280x320 20 269
3110012 ?320x320 26 320
3110013 ? 360 x 360 36 369
3110014 @400 x 450 50 438
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TERMOPORT BLU’BOX 7

Parametry i wyposazenie standardowe:

Pojemnik do transportu potraw, wykonany z bardzo odpornego na uderzenia polipropylenu PP-C z zeolitem srebra, hamujgcym rozwoj
mikroorganizmaow. Materiat jest dopuszczony do kontaktu z zywnoscig, mozna zmywac w zmywarce w temp. do +100°C (po wyjeciu
elementu grzewczego) i jest odporny na kapiele piorace. Dwuscianowy typ konstrukeji - powtoka wewnetrzna i zewnetrzna s ze soba
szczelnie zgrzane. Izolacje stanowi pozbawiona FCKW pianka poliuretanowa. Gtadka, nieporowata powierzchnia tworzywa. Pojemniki
w zaleznosci od modelu s3 przystosowane do transportu goracych potraw jak réwniez schtodzonych. Wystepuja wersje z aktywnym
podgrzewaniem jak réwniez pasywnym chtodzeniem.

- zakres temperatur od -20 stopni do +90 stopni Celsjusza - NORMAL

- strata temperatury 8 stopni Celsjusza w ciggu 5 godzin - NORMAL

- strata temperatury 1stopien Celsjusza w ciggu 5 godzin - COLD chtodzenie pasywne wktadem zelowym COOL-ACUS

- maksymalna temperatura podgrzewania (utrzymywania) - 100 stopni Celsjusza - funkcja bemara - HOT

- strata temperatury 0 stopni Celsjusza w ciggu 5 godzin - HOT (aktywne podgrzewanie)

- strata temperatury 3 stopnie Celsjusza w ciggu 5 godzin - LIQUID (napoje)
3170001 3170002 3170003

3170004 3170005 3170006 3170007

3170008 510U 3170010 31700M
indeks wymiary (mm) pojemnosc typ funkcja cena netto PLN
3170001 630x370x308 1x GN1/1-200mm cop NORMAL 998
3170002 630x370x308 1x GN1/1-200mm cop NORMAL 1338
3170003 639 x 446 x 560 2xGN1/1-200mm FRONT NORMAL 2313
3170004 630x370x308 1x GN1/1-200mm cop NORMAL 1185
3170005 630x370x308 1x GN1/1-200mm cop NORMAL 1674
3170006 630x370x308 1x GN1/1-200mm cop COLD 2161
3170007 630x370x308 1x GN1/1-200mm cop HOT 3972
3170008 639 x 446 x 560 2 x GN1/1-200mm FRONT NORMAL 2734
3170009 639 x 446 x 560 2xGN1/1-200mm FRONT HOT 5662
3170010 630 x 255x490 10 KRAN LIQUID 2183
317001 630 x255x712 20 KRAN LIQUID 2461
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» WOZEK KELNERSKI GLEBOKI
f

Parametry i wyposazenie standardowe:
- wykonanie ze stali nierdzewnej

- gtebokos¢ pétki: 10 cm

- 4 kotka skretne (wszystkie z hamulcem)

[}

indeks wymiary (mm) ilosc potek rozstaw potek (mm)  cena netto PLN
3140004 850 x 450 x 895 2 420 488
3140005 860 x 450 x 895 3 160 600
3140006 960 x 495 x 950 2 480 528
3140007 960 x 495 x 950 3 190 628

WOZEK KELNERSKI SKRECANY
f

Parametry i wyposazenie standardowe:

- 4 kotka skretne (w tym 2 z hamulcem)
- wykonanie ze stali nierdzewnej
- fatwy montaz

indeks wymiary (mm) ilos¢ potek rozstaw potek (mm)  cena netto PLN
3140008 850 x 530 x 950 2 565 430
3140009 850 x 450 x 900 2 530 467
3140010 850 x 530 x 950 3 265 500
314001 800 x 450 x 900 3 250 467
3140012 810 x 460 x 1200 4 245 582

WOZEK KELNERSKI SKRECANY TWORZYWO

Parametry i wyposazenie standardowe:

- 4 kotka skretne (w tym 2 z hamulcemn)
- metalowe stupki nosne

- wykonanie: tworzywo sztuczne

- tatwy montaz

indeks wymiary (mm) ilos¢ potek rozstaw potek (mm)  cena netto PLN
3140013 880 x420x 970 3 280-300 368
3140014 1070 x 550 x 990 3 280 478

p s
=
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WOZEK TRANSPORTOWY SKRECANY 7
Parametry i wyposazenie standardowe:

wykonanie ze stali nierdzewnej
- 2 kétka skretne

- sktadany uchwyt

3150001/3150002 3150003
indeks wymiary (mm) cena netto PLN
3150001 740 x 470 500
3150002 820 x 520 622
3150003 900 x 550 814

WOZEK PLATFORMOWY Z POWLOKA ABS SKEADANY

Parametry i wyposazenie standardowe:

wykonanie: stal lakierowana proszkowo (kremowy jasny)
- platforma zatadunkowa pokryta tworzywem ABS

(kolor niebieski), brzegi zabezpieczone gumowa ostong
- udzwig: do 300 kg

4 kotka o Srednicy 12 cm (2 skretne, 2 state)
- sktadany uchwyt

indeks

wymiary (mm)
3150004

900 x 600 x 850

cena nettoPLN

520

WOZEK DO TRANSPORTU POJEMNIKOW Z BLATEM

Parametry i wyposazenie standardowe:

——
- wykonanie ze stali nierdzewnej
- samodzielny montaz

4 kotka skretne (w tym 2 z hamulcemn)

indeks

3150005

wymiary (mm) pojemnosc

cena netto PLN
380 x 550 x 1100 6x GN1/1 582

o=
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» WOZEK DO TRANSPORTU POJEMNIKOW
-

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- samodzielny montaz
- 4 kotka skretne (w tym 2 z hamulcemn)

indeks wymiary (mm) pojemnost cena netto PLN
3150006 380 x 550 x 1000 6 x GN1/1 507
3150007 385x 550 x1358 10 x GN1/1 615
3150008 380 x 550 x 1735 15 x GN1/1 745
3150009 385x 553 x 1740 18 x GN1/1 773

WOZEK DO TRANSPORTU BLACH CUKIERNICZYCH

l'" 1 Parametry i wyposazenie standardowe:
- I - profesjonalny wozek do transportu blach
— cukierniczych 600 x 400 mm
- wykonany ze stali nierdzewnej przeznaczony
2 do samodzielnego montazu
—
—
=
Sl |
indeks wymiary (mm) pojemnosé cena netto PLN
3150010 465 x 620 x 1800 20 blach 922
315001 465x 620 x 1735 18 blach 897
3150012 465 x 620 x 1700 15 blach 862

)
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WOZEK DO TRANSPORTU POJEMNIKOW 7

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonany ze stali nierdzewne
- przeznaczony do samodzielnego montazu

indeks wymiary (mm) pojemnosc cena netto PLN
3150013 740 x 550 x 1300 2x10 GN1/1 830
3150014 740 x 550 x 1735 2x15CN1/1 1200

SYSTEM BANKIETOWY WSAD WZDtUZNY LUB POPRZECZNY
NA 19XGN1/1

Parametry i wyposazenie standardowe:

- materiat: stal nierdzewna, gat. 14301, elektropolerowana
- pojemnosc: 19xGN1/1
- odstep miedzy prowadnicami: 70mm
- mozliwos¢ szybkiego wydania na talerzach 38-76 porcji -
czyli obstuga sredniej wielkosci imprez
- wydawanie goracych positkéw na goracych -
talerzach, przygotowanych w programie
regeneracji pieca kanwekcyjno-parowego
- mozliwos¢ przechowywania goracych potraw
w systemie po regeneracji w GN do ok 30 min.
- system wspotpracuje z najbardziej rozpowszechnionymi
wielkosciami piecéw 6xGN 1/1 oraz 10xGN 1/1
w zatadunku poprzecznym lub wzdtuznym
- tatwy transport na sale bankietowa positkéw
w wozku okrytym pokrowcem termicznym
- tatwos¢ dojazdu wézka pod piec i tatwosé
manewrowania w kuchni
- mozliwos¢ ,ztozenia" wszystkich talerzy przed
impreza na rusztach w wozku (nie trzeba
rozktadac talerzy na stotach)
- mozliwos¢ przechowywania rusztéw z talerzami
w zwyktych szafach chtodniczych

3150015 3150016

system bankietowy wzdtuzny system bankietowy poprzeczny
indeks wymiary (mm) cena netto PLN
3150015 358 x 535x1572 1950
3150016 590 x 335x1535 1950
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Parametry i wyposazenie standardowe:

- materiat: stal nierdzewna, gat. 14301, elektropolerowana
- pojemnos¢ rusztu: 2 talerze o Srednicy do 290 mm

- pojemnos¢ kompletu: 19 szt.

3150018 3150017

system bankietowy poprzeczny system bankietowy wzdtuzny
3150017 325x530x40 120
3150018 530x325x40 120

Parametry i wyposazenie standardowe:

- materiat: tkanina PES - 1100dtex, powlekana miekkim PCV fizjologicznie bezpieczna
- kolor: szary, ciemnoniebieski
- pokrowiec przystosowany do systemu bankietowego wzdtuznego lub poprzecznego

L3
3150020 3150019
system bankietowy poprzeczny system bankietowy wzdtuzny
3150019 385x535x1417 1950
3150020 530x335x1417 1950

| kuchnia profesjonalisty



Parametry i wyposazenie standardowe:

- wykonanie: stal chromowana
- 4 potki rusztowe (azurowe)
- skrecane (dzielone) nogi z regulacjg wysokosci

- samodzielny montaz

3160001 910 x 455 x 1825 363
3160002 1220 x 455 x 1825 461
3160003 1525 x 455 x 1825 663
Parametry i wyposazenie standardowe: |
- wykonanie: stal chromowana
- 4 potki rusztowe (azurowe)
- skrecane (dzielone) nogi z regulacjg wysokosci
- samodzielny montaz)
3160004 910 x 530 x 1825 420
3160005 1220 x 530 x 1825 481
3160006 1525 x 530 x 1825 686

3160008 Dodatkowa pétka do regatu 91x45,5 cm 65
3160008 Dodatkowa pétka do regatu 91x53 cm 72
31600010 Dodatkowa pétka do regatu 122x45,5 cm 81
31600071 Dodatkowa pétka do regatu 122x53 cm 91
31600012 Dodatkowa pétka do regatu 152,5x45,5 cm 133
31600013 Dodatkowa pétka do regatu 152,5x53 cm 142

77
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POZIOM 4

MELAMINA

Salaterki 80-83
Pojemniki GN 83-84
Tace 84
Pétmiski 84-88
Kubki 88
tyzki 88-89
Szufelka 89
Patery 89
Popielnice 30

Talerze 90-91




!
s SALATERKI

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010001 247 x 90 x 50 kremowabiata 16,32
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010002 100 x 100 x 100 kremowabiata 15,30
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010003 145 x 145x80 kremowobiata 20,40
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010004 127 x 127 x 66 kremowabiata 8,16
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010005 126 x126 x70 kremowaobiata 10,20
4010006 126 x126 x 70 $nieznobiata 10,20
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010007 M3xMN3x73 czarna 8,16
4010008 M3xMN3x73 kremowobiata 8,16
4010008 125x125x75 czarna 9,18
4010010 125x125x75 kremowobiata 9,18
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
401001 145 x 140 x 105 $nieznabiata 18,36
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010012 125x125x 50 kremowobiata 714
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indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010013 215 x 215 x 65 czarna 20,40
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010014 88 x140 czarna 18,36
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010015 200 x 200 x 65 czarna 24,48
4010016 200 x 200 x 65 kremowobiata 24,48
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010017 N3x13x73 czama 4,08
4010018 N3x13x73 $nieznobiata 5,10
4010019 125x125x75 kremowobiata 4,08
4010020 125 x125x 75 czerwona 4,08
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010021 300 x 300 x 150 $nieznobiata 45,30
4010022 325x325x164 $nieznobiata 53,04
4010023 350 x 350 x 169 $nieznobiata 63,24
4010024 400 x 400 x 175 $nieznobiata 76,50
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010025 280 x 280 x100 kremowaobiata 45,90
4010026 325x325x105 kremowaobiata 61,20
4010027 370 x 370 x 115 kremowaobiata 76,50
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010028 280x280x120 kremowobiata 40,80
4010029 310 x 310 x 120 kremowobiata 45,90
4010030 390 x390x135 kremowobiata 68,34
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= SALATERKI

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010031 79x79 x40 czarna 9,18
4010032 79x79 x40 kremowobiata 9,18
4010033 79x79 x40 $nieznobiata 9,18
4010034 127 x127 x 60 kremowobiata 18,36
4010035 127 x127 x 60 $nieznobiata 19,38
4010036 190 x190 x 89 kremowobiata 38,76
4010037 190 x 190 x 89 $nieznobiata 41,82
4010038 254 x 254 x 120 $nieznobiata 73,44
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010039 87 x 87 x 65,7 czarna 1,22
4010040 87 x 87 x 65,7 biata 1,22
4010041 87 x 87 x 65,7 czerwona 14,28
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010049 dt.400 $nieznobiata 46,92
4010050 dt.450 $nieznobiata 66,30
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010051 60 x 60 x 35 czarna 3,06
4010052 60 x60x35 kremowabiata 3,06
4010053 58 x 58 x 30 czama 3 LEXT
4010054 58 x58x30 kremowobiata 3
4010055 58 x58 x 30 czerwona 2,80
4010056 75x75x40 czarna 4,08
4010057 75x75x 40 kremowabiata 4,08
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN E
4010058 247 x90 x50 kremowobiata 9
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indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN 83
4010042 80x80x39 czarna 714
4010043 80 x 80 x39 kremowobiata 714

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010044 142 x110 x 46,6 kremowobiata 10,20

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010045 103 x103 x 544 kremowobiata 13,26
4010046 88 x 88 x49 kremowobiata 13,26
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010047 100 x 100 x 26 czarna 6,12
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010048 168 x 168 x 60 kremowobiata 14,28
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010059 GN1/6150 kremowobiaty 20,40
4010060 GN1/6x150 czarny 20,40
4010061 GN1/6 x150 z6lty 26,52
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010062 GN 1/4150 kremowobiaty 27,54
4010063 GN1/4150 czarny 27,54
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010064 GN1/3150 kremowobiaty 37,74
4010065 GN1/3150 czarny 37,74
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s TACE

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010066 400x310x 40 kremowabiata 48,96
4010067 494 x 360 x 48 kremowabiata 66,30
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010068 197 x 140 x 17,6 kremowobiata 12,24
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010080 230 x161x 20 czarna 12,24
4010081 230 x161x 20 kremowaobiata 12,24
4010082 420 x 310 x 25 czarna 36,72
4010083 420 x 310 x 25 kremowabiata 36,72
4010084 480 x 350 x 27 czarna 45,90
4010085 480 x350x27 kremowabiata 45,90
POLMISKI
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010071 530x325x30 czarny 88,74
4010072 530x325x30 kremowobiaty 88,74
4010073 530x325x30 $nieznobiaty 100,98
4010074 320 x 265 x 30 czarny 47,94
4010075 320 x 265 x 30 kremowobiaty 47,94
4010076 320 x 265 x 30 Snieznobiaty 5712
4010077 325x175 x 30 czarny 32,64
4010078 325x175 x 30 kremowobiaty 32,64
4010079 325x175x30 Snieznobiaty 36,72
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010069 300x210x 30 kremowobiaty 26,52
4010070 300x210x30 snieznobiaty 29,58
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010086 407 x305x30 kremowobiaty 33,66
4010087 407 x305x 30 $nieznobiaty 34,68
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010088 d+.355 kremowobiaty 36,72
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indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010089 230 x190 czarny 30,60
4010090 230x190 kremowobiaty 30,60
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010091 293 %293 x65 czarny 36,72
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010092 255x170 x 50 kremowobiaty 21,42
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010093 410x205x 30 kremowobiaty 26,52
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010094 380 x 220 x 27 kremowobialy 27,54
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010095 255x180x 23 snieznobiaty 13,26
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010096 383x134x28 Snieznobiaty 22,44
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010097 250x170x 20 $nieznobiaty 11,22
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010098 380 x175x130 czarny 56,10
4010099 380x175x130 kremowobiaty 56,10
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indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010100 382 x255x 20 kremowobiaty 42,84
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010101 215x 40 $nieznobiaty 25,50
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010102 280 x122 x 47 $nieznobiaty 21,42 V\
4010103 280 x122x 47 czarny 27,54
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010104 559 x291x 128 kremowobiaty 79,56
4010105 559 x291x128 $nieznobiaty 88,74
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010106 177 x 177 x 20 Snieznobiaty 9,18
4010107 202x202x21 $nieznobiaty 10,20
4010108 250 x 250 x 26 Snieznobiaty 19,38
4010109 305x305x30 Snieznobiaty 27,54
401010 328x328x33 Snieznobiaty 32,64
4010M 397x397x 33 Snieznobiaty 47,94
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010112 348 x250x 70 kremowobiaty 39,78
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
401013 254 x 248 czarny 25,50
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
401014 307 x 177 x 45 kremowobiaty 19,38
401015 307 x 177 x 45 Snieznobiaty 23,46
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indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010116 355x326x 38 czarny 31,62
- 4010117 355x326x 38 Snieznobiaty 31,62
4010118 430x390 x50 czarny 46,92
4010119 430 x390x 50 $nieznobiaty 46,92
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010120 250 x158 x 25 snieznobiaty 18,36
4010121 280 x190 x 25 snieznobiaty 20,40
4010122 300x 207 x 25 snieznobiaty 24,48
4010123 418 x 289 x 21 snieznobiaty 54,06
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010124 402 x 303 x32 $nieznobiaty 45,90
4010125 457 x 344 x 36 snieznobiaty 59,16
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010126 410 x 175 x 45 $nieznobiaty 41,82
4010127 460 x 215 x 48 $nieznobiaty 54,06
4010128 500x235x52 $nieznobiaty 62,22
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010129 199 x 199 x 25 czarny 13,26
4010130 218 x 218 x 27 czarny 14,28
4010131 243x243x 29 czarny 20,40
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010132 2328 czarny 45,90
4010133 @402 czarny 68,34
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010134 498 x 557 x 48 Snieznobiaty 63,24
4010135 498 x 557 x 48 Snieznobiaty 73,44
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010136 213x128 x 38 snieznobiaty 16,32
4010137 320x132 x40 snieznobiaty 27,54
4010138 400x132x42 snieznobiaty 37,74
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indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010139 200 x 115 x 28 kremowobiaty 9,18
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010140 255x142 x 49 kremowobiaty 15,30
4010141 255x142 x 49 $nieznobiaty 18,36
4010142 327x180x 57 kremowobiaty 26,52
4010143 327x180x 57 Snieznobiaty 29,58 ..-"’
4010144 390 x 215 x 65 kremowobiaty 36,72 ___:_..-"-/
4010145 390 x 215 x 65 $nieznobiaty 40,80
4010146 460 x 255x70 kremowobiaty 46,92
4010147 460 x 255x70 snieznobiaty 51
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010148 300x120x30 Snieznobiaty 22,44
4010149 335x177x30 Snieznobiaty 39,78
KUBKI
indeks pojemnos¢ (ml) kolor cena netto PLN
4010150 150 niebieski 12,24
4010151 150 $nieznobiaty 10,20 v
4010152 150 pomaranczowy 12,24
indeks pojemnos¢ (ml) kolor cena netto PLN
4010153 250 kremowobiaty 10,20
4010154 250 pomaranczowy 1,22
4010155 250 201ty 1,22 -
tYZKI
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010156 123 x40 x 44 czarna 3,06 ”
4010157 123 x40 x 44 kremowobiata 3,06
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010158 180 x 63 x 46 kremowobiata 510
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indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010159 227 x73 x40 czarna 6,12
4010160 227 x73 x40 kremowaobiata 6,12

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010161 272 x100 x 40 czarna 714
4010162 272 x100 x 40 kremowobiata 714

indeks

wymiary (mm)

kolor

cena netto PLN

4010163

172 x50 x 35

kremowobiata

4

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010164 133 x48 x53 czarna 4,08
133 x48 x 53 kremowaobiata 4,08

’-—:
*—
c—

&

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010166 210 x 53 x 45 czarna 6,12
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010167 235 x 57 x 50 kremowobiata 714
=3 4010168 235x 57 x50 czarna 714
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010169 280x980 x50 kremowaobiaty 10,20
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010173 305 x 305 x104 kremowobiata 54,06
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s POPIELNICE

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010170 15 x 115 x 57 czarna 16,63
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010171 103 x103x 33 czarna 10,20
4010172 103 x103 x 33 czerwona 13,26
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010174 145 %145 x 40 czarna 1,22
4010175 145 x 145 x 40 kremowobiata 1,22
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010176 140 x 140 x 40 czarna 10,20
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010177 2199 kremowobialy 8,16 —
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010178 @232 niebieski 13,26
4010179 @232 kremowobialy 12,24
4010180 0232 pomaranczowy 13,26 ,__‘_________,.rv*
4010181 @232 26tty 13,26 ————
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010182 0261 niebieski 16,32
4010183 0261 kremowobialy 14,28
4010184 @261 pomaranczowy 16,32 ——
.-\-\-""‘-—__-—-""--..
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010185 @252 $nieznobiaty 14,28
4010186 @305 Snieznobiaty 21,42
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indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010187 0232 kremowobialy 12,24
4010188 0232 pomaranczowy 15,30
i 4010189 0232 20tty 15,30
o =
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010190 213x173 x16 snieznobiaty 8,16
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010191 206 x 206 x 55 niebieski 18,36
4010192 206 x 206 x 55 kremowobialy 15,30
4010193 206 x 206 x 55 pomaranczowy 18,36
4010194 206 x 206 x 55 20tty 18,36
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010195 270 kremowobialy 24,48
4010196 @230 kremowobiaty 20,40
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010197 0208 x42 kremowobialy 13,26
4010188 (230 x45 kremowobiaty 14,28
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
4010199 0 255 $nieznobiaty 25,50
4010200 #1930 Snieznobiaty 13,26
indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
#_F_.u-""f 4010201 304 x 160 x 25 czarny 21,42
} 4010202 304 x160 x 25 kremowobiaty 21,42
4010203 304 x160 x 25 czerwony 24,48
:\
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POZIOM 5

NACZYNIATPRZYBORY
KUCHENNE

Garnki 94-95
Pojemniki na sztucce + wktad 96
Deski do krojenia 96
Noze ACTIVECUT 97
Noze PRO-DYNAMIC 97-99
Etui na 11 elementéw 100
Zestaw nozy i narzedzi kuchennych wetui 100
Zestaw nozy w bloku drewnianym 100
Stalki kuchenne 101

Ostrzatki Rapid Steel 101




I
. GARNKI NIERDZEWNE Z POKRYWKA

Profesjonalne garnki z pokrywka wykonane ze stali nierdzewnej, charakteryzuja sie wyjatkowa wytrzymatoscia
dzieki specjalnej obreczy wzmacniajacej oraz nitowanym uchwytom.
3-warstwowe dno typu ,sandwicz” (stal - aluminium - stal) zapewnia rownomierne rozprowadzenie ciepta
i utrudnia przypalanie potraw a grube écianki pozwalajg dtuzej utrzymac wysokg temperature.
Przystosowane sa do uzytkowania na wszystkich typach kuchni (gazowych, elektrycznych, indukcyjnych).
Nadaja sie réwniez do mycia w profesjonalnych zmywarkach gastronomicznych.

indeks wymiary @ x H (mm) pojemnose (1) cena PLN
garnek wysoki
5010008 250 x 250 12 214
5010009 280x280 17 256
5010010 280x220 21 284
501001 320x320 25 337
5010012 360 x 360 35 436
5010013 400 x 400 50 455
5010014 450 x 450 7.5 621
5010015 500 x 500 98 751
5010016 500 x 600 s 1030
garnek sredni
5010001 200x 200 6 188
5010002 250 x 200 9 188
5010003 280x 220 13 247
5010004 320 x 220 7 296
5010005 320 x 250 19 332
5010006 360 x 240 24 359
5010007 400 x 260 32 448
garnek niski
5010017 240x 80 35 130
5010018 280x90 55 159
5010019 320 x M0 9,5 207
5010020 360 x 140 14 320
5010021 400 x 150 19 336
5010022 150 x 170 27 453
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GARNKI NISKIE

GARNKI SREDNIE

GARNKI WYSOKIE




I
s POJEMNIK NA SZTUCCE + WKEAD

Charakterystyka produktu:

Pojemnik na sztuéce wraz z wktadami wykonany
ze stali nierdzewnej. Niezbedne wyposazenie
kazdego lokalu gastronomicznego tj. restauracji,
kuchni szkolnej i przedszkolnej, sal weselnych

i bankietowych, firm cateringowych itp.

Dane techniczne:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- wykonczenie: satynowe
- 3 lub 4 wktady nierdzewne (polerowane)

5030002

indeks wymiary (mm) cena netto PLN
5030001 /3 czesciowy 385x150 x180 250
5030002 /4 czesciowy 505x150 x180 290
5030003 / wktad @15 x 145 30

DESKA DO KROJENIA

Charakterystyka produktu:

Profesjonalna deska do krojenia wykonana

z polietylenu o zwiekszonej odpornosci

na zginanie czy pekanie. Posiada niechtonng, gtadka
powierzchnie, dzieki ktérej nie wchtania cieczy ani
zapachéw oraz zapobiega tepieniu sie nozy.

Dane techniczne:
- odpornosc na temperature: do 70° C

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
5040001 450 x300x13 czerwona 39
5040002 450 x300x13 biata 39
5040003 450 x 300 x 13 brazowa 39
5040004 450 x300x13 26tta 39
5040005 450x300x13 zielona 39
5040006 450 x300x13 niebieska 39

DESKA DO KROJENIA

Charakterystyka produktu:

Profesjonalna deska do krojenia wykonana

z polietylenu o zwiekszonej odpornosci

na zginanie czy pekanie. Posiada niechtonna, gtadka
powierzchnie, dzieki ktérej nie wchtania cieczy ani
zapachow oraz zapobiega tepieniu sie nozy.

Dane techniczne:
- odpornosc na temperature: do 70° C

indeks wymiary (mm) kolor cena netto PLN
5040007 350 x250x 20 biata 39
5040008 450 x 300 x 20 biata 60
5040009 600 x 400 x 20 biata 105
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Charakterystyka produktu:

N6z kuty wyréznia sie solidng forma i starannym
wykonaniem klingi oraz lit3 rekojescia, w catosci wykonang
z tworzywa sztucznego. N6z jest perfekcyjnie wywazony

i wygodnie lezy w dtoni. Nasada umozliwia ostrzenie

noza na catej dtugosci klingi.

Parametry:

- duza odpornosc¢ ostrza na zuzycie dzieki
wysokiej jakosci stali nozowej

- stal kuta zapewniajaca duzg wytrzymatosc
i optymalne wywazenie

- wytrzymata na Scieranie i antyposlizgowa
rekojes¢ z wysokiej jakosci tworzywa
sztucznego

- testowana laserowo geometria krawedzi
tnacej wykonczonej metodg dwukrotnego
ostrzenia

- nasada umozliwiajaca wykorzystanie
i ostrzenie noza na catej dtugosci klingi

- bezspoinowe potaczenie rekojesci z klinga

nr indeks wymiar(mm)  cena netto PLN
1 5070001 90 82
2 5070002 120 95
3 5070003 150 153
4 5070004 180 156
5 5070005 210 170
6 5070006 180 210
7 5070007 210 210
9 5070009 210 7m
10 5070010 260 203
il 507001 320 224

Charakterystyka produktu:

Lekkie, uniwersalne ndze z serii ProDynamic,

z wysokiej klasy nierdzewnym ostrzem, ergonomiczng
rekojescia,wykonang z wytrzymatego polipropylenu.
Klinge noza zrobiono ze stali chromowo-molibdenowej
(X55CrMo14). Nie zaleca sie mycia w zmywarkach.

Po umyciu, nalezy wytrzec recznie do sucha.

nr indeks dtugosé ostrza (mm)  cena netto PLN
1 5070012 czarny 50 16
2 5070013 czarny 70 16
3 5070014 czarny 10 16
4 5070015 fioletowy 110 16
5 5070016 zielony 110 16
6 50700161 turkusowy 110 16

NOZE ACTIVECUT s

1. N6z kuchenny

2. N6z do stekéw

l

3. N6z do trybowania, gietki

4. Noz do filetowania, gietki

j

5. N6z do porcjowania

6. N6z Santoku z ostrzem kulowym

~N
=
o
N
=
c
a
=3
[}
3
3
<

9. N6z do chleba, faliste ostrze

i

10. N6z cukierniczy z falistym ostrzem

l

11. N6z do krojenia tososia z wgtebieniami

NOZE PRO-DYNAMIC

1. N6z do obierania warzyw i owocéw

2.N6z kuchenny

3. N6z uniwersalny

4. N6z uniwersalny

5. Néz uniwersalny

|

6. N6z uniwersalny
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s NOZE PRO-DYNAMIC

- DICH Parametry:

- duza odpornos¢ ostrza na zuzycie dzieki wysokiej jakosci stali
- stal walcowana zapewniajaca duza wytrzymatosc
- wytrzymata rekojes¢ z wysokiej jakosci tworzywa sztucznego

1. N6z do krojenia, ostrze ryflowane

2. N6z do krojenia wedlin, ostrze ryflowane

3. N6z do krojenia wedlin, ostrze ryflowane

4. N6z do krojenia, ostrze z pitka do nadcinania

5. N6z kuchenny, ostrze faliste T —

6. N6z kucharski ———

7.N6z kucharski —

11111111

8. N6z kucharski ———

nr indeks wymiary (mm) cena netto PLN
1 5070017 360 166

2 5070018 300 126

3 5070018 250 88

4 5070020 300 120

5 5070021 260 128

6 5070022 260 108

7 5070023 210 92

8 5070024 160 76

| kuchnia profesjonalisty



Parametry:

- duza odpornos¢ ostrza na zuzycie dzieki wysokiej jakosci stali
- stal walcowana zapewniajaca duza wytrzymatosc
- wytrzymata rekojes¢ z wysokiej jakosci tworzywa sztucznego

9. N6z do krojenia

10. N6z kuchenny

11. N6z do filetowania gietki

12. N6z do filetowania gietki

13. N6z do trybowania

14. N6z do chleba, ostrze faliste

15. N6z Santoku

16. N6z Santoku, ostrze ryflowane

NOZE PRO-DYNAMIC

EDICK

radificerimarke

"

1

n
o

111111

nr indeks wymiary (mm) cena netto PLN
9 5070025 260 85
10 5070026 130 46
n 5070027 210 78
12 5070028 180 67
13 5070029 150 67
14 5070033 260 99
15 5070034 180 77
16 5070035 180 99
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0o ETUINA 11 ELEMENTOW

Charakterystyka produktu:

Wykonana z syntetycznej skary sktadana (zwijana) torba,
wewnatrz ktorej znajduje sie 11 kieszonek (przegrodek)
przeznaczonych do bezpiecznego przechowywania lub
transportu zestawu w petni profesjonalnych nozy oraz
narzedzi kucharskich. Torba bez wyposazenia.

EDICK

ramarks der Pridis

indeks wymiar(mm)  cena netto PLN
5070042 750 x 480 345

ZESTAW NOZY | NARZEDZI KUCHENNYCH W ETUI

Charakterystyka produktu:

- n6z do wykrawania kulek, podwéjny

- widelec kuchenny

- topatka

- n6z uniwersalny, zgbkowane ostrze 26 cm
- stalka kuchenna, szlif standardowy, owalna 25 cm
- n6z do obierania, kuty 7 cm

- n6z do filetowania, kuty, elastyczny 18 cm
- n6z do trybowania 15 cm

- n6z do obierania, kuty 9 cm

- n6z kucharski, kuty 21 cm

- n6z do chleba, ostrze faliste 25 cm

- etui

indeks wymiar(mm)  cena netto PLN - DICK

Tradificesmarks der Privfis

5070043 750 x 480 1793

ZESTAW NOZY W BLOKU DREWNIANYM 9 ELEMENTOW SUPERIOR

Charakterystyka produktu:

- n6z do krojenia warzyw o ostrzu dtugosci 7 cm (model: 8403007)
- n6z do krojenia wegorza (ryb), dtugosc 10 cm (model: 8407010)
- n6z do trybowania (filetowania), dtugosc 13 cm (model: 8436813)
- uniwersalny néz kuchenny o ostrzu dtugosci 18 cm (model: 8408018)
- noz do krojenia pieczywa / chleba, dtugos¢ 21 cm (model: 8403921)
- n6z szefa kuchni (kucharski) o dtugosci 21 cm (model: 8444721)
- widelec do kietbasy (migsa) o dtugosci 15 cm (model: 9101715)
= - owalna stalka kuchenna (ostrzatka) dtugosci 25 cm (model: 7654125)
; - nozyczki kuchenne dtugosci 20 cm (model: 9008420)
- drewniany blok (podstawka) na noze (model: 8807001)

W DICK

ramarks der Pridis

indeks wymiar (mm) cena netto PLN
5070060 330x95x300 1850
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STALKA KUCHENNA DO NOZY, SZLIF STANDARDOWY,
OKRAGLA, 25 CM LUB 30 CM, CZARNA

Charakterystyka produktu:

Wykonana ze stali nierdzewnej, okragta ostrzatka
kuchenna do ostrzenia nozy, z punktowg powierzchnig
ostrzenia i wygodnym, ergonomicznym uchwytem,
zrobionym z higienicznego tworzywa, zakonczonym
bardzo praktycznym do zawieszania pierscieniem.

mDICK

5070030
——— )
5070031
indeks wymiar(mm)  cena netto PLN
5070030 250 160
5070031 300 170

OSTRZALKA RAPID STEEL

Charakterystyka produktu:

Rapid Steel Action to niezwykle sprytne urzadzenie,

za pomocg ktérego w stosunkowo tatwy sposéb,

szybko oraz - co wazniejsze - przy scistym zastosowaniu
sie do wytycznych, zawartych w instrukeji uzytkowania -
réwniez i bezpiecznie (!) uzyskasz efekt

tzw. “ostrego noza". - Jak to osiagnac?...

Umieszczamy ostrze noza (skierowane krawedzia tnacg
w dot) w odpowiedniej szczelinie, wktadajac néz po sama
rekojes¢ w pryzmat stalowych pretéw ostrzacych.
Dociskajac na tym etapie n6z w kierunku “w dét”, daje sie
doskonale wyczu¢ dziatanie sprezyn.

Producent podaje, iz najlepsze wyniki uzyskuje sie

w Srodkowej czesci segmentu pretow stalowych.

Teraz przeciggamy n6z w kierunku do siebie, catg dtugoscia
ostrza az do samej szpicy / czubka.

Robimy to jednym, zdecydowanym, ptynnym ruchem,
starajac sie przy tym jak najbardziej utrzymac

zadany kierunek - bowiem przekrzywianie lub tez
przechylanie noza grozi uszkodzeniem ostrza.

Czynnos¢ tg oczywiscie parokrotnie powtarzamy

- do skutku, az do uzyskania oczekiwanego rezultatu.
5070049 - wersja z podwoéjnymi pretami ostrzacymi
5070050 - pojedyncze prety ostrzace

EDICK

radificrismarks der Pridis

indeks cena netto PLN
5070049 310
5070050 293
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POZIOM 6

OBROBKA
TERMICZNA

Nadstawki grzewcze
Bemary

Frytownice

Nalesnikarki

Opiekacze do kebaba

N6z elektryczny do kebaba
Grille kontaktowe

Ptyty grillowe
Opiekacze/Tostery
Cyrkulator Sirman
Kuchenki mikrofalowe
Kuchenki indukcyjne
Taborety gazowe

Kuchnie WOK

Ptyta teppan yaki

Kuchnie gazowe

Grill nierdzewny

Grill gazowy do stekéw
Crille/Piece opalane weglem drzewnym

104
104-105
105-106
107

107

107
108
108
109

10
10-112
12

13
13-14
14

15

16

16
17-19




s NADSTAWKA GRZEWCZA

Dane techniczne:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- kontrolka pracy i grzania

- regulacja temperatury: 30+85°C
- gtebokos¢ maksymalna: 100 mm
- zasilanie: 230 V

Wyp -
W zestawie znajduje sie komplet pojemnikéw nierdzewnych
GN1/2-100 wraz z pokrywkami z poliweglanu.

indeks wymiary (mm) pojemnos¢ (GN) moc (W) cena netto PLN
6010001 905 x 350 x 315 3xGN1/2 1500 1310
6010002 1170 x 350 x 315 4 x GN1/2 1500 16M
6010003 1435 x 350 x 315 5x GN1/2 1800 1758

BEMAR ELEKTRYCZNY NASTAWNY

Dane techniczne:

- kontrolka pracy i grzania

- regulacja temperatury: 30+85°C
- gtebokos¢ maksymalna: 150 mm
- zasilanie: 230 V

Wyposazenie standardowe:

2 pojemniki GN1/1 z pokrywkami/6020001
4 pojemniki GN1/2 z pokrywkami/6020002

indeks wymiary (mm) pojemnost moc (W) cena netto PLN
6020001 700 x 620 x 290 2xGN1/1 1500 1518
6020002 700 x 620 x 290 4x GN1/2 1500 1558

BEMAR ELEKTRYCZNY NASTAWNY

Dane techniczne:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- regulacja temperatury 0-85 °C
- zasilanie: 230 V

6020005/ 6020006 6020007/ 6020008

- maks. gteb. pojemnikéw GN: 150 mm
- tagodnie wyprofilowane narozniki wewnetrzne

indeks wymiary (mm) kran spustowy pojemnosc moc (W) cena netto PLN
6020005 370 x 572 x 230 nie Tx GN1/1 1200 448
6020006 370 x 572 x 230 tak Tx GN1/1 1200 508
6020007 336 x 538 x243 nie Tx GN1/1 1200 406
6020008 336 x538x243 tak Tx GN1/1 1200 462
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BEMAR ELEKTRYCZNY NASTAWNY Z KOCIOLKAMI 4

Dane techniczne:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- 5-stopniowa regulacja mocy (od 0 do 90°C)
- zasilanie: 230 V

Wyposazenie standardowe:
Komplet 2 kociotkéw nierdzewnych wraz z pokrywkami.

indeks wymiary (mm) kran spustowy pojemnose (1) moc (W) cena netto PLN
6020003 540 x 340 x 320 nie 2x7 1200 745
6020004 540 x 340 x 320 tak 2x7 1200 790

FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA 6L/2 X 6L

Dane techniczne:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- wygodny, nienagrzewajgcy sie uchwyt
- “zimna strefa”, ktéra chroni resztki frytek
przed spaleniem i zwieksza wydajnos¢ oleju
- lampka kontrolna informujaca o pracy urzadzenia
- termostat chroniacy przed przegrzaniem
- specjalna klapka chronigca panel sterowania
- zasilanie: 230 V

Wyposazenie standardowe:
Frytownica posiada w zestawie wyjmowany koszyk oraz podstawke.

indeks wymiary (mm) pojemnosé (1) moc (W) cena netto PLN
6030001 190 x 440 x 275 6 2000 480
6030002 390 x 440 x 275 6+6 4000 970

FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA 10L/2 X 10L

Dane techniczne:

- wykonanie ze stali nierdzewnej
- wygodny, nienagrzewajacy sie uchwyt
- “zimna strefa”, ktéra chroni resztki frytek
przed spaleniem i zwieksza wydajnos¢ oleju
- lampka kontrolna informujaca o pracy urzadzenia
- termostat chronigcy przed przegrzaniem
- specjalna klapka chroniaca panel sterowania
- zasilanie: 230 V

Wyposazenie standardowe:
Frytownica posiada w zestawie wyjmowany koszyk oraz podstawke.

indeks wymiary (mm) pojemnose (1) moc (W) cena netto PLN
6030003 290 x440x 290 10 3000 590
6030005 590 x 440 x 275 10+10 6000 1150
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s FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA Z KRANEM 10L/2 X 10L

Dane techniczne:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- wygodny, nienagrzewajacy sie uchwyt

- “zimna strefa”, ktdra chroni resztki frytek przed
spaleniem i zwieksza wydajnosc oleju

- lampka kontrolna informujaca o pracy urzadzenia

- termostat chronigcy przed przegrzaniem

- specjalna klapka chroniaca panel sterowania

- zasilanie: 230 V

Wyposazenie standardowe:

- frytownica posiada kran spustowy
- w zestawie znajduje sie wyjmowany koszyk oraz podstawka

indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) moc (W) cena netto PLN
6030004 280 x 495 x 345 10 3000 760
6030006 570 x 495 x 345 10 +10 6000 1650

FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA

Dane techniczne:

- wykonanie: stal nierdzewna

- zakres temperatur [°C]: 50 - 190

- zasilanie [V]: 230

- frytownica posiada w zestawie wyjmowany
koszyk oraz podstawke

- wygodny, nienagrzewajacy sie uchwyt

- lampka kontrolna informujaca o pracy
urzadzenia

- termostat chronigcy przed przegrzaniem

indeks wymiary (mm) pojemnos (1) moc (W) cena netto PLN
6030013 250 x 410 x 290 6 2500 555
6030014 250 x 410 x 340 8 3200 773
6030015 325x435x 340 il 3500 773
6030016 545 x 410 x 290 6+6 2x2500 1086
6030017 545 x 410 x 335 8+8 2x 3200 121
6030018 670 x 435 x 340 m+1n 2x3500 1547

FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA

Dane techniczne:
- zasilanie 400V/3N/50-60
- regulacja temperatury od 50 ° C do 180 ° C
- zabezpieczenie termiczne
! 1 z przyciskiem resetujacym
- mikroprzetacznik

'--"_:'-i-'-._'— - zimna strefa
- zdejmowana gérna czesc

z elementami grzewczymi

==
] == , [
[}
603001 6030012
indeks wymiary (mm) wymiary komory (mm) pojemnosé (1) moc (W) cena netto PLN
6030011 400 x 700 x 960 210 x 280 x 120 12 9000 4900
6030012 800 x 700 x 960 210 x 280 x 120 12 +12 2x3000 8500

I kuchnia profesjonalisty



Dane techniczne:

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- ptyta grzewcza pokryta powtoka non-stick

- ptynna regulacja temperatury 50-300 °C
oraz wskaznik gotowosci do pracy

- nalesnikarka posiada wysuwana szuflade,

- mozna w niej przechowywat gotowe nalesniki
lub narzedzia potrzebne przy pracy

- zasilanie 230V

]
NALESNIKARKA .o,

indeks wymiary (mm) ptyta (mm) moc (W) cena netto PLN
6080001 450 x 498 x 200 350 3000 1350
6080002 854 x 498 x 200 2x350 2x3000 1990

GYROS OPIEKACZ GAZOWY DO KEBABA

Dane techniczne:

- zasilanie: 230V/gaz

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- niezalezne regulowane palniki

- zawor bezpieczenstwa

- zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

- gérny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

- regulowana odlegtos¢ sztycy od palnikéw

- wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz

- komplet oston palnikéw wykonana ze stali AISI-310 S Cr-NI

- precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikéw

- nienagrzewajace sie elementy do regulacji sztycy

- niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane
oddzielnymi pokrettami, pozwalaja na wytaczenie
lub zmniejszenie mocy poszczegdlnych pél grzewczych

- sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika

odpornego na wysoka temperature
- 53 przystosowane do pracy ciggtej w wysokich temperaturach.

- pokrywa i+
6140001 6140002 6140003
indeks wymiary (mm) wsad (kg) palniki moc (W) waga (kg) cena netto PLN
6140001 550 x 700 x 960 20-40 3 9750 25 3950
6140002 550 x 700 x 1120 40-60 4 13000 30 4400
6140003 550 x 700 x 1285 60-80 5 16250 35 4800

Parametry i wyposazenie standardowe:

- zasilacz

- podstawa pod néz

- ostrzatka

- Srubokret

- ostrze tarczowe gtadkie
- érednica ostrza: 80mm
- zasilanie: 230 V 50Hz

NOZ ELEKTRYCZNY DO KEBABA

E’\'

indeks

szybkos¢ (obr/min)

wydajnosé cena netto PLN

2110001 5000

60 kg/dziennie 3500

I kuchnia profesjonaisty
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s GRILL KONTAKTOWY - PANINI

e, Dane techniczne:

| /

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- zeliwne ptyty robocze

- rynienka na ttuszcz

- kontrolka pracy i grzania

- regulacja temperatury: 50+300°C

- zasilanie: 230 V

-
indeks wymiary (mm) ptyta dolna (mm) ptyta gorna (mm) moc (W) cena netto PLN
6040004 430x320x220 340 x 230 335x 220 2200 1050
GRILL KONTAKTOWY

Dane techniczne:

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- zeliwne ptyty robocze

- dot gtadki, gora ryflowana

- rynienka na ttuszcz

- kontrolka pracy i grzania

- regulacja temperatury 50-300 °C

6040006 6040005
indeks wymiary (mm) ptyta robocza géra (mm)  piyta robocza dét (mm) moc (W) cena netto PLN
6040005 370 x 310 x 210 210 x 210 240 x 240 1800 948
6040006 570 x 305x 210 2x220x220 500 x 235 3600 1882

PLYTA GRILLOWA ELEKTRYCZNA GLADKA

Dane techniczne:

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- nierdzewna ptyta robocza

- szufladka na ttuszcz

- kontrolka pracy i grzania

-

6050003 - regulacja temperatury: 50+300°C
N - zasilanie: 230 V
6050002 .____‘_h._
W
L -a e
6050004
indeks wymiary (mm) wymiary ptyty (mm) moc (W) cena netto PLN
6050002 400 x 585 x 267 397 x 445 3000 980
6050003 610 x 525 x 267 607 x 397 6000 1150
6050004 730 x 525 x 267 725x 397 4400 1500

I kuchnia profesjonalisty
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OPIEKACZ ELEKTRYCZNY SALAMANDER

Dane techniczne:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- ptynna regulacja temperatury: 50+300°C
- timer: 0+15 minut

- 4 poziomy ustawienia rusztu

indeks wymiary (mm) wymiary wew. (mm) ruszt moc (W) cena netto PLN
6060002 820 x 450 x 470 645 x 340 x 405 2 4400 1300

SALAMANDER ELEKTRYCZNY Z WINDA

Dane techniczne:

- regulowana wysokos¢ grzatki: 100-260 mm
- chromowane i przesuwne ramie

- termostat

- wskaznik pracy i ogrzewania

- regulator mocy

- waga: 43,8 kg

- zasilanie: 400 V/ 3N 50Hz

indeks wymiary (mm) wymiary grilla (mm) moc (W) cena netto PLN
6060005 600 x 480 x 500 500 x 300 4000 6990

TOSTER 2-KOMOROWY

Dane techniczne:

- iloé¢ komor / szczelin: 2 sztuki GR A E F
- waga: 1,52/2,94 kg - |

- zasilanie: 230 V
\Wyposazenie standardowe:

] |

Qii } ;

]
- przycisk Stop i przycisk rozmrazania
- wytacznik bezpieczenstwa w przypadku, gdy toast sie
zakleszczy = .
- funkcja miekkiego podnoszenia Soft-Lift —
- pokretto regulacji stopnia opiekania, 6 pozycji 6060003
- tacka ze stali nierdzewnej na okruchy
- centrowanie kromki chleba
- zwijanie kabla zasilajacego
6060003 el &1 B
- toster na 2 tosty o wymiarze 110 mm |
- 2 szczeliny na grzanki o wymiarze 136 x 30 x 130 mm
- obudowa termoizolacyjna z tworzywa sztucznego, biata -
6060004 -
- toster na 4 tosty o wymiarze 110 mm
- 2 dtugie szczeliny na 4 grzanki o wymiarze 260 x 30 x 130 mm —
- obudowa z polerowanej na matowo stali nierdzewnej = _J -
i malowanego na biato aluminium 6060004
indeks wymiary (mm) wymiary komory (mm) moc (W) cena netto PLN
6060003 270 x 180 x193 30x136 x130 1000 265
6060004 380 x 155 x 190 30 x260x130 1380 600

I kuchnia profesjonaisty
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o CYRKULATOR SIRMAN Y09

Dane techniczne:

- waga: 4,5 kg

- napiecie: 230 V

- wysoka doktadnosé regulacji temperatury do 0,03 ° C

- zabezpieczenie IP X3 w konstrukeji ze stali
nierdzewnej

- moze by¢ stosowany w pojemnikach o maksymalnej
gtebokosci 16,5 cm

- najlepsza wydajnos¢ do 50 litréw.

- temperatura pracy 20 - 95 ° C

- zabezpieczenie wytaczy urzadzenie w przypadku
niedoboru wody

- pompa cyrkulacyjna zapewnia jednolita temperature
wody w catym naczyniu

- czujnik bezpieczernstwa zapewnia wytgczenie
urzadzenia w przypadku przegrzania lub przeciazenia

- uchwyt ze stali nierdzewnej utatwia przenoszenie

.3 .
SIRMAN

indeks wymiary (mm) moc (W) waga (kg) cena netto PLN
6100002 130 x 260 x 380 2000 4,5 3800
POJEMNIK GN2/1Z PODSTAWA DO CYRKULATORA
6100003 650 x 530 x 230 600

KUCHENKA MIKROFALOWA 2311000 W
MENUMASTER Dane techniczne:

Commercisl

- wysokos¢ klamki/ uchwytu: 41 mm

- gtebokos¢ z otwartymi drzwiami: 737 mm
- kat otwierania drzwiczek, max.: 90°

- maksymalna $rednica talerza: 305 mm

- moc znamionowa urzadzenia: 1500 Watt
- maksymalny pobér pradu: 7,3 A

- napiecie zasilania: 230 V/ 50 Hz

- waga urzadzenia: 13,6 kg

e ——
L
6120001 6120002
Parametry i wyposazenie standardowe: Parametry i wyposazenie standardowe:
- obudowe, drzwi oraz jej wnetrze, - tatwy w uzyciu panel sterowania
wykonano ze stali nierdzewnej - 20 programow utatwiajacych gotowanie
- oswietlenie wnetrza komory - automatyczne przeliczenie programu dla kilku porcji
- hartowana szyba - panel sterowania ze znakami w jezyku Brailla
- programator czasowy Mechanical Dial - transparentne drzwi i o5wietlone wnetrze pozwalaj3
obserwowac produkt w trakcie pracy urzadzenia
- obudowa i wnetrze wykonane ze stali nierdzewnej
indeks wymiary (mm) wymiary komory (mm) sterowanie pojemnosc (1) moc (W) cena netto PLN
6120001 508 x 419 x 311 330x330x197 manualne 23 1000 1644
6120002 508 x 419 x 311 330x330x197 elektroniczne 23 1000 1957

I kuchnia profesjonalisty



Dane techniczne:

- gtebokos¢ z otwartymi drzwiami: 737 mm

- kat otwierania drzwiczek, max.: 90°
- pojemnos¢ uzytkowa: 34 litry
- system sterowania: panel dotykowy

- moc znamionowa urzadzenia: 1600 Watt

- maksymalny pobér pradu: 16 A
- napiecie zasilania: 230 VV/ 50 Hz

- zegar automatycznie zerowany po otwarciu
drzwi, w trakcie cyklu (opcje tg mozna zmienié

w ustawieniach uzytkownika)
- transparentne drzwi i oSwietlone wnetrze pozwalaja

obserwowat produkt w trakcie pracy urzadzenia 6120003
- pietrowanie pozwala zaoszczedzi¢ powierzchnie

- obudowa i wnetrze wykonane ze stali

I
KUCHENKA MIKROFALOWA 3411100 W .

MENUMASTER

Commercisl

nierdzewnej utatwia czyszczenie i zapewnia — .

profesjonalny wyglad

- wbudowany filtr powietrza

- wytrzymata na wysoka temperature otoczenia

6120004
indeks wymiary (mm) wymiary komory (mm) sterowanie pojemnosc (1) moc (W) cena netto PLN
6120003 559 x 483 x 351 368 x 381x 217 manualne 34 100 2270
6120004 559 x 483 x 351 368 x 381x 217 elektroniczne 34 100 2964
KUCHENKA MIKROFALOWA 3411800 W
MENUMASTER
Commerciel

Dane techniczne:

- gtebokos¢ z otwartymi drzwiami: 908 mm
- kat otwierania drzwiczek, max.: 90°

- maksymalna érednica talerza: 356 mm

- system sterowania: panel dotykowy

- moc znamionowa urzadzenia: 2700 Watt

- maksymalny pobér pradu: 12,0 A
- napiecie zasilania: 230 V/ 50 Hz
- waga urzadzenia: 32,0 kg

- czytelny zegar odliczajacy do maksymalnie 60 minut
- zegar automatycznie zerowany po otwarciu
drzwi, w trakcie cyklu (opcje ta mozna zmienic

w ustawieniach uzytkownika)

- transparentne drzwi i oSwietlone wnetrze pozwalaja
obserwowac produkt w trakcie pracy urzadzenia

- pietrowanie pozwala zaoszczedzit powierzchnie

- obudowa i wnetrze wykonane ze stali

nierdzewnej utatwia czyszczenie i zapewnia
profesjonalny wyglad.
- wbudowany filtr powietrza
- wytrzymata na wysoka temperature otoczenia

indeks

wymiary (mm)

wymiary komory (mm) sterowanie pojemnosc (1) moc (W) cena netto PLN

6120005

551x 533 x 365

359 x 413 x 226 elektroniczne 34 1800 5174

I kuchnia profesjonaisty
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2 KUCHENKA MIKROFALOWA 17

MENUMASTER

Commercisl

Dane techniczne:

- gtebokos¢ z otwartymi drzwiami: 940 mm
- kat otwierania drzwiczek, max.: 90°
- system sterowania: panel dotykowy
- moc znamionowa urzadzenia: 2300/2900/3100 Watt
- maksymalny pobér pradu: 12,6/16 A
- napiecie zasilania: 230 V/ 50 Hz
- waga urzadzenia: 30,0 kg. art.
- czytelny zegar odliczajacy do maksymalnie 60 minut
- zegar automatycznie zerowany po otwarciu
drzwi, w trakcie cyklu (opcje ta mozna zmienic
w ustawieniach uzytkownika)
- transparentne drzwi i oswietlone wnetrze pozwalaja
obserwowac produkt w trakcie pracy urzadzenia
- pietrowanie pozwala zaoszczedzi¢ powierzchnie
- obudowa i wnetrze wykonane ze stali
nierdzewnej utatwia czyszczenie i zapewnia
profesjonalny wyglad
- wbudowany filtr powietrza
- wytrzymata na wysoka temperature otoczenia

indeks wymiary (mm) wymiary komory (mm) sterowanie pojemnosc (1) moc (W) cena netto PLN
6120006 419 x 578 x 343 330 x305x171 elektroniczne 17 1400 5114
6120007 419 x 578 x 343 330 x305x171 elektroniczne 17 1800 5587
6120008 419 x 578 x 343 330 x305x 171 elektroniczne 17 2100 6747

KUCHENKA INDUKCY|NA

6070001

6070002/ 6070003

Dane techniczne:

- automatyczne wiaczanie

- dostosowywanie powierzchni grzewczej do podstawy garnka
- antyposlizgowe ndzki

- wentylator chroniacy przed przegrzaniem

- maksymalna srednica garnka 230 mm

- zasilanie: 230/240 V

indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
6070001 360 x 460 x 105 3500 865
6070002 400 x 470 x 190 3500 1200
6070003 400 x 470 x 190 5000 1700

I kuchnia profesjonalisty
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TABORET GAZOWY 1-PALNIKOWY

Dane techniczne:

- wykonanie ze stali
chromowo-niklowej 18/10

- zapalnik piezoelektryczny

- dysze na gaz ziemny i propan-butan

- waga: 15 kg

Wyposazenie standardowe:

- urzadzenie przystosowane jest
do gazu ptynnego (propan-butan).

indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
6090001 400 x 400 x 390 7000 1100

TABORET GAZOWY 1-PALNIKOWY

Dane techniczne:

- zasilanie: gaz
- Srednica palnika: 18 cm

Wyposazenie standardowe:
- Zzawor gazowy

- ptomien pilotujacy

- regulowane nézki

- ruszt zeliwny

- dysze na gaz ziemny i PB

indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
6090002 500 x 500 x 450 13000 2660

KUCHNIA WOK 600 ECO

Dane techniczne:

- zasilanie: gaz

- Srednica palnika: 180 mm

- regulowana wysokos¢ nézek
- pétka ze stali nierdzewnej. l__
- ptomien pilotujacy ——
- szuflada na odpadki "’

- zdejmowany pierscien WOK ze stali

St LT

6110014 6110016 6110015 |
indeks wymiary (mm) ilos¢ palnikéw moc (W) cena netto PLN
6110014 400x600x850/950 1 13000 8197
6110016 900x600x850/950 2 2x13000 11019
6110015 1500x600x850/950 3 3 x 13000 14333

I kuchnia profesjonaisty
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n KUCHNIA WOK 700 Z PRZY£ACZEM WODY

Parametry i wyposazenie standardowe:
- zasilanie: gaz

» il - srednica palnika: 180 mm
- WOK o zaokraglonej przedniej krawedzi o grubosci 5 mm
(struktura sandwich ze stali nierdzewnej 2 mm, 3 mm

ocynkowana stal pod spodem)
- system wtrysku wody
- regulowana wysokos¢ nézek
| - potka ze stali nierdzewnej
- palnik o srednicy 180 mm
- ptomien pilotujacy
- szuflada na odpadki
6110010 6110012 L - zdejmowany pierscien wok ze stali

)

a
—
'

————

I

6110013
indeks wymiary (mm) ilos¢ palnikow moc (W) cena netto PLN
6110010 700 x 700 x 850/1150 1 13000 10 257
6110012 1300 x 700 x 850/1150 2 2 x13000 13863
6110013 2000 x 700 x 850/1150 3 3x13000 18 992

Parametry i wyposazenie standardowe:
- wykonanie ze stali nierdzewnej
- ptyta robocza ze stali FE 510 grubos¢ 20 mm
- wyposazona w otwor na odpady
w komplecie z pojemnikiem GN
- 2 lub 3 strefy grzewcze, indywidualnie sterowane

6110020 - miedzy 50 ©a 250 ° C
- zalecana temperatura: ryba 160 ° /180 ° C;

- migso 190 °/230°C
e B - szafka z przesuwanymi drzwiami

e - - wyposazona w reling
| n’” 3 - zasilanie gazowe - propan butan/LPG
e
)

6110019 ¥
indeks wymiary (mm) wymiary ptyty (mm) moc (W) cena netto PLN
6110019 1200 x 700 x 850 690 x 550 2x7000 26 696
6110020 1200 x 700 x 450 690 x 550 2x7000 19 888

I kuchnia profesjonalsty
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KUCHNIA GAZOWA 4-PALNIKOWA Z POLKA

Wyposazenie standardowe:

- maks. obcigzenie jednego palnika: 100 kg

- przytacze gazu: R 2

- zasilanie: 230 V

- mozliwos¢ ustawienia kurkiem tzw.
“oszczednego ptomienia”

- zapalacz elektryczny

- wyjmowane ptyty podpalnikowe utatwiajace
utrzymanie urzadzenia w czystosci

- ruszty emaliowane

- zawor odcinajacy doptyw gazu w przypadku
zgasniecia ptomienia zapewniajacy maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania,

- stopki umozliwiajace regulacje wysokosci do 2 cm

- moce palnikéw 3500/5000/7000/9000 W

indeks wymiary (mm) ilos¢ palnikéw moc (W) cena netto PLN
6110001 900 x 700 x 850 4 24500 3900

KUCHNIA GAZOWA 6-PALNIKOWA Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM
,E E:;?!:EE;V:ZI;: :Fecr:;?el\fvﬁgelkllgll?okéf]: ?aatl\/:?):wym wykonczeniu .8:. smeg

- sterowanie: elektromechaniczne

- podwojnie przeszklone drzwi, otwierane do konca

- funkcje pieczenia: konwekcja; konwekeja z gérng i dolng grzatka;
statyczne; dolna grzatka; grill maty; grill; grill z obiegiem powietrza

- ilos¢ wentylatorow: 2

- komora pieczenia: emaliowana

- ruszty: emaliowane ruszty zeliwne

- strefy grzejne: 6 mosieznych palnikéw

Dane techniczne:

- pojemnos¢: 4 blachy GN1/1

- kompatybilne rozmiary blach: 600 x 400 mm

- odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 70 mm

- grill: 2,8 kW

- podtgczenie elektryczne / Catkowita moc przytgczeniowa:
Piekarnik - 400V 3N 50Hz / 4,1kW; 230V 1N 50Hz / 3,0 kW

- regulacja termostatu: 260°C max

- moc palnikéw tylnych: 1400 W - 2500 W -3500 W

- moc palnikéw przednich: 4500 W - 1400 W -2500 W

- waga (netto/brutto): 82 / 97 kg

indeks wymiary (mm) sterowanie pojemnosé moc (W) cena netto PLN
6110003 900 x 600 x 900 elektroniczne 4 blachy GN1/1 15800 7990
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w6 GRILL NIERDZEWNY PODWOJNY

Charakterystyka produktu:

Crill ogrodowy wykonany ze stali nierdzewnej i drewna.
Posiada dwa niezalezne stanowiska grzewcze.

Solidna konstrukcja na kotach pozwala na swobodne
przemieszczanie grilla.

Parametry i wyposazenie standardowe:

- dwa ruszty w zestawie

- wysuwane p6tki z przodu

- potka drewniana na gérze

- miejsce na pojemniki GN do podgrzewania potraw

indeks wymiary (mm) cena netto PLN
611001 1390 x 915 x 1185 8000

GRILL GAZOWY DO STEAKOW

WeCGrill to prawdziwe profesjonalne urzadzenie.
£3aczy w sobie grill gazowy i salamander.

Oprdcz grillowania urzadzenie to idealnie nadaje sie
do zapiekania, karmelizacji lub utrzymywania potraw
w cieple. Dzieki wysokiej temperaturze do 850 °C,

w krétkim czasie mozemy otrzymac petnowartosciowy
produkt z cudowna skaérka. Szybkie pieczenie
uszczelnia ptyny wewnatrz zywnosci i nie tracimy
masy produktu spowodowanej nadmiernym
wysychaniem. Poprzez zastosowanie regulacji
temperatury i rusztu o regulowanej wysokosci WeGrill
doskonale nadaje sie do zastosowania w branzy
gastronomicznej. Obudowa ze stali upraszcza
zachowanie higieny w codziennej dziatalnosci.

Parametry i wyposazenie standardowe:

- zapton: piezoelektryczny

- regulowany i wysuwany nierdzewny ruszt

- wysuwana nierdzewna taca ociekowa

- regulacja temperatury,

- ptytki ceramiczne osiagajg do 850 ° C

- krétki czas grilowania

- grill jest gotowy do uzycia w kilka minut, bez
potrzeby dtugiego rozgrzewania urzadzenia

- dzieki palnikom szamotowym utozonym
u gory urzadzenia Grillujemy bez ptomieni
nadmiernego dymu i nieprzyjemnych zapachéw
Ttuszcz i ptyny spadaja do tacy ociekowej

- idealny do wykonczenia w potaczeniu z Sous vide

6130061/ 6130062

indeks wymiary (mm) wymiary rusztu (mm) — moc (W) zuzycie gazu (g/h) ilos¢ palnikow cena netto PLN
6130060 660 x 622 x 584 387 x 374 7000 460 1 24900
6130061 970 x 780 x 545 690 x 550 14000 920 4 38 800
6130062 984 x 619 x 583 712 x 374 14000 920 2 29 800
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GRILLE/PIECE OPALANE WEGLEM DRZEWNYM 300/400/500

Charakterystyka produktu:

Piec bezposrednio opalany weglem drzewnym do grillowania, przeznaczony do uzytkowania w pomieszczeniach.

Crillowanie zywnosci dokonuje sie na rusztach umieszczonych bezposrednio nad rozzarzonym weglem drzewnym przy zamknietej komorze
pieca. Grillowanie odbywa sie w wysokich temperaturach, co zapewniaja zamkniete drzwi pieca. Dzieki uzyskaniu wysokich temperatur
zywnos¢ jest grillowana, a nie gotowana. Piec wykonany jest ze stali nierdzewnej, dzieki czemu jest bardzo trwaty.

Zawiera w petni regulowany regulator powietrza i wbudowany popielnik. W piecu mozna przygotowac rézne potrawy, w tym mieso,

pizze i wiele innych pysznych produktéw. Temperatura jest stale utrzymywana na wysokim poziomie, co pomaga szybko przygotowat mieso,
ryby i warzywa, ktére smakujg wysmienicie. Ponadto piec 0szczedza energie i czas gotowania.

Piec grillowy idealnie nadaje sie do restauracji typu fast-food, food truckéw i restauracji “a la carte”.

Parametry i wyposazenie standardowe:
- temperatura pracy: 250° - 350° C

- rama ze stali nierdzewnej

- emaliowany kolorowy panel przedni

- termometr analogowy o temperaturze 600 ° C
- wbudowany popielnik

- taca na ttuszcz
- odporny na temperature uchwyt ze stali nierdzewnej PROFESSIONAL CHARCOAL OVEN

- 2 nierdzewne stojaki na grilla

- w petni regulowany regulator powietrza

- predkos¢ grillowania - 40% szybciej niz na otwartym grillu

- jakos¢ jedzenia - o wiele bardziej soczysty i o lepszym smaku

- nizsze zuzycie wegla drzewnego - do 50% mniej niz na konwencjonalny grill weglowy

- dzieki zastosowanej technologii, izolacji i zamknietej komorze piec oddaje mniej ciepta na zewnatrz urzadzenia
- najnizsze zuzycie wegla drzewnego na rynku

- lekkie drzwi

- wnetrze komory: stal ogniotrwata 6m

- miedzy Sciang zewnetrzng i wewnetrzna: Ptyty stalowe ocynkowane z wetng ceramiczng
- na zewnatrz: stal nierdzewna i emaliowana powtoka lub zaroodporna powtoka proszkowa

6130003 6130002 6130001
indeks wymiary (mm) wymiary rusztu (mm)  waga (kg) wydajnos¢ (miesa/h) zuzycie wegla cena netto PLN
6130001 700 x 548 x 890 570 x 380 10 10 3-6 kg/ dzien 31014
6130002 712 x 697 x 1104 530 x 570 160 20 5-8 kg/ dzien 38431
6130003 912 x 700 x 1062 530 x 764 210 30 8-12 kg/dzien 47730
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ns GRILLE/PIECE OPALANE WEGLEM DRZEWNYM Z SZAFKA GRZEWCZA

300 C/400C/500C E I E

6130004 6130005 6130006
indeks wymiary (mm) wymiary rusztu (mm)  waga (kg) wydajnos¢ (miesa/h) zuzycie wegla cena netto PLN
6130004 712 x 548 x 827 380 x 570 150 10 3-6 kg/ dzien 39668
6130005 712 x 697 x 1341 530x 570 194 20 5-8 kg/ dzien 47 085
6130006 912 x 700 x 1391 530 x 764 225 30 8-12 kg/dzien 57 405

GRILLE/PIECE OPALANE WEGLEM DRZEWNYM
Z RUSZTEM GRZEWCZYM300 0C/400 0C/500 OC

-

6130007 6130008 6130009
indeks wymiary (mm) wymiary rusztu (mm)  waga (kg) wydajnos¢ (miesa/h) zuzycie wegla cena netto PLN
6130007 712 x 548 x 1121 300x 570 124 10 5-8 kg/ dzien 36 550
6130008 712 x 697 x 1392 530x570 177 20 5-8 kg/ dzien 44 344
6130009 912 x 697 x 1326 530 x 764 285 30 8-12 kg/dzien 54180

GRILLE/PIECE OPALANE WEGLEM DRZEWNYM 3005C/400SC/500SC
Z SZAFKA GRZEWCZA NA PODSTAWIE ZAMKNIETE]

~ B 0B

6130010 613001 6130012
indeks wymiary (mm) wymiary rusztu (mm)  waga (kg) wydajnos¢ (miesa/h) zuzycie wegla cena netto PLN
6130010 712 x 548 x 2096 380x570 182 10 3-6 kg/ dzien 48 644
6130011 712 x 697 x 2406 530x 570 246 20 5-8 kg/ dzien 56 975
6130012 912 x 700 x 2406 530 x 764 285 30 8-12 kg/dzien 67994
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GRILLE/PIECE OPALANE WEGLEM DRZEWNYM
Z RUSZTEM GRZEWCZYM NA PODSTAWIE ZAMKNIETE] 300/400/500 SOC

I
6130013 6130014 6130015
indeks wymiary (mm) wymiary rusztu (mm)  waga (kg) wydajnos¢ (miesa/h) zuzycie wegla cena netto PLN
6130013 712 x 548 x 2096 300 x 570 230 10 5-8 kg/ dzien 45 849
6130014 712 x 697 x 2406 530 x 570 246 20 5-8 kg/ dzien 54 234
6130015 712 x 697 x 2406 530x 570 246 30 8-12 kg/dzien 64769
AKCESORIA | OPCJE DODATKOWE
indeks nazwa cena netto PLN

6130022 Szczypce 376

6130023 Szczotka 314

6130025 Uchwyt do rusztéw i naczyn 163

6130026 Rekawice 314

6130027 Zapalarka do wegla 314

6130019 Kolor frontu ztoty/stalowy do modelu 300 2195

6130020 Kolor frontu ztoty/stalowy do modelu 400 2508

6130021 Kolor frontu ztoty/stalowy do modelu 500 2822

6130028 Podstawa zamknieta do modelu 300 12667

6130029 Podstawa zamknieta do modelu 400 13357

6130030 Podstawa zamknieta do modelu 500 14172

6130031 Podstawa otwarta do modelu 300 4327

6130032 Podstawa otwarta do modelu 400 4578

6130033 Podstawa otwarta do modelu 500 4766

6130034 Szafka grzewcza do modelu 300 11538

6130035 Szafka grzewcza do modelu 400 12291

6130036 Szafka grzewcza do modelu 500 13106

6130037 Ruszt grzewczy do modelu 300 7525

6130038 Ruszt grzewczy do modelu 400 8027

6130039 Ruszt grzewczy do modelu 500 8779

6130040 Dodatkowy ruszt do modelu 300 1568

6130041 Dodatkowy ruszt do modelu 400 1724

6130042 Dodatkowy ruszt do modelu 500 1881

6130043 Zestaw jezdny do modelu 300 1254

6130044 Zestaw jezdny do modelu 400 1254

6130045 Zestaw jezdny do modelu 500 1568

6130046 Dodatkowy ruszt na wegiel drzewny do modelu 300 141

6130047 Dodatkowy ruszt na wegiel drzewny do modelu 400 1756

6130048 Dodatkowy ruszt na wegiel drzewny do modelu 500 2634
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Dane techniczne:

- rodzaj zasilania: elektryczne

- wykonanie: stal nierdzewna

- waga 20/35 kg

- sterowanie manualne

- drzwi uchylne

- zakres temperatur: 0 + 350°C

Parametry i wyposazenie standardowe:

- ptyty szamotowe o grubosci 15 mm

- ptyty szamotowe w dolnej czesci komory

- regulacja temperatury do 350°C poziomu gérnego
i dolnego za pomoca termoregulatorow

- grzatki gérna i dolna w komorze

- front i sciany boczne wykonane
z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

- wnetrze wykonane z aluminium

7020005

7020004
7020004 510 x 590 x 210 230 1 1800 1x pizza @34 CM 2090
7020005 510 x 590 x 350 230 2 3500 2xpizzag34cm 3290

Dane techniczne:

- zakres temperstury 50 + 420°C

- zasilanie: 230V :

- niezalezne sterowanie komér PizzaGrol I

- regulacja temperatury géra/dét

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie manualne

- ogniotrwate ptyty szamotowe umieszczone udotu komory

- izolacje termiczng wykonang z wtékna szklanego

- trzy termostaty (do sterowania elementem grzewczym gérnej kamory, do sterowania
elementem grzewczym umieszczonym w srodku do nagrzewania obu komor i do sterowania

elementem grzewczym dolnej komory)

7020052

7020052 920 x 760 x 530

620 x 500 x 120 2 7500 76 2 x pizza@ 45 M 6400

I kuchnia profesjonalisty
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Dane techniczne:

- zakres temperstury 50 + 420°C
- zasilanie: 230V

- niezalezne sterowanie komor

- regulacja temperatury géra/dét

Parametry i wyposazenie standardowe: H
fstemwaniZmanYngne PIZZE‘G rﬂl-lp
- ogniotrwate ptyty szamotowe z ogrzewaniem
tradycyjnym umieszczone u dotu komory
- oswietlenie komér
- drzwiczki z szyb3
- 7020050 mozliwos¢ pietrowania do czterech piecéw
- 7020051 mozliwos¢ pietrowania do dwéch piecéw

7020050

7020051
7020050  730x650x320 500x500x130 1 3600 30 2 x pizza @ 25 (M 4500
7020051 730 x 650 x 570 500 x500x130 2 7200 62 4 x pizzag 25 (M 6400

I kuchnia profesjonaisty
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Dane techniczne:

- zakres temperatur: 50°+ 450° C
- temperatura maksymalna: 450° C
- zasilanie: 400 V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie cyfrowe za pomocg programatora umozliwiajgcego zaprogramowanie poczatku i korica
pieczenia w trybie ciagtym (P2) i przerywanym (P1)

- komore wykonang ze stali nierdzewnej

- ogniotrwate ptyty szamotowe o grubosci 22 mm z systemem grzatek umieszczonych
bezposrednio w szamotach ActiveStone

- b x grzatka w ptycie szamotowej

- 9 x grzatka w ptycie szamotowej (7020012/7020013) = oszczg dno %lf
- elektroniczny panel sterowania =’ energii do 30%
- niezalezne elektroniczne sterowanie grzatek dolnych i gérnych v

- oswietlenie komory
- termostat bezpieczenstwa

- wytgcznik gtowny PI ZZE‘G I-GLI p

- kominek do usuwania wilgoci

7020008/7020010/7020012

7020009/7020011/7020013

7020008 109 x101x 40 1 70 x 70 x 15 6600 4 x pizza 10 900

7020010 109 x 136 x 40 1 70 x105 x 15 8900 6 x pizza 12500

7020012 144 x101x 40 1 105x70x15 9000 6 x pizza 13400

7020009 109 x101x 72 2 70x70x15 13200 8 x pizza 17900

702001 109 x 136 x 72 2 70 x 105 x 15 17760 12 x pizza 20300

7020013 144 x101x 72 2 105 x 70 x 15 18000 12 x pizza 22900
7020026 Whktad szamotowy do pieca P-D4 2000 7020029  Wktad szamotowy do pieca P-D12 4450
7020027 Wktad szamotowy do pieca P-D8 4000 7020030  Whktad szamotowy do pieca P-D6L, 2550
7020028 Whktad szamotowy do pieca P-D6 2400 7020031 Whktad szamotowy do pieca P-D12 4830
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Dane techniczne:

- Zasilanie 400V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie manualne
- komora wykonana z aluminium

- drzwiczki z szyba wykonane ze stali nierdzewnej

- ogniotrwate ptyty szamotowe umieszczone u dotu komory
- izolacja z wtékna szklanego

- oswietlenie komory

- termometr analogowy

- wytgcznik gtéwny

- dwa termostaty

- niezalezne sterowanie komér

- regulacja temperarury w kazdej komorze géra/dét

- kominek do usuwania wilgoci

125

7020018/7020020/7020022/7020024
- mozliwos¢ pietrowania po dwa piece

PizzaGroup
e
7020019/7020021/7020023/7020025
7020018 990 x 920 x 380 1 700 x 700 x 150 5600 4 x pizza 66 5638
7020019 990 x 920 x 680 2 700 x 700 x 150 11200 8 x pizza 149 8263
7020020 990 x 1270 x 380 1 70 x1050 x 150 7300 6 x pizza 90 6448
7020021 990 x 1270 x 680 2 70 x 105 x 150 14600 12 x pizza 155 9907
7020022 1340 x 920 x 380 1 1050 x 700 x 150 9900 6 x pizza 97 7238
7020023 1340 x 920 x 680 2 1050 x 700 x 150 19800 12 x pizza 177 10 874
7020024 1340x1270x 380 1 1050 x 1050 x 150 12900 9 x pizza 130 8364
7020025 1340 x 1270 x 680 2 1050 x 1050 x 150 25800 18 x pizza 235 12727
7020032  Wktad szamotowy do pieca E-M4 2000 7020036  Wktad szamotowy do pieca E-M6L 2550
7020033  Whktad szamotowy do pieca E-M8 4000 7020037  Wktad szamotowy do pieca E-M12L 4830
7020034  Wktad szamotowy do pieca E-M6 2400 7020038  Wktad szamotowy do pieca E-M9 3000
7020035  Wktad szamotowy do pieca E-M12 4450 7020039  Wktad szamotowy do pieca E-M18 5800

I kuchnia profesjonaisty
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Dane techniczne:

- temperatura maksymalna: 500° C
- zasilanie: 400 V

7020014/7020017 - waga: 115/200/300 /165 kg

Parametry i wyposazenie standar-
dowe:

- regulacja dolnej i gérnej grzatki do 500° C

- - termometr komory
7020015 ' - oSwietlenie halogenowe komory

- kominek do usuwania wilgoci

- ptyty szamotowe dolne

- niezalezne sterowanie komor

- regulacja temperarury w kazdej komorze géra/dét

7020016

7020014 1010 x 850 x 420 1 720x720 x 140 6000 4 x pizza 15 4500
7020015 1010 x 850 x 750 2 720x720 x140 12000 8 x pizza 200 7700
7020016 1010 x1210 x 750 2 720 x1080 x 140 18000 12 x pizza 300 9730
7020017 1010 x1210 x 420 1 720 x 1080 x 140 9000 6 x pizza 165 5690

Parametry i wyposazenie standardowe:

- zasilanie: gaz/230V

- zalecana temperatura pracy: 380°C
- sterowanie manualne

- automatyczny zapton elektryczny
- oswietlenie komory

- komora wykonana z aluminium

- termometr analogowy

- przycisk “stand-by”

- termostat analogowy

- przetacznik wyboru mocy palnika
- przycisk ,gas reset”

PizzaGroup
7020045 1130 x 1070 x 470 1 700 x 700 x 150 14000 4 x pizza @ 340 mm 15900
7020046 1130 x 1450 x 470 1 700 x 1050 x 150 20000 6 x pizza @ 340 mm 17 500
7020047 1480 x 1400 x 470 1 1050 x 1050 x 150 29000 9 x pizza @ 340 mm 20700

| kuchnia profesjonalisty
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Parametry i wyposazenie standarowe:

- zasilanie: 400V

- ciggta temperatura pieczenia do: 500°

- wyswietlacz: tak

- programator: tak

-cyfrowy panel sterowania

-podwojne oswietlenie halogenowe na komore
-specjalna ptyta szamotowa wykonana z gliny
- front ze stali nierdzewnej

- funkcja Turbo-start

- podstawa z blokowanymi kétkami

- pétka wysuwana ze stali nierdzewnej

- okap wyciggowy

- kontrola wentylacji

- solidne drzwi z szyba odbijajaca Swiatto

- automatyczny timer z alarmem

- zegar z recznym alarmem wytaczajacym

- wskazniki termostatu, turbo-startu i serwisu
- podstawa z blokowanymi kétkami

2 m 7020041/7020043

IP A IVE® .@

7020040/7020042

7020040 1125 x 905 x 480 1 710 x 710x 210 6700 4 x pizza @355 mm na telefon
7020041 1125 x 905 x 820 2 710 x 710 x 210 2 x 6700 8 x pizza @355 mm na telefon
7020042 1480 x 905 x 480 1 1065 x 710 x 210 9500 6 x pizza @355 mm na telefon
7020043 1480 x 905 x 820 2 1065 x 710 x 210 2x9500 12 x pizza @355 mm na telefon

I kuchnia profesjonaisty
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Parametry i wyposazenie standardowe:

- dzieza ze stali nierdzewnej

- ostona bezpieczenstwa

- predkos¢ obrotowa: 193 obr./min.

- zasilanie: 230V

-obudowa z metalu pokrytego emalig utatwia
czyszczenie miksera

-mikser posiada wytacznik czasowy

-stabilne regulowane nézki pozwalajg dostosowac
mikser do podtoza

-misa wykonana ze stali nierdzewnej

-estetyczny wyglad miksera

' Wyposazenie standardowe zawiera:

' g - hak (do wyrabiania ciasta drozdzowego

oraz makaronowego)

7010001 840 x 420 x 900 20 1500 4400
7010002 870 x450x1020 30 1500 5000
7010003 1000 x 510 x 1110 40 2200 6500

Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa wykonana z wysoko gatunkowej stali lakierowanej na biato

- dzieza, pokrywa i spirala wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304

- silnik jest w petni chroniony przed przepieciami, przegrzaniem oraz zwarciami.

- ostona dziezy wyposazona w mikroprzetacznik, dzieki czemu nie mozna uruchomi¢ mieszalnika
przy podniesionej ostonie

- mikser jest urzagdzeniem przeznaczonym do wyrabiania réznego rodzaju ciast ciezkich:
pizza, pierogi, chleb, makaron etc.

- model wyposazony w wytacznik czasowy (timer) oraz wytacznik awaryjny autostop

1]
e &
- -
- -
7010005/ 7010006/ 7010007/ 7010010 7010008

7010005 390 x 700 x 630 20 230 750 62 5400
7010006 390 x 700 x 630 25 230 750 63 5200
7010007 470 x 730 x 740 30 230 1040 87 6700
7010008 290 x 600 x610 10 230 500 43 4300
7010010 620 x 980 x 840 75 400 1800 160 16 900
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Parametry i wyposazenie standardowe:

- obudowa wykonana z wysoko gatunkowej stali lakierowanej na biato

- dzieza, pokrywa i spirala wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

- silnik urzadzenia jest w petni chroniony przed przepieciami,
przegrzaniem oraz zwarciami

- materiaty zastosowane w konstrukeji urzadzenia zostaty starannie
dobrane, aby zapewnic jego dtugotrwate i bezawaryjne dziatanie

- model wyposazony w wytacznik czasowy (timer)

- wyjmowana dzieza

- podnoszona/uchylna gtowica urzadzenia

- predkos¢ obrotowa misy: 16 obr./min i szybkosci

129

obrotéw spiralnej topatki 156 obr./min .
7010017 480 x 830 x 915 30 396 x 260 396 x wys. 260 230 1500 5054
7010018 975 x 520 x 970 40 2450 x 270 450 x wys. 270 230 220 6919
Parametry i wyposazenie standardowe: -
- s
- obudowa wykonana z wysoko gatunkowej stali lakierowanej na biato \5“
- dzieza, pokrywa i spirala wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304.
- silnik urzadzenia jest w petni chroniony przed przepieciami, .|‘ P
przegrzaniem oraz zwarciami. b
- ostona dziezy wyposazona w mikroprzetacznik, dzieki o
czemu nie mozna uruchomi¢ mieszalnika przy podniesionej ostonie. .
- materiaty zastosowane w konstrukcji urzadzenia zostaty starannie
dobrane, aby zapewnic jego dtugotrwate i bezawaryjne dziatanie. -
- model wyposazony w wytacznik czasowy (timer) oraz
wytacznik awaryjny autostop
701001 390 x 680 x 700 25 400 740 75 8500
7010004 470 x 790 x 730 33 400 100 108 9200
7010008 530 x 790 x 740 40 400 100 19 10 300
Parametry i wyposazenie standardowe:
- obudowa wykonana z wysoko gatunkowej stali lakierowanej na biato
- dzieza, pokrywa i spirala wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304
- silnik urzadzenia jest w petni chroniony przed przepieciami,
przegrzaniem oraz zwarciami
- ostona dziezy wyposazona w mikroprzetgcznik, dzieki czemu nie mozna
uruchomi¢ mieszalnika przy podniesionej ostonie
- materiaty zastosowane w konstrukeji urzadzenia zostaty starannie
dobrane, aby zapewnic jego dtugotrwate i bezawaryjne dziatanie
- model wyposazony w wytacznik czasowy (timer)
oraz wytacznik awaryjny autostop
7010012 750 x 350 x 660 10 300 xwys.210 mm 230 550 70 2846
7010013 810 x 450 x 750 20 ?360xwys.210mm 230 1500 124 3877
7010014 930 x 470 x 890 30 360 x wys.210 mm 230 1500 135 4573
7010015 1050 x 540 x 960 40 (450 xwys.270 mm 380 2200 178 5250
7010016 1090 x 560 x 370 50 @500 xwys.270mm 380 3000 180 5844
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0 ZESTAW DZIELARKO-ZAOKRAGLARKA NA PODSTAWIE

Charakterystyka produktu:

Zestaw urzadzen, ktory pozwala na szybkie i precyzyjne dzielenia porcji ciasta na kulki pizzy.
Idealny do wiekszych pizzerii i zaktadéw produkcyjnych, gdzie wyporcjowane i wyrobione ciasto poddaje
sie procesowi garowania a nastepnie umieszcza sie je w chtodzonych stotach do pizzy lub szafach
chtodniczych.

Zalety zestawu:

- porcje ciasta sg zawsze takie same
- tatwe zaplanowanie wydajnosci

Cechy produktu:

- funkcja ustawiania liczby porcji z licznikiem
- 5 ustawien porgji (Srednica/gramatura):
40 mm/50-90 g, 45 mm/80-130 g,
50 mm/120-180 g, 55 mm/170-230 g, 60 mm/220-300 g
- pojemnos¢ zbiornika wsadowego 30 kg
- wydajnos¢: 700 kulek o wadze 250 gr na godzing;
350 kulek o wadze 50 gr na godzine;
200 kulek o wadze 300 gr na godzine

PizzaGroup ;
¥ 9
indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
7030001 660 x 880 x 1620 1300 57 000

WALKOWNICA DO CIASTA

Parametry i wyposazenie standardowe:

- ksztatt ciasta: okragty

- napiecie: 230 V

- znacznie przyspiesza prace zwigzang
z rozwatkowaniem ciasta.

- prosta regulacja grubosci ciasta.

- watki posiadaja micro wypustki, dzieki ktérym
mozna rozwatkowywac nawet ciasto
marcepanowe.

- regulacja grubosci ciasta na kazdym z watkéw
w zakresie 0-4 mm

- pedat elektryczny usprawniajacy prace

- wzmocnione prowadnicami watkéw

indeks wymiary (mm) ilos¢ watkow waga ciasta wymiar ciasta moc (W) waga (kg) cena netto PLN
7030002 475 x 375 x 660 2 80-210 g 140-300 mm 250 35 4098
7030003 585 x 435 x 790 2 210-700 g 260-400 mm 250 39 4882
J
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WALKOWNICA DO CIASTA PROSTA/SKOSNA

Parametry i wyposazenie standardowe:

- watkownica elektryczna do ciasta ze stali nierdzewnej
z rolkami skosnymi lub réwnolegtymi

- idealna do profesjonalnego przygotowania i formowania

ciasta na pizze, ciasta chlebowego lub na pierogi
- modele pozwalajg na przygotowanie ciasta o Srednicy
od 260mm do 430mm

- grubosc¢ ciasta mozna regulowac w zaleznosci od potrzeb,

za pomoca pokretet gérnych i dolnych rolek
w zakresie od Tmm do 4 mm
- obudowa ze stali nierdzewnej
- model 7030005 pedat sterujacy w standardzie
- model 7030004 pedat sterujacy opcja
- zasilanie: 230V

7030004 7030005
indeks wymiary (mm) ilos¢ watkow waga ciasta wymiar ciasta moc (W) cena netto PLN
7030004 570 x 550 x 770 2 210-700 g 260-430 mm 370 6000
7030005 590 x 550 x 670 2 210-700 g 300-430 mm 370 6500

Parametry i wyposazenie standardowe:

- ksztatt ciasta: prostokatny

- napiecie: 230V

- prosta regulacja grubosci ciasta.

- watki posiadaja mikro wypustki, dzieki ktérym
mozna rozwatkowywat nawet ciasto marcepanowe

- regulacja grubosci ciasta na kazdym z watkéw
w zakresie 0-4 mm

- pedat elektryczny usprawniajacy prace

- wzmocnione prowadnice watkow

WALKOWNICA DO CIASTA- PROSTOKAT

7030007

7030008

indeks wymiary (mm) ilos¢ watkow waga ciasta wymiar ciasta moc (W) waga (kg) cena netto PLN
7030007 480 x 335 x 430 1 80-210 g 140-300 mm 250 22 3471
7030008 650 x 345 x 430 1 210-700 g 260-450 mm 250 31 4139

-
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POZIOM 8

PIECE
KONWEKCYJNE

134137




I
1 PIEC KONWEKCYJNY + 4 BLACHY

Charakterystyka produktu:

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- oSwietlenie wewnetrzne

- drzwi z podwéjng szybg

- 2 wentylatory

- pojemnos¢: 4 blachy 435 x 315 mm

- odstep miedzy prowadnicami 75 mm
- regulacja temperatury: 50+300°C

- timer: 0-120 minut

- zasilanie: 230 V

- waga: 38/40 kg

8010001 8010002
indeks wymiary (mm) moc (W) grill nawilzanie cena netto PLN
8010001 595 x 610 x 577 2670 nie nie 3200
8010002 595 x 610 x 577 2670 + 2000 tak tak 3900

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM + 4 BLACHY

Charakterystyka produktu:

- obudowa ze stali nierdzewnej

- komora pieca: emaliowana

- drzwi z podwajng szyb3

- pojemnos¢: 4 blachy 600 x 400 mm
- odstep miedzy prowadnicami 75 mm
- regulacja temperatur: 80+300°C

- state przytacze wody %"

- nawilzanie reczne

- timer: 0-105 minut

- 2 wentylatory

- zasilanie: 230 V

- waga: 62 kg
indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
8010003 835x790 x 568 6400 6000

I kuchnia profesjonalisty



Charakterystyka produktu:

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE ;s

- wodoodporna komora pieca wykonana ze stali kwasoodpornej AlSI 304 z zaokrgglonymi prowadnicami
- prowadnice w ksztatcie litery U wykonane z jednego kawatka stali AlSI 304
- odstepy pomiedzy prowadnicami 67 mm

- ceramiczna izolacja komory

- panele sterowania w wersjach: manualne lub dotykowe.
- drzwi ze stali AlSI 304 z podwojna szyba ze szkta hartowanego i cyrkulacjg powietrza miedzy szybami
- system wytwarzania pary - natryskowy

INOXTreno

ouivuoL

BduUlvUs4 ouUIUUID ouluuso
indeks wymiary (mm) pojemnosc moc (W) zasilanie (V) utoz. prowadnic  cena netto PLN
8010034 710 x 770 x 600 5xGN1/1 6000 400 podtuzne 22450
8010035 710 x 770 x 940 10 x GN1/1 12000 400 podtuzne 28935
8010036 750 x 790 x 1650 15 x GN1/1 18000 400 podtuzne 39130
8010031 710 x 770 x 600 5xGN1/1 6000 400 podtuzne 16197
8010032 710 x 770 x 940 10 x GN1/1 12000 400 podtuzne 22253
8010033 750 x 790 x 1650 15 x GN1/1 18000 400 podtuzne 31229

I kuchnia profesjonaisty



3 PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Charakterystyka produktu:

INOXTreno

- panel sterowania manualny lub dotykowy umieszczony na goérze pieca

- szerokos¢ pieca tylko 510 mm - idealny do matych pomieszczen kuchennych
- wodoodporna komora pieca wykonana ze stali kwasoodpornej AlSI 304 z zaokraglonymi prowadnicami
- prowadnice w ksztatcie litery U wykonane z jednego kawatka stali AISI 304
- odstepy pomiedzy prowadnicami 67 mm
- ceramiczna izolacja komory
- drzwi ze stali AlSI 304 z podwojng szybg ze szkta hartowanego i cyrkulacja powietrza miedzy szybami
- mozliwos¢ wyboru drzwi prawych lub lewych
- system wytwarzania pary - natryskowy

8010041

8010038

8010040/ 8010042

indeks wymiary (mm) pojemnos¢ moc (W) zasilanie (V) utoz. prowadnic cena netto PLN
8010037 510 x 580 x 880 7xGN2/3 6100 400 podtuzne 18311
8010038 510 x 760 x 670 4 x GN1/1 5200 400 podtuzne 16 573
80100393 510 x 760 x 880 7x GN1/1 8800 400 podtuzne 19619
8010040 510 x 580 x 880 7xGN2/3 6100 400 podtuzne 22450
8010041 510 x 760 x 670 4 xGN1/1 5200 400 podtuzne 20 067
8010042 510 x 760 x 880 7xGN1/1 8800 400 podtuzne 24152
indeks Podstawy pod piec cena netto PLN
13030008 Podstawa pod piec 8010031/ 8010034 1500
13030010 Podstawa pod piec 8010032 / 8010033 / 8010035 / 8010036 1500
1303001 Podstawa pod piec 8010037 / 8010039 / 8010040/ 8010042 1500
13030012 Podstawa pod piec 8010038 / 8010041 1500
13030013 Sonda do piecéw inoxtrend 699

I kuchnia profesjonalsty
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POZIOM 9

UZDATNIANIE
WODY

Uzdatniacze 140141
Akcesoria 4




o UZDATNIACZ POLAUTOMATYCZNY/AUTOMATYCZNY

Charakterystyka produktu

Kompaktowy zmiekczacz pétautomatyczny/
automatyczny do wody o bardzo matych gabary-
tach, przygotowany specjalnie do zastosowania
wszedzie tam, gdzie ograniczona jest ilos¢ wolnego
miejsca. Moze dostarczac wode do jednego lub
kilku odbiornikéw wody. Regeneracja urzadzenia
odbywa sie poprzez reczne zainicjowanie regener-
acji. Jako materiat eksploatacyjny stosowany jest
roztwor soli.

Dane techniczne:

- Srednica przytacza wejscie/wyjscie 3/4 cala

- $rednica przytacza odptywu do kanalizacji 1/2 cala

- Srednica przytacza doptywu solanki 3/8 cala

- wymiary zbiornika na zywice $rednica/wysokos¢ 7 x 13 cala

- zasilanie 100 - 240 v

- napiecie pracy 12 v

- ci$nienie robocze 1,5 - 6 baréw

- max. przeptyw 0,6 m3/h

- rodzaj sterownika: elektroniczny, objetosciowy

- dodatkowe funkcje: 4 tryby pracy: objetosciowo-opézniony,
objetosciowo-natychmiastowy, inteligentny-opézniony,
inteligentny-natychmiastowy

indeks wymiary (mm) przeptyw (m3/h) ilos¢ zywicy ()  cena netto PLN
9010001 510 x 195 x 360 10 4 850
9020001 500 x 200 x 360 07 4 1100
9020002 320 x 500 x 1100 2,0 30 2200

SOL TABLETKOWA 25KG

Charakterystyka produktu

Przeznaczona do proceséw uzdatniania wody,
m.in. do regeneracji wymiennikow
jonitowych, regeneracji zmiekczaczy wody

i filtrow wielofunkcyjnych. Srodek ten
zagwarantuje doskonata i bezproblemowa
prace Panstwa urzadzen.

Okragte tabletki (Chlorek Sodu - NaCl)

z dolng i gérng powierzchnig wypukta
cylindrycznie (soczewkowo), barwy biatej,
bez zapachu o stonym smaku, bez oznak
szlamowania podczas rozpuszczania

w wodzie, rozpuszczaja sie rownomiernie,
bez rozpadu na pojedyncze krysztaty.

)

kuchnia profesjonalsty

indeks cena netto PLN

9020003 36




Dane techniczne:
- regeneracja przeciwpradowa UP-FLOW oraz proporcjonalna

- prosta obstuga

I
UZDATNIACZ AQUASTAR 25 1

- przyjazny intuicyjny wyswietlacz LCD z menu w jezyku polskim

- bardzo ekonomiczna eksploatacja

- mniejsze zuzycie soli i wody o okoto 30%
w poréwnaniu do tradycyjnych urzadzen

- skrécony czas regeneracji

- nowoczesny i atrakcyjny design obudowy
- solidne wykonanie

- minimalne naktady pracy do obstugi urzadzenia

- zastosowanie najnowszych technologii dostepnych na rynku. fh
- ci$nienie robocze (3 - 5.5 bar) zalecane 4 bar
- temperatura pracy 1°C - 39°C

- zasilanie elektryczne Wejscie: AC110/240 V; 50/60 Hz

- przytacza wody wlot/wylot 1”

-ilos¢ ztoza 25 |
- waga 34 kg

indeks

wymiary (mm) przeptyw (m3/h) cena netto PLN

3020010

300 x 520 x 1110 16 2800

indeks

opis cena netto PLN

9030001

FILTR WP

Filtry WP z manometrami s3 dedykowane jako
filtracja wstepna przed zmiekczaczami do wody. Filtry 80
wyposazone s3 we wktad filtracyny siatkowy usuwajacy
z wody zanieczyszczenia mechaniczne jak, rdza, piasek,
mut czy nitki hydrauliczne , przytacze filtra 3/4"

)  s030002

WYMIENNY WKtAD DO WP 15

wymienny wktad siatkowy 25 mik

é

9030003

TESTER TWARDOSCI WODY

Tester twardosci catkowitej, pozwala zbadac twardose 60
wody przed uzdatnieniem
i po uzdatnieniu

| kuchnia profesjonaisty






POZIOM 10

HIGIENA

Lampy owadobéjcze
Naswietlacz
Suszarki
Dyspensery

144
145

145-148
148-149



I
s LAMPA OWADOBOJCZA (RAZACA)PLUSZAP 40

Dane techniczne:

- moc swietléwek: 2x18 W
- zasilanie: 230V
- waga: 2,8 kg

\Wyposazenie standardowe:

Lampa wyposazona jest w dwie swietléwki
do wabienia owadéw oraz ruszt elektryczny
pod wysokim napieciem.

Gteboka wyciggana taca oraz mikrowytgcznik
10040001 utatwiaja uzytkowanie i serwis.

10040002
indeks wymiary (mm) zasieg dziatania (m2) cena netto PLN
10040001 INOX 640 x135x 270 120 627
10040002 BIALA 640 x135x 270 120 606

LAMPA OWADOBOJCZA (RAZACA) PLUSZAP 30AL, PLUSZAP 16AL

Dane techniczne:

- trwata konstrukeja z aluminium
- moc swietléwek: 2x15 W

- zasilanie: 230V

- waga: 2,50 kg

Wyposazenie standardowe:

Lampa wyposazona jest w dwie swietlowki

do wabienia owadow oraz ruszt elektryczny
pod wysokim napieciem.

10040003 Gteboka wyciggana taca oraz mikrowytgcznik

utatwiaja uzytkowanie i serwis.

10040004

indeks wymiary (mm) zasieg dziatania (m2) cena netto PLN
10040003 514 x 130 x 262 80 285
10040004 365 x 130 x 262 40 208

I kuchnia profesjonalisty



Charakterystyka produktu:

Naswietlacz przeznaczony do powierzchniowej
dezynfekdji jaj o jednorazowym wsadzie

30 jaj. Wykonanie - stal nierdzewna.
Skutecznos¢ odkazania zapewniajg 4 lampy
PHILIPS TUV 16 W, ktére emitujg
promieniowanie UV-C. W czasie naswietlania
promieniowanie UV-C skutecznie likwiduje
wszelkiego rodzaju bakterie i drobnoustroje
znajdujace sie na jajkach: salmonelle, coli,
laseczki tlenowe, pateczki okreznicy,
ziarenkowce i inne bakterie oraz grzyby.

Czas jednego cyklu naswietlania wynosi okoto
1-1,5 minuty.

Naswietlacz posiada Certyfikat Pafistwowego
Zaktadu Higieny oraz pozytywne opinie
Wydziatéw Medycyny Weterynaryjnej przy
Akademii Rolniczej we Wroctawiu i SGGW

w Warszawie.

Zasilanie 230 V

Orientacyjny czas pracy lamp uv:7500 h

I
NASWIETLACZ DO JA) 30 s

indeks wymiary (mm)

wsad cena netto PLN

10030001 184 x 460 x 380

30jaj 1250

SUSZARKA DO RAK 904

Dane techniczne:

- automatyczne uruchamianie
- wytrzymate tworzywo ABS
- zasilanie: 230 V

Charakterystyka produktu:

Bezdotykowa i automatyczna suszarka do rak,
ktéra dzieki zastosowaniu najnowoczesniejszej
technologii zapewnia zaréwno szybie suszenie,
jak i oszczednosc energii. Zapewnia wtasciwa
higiene oraz komfort uzytkowania w kazdej

toalecie.
———
10010001 10010002 10010003
indeks wymiary (mm) moc (W) kolor cena netto PLN
10010001 240 x 220 x 250 biata 152
10010002 240 x 220 x 250 srebrna 158
10010003 240x 220 x 250 ztota 170

I kuchnia profesjonaisty



I
s SUSZARKA DO RAK 90002

Dane techniczne:

- automatyczne wiaczanie i wytaczanie
- wytrzymate tworzywo ABS

- duza moc grzewcza

- zasilanie: 230 V

Charakterystyka produktu:
Funkcjonalna, a zarazem piekna suszarka, ktéra

bedzie ozdoba kazdej lazienki, ale jej wyglad to
nie jedyna zaleta. Suszy szybko i skutecznie, a

- zamontowana fotokomérka znacznie zwigksza
i o0szczednos¢ energii.

i

indeks wymiary (mm) moc (W) kolor cena netto PLN
10010004 295 x171x 325 1800 biata 425
10010005 295 x171x 325 1800 srebrna 465

SUSZARKA DO RAK 3200

Dane techniczne:

- moc grzewcza: 350W
- pojemnos¢ zbiornika na wode: 700ml
- zasilanie: 230 V

Charakterystyka produktu:

Higieniczna suszarka do rak z pojemnikiem na
wode. Dzieki pojemnikowi suszymy rece nie
brudzac podtogi. W suszarce zamontowana jest
elektronika zblizeniowa na podczerwien, dzieki
czemu suszarka dziata w petni automatycznie.
Uruchomienie nastepuje w momentcie zblizenia rak
do wylotu powietrza, a wytaczenie po ich zabraniu.

10010006 10010007
indeks wymiary (mm) moc (W) kolor cena netto PLN
10010006 245 x177 x 470 950 biata 393
10010007 245 x177 x 470 950 srebrna 418

I kuchnia profesjonalisty



I
SUSZARKA DO RAK 1

Dane techniczne:
- predkos¢ wydmuchu: 30(m/sec)
- czas suszenia: 5 sec
- pojemnos¢ zbiornika na wode: 600ml
- waga: 8kg
- zasilanie: 220-240 V

Charakterystyka produktu:

Nowoczesna i oszczedna suszarka do rak.
Najmocniejsza na rynku! Pozwala wysuszy¢

rece w 5 sekund! Dzieki mocnemu e
YUy e konibedzlemvBiclcieszve 10010008 10010009 10010010 1001001 10010012
dtuga i bezawaryjng pracg suszarki.
indeks wymiary (mm) moc (W) kolor cena netto PLN
10010008 300 x190 x 650 1200-1800 biata 1716
10010008 300x190 x 650 1200-1800 niebieska 1797
10010010 300 x190 x 650 1200-1800 z6tta 1797
10010011 300 x190 x 650 1200-1800 srebrna 1797
10010012 300 x190 x 650 1200-1800 pomaranczowa 1797

SUSZARKA DO RAK | WEOSOW

Dane techniczne:

- materiat obudowy: tworzywo ABS

- przeszklona, wolnoopadajgca pokrywa i
- panel umozliwiajacy sterowanie sitg podmuchu

- przewdd z wtyczka w zestawie
- zasilanie: 230 V

Charakterystyka produktu:

Dwufunkeyjna nascienna suszarka = !
do rak i wtoséw w kolorze biatym.

Urzadzenie zapewnia wtasciwa |
higiene i komfort uzytkowania. 1001001 ‘J J 1014
indeks wymiary (mm) moc (W) kolor cena netto PLN
10010013 195 x 90 x 260 800 biata 218
10010014 195 x 90 x 260 800 biata 338

SUSZARKA DO RAK NA PRZYCISK

Dane techniczne:

- uruchamiana na przycisk
- obudowa ze stali nierdzewnej
- zasilanie: 230V

Charakterystyka produktu:

Bezdotykowa i automatyczna suszarka do rak,
ktéra dzieki zastosowaniu najnowoczesniejszej
technologii zapewnia zaréwno szybkie suszenie,
jak i oszczednosé energii. Sprawdza sie we
wszystkich lokalach uzytecznosci publicznej.

indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
10010015 258 x232x 200 2300 658
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us SUSZARKA AUTOMATYCZNA DO RAK

Dane techniczne:

- automatyczne uruchamianie

- wytrzymate tworzywo ABS

- duza moc zapewnia szybkie
i skuteczne suszenie

- zasilanie: 230 V

Charakterystyka produktu:

Bezdotykowa i automatyczna suszarka do rak,
ktéra dzieki zastosowaniu najnowoczesniejszej
technologii zapewnia zaréwno szybie suszenie,
jak i 0szczednos¢ energii. Zapewnia wiasciwg
higiene o raz komfort uzytkowania

w kazdej toalecie.

indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
10010016 240 x 207 x 280 1800 210
. Dane techniczne:
o __‘-.II - wykonanie z wytrzymatego tworzywa ABS
(J I.." - zasilanie: 230 V
== f Charakterystyka produktu:

/? Profesjonalna suszarka do wtoséw zapewniajaca
wiasciwa higiene i komfort uzytkowania w kazdej
toalecie. Polecana do wszelkiego rodzaju miejsc
uzytku publicznego.

. 1
¢
indeks wymiary (mm) moc (W) cena netto PLN
10010017 brak danych 1000 67
10010018 brak danych 1000 74

DYSPENSER DO MYDtA

Dane techniczne:

- pojemnosc 300 ml
- rodzaj mocowania: bezposrednio do Sciany

Charakterystyka produktu:

Wygodny w uzyciu dozownik mydta w ptynie
wykonany z wytrzymatego tworzywa ABS.
Dozuje odpowiednig ilos¢ mydta na jedno uzycie.
Zapewnia utrzymanie wtasciwego poziomu
higieny w kazdej toalecie

wymiary (mm)

cena PLN

860 x 830x195

40

| kuchnia profesjonalisty



Charakterystyka produktu:

Wygodny w uzyciu dozownik papieru
toaletowego wykonany

z wytrzymatego tworzywa ABS.
Zapewnia utrzymanie wtasciwego
poziomu higieny w kazdej toalecie.

I
DYSPENSER PAPIERU TOALETOWEGO s

indeks

wymiary (mm) cena netto PLN

10020002

0 245 57

Charakterystyka produktu:

Praktyczny dozownik recznikéw papierowych
niezbedny w kazdym lokalu uzytecznosci
publicznej. Wykonany z wysokiej klasy
tworzywa ABS, lekko btyszczacy. Dozownik
przeznaczony jest do recznikéw sktadanych.
Dozownik posiada okienko kontrolne
informujace o ilosci recznikéw.

DYSPENSER RECZNIKOW PAPIEROWYCH

indeks

wymiary (mm) cena netto PLN

10020003

260 x 202 x 104 60

Charakterystyka produktu:

Wygodny w uzyciu dozownik mydta w ptynie
wykonany z wytrzymatego tworzywa ABS.
Dozuje odpowiednig ilos¢ mydta na jedno
uzycie. Zapewnia utrzymanie wtasciwego
poziomu higieny w kazdej toalecie.

1002000

DYSPENSER MYDtA BIALY/ SREBRNY

10020005

indeks wymiary (mm) pojemnosc (ml) kolor cena netto PLN
10020004 216 x100 x 241 2x450 biaty 94
10020005 216 x100 x 241 2x450 srebrny 94
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POZIOM 11

/MYWALNIA

Zmywarki do szkta 152-153
Zmywarki do naczyn 154-155
Zmywarki kapturowe 156
Zmywarka do garnkéw 157

Spryskiwacze 157




152

ZMYWARKI SERIA Z

Zmywarki z serii .Z" charakteryzuje prosta obstuga z intuicyjnym elektromechanicznym
sterowaniem. Wykonane z wysokiej jakosci komponentéw zapewniaja doskonate wyniki zmywania.
Zmywarki wyposazone s3 w mikrowytacznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.

Wykonanie z wysokogatunkowej stali nierdzewnej gwarantuje maksymalng wytrzymatosé na ciezkie warunki
uzytkowania oraz wysoka odpornosc na korozje.

ZMYWARKA DO SZKtA 735, 2 DOZOWNIKI, 230V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie elektromechaniczne
— - wymiary kosza: 350 x 350 mm
- 1cykl mycia: 120 sekund
- pojemnos¢ zbiornika wanny: 111/ moc grzatek: 2 kW.
- pojemnosc bojlera: 51 / moc grzatek: 2,4 kW.
- zuzycie wody do ptukania: 2 |/ptukanie
- temperatury kontrolowane termostatem
- mycie 60°C i wyparzanie 30°C
- moc pompy myjacej: 0,25 kW
- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego
- zaw6r zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody
- podwajny system gérnych i dolnych ramion myjacych i ptuczacych

ir - wyposazenie: 2 ptaskie kosze i 1 pojemnik na sztucce
model indeks wymiary moc wydainose  MaX- Wys. wsadu  reczne zimne zasilanie cena netto
(mm) (W) vaaJ (mm) ptukanie (V) PLN
735 1020001  430x475x 650 2650 30 koszy/h 190 nie 230 - 50Hz 3888

ZMYWARKA DO SZKtA Z40 Z40/P 230V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie elektromechaniczne

- wymiary kosza: 400 x 400 mm

-1 cykl mycia: 120 sekund

- pojemnosc zbiornika wanny: 15 | / moc grzatek: 2 kW.

- pojemnos¢ bojlera: 5 | / moc grzatek: 2,8 kW.

- zuzycie wody do ptukania: 2,8 |/ptukanie

- temperatury kontrolowane termostatem

- mycie 60°C i wyparzanie 90°C

- moc pompy myjacej: 0,25 kW

- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego

- zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody

- podwadjny system gérnych i dolnych ramion myjacych i ptuczacych

- wyposazenie: 2 ptaskie kosze 400 x 400 mm, 1stojak na talerze,
1 pojemnik na sztucce

. wymiary moc ... max.wys.wsadu reczne zimne zasilanie
model indeks (mm) W) wydajnosé (mm) phukanie ) cena netto PLN
740 11020002  470x520x720 3050 30 koszy/h 270 tak 230V -50Hz 4729
Z40/P* 11020003  470x520x720 3050 30 koszy/h 270 tak 230V -50Hz 4939

* pompa spustowa
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ZMYWARKISERIA C

Zmywarki z serii «C” charakteryzuje prosta obstuga z intuicyjnym elektronicznym sterowaniem.
Wykonane z wysokiej jakosci komponentéw zapewniaja doskonate wyniki zmywania.
Zmywarki wyposazone s3 w mikrowytacznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.
Wykonane z wysokogatunkowej stali nierdzewnej gwarantuje maksymalna wytrzymatosc na ciezkie warunki
uzytkowania oraz wysoka odpornosc na korozje.

ZMYWARKA DO SZKtA C35, 2 DOZOWNIKI, 230V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie cyfrowe
- wymiary kosza: 350 x 350 mm
- 3 cykle mycia: 90/120/180 sekund
- pojemnos¢ zbiornika wanny: 111/ moc grzatek: 2 kW
- pojemnos¢ bojlera: 5| / moc grzatek: 2,4 kW
- zuzycie wody do ptukania: 2 I/ptukanie
- temperatury kontrolowane termostatem
- mycie 60°C i wyparzanie 90°C
- moc pompy myjacej: 0,25 kW
- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego
- zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody
- termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP
- wyposazenie: 2 ptaskie kosze 350 x 350 mm
i1 pojemnik na sztucce

model indeks wymiary moc wydainost reczne zimne zasilanie cena netto
(mm) (W) vea phukanie V) PLN
(35 11020004  430x475x650 2650 40 koszy/h nie 230 - 50Hz 5044

ZMYWARKA DO SZKtA C40 C40/P, 230V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie cyfrowe

- wymiary kosza: 400 x 400 mm

- 3 cykle mycia: 90/120/180 sekund

- pojemnos¢ zbiornika wanny: 15 | / moc grzatek: 2 kW.

- pojemnos¢ bojlera: 51/ moc grzatek: 2,8 kW.

- zuzycie wody do ptukania: 2,5 |/ptukanie

- temperatury kontrolowane termostatem

- mycie 60°C i wyparzanie 90°C

- moc pompy myjacej: 0,25 kW

- dozownik ptynu myjgcego i nabtyszczajacego

- zawoér zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody

- termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP

- wyposazenie: 2 ptaskie kosze 400 x 400 mm,
1stojak na talerze i 1 pojemnik na sztuéce

. wymiary moc L reczne zimne zasilanie
model indeks (mm) W) wydajnosé phukanie ) cena netto PLN
c40 11020005 470x520x720 3050 40 koszy/h tak 230V -50Hz 5779
C40/P* 1020006 470x520x720 3050 40 koszy/h tak 230V -50Hz 6 095

* pompa spustowa
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s ZMYWARKA DO NACZYN Z50/Z 50/P, 2 DOZOWNIKI, 230V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie elektromechaniczne
- wymiary kosza: 500 x 500 mm
-1 cykl mycia: 120 sekund

S—s - pojemnos¢ zbiornika wanny: 25 | / moc grzatek: 2,8 kW
- pojemnos¢ bojlera: 7 | / moc grzatek: 2,8 kW
- pojemnosc bojlera: 7| / moc grzatek: 6 kW dla Z50/P
- zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie
- temperatury kontrolowane termostatem
- mycie 60°C i wyparzanie 90°C
- moc pompy myjacej: 0,6 kW
- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego
- zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody
- wyposazenie: 1kosz na talerze, 1 kosz do szkta,

7 pojemnikéw na sztuéce
- podwajny system goérnych i dolnych ramion myjacych
I i ptuczacych. Ramiona myjgce wykonane z wytrzymatego

o i higienicznego tworzywa
. wymiary moc L max. wys. wsadu zasilanie
model indeks wydajnosé cena netto PLN
(mm) w) e (mm) v)
750 11010001 600x 600 x 820 3050 30 koszy/h 320 230 -50Hz 5538
Z50/P* 11010003 600x 600 x 820 3400 30 koszy/h 320 230-50Hz 5969

* pompa spustowa

ZMYWARKA DO NACZYN Z50 Z50/P Z50/PP 400V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie elektromechaniczne
: — - wymiary kosza: 500 x 500 mm
- 2 cykle mycia: 90/120 sekund
- pojemnos¢ zbiornika wanny: 25 | / moc grzatek: 2,8 kW.
- pojemnos¢ bojlera: 7 | / moc grzatek: 6 kW.
- zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie
- temperatury kontrolowane termostatem
- mycie 60°C i wyparzanie 90°C
- moc pompy myjacej: 0,6 kW
- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego
- zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody
- wyposazenie: 1kosz na talerze, 1kosz do szkta,
7 pojemnikéw na sztuéce

"
model indeks wymiary (mm)  moc (W) wydajnosé wr:aa;ﬁ‘zvrmﬁ) wyrzgvi\?nr:\i/:l(czy zas(i\l/a)nie cena netto PLN
750-400V 11010002 600 x 600 x 820 6600 40 koszy/h 320 nie 400V - 50Hz 5632
Z50/P*-400V 11010004 600 x 600 x 820 6600 40 koszy/h 320 nie 400V - 50Hz 6053
Z50/PP**-400V 11010005 600 x 600 x 820 6600 40 koszy/h 320 tak 400V - 50Hz 6935

* pompa spustowa
** pompa spustowa /pompa ptuczaca
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ZMYWARKA DO NACZYN C50 C50/P, 2 DOZOWNIKI, 230V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie cyfrowe ] i~ .
- wymniary kosza: 500 x 500 mm !
- 3 cykle mycia: 90/120/180 sekund ———
- pojemnos¢ zbiornika wanny: 25 | / moc grzatek: 2,8 kW
- pojemnos¢ bojlera: 71 / moc grzatek: 2,8 kW.
- zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie
- temperatury kontrolowane termostatem
- mycie 60°C i wyparzanie 90°C
- moc pompy myjacej: 0,6 kW
- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego
- zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody b
- termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP )
- wyposazenie: 1kosz na talerze, 1kosz do szkta,
\

4 pojemniki na sztucce

wymiary moc max. wys. wsadu zasilanie
(mm) (W) (mm) (V)

Cs0 11010006 600x 600 x 820 3050 40 koszy/h 320 230V -50Hz 6620
C50/P* 11010007 600x 600 x 820 3050 40 koszy/h 320 230V -50Hz 7250

model indeks wydajnos¢ cena netto PLN

* pompa spustowa

ZMYWARKA DO NACZYN C50, C50/P, C50 PP, 400V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie cyfrowe i 3 - -
- wymiary kosza: 500 x 500 mm
- 3 cykle mycia: 90/120/180 sekund ——————"

- pojemnos¢ zbiornika wanny: 25 | / moc grzatek: 2,8 kW
- pojemnosc¢ bojlera: 7| / moc grzatek: 6 kW.

- zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie

- temperatury kontrolowane termostatem

- mycie 60°C i wyparzanie 90°C

- moc pompy myjacej: 0,6 kW

- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego

- zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody N
- termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP =
- wyposazenie: 1kosz na talerze, 1kosz do szkta,
4 pojemniki na sztucce W_L’

model indeks wymiary (mm) moc (W)  wydajnos¢ WT:;L']‘EV”Z;) wyrzébvivor:;\i/:l([zy zasilanie (V)  cena netto PLN
C50-400V 11010008 600 x 600 x 820 6600 40 koszy/h 320 nie 400V -50Hz 7145
C50/P*-400V 11010009 600 x 600 x 820 6600 40 koszy/h 320 nie 400V -50Hz 7460
C50/PP**-400V 11010010 600 x 600 x 820 6600 40 koszy/h 320 tak 400V -50Hz 8197

* pompa spustowa
** pompa spustowa /pompa ptuczaca

PODSTAWA POD ZMYWARKE 50X50 11010001,11010002

indeks wymiary (mm)  cena netto PLN
11010020 500x 500 473
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s ZMYWARKA KAPTUROWA Z50K/ Z50K/P, 2 DOZOWNIKI, 400V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie elektromechaniczne
- wymiary kosza: 500 x 500 mm
- 2 cykle mycia: 90/180 sekund
- pojemnosc zbiornika wanny: 45 | / moc grzatek: 4,5 kW
- pojemnos¢ bojlera: 7 | / moc grzatek: 6 kW
- zuzycie wody do ptukania: 3 I/ptukanie
- temperatury kontrolowane termostatem
- mycie 60°C i wyparzanie 30°C
- moc pompy myjacej: 0,6 kW
- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego
- zbiornik wyréwnawczy
- termostat bezpieczenstwa
- zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody
- wyposazenie:1 kosz na talerze, 1kosz do szkta,
2 pojemniki na sztucce

. wymiary moc L max. wys. zasilanie
model indeks (mm) W) wydajnosé wsadu (mm) W) cena netto PLN
750K 11030001 675x675x1440 11100 40 koszy/h 420 400V - 50Hz 10 500
Z50K/P* 11030002 675x675x1440 11100 40 koszy/h 420 400V -50Hz 10 800

* pompa spustowa

ZMYWARKA KAPTUROWA C50/P C50/PP 400V

Parametry i wyposazenie standardowe:

- sterowanie cyfrowe
- wymiary kosza: 500 x 500 mm
- 2 cykle mycia: 90/180 sekund
| - pojemnos¢ zbiornika wanny: 45 | / moc grzatek: 4,5 kW
_—_ - pojemnos¢ bojlera: 7| / moc grzatek: 6 kW
- zuzycie wody do ptukania: 3 I/ptukanie
—— - temperatury kontrolowane termostatem
- mycie 60°C i wyparzanie 30°C
- moc pompy myjacej: 0,6 kW
- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego
- zbiornik wyréwnawczy
i - termostat bezpieczeristwa
| - - zawér zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody
wie - wyposazenie:1 kosz na talerze, 1kosz do szkta,
2 pojemniki na sztuéce
- termometr wanny i bojlera

) ) s max. wys. -
model indeks wymiary (mm)  moc (W) wydajnosé wsadu (mm) zasilanie (V) cena netto PLN
C50K 11030003 675x 675x1440 1m00 40 koszy/h 420 400V -50Hz 11138

C50K/P* 11030004 675x 675 %1440 11100 40 koszy/h 420 400V -50Hz 11559

* pompa spustowa
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ZMYWARKA DO GARNKOW | NACZYN

Parametry i wyposazenie standardowe:

- 1x nierdzewny ruszt na naczynia 55 x 70 cm e S
- 1x kosz na szkto 55 x 55 cm

- 1x kosz na tace 55 x 55 cm

- dwie pompy myjace |

- termometr bojlera i wanny

- szuflada na kosz

- dozowniki ptynéw myjacego, nabtyszczajgcego
- pompa spustowa

- sterowanie elektroniczne

- zasilanie: 400 V/3N

- cykle mycia: 1, 2, 4, 6 minut

- wysokos¢ drzwi: 500 mm

- wymiary kosza: 550 x 550 mm

indeks wymiary (mm) wymiary wewnetrzne (mm) moc (W) cena netto PLN
11040001 650 x 845 x 1540 540 x 690 x 430 7130 18 500

SPRYSKIWACZ Z BATERIA R-1/ R-3/R-4

Parametry i wyposazenie standardowe:
- spryskiwacz cisnieniowy ze sterowaniem dzwigniowym

 nierdzewny przewsd cignieniowy indeks wymiary (mm) cena netto PLN
- sprezyna wyréwnujaca 11050002 150 x 420 x 1100 705

- uchwyt spryskiwacza 11050003 150 x 420 x 1100 850

- uchwyt scienny

“wylewka 11050004 150 x 420 X 1100 970

- bateria

11050004 11050002 11050003

| kuchnia profesjonaisty
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I
w0 CISNIENIOWY EKSPRES DO KAWY 1-KOLBOWY, NIERDZEWNY

G R A E F Parametry i wyposazenie standardowe:
- - wysokiej jakosci obudowa ze stali nierdzewnej,

z elementami z czarnego szkta

- potréjna nagrzewnica (termoblok) ze stali
nierdzewnej, z funkcja oszczednosciowa

- proste programowanie za pomocg wysSwietlacza,
timer espresso

- funkcja pojedynczego i podwaéjnego espresso,
z regulacja pojemnosci

- reczna obstuga przy pomocy dzwigni sterujacej,

- profesjonalne wykonanie dyszy pary
z zabezpieczeniem przed oparzeniem

- jednoczesne przygotowywanie espresso
i spienionego mleka

- regulator temperatury, regulacja +/-1°C
w przedziale od 86°C do 98°C

- kolba (portafilter) z uchwytem katowym,
wykonana ze stali nierdzewnej

- wyjmowany zbiornik na wode 2,5 litra,
ze wskaznikiem poziomu wody,

- whisper Espresso Bar pompa cisnieniowa
max. 16 bar, manometr

- krétki czas nagrzewania

- pasywna ptyta grzejna do filizanek

indeks wymiary (mm)  moc (W) waga (kg) zasilanie (V) cena netto PLN
15010001 315x425x480 2850 18,15 230 7150

CISNIENIOWY EKSPRES DO KAWY 1-KOLBOWY

Parametry i wyposazenie standardowe:
G R A E F - wysokiej jakosci obudowa z anodowanego aluminium
L] i stali nierdzewnej, lakierowana na matowa czeri

- nagrzewnica (termoblok) ze stali nierdzewnej
- kolba (portafilter) o $rednicy 58 mm,
wykonana ze stali nierdzewnej
- wyjmowany zbiornik na wode 2,5 litra,
ze wskaznikiem poziomu wody
- whisper Espresso Bar pompa cisnieniowa max. 16 bar
- obrotowa 360° dysza do gorgcej wody i spieniania mleka
- pojemnik na mleko ze stali nierdzewnej
- pokretto do recznego wyboru funkeji (kawa, kakao, itp.)
- sygnat akustyczny informujacy o zakonczeniu zadania,
- krétki czas nagrzewania
- pasywna ptyta grzejna do filizanek
- jednoscienne kosze filtracyjne @ 70 mm, na 1i 2 filizanki
- wyjmowana tacka ociekowa
- odpinana ptyta bazowa
- zestaw do czyszczenia

indeks wymiary (mm)  moc (W) waga (kg) zasilanie (V) cena netto PLN
15010002 270x335x325 1410 6,72 230 1700

| kuchnia profesjonalisty



EKSPRES DO KAWY ELEKTRONICZNY 1-GRUPOWY 161

Parametry i wyposazenie standardowe:

- 1 pojedyncza kolba
-1 podwajna kolba
- 1waz zasilajacy
- 1waz odptywowy
- 1membrana czyszczaca
- miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody
- bojler z wymiennikiem ciepta na kazda grupe
- wbudowana pompa wolumetryczna
- elektroniczne sterowanie
- mozliwos¢ zaprogramowania 4 réznych dawek
objetosciowych dla kazdej grupy
- automatyczne napuszczanie wody
- sygnat alarmujacy o niskim poziomie wody
w bojlerze
- 1dysze do pary, 1dysza do wrzatku
- zabezpieczenie wytaczajace grzatki bojlera
w przypadku braku wody w sieci
- program automatycznego czyszczenia

indeks wymiary (mm)  moc (W) ilos¢ grup poj. bojlera ()  zasilanie (V)  cena netto PLN
15010003 460 x 590 x 530 2800 1 6 230 8331

EKSPRES DO KAWY 2-GRUPOWY CARAT BIALY/CZARNY

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wydajnos¢ (espresso/h): 480

- miedziany bojler oraz rurki systemu
prowadzenia wody

- wbudowana pompa wolumetryczna

- mozliwos¢ zaprogramowania 4 réznych dawek
objetosciowych dla kazdej grupy

- automatyczne napuszczanie wody

- 2 dysze do pary, 1dysza do wrzatku

- 1dysza do pary turbo steamer

- zabezpieczenie wytaczajace grzatki bojlera
w przypadku braku wody w sieci

- program automatycznego czyszczenia

- maksymalna precyzja regulacji temperatury
z wykorzystaniem technologii PID

- mozliwos¢ ustawienia wstepnego zaparzania
pre-infusion

- licznik wydanych kaw

- ustawienie czasu i daty

- wyswietlanie temperatury bojlera

- ustawienie wyboru jezyka

- mozliwos¢ ustawienia przypomnienia wymiany
filtra oraz czyszczenia ekspresu

- mozliwos¢ ustawienia wtasnego wyswietlanego tekstu

indeks wymiary (mm)  moc (W) ilos¢ grup poj. bojlera ()  zasilanie (V)  cenanetto PLN
15010007 774 X563 x 620 3250 2 1.5 230 17 440
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. EKSPRES DO KAWY AUTOMATYCZNY 2-GRUPOWY

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wydajnosc¢: 480 ekspresso/h

- 1 pojedyncza kolba

- 1 podwajna kolba

- 1waz zasilajacy

- 1waz odptywowy

- 1membrana czyszczaca

- profesjonalny i niezawodny ekspres
przeznaczony do gastronomii

- miedziany bojler,

- elektroniczne sterowanie,

- wymiennik ciepta na kazda grupe,

- pompa rotacyjna,

- funkcja wstepnego zaparzania,

- automatyczne napuszczanie wody,

- sygnat alarmujacy o niskim poziomie wody
w bojlerze,

- mozliwos¢ zaprogramowania 4 réznych dawek
objetosciowych dla kazdej grupy,

- 1dysza do pary, 1dysza do wrzatku,

- funkcja automatycznego czyszczenia,

- automatyczny wytacznik grzatki w przypadku
niskiego poziomu wody w bojlerze

indeks wymiary (mm)  moc (W) ilos¢ grup poj. bojlera ()  zasilanie (V)  cenanetto PLN
15010004 665x485 x 545 2780 2 10.5 230 9688

EKSPRES DO KAWY 1-GRUPOWY CZARNY

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wydajnosc: 240 filizanek espresso/h

- 1pojedyncza kolba

- 1 podwajna kolba

- 1waz zasilajacy

- 1élepe sitko

- miedziany bojler oraz rurki systemu
prowadzenia wody

- bojler z wymiennikiem ciepta

- wbudowana pompa wolumetryczna

- elektroniczne sterowanie

- mozliwos¢ zaprogramowania 4 réznych
dawek objetosciowych

- automatyczne napuszczanie wody

- sygnat alarmujacy o niskim poziomie wody w bojlerze

- 2 dysze do pary, 1dysza do wrzatku

- zabezpieczenie wytaczajace grzatki bojlera
w przypadku braku wody w sieci

indeks wymiary (mm)  moc (W) ilos¢ grup poj. bojlera ()  zasilanie (V)  cena netto PLN
15010005 460 x 590 x 550 2770 1 6 230 10 269
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EKSPRES DO KAWY 2-GRUPOWY CZARNY s

Parametry i wyposazenie standardowe:

- wydajnosc: 240 filizanek espresso/h
- 1 pojedyncza kolba

- 1podwajna kolba
- 1waz zasilajacy
- 1$lepe sitko

- miedziany bojler oraz rurki systemu
prowadzenia wody

- bojler z wymiennikiem ciepta

- wbudowana pompa wolumetryczna

- elektroniczne sterowanie

- mozliwos¢ zaprogramowania 4 réznych
dawek objetosciowych

- automatyczne napuszczanie wody

- sygnat alarmujacy o niskim poziomie wody w bojlerze

- 2 dysze do pary, 1dysza do wrzatku

- zabezpieczenie wytaczajace grzatki bojlera

w przypadku braku wody w sieci

indeks

wymiary (mm)

moc (W) ilos¢ grup poj. bojlera () zasilanie (V)  cenanetto PLN

15010006

460x590 x 550

2780 2 6 230 13331

GRANITOR

Parametry i wyposazenie standardowe:

- podstawa wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304
- pojemnik wykonany z wytrzymatego poliweglanu

- pokrywa wyposazona w kranik dozujgcy

- zastosowanie: bary, kawiarnie, lodziarnie itp.

- niezalezne sterowanie kazdej strefy
- regulacja temperatury

- zasilanie: 230 V

3120005

3120006 3120007
indeks wymiary (mm) pojemnosc (1) moc (W) cena netto PLN
3120005 310 x 480 x 740 15 450 4700
3120006 450 x 480 x 740 2x15 700 5900
3120007 650 x 480 x 740 3x15 900 7700
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«s MEYNEK DO KAWY WOLNOOBROTOWY 800 LUB 900

Parametry i wyposazenie standardowe:

- solidna obudowa z lakierowanego
na srebrno aluminium
- wigcznik / wytacznik, przetacznik On-Off-Auto
- stozkowy mechanizm mielacy ze stali nierdzewnej
- w modelu 900 funkcja programowania porcji
- aluminiowy wirnik
- delikatne mielenie w celu zachowania petnego aromatu
- 40-stopniowa regulacja ustawier granulacji mielenia
- funkcja automatycznego mielenia,
po przystawieniu kolby do uchwytu
- funkcja automatycznego zatrzymania,
po napetnieniu pojemnika (wyt3cznik cisnieniowy)
- pojemnik na ziarna kawy 350g, pojemnik z pokrywa
zabezpieczajaca przed zanieczyszczeniami i kurzem
- pojemnik na zmielona kawe z pokrywa
zabezpieczajaca przed zanieczyszczeniami
oraz kurzem
- dysza napetniajaca kolbe
- uchwyt @ 60 mm, do pojemnika
- uchwyt @70 mm, do kolby
- szczoteczka do czyszczenia
- gumowe podstawki, mozliwos¢ zwijania
kabla zasilajacego
- funkcja programowania porcji model 15010011

indeks wymiary (mm)  moc (W) waga (kg) zasilanie (V) cena netto PLN
15010010 230x135x397 128 2,71 230 781
1501001 275x140x 385 128 2,71 230 929

MLYNEK DO KAWY, ZARNOWY, 1300-1600 OBROTOW/MIN

Parametry i wyposazenie standardowe:

- predkos¢: 1300-1600 obrotéw/min

- pojemnos¢ zbiornika na kawe ziarnista: 0,5 kg

- pojemnos¢ dozownika na kawe zmielona: 0,3 kg

- niezawodny i bardzo prosty w obstudze

- posiada mikrometryczng regulacje zaren

- uchwyt dozowania kawy mozna przestawic na
prawa lub lewa strone w zaleznosci od preferencji

- pojemnik na kawe ziarnista wykonany z wytrzymatego i odpornego
na odksztatcenia materiatu, z systemem szybkiej blokady w przypadku
braku kawy, z mozliwoscig mycia w zmywarce w temperaturze 90°C

- mikrometryczna regulacja mielonej kawy, za pomocg zapadki regulacyjnej

- korpus mtynka pokryty materiatem odpornym na zarysowania, wykonany
z jednego kawatka tworzywa

- odporny na wibracje, hermetycznie zamykany dozownik na mielong kawe
zbudowany z jednolitego kawatka niettukacego tworzywa, gwarantujacy
zachowanie aromatu

- ergonomiczny uchwyt dozowania kawy ze zbiornika

- obrotowy tamper do ubijania kawy

- dozownik mielonej kawy wyposazony w uszczelke (zapewnia doskonate
przyleganie tyzki ekspresu podczas dozowania porcji kawy)

- mozliwos¢ dozowania pojedynczej dawki od 5g do 10g

- dzwignia dozownika kawy zmielonej: przesuwna prawo/lewo

- ostrza mielace wykonane z hartowanej stali nierdzewnej (62/65 HRC)

- system wentylacji

- zasobnik zintegrowany z obudowa mtynka

- silnik z zabezpieczeniem termicznym

indeks wymiary (mm)  moc (W) waga (kg) zasilanie (V)  cenanetto PLN
15010012 170 x 340 x 410 270 6 230 1335
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MLYNEK DO KAWY, ZARNOWY, 1300-1600 0BROTOW/MIN

Parametry i wyposazenie standardowe:

- predkos¢: 1300-1600 obrotéw/min

- zywotnos¢ ostrzy mielacych: 500 kg ziaren kawy

- pojemnosc zbiornika na kawe ziarnista: 0,5 kg T~ 7

- jest to w petni profesjonalny miynek zarnowy

- niezawodny i bardzo prosty w obstudze

- posiada mikrometryczng regulacje zaren

- czasowe podawanie dozy sterowane manualnie za pomoca potencjometru

- 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

- pojemnik na kawe ziarnista wykonany z wytrzymatego i odpornego na
odksztatcenia materiatu, z systemem szybkiej blokady w przypadku braku kawy,
z mozliwoscig mycia w zmywarce w temperaturze 90°C

- korpus mtynka pokryty materiaterm odpornym na zarysowania,
wykonany z jednego kawatka tworzywa

- mikrometryczna regulacja mielonej kawy, za pomoca zapadki regulacyjnej

- nowy system dozowania zmielonej kawy, ktéry zapewnia czysta komore mielenia
po zakonczeniu pracy mtynka

- dostepne kolory: szary, czarny, chromowany (doptata 170 z+ netto)

- mozliwos¢ ustawienia czasowego mielenia jednej dozy

- ostrza mielace wykonane z hartowane;j stali nierdzewnej (62/65 HRC)

- system wentylacji

- zasobnik zintegrowany z cbudowa mtynka

- silnik z zabezpieczeniem termicznym

indeks wymiary (mm)  moc (W) waga (kg) zasilanie (V)  cena netto PLN
15010013 170 x 340 x 410 270 6 230 1587

AUTOMATYCZNY MLYNEK DO KAWY Z WYSWIETLACZEM

Parametry i wyposazenie standardowe:

- predkos¢: 1300-1600 obrotéw/min

- zywotnos¢ ostrzy mielacych: 500 kg ziaren kawy

- pojemnos¢ zbiornika na kawe ziarnista: 1kg

- pojemnik na kawe ziarnistg wykonany z wytrzymatego i odpornego na odksztatcenia
materiatu, z systemem szybkiej blokady w przypadku braku kawy, z mozliwoscig
mycia w zmywarce w temperaturze 90°C

- korpus mtynka pokryty materiatem odpornym na zarysowania, wykonany z jednego
kawatka tworzywa

- mikrometryczna regulacja mielonej kawy, za pomoca zapadki regulacyjnej

- nowy system dozowania zmielonej kawy, ktéry zapewnia czysta komore mielenia
po zakonczeniu pracy mtynka

- ekran dotykowy utatwia programowanie i uzytkowanie

- mozliwe zaprogramowanie trzech réznych programéw dozowania:
pojedynczego, podwdjnego badz spersonalizowanego - do dopasowania dla
specjalnych potrzeb baristy

- informacje o czasie mielenia zintegrowany z cbudowa mtynka

- licznik zrobionych kaw

- jest to w petni profesjonalny mtynek zarnowy

- posiada mikrometryczna regulacje zaren

- elektroniczne sterowanie podawania dozy zmielonej kawy

indeks wymiary (mm)  moc (W) waga (kg) zasilanie (V)  cena netto PLN
15010014 170 x 340 x 410 275 8 230 1897
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Odbierz swoja darmowa kawe
Zrob zakupy z dziatu

BAR

i odbierz kawe
Szczegoty u sprzedawcy

BLACK

caffe arabica&robusta 60/40

Mieszanka arabiki i robusty

z Ameryki Potudniowej i Azji.

Zapewnia intensywny smak i daje gesty napar
z dtugo utrzymujaca sie crema.

Polecana do espresso i kaw mlecznych.
cena:za 1kg- 51,00

cena:za-2x 0,5 kg -56,00

GOLD

caffe arabica 100% eccellente

Doskonale dobrane arabiki

z Ameryki Srodkowej, Potudniowej i Oceanii.
Gwarantuje wyjatkowy smak o bogatym

i niepowtarzalnym aromacie.

To kawa, ktdra zaspokoi wyrafinowane gusta.

cena:za 1 kg- 79,00
cena:za 2 x 0,5 kg - 85,00
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